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1. Bevezetés

A jo gazda alapossaga megszabja a termék mindséget.” g
(Dr. Panyik Gdborné)* By, Az
w o
R o itk
1. dbra: Magyar Kamra Palinkahaz?
(Sajat készités)

1.1 A témavalasztas jelentosége és aktualitasa

Csaladi vallalkozasunk évtizedekre tekint vissza, 2019-ben sikeres palyazat révén tamogatast
nyertiink el hiitéhaz és palinkaf6zd lizem telepitésére. Csaladi iiltetvényeinken termesztett
gylimolcsok feldolgozasaval toreksziink hazai, foként prémium mindségii termékek eléallitasara.
Kiilondsen fokuszba helyezve a Hungarikumma mindsitett, jellegzetes magyar italt, a palinkat.
2023-ben teljesiilt sziviink vagya: megnyitottuk palinkafézé iizemiinket, a Magyar Kamra
Palinkahazat. Jelenleg legfontosabb feladatunknak tekintjiik, hogy fogyasztéink igényeinek,
elvarasainak maximalisan meg tudjunk felelni, és a hazai kultar-italfogyasztashoz prémium
mindségli, manufakturalis termékekkel tudjunk hozzdjarulni. Palinkaf6z6 {izemiink megnyitasa
teljes mértékben megvaltoztatta életiinket, rengeteg 1j feladatot ad szdmunkra. Természetesen
egy j6 terméket nem elég eldallitani, azt értékesiteni is tudni kell. Csalddunk agrariumban vald
elkotelezett munkdja az évek soran nem csak a termelésben, de a piaci dgon is erds volt. Néhai
nagynéném elkdtelezett piacszervezd volt, aki szivvel-lélekkel végezte a vevokkel valo
kapcsolattartast, s ez a modell adja meg vallalkozasunk iranyvonalat is. Igy a piaci szerepiink a
kozvetlen értékesitésben, a személyes jelenlétben, a vevokkel vald jo viszony kialakitasaban
rejlik. Vevdink korében primer kutatast végeztem egy kérdoiv segitségével, melybol
egyértelmiien kideriilt, hogy a fogyasztok tudjék, hogy a palinka Hungarikum, s ezért elényben
részesitik a vasarlasuk soran. A palinka a magyar emberek életében jelentds szerepet tolt be, s
éppen ezért a fogyasztasi szokasok megvizsgaldsa fontos feladat. Dolgozatom vizsgélati célja az

volt, hogy az altalunk f6zott palinka felhasznalasaval 0j termékeket hozzunk 1étre, és marketing

https://rovidazelet.blog.hu/2011/01/24/a_jo_gazda_alapossaga_megszabja_a_termek_minoseget_anyik_gaborneval_a_palinka
_jelenlegi_helyzeterol_
2Magyar Kamra Palinkahaz logoja (forrds: sajat kép)


https://rovidazelet.blog.hu/2011/01/24/a_jo_gazda_alapossaga_megszabja_a_termek_minoseget_anyik_gaborneval_a_palinka_jelenlegi_helyzeterol_
https://rovidazelet.blog.hu/2011/01/24/a_jo_gazda_alapossaga_megszabja_a_termek_minoseget_anyik_gaborneval_a_palinka_jelenlegi_helyzeterol_

oldalrol is megkozelitsiik. Az adott termék tipusa esetében piackutatast végeztem, az adatokat
kiértékeltem, és konkliziot vontam le, majd a termékfejlesztés véghezvitele €s kivitelezése allt

fokuszban munkamban.

1.2 A Kkutatas tipusa

A kutatdsom komplexnek mondhatd, mert a felderitd, a leird és a magyarazo kutatasi tipusokat
is alkalmaztam. Leird: a telephelyeink, gépeink rovid ismertetése, bemutatasa. Felderitd: az
aktualis piaci igények folyamatos vizsgalata, feltérképezése. Primer kutatist végeztem egy
kérdoiv segitségével fogyasztoink kozott, és annak kiértékelését végeztem el. A kérddiveket
kozvetlen vasarloinkkal nyomtatvanyon, illetve kozosségi média feliileteken torténd
megosztassal toltettem ki. Magyarazo: A kapott eredményeket kiértékeltem, s mar a

termékfejlesztésekben is aktivan részt veszek.

1.3 A dolgozat célkitiizései

Dolgozatom célja, hogy tudasomat elmélyitsem, €és gyakorlatot szerezhessek a piackutatas
teriiletén. A kapott eredmények kiértékelése és a konkluzio levonasa utan pedig belekodstolhassak
a termékfejlesztés vilagaba, minél kreativabb megoldasokat keressek, és a fejlesztésekben is részt

vegyek.

1.4 A dolgozat kutatasi kérdései és hipotézisei

Dolgozatom az alabbi két kutatasi kérdésre keresi a valaszt:

KK1 A vevéiigények vajon kihatnak-e a palinka termékszortimentiinkre?

*Vevo6i (100+160) igények feltérképezése, kérddiv készitése, kiértékelése €s a beruhazas
megtériilésének vizsgalata.

KK2 Hogyan tudunk legjobban a vev6inknek megfelelni?

* Termékfejlesztés, mint megoldas?

2. abra: Kutatasi kérdések

(Sajat készités)



A kutatasi kérdésekre valaszul el6zetesen a kovetkezo felvetéseket (hipotéziseket) fogalmaztam

meg.

H1 (KK1) Feltételezem, hogy teljesen kihatnak és termékszortimentiinket ez alapjan kell

kialakitanunk.

» Fontos a pontos vevoi igények pontos ismerete

H2 (KK2) Feltételezem, hogy flexibilisen kell allnunk a vevoi igényekhez, nyitottnak kell lenni és

1) termekeket kell kifejleszteni.

» Termekfejlesztes, tervezes, kivitelezés, mint 0 feladat.

3. abra: Kutatas hipotézisei

(Sajat készités)

2. Szakirodalmi attekintés

A kutatashoz kapcsolodo szakirodalom bemutatasaval az volt a célom, hogy munkam logikailag

atlathato legyen, és hasznos tajékoztatast nytjtson a kérdéskor irant érdeklédék szamara.

2.1 A kutatas alapfogalmai

Fejlesztés: Vallalkozason beliili ndvekedést okoz, a piaci stabilitias eldsegiti, hogy a miikodés
fokozddjon, ndvekedjen, javuljon, tokéletesedjen, azaz kevesebb befektetéssel tobb eredményt
érjenek el. Célja a folyamatok egyszeriisitése, optimalizalasa, mely a technoldgiai €s gyartasi

folyamatokra hat. (Németi, 2003)

Hungarikum: a Hungarikumok, mint markahordozok imazsformaloak hazank turisztikai
marketingtevékenységében. Barmely termék Hungarikumma nyilvénitasa tobblépcsds folyamat.
Dolgozatom szempontjabodl az agrar- és élelmiszergazdasagi hunagrikumok lesznek fontosak.

Ide tartozik pl.: Froccs, Palinka, Szikviz is. 3

3 https://webshop.ludovika.hu/wp-content/plugins/olvasoprobak/Olvasoproba_hungarikumok_szerepe.pdf
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Kisiisti leparlo: Olyan berendezés, melynek segitségével kétszeres leparlast végziink (max.
1000l-es tist). Elsé 1épésben az ill6 komponensek elvalasztasa torténik. A keletkezett parlat
alkoholtartalma 15-28 V/V% koriili, amit alszesznek hivunk. A masodik 1épésben az alszesz

finomitasa torténik, és toményitjiik a parlatot. (Panyik, 2021)

Koktél: Vegyes alkoholtartalmu ital, tobbféle szeszesitalt, hozzaadott cukrot, aromat,
gylumolcsot vizzel keveriink 6ssze. A koktélok készitése el6késziiletet kivan, mely soran ki kell
az italhoz valasztani a megfeleld alapanyagokat, eszkozoket, és ismerni kell az elkészités
technikdjat. A koktél olyan ital, melyet alkoholos italok €s egyéb OsszetevOk, példaul izesitett
szirupok, gylumolcsle, szodaviz, tej, tejszin, méz, cukor és/vagy fliszernovények

Osszekeverésével allitanak eld. (Hinz, 2016)

Koltség: A gazdasagi tevékenység soran felhasznélt termelési tényezOk pénzben kifejezett

érteke. (Sztano, 2017)

Kozvéleménykutatas: Felmérés, melynek sordn a célzott vasarldi kor véleményének kikérése

torténik egy adott kérdéskdrben, és a kapott eredmény kiértékelése is ide tartozik.*

Marketing: A marketing olyan vallalati tevékenység, amely elemzi a piacot, meghatarozza az
eladni kivant termékeket €s szolgaltatasokat, megismerteti azokat a fogyasztokkal, kialakitja az

arakat, megszervezi az értékesitést, és befolyasolja a vasarlokat.®

Onkoltségszamitas: Egy kalkulacios tevékenység, amelynek kozéppontjaban a kalkulacios

egységre jutd koltség meghatarozasa all. (Sztano, 2017)

Palinka: A palinka legfontosabb ismérve, hogy hazai gyiimolesbdl késziil, Magyarorszagon
kell végezni az eldallitasat, palackozasat egyarant. Minden mas, hasonld terméket kizarolag
csak parlatként nevezhetiink meg. A palinka mai fogalma a 2000-es években,

a palinka eredetvédelme nyomdn szilardult meg. A palinkat erjesztett gylimolcscefre,

gyimdlcsmust vagy gyiimolcesveld leparlasaval készitik. (Panyik, 2021)

* Forras: https://opinio.hu/kozvelemeny-kutatas-ereje/
® Forras:https://marketing21.hu/2016/12/30/mit-jelent-marketing-2/
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Piackutatas: Egy olyan procedura, mely soran kiilonboz6 kutatasi modszerek felhasznalasaval

adatot gytijtenek a piacrol és a piaci igényekrdl, hogy ezaltal a legjobb déntést tudjuk hozni.®

Szikviz: A szodaviz (masként szikviz, a koznyelvben szdda is) nyomas alatt 1évo szénsavas ital.
,»Szikviznek” csak olyan terméket szabad nevezni Magyarorszdgon, amit szifonfejes palackba,
vagy specialis fejjel ellatott (szifonfejes felvezetd szarral) szikvizes ballonba toltenek. (Kiirthy,
2023)

Szorp: A szirup valamilyen cukorféleség (esetleg cukoralkohol) tomény oldata, jellemzden
viszkozus, €s a cukor mellett egyéb oldott anyagokat is tartalmazhat. A szirupokat elsdsorban a

gyogyszerészetben €s az €élelmiszeriparban, illetve a gasztronomiaban hasznaljak.(Kiirthy, 2023)

Vallalkozas: Torvényi rendelkezés alapjan megalapitott, jogi személyként 1étezd
tarsas vallalkozas, mely alkalmazottainak 1étszama €s tizleti forgalma ezt az elnevezést indokolja.

(Németi, 2003)

Vallalkozasmenedzsment: Olyan tudasrendszer, melynek segitségével a vallalkozas mikodése

hatékonnya valik. FO részei a startégiai, analitikai, tervezési feladatok. (Németi, 2003)

2.2 Pénziigyi forrasok biztositasa a fejlesztéshez

Az Eurdpai Unid és a magyar allam a mezégazdasagi vallalkozasok tobb projektjéhez is pénziigyi
palyazati lehetOségeket biztosit. A palyazatok nagyon komplexek, igy palyazatir6 cégek
szakemberei segitenek elkésziteni. Sok kritériumnak kell megfelelni a palyazat irasa soran,
illetve a vallalkozds pénziigyi stabilitisa elengedhetetlen, megfelelé Onerd biztositasa

sziikséges.’
2.3 Uj technologia bevezetése

Ahhoz, hogy egy vallalkozas a versenyképességét fenn tudja tartani, fejlesztésekre van sziiksége,
s ezzel egyidejilleg pénziigyi befektetést kell eszkozolnie. A megfeleld technologia
kivalasztasanal fontos szempont, hogy az eldallitott termék minél jobb minéségii legyen, és a

vevok tetszését elnyerje. (Pandurics, 1997)

® Forras: https://targeter.hu/piackutatas-modszerei-folyamata/
" Forras: https://forrascentrum.hu/
7



Minden 1j technologia bevezetése kihat a vallalkozas mindennapjaira, nagyban befolyasolja a
mindennapi életet. Fontos a pozitiv attitiid, elhivatottsag, és a fejlesztésekhez valdo megfeleld

hozzaallas. (Pataki, 2011)

2.4 Hungarikumok

Magyarsagunk kiemelkedd termékei, melyek egyedi, kiilonleges, prémium kategoriajuak. Nagy
hangsulyt helyezve a szinvonalra, magyar csucsmindséget képviselnek a hazai és nemzetko6zi
piacon egyarant. A kétezres évek elején indult meg egy olyan mozgalom, mely igyekezett a hazai
értékeket a legmagasabb szinten képviselni. Eredményeként a hazai torvényszabalyozas egyik
nagy mérfoldkove volt, amikor az Orszaggytilés 2012. aprilis 2-an elfogadta a 2012. évi XXX.
torvényt, mely kifejezetten a nemzeti értékekrdl és Hungarikumokrol szol. A torvény 2012. jalius
1-jén 1épett hatalyba, s a kovetkez6 modon fogalmazza meg a Hungarikum fogalmat:
LHungarikum: gyljtéfogalom, amely egységes osztadlyozasi, besorolasi, nyilvantartasi
rendszerben olyan megkiilonboztetésre, kiemelésre méltd értéket jelol, amely a magyarsagra
jellemz6 tulajdonsagaval, egyediségével, kiilonlegességével és mindségével a magyarsag
csucsteljesitménye.”

A torvénykezés értelmében barki javasolhat értéket az alapszintli értéktarba valo felvételre, majd
ezutan a Hungarikum Bizottsaghoz, illetve a Magyar Ertéktarba keriil elbiralasra, ha pozitiv
birdlatot kap, akkor felvételt nyer a Hungarikumok Gytijteményének hungarikumai kozé. A
Hungarikum Gytijtemény jelenleg 89 hungarikumot tartalmaz, mint pl.: palinka, térkolypalinka,

szikviz, Froces. 8

2.5 Palinkaf6zés f6 technolégiai 1épései:
2.5.1 Cefrézés: A megfelelé mindségli palinka f6zéséhez elengedhetetlen, hogy a kelld
mennyiségli és Mindségli gylimolesbdl késziiljon. Magyarorszag kedvez6 éghajlati helyzete
révén sokféle gylimolesot tudnak termeszteni. Ilyen pl.: alma, meggy, szilva, kajszibarack,
cseresznye, korte, illetve egyéb gyiimolesok. Minden gylimoélcs alkoholkihozatala més és mas

attol fiiggden, hogy mekkora cukortartalommal bir.

Cefrézés technologiai 1épései:
e QGyiimolcs valogatasa, mosasa; célja, hogy eltavolitsuk a kiilonb6zd szennyezddéseket,

mikroorganizmusokat.

8 https://www.hungarikum.hu/hu/content/mik-azok-hungarikumok-0
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e Gyiimolcs apritasa, magozasa; célja a cefre homogenitasanak biztositasa és a magok
eltavolitasa. A magméretet mindig figyelembe kell venni, fontos, hogy magtoret ne
keriiljon a cefrébe, mert az erjedés sordn a magbol az amigdalin cianhidrogénre és

banzaldehidre bomlik.

e Pektinbontés enzimek segitségével:
A gylimoélcsok az érettségi allapotuktol, fajtajuktol fiiggden eltérd mennyiségli pektint
tartalmaznak. A pektin kocsonyasodast okoz, ami a lekvarok készitésénél kivalo, de a
Iényerés, cefrézés soran hatranyos és viszkozitast tud okozni. A palinka készitésénél
fontos, hogy mielébb elkezdjiik a gylimdlesfeldolgozas soran a pektinbontast. Az
elején adagolt enzim elfolyositja a gylimdlesot, csokkenti a metanoltartalmat és a
mikrobiologiai fertdzést.

o pH-érték védelme:
Savazas torténik kénessavval, foszforsavval. Minden esetben fontos, hogy a pH=3
koriili értéket elérjiik, mert a késobbiekben ez emelkedni fog. A savtartalom jelentds
védelmet nyujt a karos mikroorganizmusokkal szemben. A gyiimélcsok feliiletén
szamtalan karos mikroorganizmus taldlhato, s fél6, hogy az erjedésre szant cukrot

felhasznaljak még az erjedés elétt. A cefre optimalis pH: 2,8-3,2 van.®

2.5.2 Erjesztés:

2.5.2.1 Fajtaéleszto jelentosége:

A gyiimdlcsokon vadélesztok talalhatok, amelyekre jellemz0, hogy gyenge erjesztoképességgel
rendelkeznek. Az erjedés leall, és az alkoholtartalom kicsi lesz, a cefre konnyen leéghet. A
fajtaélesztok (Saccharomyces cerevisiae torzs) kiillonbozo tlirdképességl élesztdsejtek, amelyek
toleraljak a szélséséges koriilményeket is.

2.5.2.2 Erjesztés:

Az erjedés folyamata bomlas, mely soran szénhidratokbdl alkohol képzddik. Az élesztdgombak
eldszor aerob (oxigén-jelenlét) koriilmények kozott szaporodnak, a szénhidratokbol viz- és
szén-dioxidképzodés kozben 1 sejtek képzédnek. A CO; altal, az oxigén kizarasa miatt, a
fermentacio anaerob formaja keriil elétérbe, s a cukorbol alkohol + CO2 + HO keletkezik. Ezen

képlet a szeszipar alapjat képezi.

9 https://www.palinkafozoarak.com/products/cefrezes-helyesen-/
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CsH1206= 2 C,HsOH + CO2 + HO + 40 keal
4. Alkoholképzddés képlete

(Sajat készités)

Az elsddleges erjedés soran képzodik az etanol, de ha a folyamat nem optimalis, nagyon sok
mellékfolyamat keletkezhet, melyek soran moédosul a termék mindsége, a parlat
elvalaszthatosaga.
Erjedés optimalis koriilményei:
e Optimalis erjedési homérséklet biztositasa (18-20°C);
e Pektinbontas a megfeleld lényerés miatt (gylimdlestdl fligg);
e Savazas, az erjedési technologianak megfelel pH: 2,8-3,2;
e Aromafeltarok opciondlis hasznélata, mely intenzivebb illataromaval rendelkez6
gyiimolcsoknél fokozza a hatést (pl.: sz616);
e Zajos erjedést kovetden megfeleld kevergetés géppel vagy mechanikusan;
e Fenolos vegyliletek sziikségszerti eltavolitasa,
o Megfeleld élesztotorzs kivalasztasa;
e Tapsok adagolasa tapanyagok, mikro- és makroelemek potlasara;
o Fajélesztok, tapsok, pektinbontok, aromafeltarok mind elfogadottak az Okologiai
eldallitasban, ami altal nemcsak kornyezettudatossagunkat erdsitjiik, de biogyiimolcs

beszallitasa esetén mindsitéssel rendelkeziink biopalinka eldallitasara is.

Erjedési ciklusok:
e Elberjesztés: Elesztosejtek felszaporitasa oxigén jelenlétében, cukorfogyasztas a
megfelelo fajtaélesztok hozzaadasaval.
e Foerjedés: Az ¢€lesztd, mar a cefrében, levegotol elzartan, anaerob fermentacié sordn a
cukorbol alkoholt termel.
e Utderjedés: Az erjeszthetd cukrok elfogytak a cefrébdl, az élesztdk élettere lecsokken.

(Panyik, 2021)

2.5.3 Leparlas

A cefre leparlasat két tipusti berendezésen végezhetjiik. Az egyik az egylépcsds aromatornyos,
illetve a kististi leparlo. A kisiisti kétszeres leparlassal (max. 1000 I-es iist) elszor az illo
komponenseket valasztjuk el a nem illo6 komponensektdl. A parlat alkoholtartalma folyamatosan
nd, 15-28 VV%. Az igy keletkezett parlatot alszesznek hivjuk. A masodik 1épésben az alszeszt

finomitjuk 0jboli leparlassal, a parlatfrakciot elkiilonitjiik, s tovabb toményedik az alszesz.
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2.4.3.1 Leparlas 6 részei:

Ust: Kiilonbozé tiizelésiiek lehetnek, a leggazdasiagosabb a gézfiitésii, ha a
gyuimolcsmagot Ujra tudjuk hasznositani flitdanyagként. A leégés ellen célszerli keverdt
alkalmazni. Ellen kell allnia a cefre savas kozegének, igy voOrosrézbol késziil. A
vorosréznek katalizator hatdsa van, melynek segitségével a karos alkotdelemeket
részlegesen megkoti, tisztitja a parlatunkat. Napjainkban mar duplafaluak az iistok, és
fitési modtol fiigg, hogy a falat pl. gbzzel toltjiik fel, vagy villany és gazfiités esetén
vizzel. A legmodernebbek, és energetikai szempontbol leghatékonyabbak tobbféle opcidt
is tudnak. A mi lizemiinkben a g6zt kombinaljuk a villannyal — gyiimdlcsmagot és
napenergiat hasznositunk.

Sisak: Léghiitéses deflegmator, melynek fontos feladata, hogy a felfroccsend, felhabzo
cefrerészeket fel tudjuk fogni, vorosrézbdl kell késziilnie.

Pistorius-tanyér: Részleges deflegmacio vizhiitéssel (elomelegitett viz).

Paracso: Léghiitéses deflegmator, ezen a szakaszon még gbéz formajaban haladnak az
alkotoelemek, igy vorosrézbdl kell késziilnie.

Hiitd: A parlattal érintkezd résznek rozsdamentesnek kell lennie. A parlat kondenzalodik,
¢s folyékony halmazallapotban halad tovabb. A vordsrezes hiité ront a parlat minéségén.
Rozsdamentes acélbol olyan helyen kell lennie, amelyben folyadék fazis van. Spiral,
csokoteges, tanyéros, palack.

Epruvetta: Alkoholtartalom mérésére szolgald eszkoz.

Sz06116sy-féle sziird: Alszesznél a kozmaolajok csokkentésére szolgal.

Szeszmérd: A szeszmérd az atfolyt szesz mennyiségét méri literben. Benne mintavevd
talalhatd. A szeszfokot kézzel, a szeszfokoloval mérjik le. Lejelentéskoteles az
adohivatal felé, s 0k évente egyszer a mintavevd blombdgjat felbontjak, az abban 1évo
atlagot 6sszehasonlitjak a lejelentett mennyiséggel.

Parlattartalyok: A parlatok (el6-kozép-utdparlatok) kiilonboz6 tartalyokba keriilnek.
Fontos, hogy elkiilonitve legyenek, mert a parlat minéségére kihat. (Panyik, 2021)

2.5.3.2 Aromatornyos vagy erdsitéfeltétes leparlas

A hagyomanyos kétszeri leparlas mellett egyre inkabb teret hodit az egyszeri desztillalassal

torténd parlatkészités a nagy- és kisiizemekben egyarant.

Elénye a kétszeri leparlassal szemben, hogy egyszer kell felfliteni és lehiiteni, melynek az

energiasziikséglete joval kevesebb.
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Ha az oszlopokban a tanyérok allithatok, akkor kétszeri leparlas is biztositott. A leparlo iist folé
vagy mellé egy tanyéros oszlopot helyeznek. Az {istbdl felszalldé pardk a tanyérokon
kondenzaldédnak és a kovetkezd tanyérra jutnak. A deflegmator nem engedi a paracsébe a
gbézoket. Amikor az egyensuly kialakult, akkor a deflegmator hdmérsékletének emelkedésével
illékony komponensek keriilnek. A kevésbé illékonyak visszafolynak az alsobb tanyérokra, majd
az Ustbe. Ennek segitségével a parlatokat konnyebben el tudjuk kiiloniteni. (Panyik, 2021)

Az Aaltalunk hasznalt leparld berendezés jellemzésére részletesen a vizsgalat helyszinének

bemutatasa soran kitérek majd.

5. ébra: Oszlopos leparlo

(Sajat készités)

2.6 Piackutatas

A piackutatasi modszereket két f6 csoportba oszthatjuk attol fiiggden, hogy az adatokat milyen
forrasbol szerezziik, és a begy(ijtott adatok tulajdonsagaitol fog fliggeni. A kutatas lehet primer
¢s szekunder, vagy kvalitativ, kvantitativ.

Primer kutatasrél akkor beszéliink, amikor mi magunk végezziik. Az adatok begytljtése s
ilyenkor 0j adatok feldolgozasa torténik. Mindig aktualis adatokat tartalmaz, és friss informaciot
nyujt a vallalkozasok szdméra. Uzleti szempontbol jol felépitett, a vallalkozas szamadra stratégiai
jelentdségli informaciokat tartalmazhat.

Primer kutatasi modszerek:

- Kérdoives megkérdezés;

- Interview;

- Sajat analitikai adatok feldolgozasa;

- Csoportos megkérdezés.

Szekunder kutatas lényege, ha mar masok altal dsszegyijtott, feldolgozott adatokat hasznalunk

fel és elemziink. Ezen mddszer joval egyszeriibb, hiszen publikus adatokat hasznélunk fel.
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Ilyen ismertebb kutatasi modszerek:

- Rendelkezésre allo KSH adatok felhasznalasa;

- Publikalt tartalmak adatainak hasznalata;

- Piackutatasi cégek altal begyiijtott adatok felhasznalasa.

Kvantitativ kutatds vagy mennyiségekkel meghatiarozé kutatas, melynek sordn olyan

modszereket alkalmazunk, amely szamokkal kifejthetd, mérheté adatokat eredményez. Ilyenek

az uzleti kimutatasok, a kérddéivek, s az analitikai eszkozok is ide tartoznak.

Kvalitativ kutatas: ez nem szamszer(i, hanem kevésbé megfogalmazhat6 tapasztalatokat,

véleményeket tartalmaz. llyenek a nyilt végii kérdéssorok, interview-K.

10

2.6.1 Piackutatas f6 folyamata:

Osszesen 5 {6 részbél all:

Konkrét probléma megfogalmazésa:

Meghatarozzuk azon kérdéseket, kérdéskoroket, melyekre feltétlen valaszt szeretnénk
kapni. A beérkez6 valaszoknak a vallalkozas szempontjabdl a fejlodést eldsegitonek kell

lenniiik.
A kutatasi modszer konkrét meghatarozasa:

A probléma megoldasa szempontjabol milyen adatokra van sziikségiink — ez fogja
meghatarozni magat a modszert. Ha friss adatokra van sziikségilink, akkor a primer
kutatast kell elényben részesiteniink, illetve a mérhetéség szempontjait is figyelembe kell
venniink. A legegyszerlibb szamunkra elegend6 szekunder kutatast végezniink, akkor mar

meglévo adatok szerint tudjuk csoportositani az sajatjainkat, s elemezni tudjuk azokat.
Adatok 6sszegyljtése, rendezése:

Az adatgyijtésnek a lehetd legkiterjedtebbnek kell lennie, minél t6bb adattal
rendelkeziink, annal jobb, és anndl pontosabb informéciokhoz jutunk. S ennek

segitségével az altalunk megfogalmazott kérdésekre pontos valaszokat kaphatunk.
Az adatok elemzése:

Az adathalmaz, ami gondos munkaval Osszegyijtésre keriilt, a szamunkra fontos
informéciokat tartalmazza, s az adatok rendszerezése sziikséges. Az adatok segitségével

egyértelmil valaszt kapunk az altalunk megfogalmazott kérdésekre.

YForrés: https://features.hu/piackutatas/
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o Kovetkeztetések levonasa, tervek felvazolasa:

Az utolso 1épésként az adatok feldolgozasa utan kovetkeztetéseket, konkliiziokat vonunk

le. A sziikségszerli dontéseket alapos, pontos adatokra tamaszkodva tudunk csak hozni.
Piackutatés eszkozei:

e Interview készités: a legrégebbi modszer, mely két személy kozott zajlik, s meghatarozott
kérdések alapjan haladnak. A kérdezd felteszi kérdéseit, és a feleld valaszait rogziti.
Manapsag videohivasok segitségével valositjdk meg, mar nem sziikséges a személyes
jelenlét.

o Kérddivezeés: jol dsszeallitott kérddiv segitségével, kiillonbozd személyek megszolitasa
alapjan valaszokat kapunk. fgy nagyon relevans és kvantitativ adatokhoz tudunk jutni.
Viszonylag olcso6 megoldas, azonban az adatok elemzése mar nehézséget okozhat. Ma
mar online feliileteken is tudunk kérddiveket szerkeszteni. A kérbiv elérhetdségi
utvonalat tobb személlyel 1s megosztjuk, és ezaltal parhuzamosan pontos informécidkat
kaphatunk. Az online kérddivek eldnye abban all, hogy az eredményeket Gsszesiti
szamunkra.

e Fokuszcsoport: ennek sordn egy jol megkozelithetd csoportot szolitunk meg, Oket
kérdezziik. Maximum 10 f6s 1étszammal rendelkezé csoportokra kell fokuszalni. Ezen
modszer bonyolult, és rendkiviil sok elokésziiletet igényel.

e Megfigyelés: bizonyos célcsoportok szokasainak megismerését tessziik fokuszba, mely
segitségével kvalitativ eredményekhez jutunk. Vasarloi szokasok feltérképezésre kivald
modszer.

e Telefonos megkeresés: kozvéleménykutatok telefonos megkeresés soran kérdéseket
tesznek fel egy bizonyos réteg szamara, s a kapott valaszokat adatok formédjaban
értelmezik, s kvalitativ adatokat gytjtenek.

e Megviasarolhatd adatbazisok hasznalata: igy rengeteg id6t tudunk megsporolni,
pillanatok alatt konkrét informacidkhoz juthatunk. Jo esetben tartalmazzak az Gsszes

olyan informaciot, mely a vallalkozas dontését segiti. (Veres-Hoffmann-Kozak, 2017)
2.7 Termékfejlesztés

Vallakozasok szamara a piaci pozicidjuk megerdsitése, stabilitasa miatt elengedhetetlen, vagy
legalabbis fontos eszkdz a termékfejlesztés. Fontos betartanunk néhany szabalyt, hogy a
vallalkozas altal kifejlesztett termékek a legjobb mindségben és aron keriiljenek a piacra.

Innovécio révén a vallalkozasoknak folyamatos fejlesztésre van sziikségiik. Els6dleges szempont
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az, hogy a végfelhaszndlok igényeit maximalisan figyelembe vegyiik. A termék folyamatos
mindségének javitasa elengedhetetlen a fogyasztok visszajelzései alapjan. A jo és 0sszehangolt
projektmendzsment fontos a termékfejlesztés soran. Konkrét célokat, stratégiakat fogalmaznak

meg a vallalkozasok.

Termékfejlesztés 1épései:

Igények felmérése: Kutatdsi feladatokat végez az adott vallalat, melynek célja a piac
tanulmanyozasa, a konkurencia feltérképezése. Pontos meghatarozasa: mi az a probléma, melyre
megoldast keresnek.

Tervezés: Fejlesztok kitalaljak a termék Osszetételét, design-jat, funkcionalitasat.

Fejlesztés: A tervezési fazis utan a fejlesztok elkezdenek dolgozni a terméken, tesztelési €s
finomitasi eljarasoknak vetik ala.

Tesztelés: A fejlesztés befejez6 fazisa, ahol a készterméket tesztelik, ellenérzik a mindségét,
mennyire elégiti ki a vevok igényeit.

Bevezetés a piacra: Ha a termék sikeresen atesett a tesztelési folyamaton, ha a vevoknek pozitiv
a visszacsatolasa, bevezetésre kerul a termék.

Karbantartas és fejlesztés: Folyamatos karbantartas, frissités elengedhetetlen, a termék mindig

aktudlis kell, hogy legyen.!

2.8 Koltséganalizis

A koltség a gazdasagi tevékenység soran az Osszesen felhasznalt tényezOk pénzben kifejezett
értéke. A koltséget és raforditast teljesen el kell egymastol kiiloniteniink. A raforditas egy
szélesebb spektrumu fogalom, mint a koltség. A koltség az minden eszkéz, gép felhasznalasat is
jelenti. Maga a kiadas fogalma pénzeszkozcsokkenést is jelent. A koltségek redukalasa minden
vallalkozasnak a célja. A koltségesokkenés jelentdsen befolyasolja egy cég eredményességét,

illetéleg szinvonalromlast sem eredményezhet. (Sztand, 2017)

UForras: https://prototipusgyartas.hu/blog/a-termekfejlesztes-folyamatai/
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2.9 Beruhazas megtériilése
Hosszl tava befektetéseknél fontos szempont az adott gépallomany esetiinkben a palinkahaz és
hiitéhaz megtériilése. A megtériilési id6 jelentdsen kihathat az adott cég jovojére. Fontos, hogy
egy komolyabb beruhazas eltt mindenképpen felmérést kell végezni, elemezni az adatokat s
ennek egyik legjobb mddszere a megtériilés szamitasa. Miikodésiink szempontjabdol nem mindegy
a megtériilési id6 vagy ROI (Return to Investment). Probalja megmutatni, hogy a befektetés
nyeresége mennyire aranylik a befektetés koltségeihez képest:
ROI = (Befektetés nyeresége- Befektetés koltsége) / Befektetés koltsége
Befektetési nyereség = addzott nyereség +amortizacio
Ezen szamolas nem veszi figyelembe a pénz iddbeni értékét, ami pl: 3-4 év mulva 5000 Ft nem
annyit fog érni, mint ma. Korrigacié miatt a kozgazdasagtan bevezette a nettd jelenértek, vagy
NPV ( Net Present Value) €s a belsé megtériilési rata vagy IRR (Internal Rate of Return).
Figyelembe kell venni: a bevételeket illetve miikodésbdl szarmazoak (tdmogatasok, hitelek),
felmeriil6 kiadasokat (eszkoz beszerzési koltsége, személyi koltségek), ehhez kapcsolodd anyag
koltségek, egyéb raforditasok.
Nett6 jelenérték szamitéasa:

NPV=} Ct/(1+n)t- CO

6. Netto jelenérték szamitasanak képlete

(Sajat készités)

t= a pénzmozgas idépontja
r= kamatlab
Ct= nettd pénzmozgas

C0 = az a pénzdsszeg, amit a 0. idépontban befektettiink.?

3. Anyagok és médszerek
Ebben a fejezetben szeretném bemutatni az altalam megfogalmazott kutatasi kérdéseket,
hipotéziseket. A vizsgdlatom koriilményeit, helyszineit ismertetem, és a kapott eredményeket

kielemzem.

12 Forras: https://www.tfodor.hu/blog/?megterueles-szamitas-egyszeruen
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3.1 Sajat kutatas bemutatasa
A kutatasi kérdésekkel dsszhangban felvetéseket (hipotéziseket) fogalmaztam meg az alabbi

abran.

1. KUTATASI KERDES (KK1): A vevéi igények vajon
kihatnak-e a palinka termékszortimentiinkre?

2. KUTATASI KERDES (KK2): Hogyan tudunk a legjobban a
vevoinknek megfelelni?

7. abra: Kutatasi kérdéseim
(Sajat késziteés)

Dolgozatom kutatasi hipotéziseit alabb talaljak:

H1 (KK1): Feltételezem, hogy teljes Kkinalatunk és
termékszortimentiink ez alapjan kell kialakitanunk.

H2 (KK2): Feltételezem, hogy flexibilisen kell allnunk a
vevoéi igényekhez, nyitottan kell hozzaallni és uj termékeket
kell kifejleszteniink.

8. abra: Hipotéziseim
(Sajat készités)

3.2 A vizsgalat helyszinének bemutatasa

3.2.1 Csaladi vallalkozasunk torténete

A Konrdd csalad mar a rendszervaltas eldtti iddszakban is az agrariumban tevékenykedett.
Nagysziileim foként tejhasznii marhatartassal foglalkoztak, majd a karpotlasi rendszerrel
jelentdsebb foldteriilethez jutva, rentabilis gazdasagot alapitottak. Mindekdzben, alkalmazkodva
a piaci igényekhez, sertés-, majd baromfitartasra valtottak. A rendelkezésre allo foldteriileteket,
ingatlan- és gépparkot kihasznalva szertedgazd gazdasagokat alapitottak sziilleim a

generaciovaltassal. Nagybatyam, Konrad Gabor Istvan Obarkon 15000db-os tojo baromfitelepet
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iizemeltet. Edesanyam, Ferenczi-Konrad Krisztina 2016-t6]1 2021-ig 1ha szamdcast mitkodtetett,
keresztanyam, Dr. Konrad Viktoria, és édesapam, Ferenczi Jozsef a kisebb termelési egységek

mellett 2016-ban megalapitottak a Konrad Manufaktara Kft-t.

9-10. abra: Eletkép szamocason

(Sajat kép)

Ezen id6szakban indultak meg a 2014-t61 2020-ig terjedé Eurdpai Unios ciklus Vidékfejlesztési
Program palydzatai, melyben mind iigyfélorientdltan, mind sajat cégcsoporton beliili
vallalkozasok szamara sikerrel palyaztak tobb teriileten. Csaladunk felismerte, hogy bar az 4gazat
tobb izben karokat szenvedhet, az egyiittmiitkodések, gazdadsszefogasok altal stabil, fenntarthatd
gazdasagokat lehet miikddtetni. A Konrad Manufaktura Kft. a Vidékfejlesztési palyazatok terén
jelends sikereket ért el, illetve a csalad gazdasagai is jelentds fejlesztéseket valosithattak meg a
tamogatasok altal. Az innovaci6 altal meglévd technoldgidk fejlesztése, illetve 1) technologiak
bevezetése és 1j termelési potencial alakult ki.

A Konrad Manufaktira Kft. az Elelmiszeripari fejlesztések tdmogatasaval 2023-ban, Csabdin
létrehozott egy 1200 m? alapteriileti hiitdcsarnokot, és Bicskén egy 195 m? alapteriiletii,
hagyomanyos paraszthdz jellegli, Ujonnan épiilt épiiletben a leparld ilizemét. A 141 m?
konnytiszerkezetes épiilet raktarozasi, csomagolasi €s erjesztésre valo elokészitési tevékenység
ellatasra szolgal. A projekt sordn a feldolgozashoz, erjesztéshez (130hl kapacitas), leparlashoz
(Hagyo tipusu, 250l-es gbéz és elektromos fiitésii), tarolashoz (6.6001) vald eszkdzpark is
beszerzésre kertilt.

Carborobot bio gézkazanunk az {izemben keletkez6 hulladék (gyiimolcsmag, nyesedék) 100%-
at képes tjrahasznositani. A napelemrendszer lizemiink villamosenergia igényét tobb mint 30%-

ban képes ellatni.

18



11. 4bra: Péalinkahaz-hiitéhdzunk hivatalos megnyitoja 2023 szeptemberében

(Sajat készités)

2023 juniusaban a kereskedelmi, azaz sajat markas palinka eléallitisanak folyamata
elindult. Torekedve a rovid lancok kialakitasara, els6 izben térségi, lovasberényi ciganymeggy
keriilt betarolasra (5 tonna), agardi kajszi (2 tonna), etyeki tramini szO6l6 (2 tonna), illetve
konzorciumi kapcsolat altal szabolcsi Jonagold alma (4 tonna), valamint Stanley és Besztercei
szilva (6 t) — ez utobbiak csaladi iltetvényekrél szarmaznak. Az els6 lefézésti parlatok
palackozasa ¢€s forgalomba hozatala megtortént, és a visszacsatolasok kedvezonek bizonyultak a
termékek irdnt, am a cég €s a csalad eltokélt szandéka, hogy uj termékkel is piacra kivan 1épni.

Kistermel6i statusz segitségével feldolgozott terméket is eldallitottunk, pl.: aszalvanyok, szorp,
lekvar, pesto. Allaspontom szerint nagy elényiink, hogy egyetértésben és 6sszefogasban hozzuk

meg a dontéseket, mindenki meglatasa €s javaslata szamit, és megvitatasra kertil.

3.2.2 Vallalkozasunk elsé pillére

Csabdi telepiilés hatardban épiilt meg nemrég a hiitéhazunk, ahol rovid- €s hosszatavu tarolast
tudunk megvaldsitani annak érdekében, hogy a feldolgozodipart és a friss piacot minél
egyenletesebben ki tudjuk szolgalni — ez jelentds arbevétel-ndveld tényezd. A rovidtavu tarolas
cca. 2 napot jelent: a friss piacos gyiimolcsot a gazdaknak a sziiretet kovetben sziikséges
lehtiteniiik, hiszen a betakaritaskori 30-35 fokos gytimoélcs egy aruhazlanc polcain hamar
megromlana. Hosszitavu tarolast — kb. 5-6 honap — az almatermésiicknél végziink, ULO-
technologidval: a betarolast kdvetden a rendszer kivonja a légmentesen zar6do kamrabol az
oxigént, és megfeleld nitrogénadagolas mellett megallitja a termés biologiai folyamatait, nem
érik tovabb. Ezzel szabalyozott koriilmények kozott tudjuk tartani a betdrolt gyiimolcsot.

Mindezek mellett természetesen a zoldségndvények tarolasara is lehetdség van. A hiitéhaz
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tulajdonképpen egy 1200 m2-es csarnoképiilet, aminek felét teszik ki a hiitékamrak. Osszesen 6
hiitékamrank van, egy folyosorol nyilnak egymassal szemben, 2°C-ra képesek lehiiteni.

A csarnok masik felében, a mintegy 600 m? manipulald térben helyet kapott még egy nagy
teljesitményli almachips gyarté gépsor, szarito-aszald gép, valamint egy csomagold és egy

valogatd gépsor is.

12. 4bra: Hiit6haz

(Sajat készités)

3.2.3 Palinkahazunk

Vallakozasunk masodik pillérét Bicskén talalhato Palinkahazunk adja, ahol egy HAGYO-
SPIRIT FAVORIT 250 VENM Ileparl6 berendezés kertilt telepitésre. A cefre-eldmelegitében a
megeléz6  feltoltés hulladékhéjét hasznaljuk fel a 20-25°C-os cefre 40-50°C-ig vald
felmelegitésére, csokkentve ezzel a leparlas idejét, a hoéhulladék-kibocsatast, valamint az
energiafelvételt. A leparloval szemben allva, kdzépen az iist talalhatd, tomoritett vorosrézbol
késziilt, hegesztett kivitelii. Az st jellegzetes sisakja is mangorlassal (hengergérgézéssel)
tomoritett vorosrézbol késziilt, egyedi tervezési, lencse alaku, melynél a tanyérhatas miatt a g6z
¢s folyadék fazis kozott hosszabb lesz a kontaktidd, ezaltal erdsebb a refluxképzddés: a paranak
a kondenzalasaban segit. Az iistben talalhato ,,T”-alaku idom az Gn. paracsé, mely a sisakba
nyulik fel. Itt képzddik a para, €és csapddik le, majd a paracsévon halad at az un. finomito
oszlopba. Az iistben ez a tipus 2 db mosofejet tartalmaz, amely forgémozgast végez a moso-
szivattyu altal, korkordsen pulzalva, meghatarozott ciklusonként. Szintén az iistben talalhato a

keverd, amely ennél a tipusnal 2 db keverdlapattal rendelkezik. @i
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13. abra: Hagyo leparl6 berendezés 14. abra: Keverd
(Sajat készités) (Sajat készités)
A finomit6 oszlop az iisttél jobbra talalhatd, a paracsdvel 6sszekotve. 2 db specidlis, egyedi
fejlesztésii, dinamikusan szabalyozhato szitatanyérral, illetve 1 db pillangészeleppel van
ellatva, elobbi tobbszordsen novelt feliiletd, ki-be kapcsolhato, réztoltetli aromadusitd egység, a
gytimolcsaromak kiméletesebb és biztonsagosabb kinyeréséhez. Minél tobb rézfeliilettel
érintkezik a parlat, annal jobb mindségii lesz. A finomito tdnyéroknal latiiveggel, kiilsé raszerelt
vilagitassal is el van latva, mert a pozicio6 beallitasaval lehet szabalyozni a leparlas sebességét és

az alkohol toménységét, tovabba beavatkozasi lehetdséget adnak a kezeldnek.

i
g M1

15. abra: Finomit6 oszlop

(Sajat készités)

Az oszlopnak a szitatanyérok ¢€s a pillangok feletti része a deflegmator, melyen keresztiilhalad
a para. Ennek a jelentdsége az oszlop flitésében és hiitésében van, mely keverdszelepeken
keresztiil torténik. Ennél a tipusnal a véghiitébdl lejové melegebb viz keriil ide, és ennek a
homeérsékletszabalyozasaval lehet a deflegmator hdmérsékletét bedllitani. A finomit6 oszlop alsé
része a 80l-es {rtartalmu, szigetelt melegvizes tartaly, amelynek oldalan nivo jeloli, hogy
mennyi viz van a tartalyban. Ebbdl a tartalybdl torténik a berendezés mosasa egy belsd, kiépitett
cs6halozaton keresztiil. A hidroblokkon talalhatd fontosabb egységek: vizsziird betaplald
egység, a mosoérendszert miikddtetd magnesszelepek, héfokérzékeldk, térfogatiram beallitasat
segitdé STAD-szelepek, atfolyasi sebesség-mérést biztositd csonkok, analdég aramladsmérd,

hdcseréld és mosovizes tartaly csonkjai.
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16. 4bra: Hidroblokk és leeresztd csonk

(Sajat kép)
Az Usttél balra talalhato a véghiité, mely rozsdamentes acél csoves total kondenzator. A
véghtitében annyi vizet kell adagolni az oszlopban a paracsévon érkezo parahoz, hogy a parlat
15-20 °C-os legyen, és folyékonnya valjon. A leparlas és a lehiités kozti homérséklet
kiilonbségbdl eredden felmelegedett viz kertiil visszavezetésre a finomitd oszlop hdcseréldjébe,
¢s ezaltal kerll bedllitasra a kivant hofok. Az elé- és utdparlat elvalasztasakor gondosan
igyelniink kell a rézeleje kiilonvalasztasara, mert annak ujrafeldolgozasa nem célszerti, rontana
a kovetkezd parlat mindségét. J6 mindségli nyersanyag feldolgozasa esetén igy az egymast
kovetd finomitasok alatt nem sziikséges az eldparlat-arany novelése. Az utdparlati komponensek
nem halmozdédnak, mivel egy résziikk tobbnyire az alszeszvizben maradt. Végiil az un.
epruvettaba keriil, mely 0-100° alkoholtartalmat mér, ezért fokoloval, ill. @ 100 mm-es
iivegburkolattal van ellatva. Itt tudjuk az elvalasztast beallitani — akar mechanikusan is — az ezt
kovetd utvaltd szelepekkel. A mintavevé egységgel pedig izlelés utjan lehet segiteni az
clvalasztast. Sziikséges elGiras még a vamzar elékészitése: alkoholtartamti oldalon
csatlakozasonként 2 db, vizes oldalon 1 db 6lomzar elhelyezéséhez kell kialakitani, valamint a

Weszycki szeszméro gép telepitése a kitarolohoz.

17. abra: El6- és utoparlat nivok, kozmaolaj sziird, epruvetta, mintavevd késziilék

(Sajat keszités)
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18-19-20. abrak: Eletképek a Palinkahazbol
(Sajat készités)

3.3 Sajat tapasztalataim megosztasa

A napi munkaban gyerekkorom o6ta rendszeresen részt veszek, segitek. Tulajdonképpen ez jelenti
az életemet, és minden szabadidomet a vallalkozasunkban t61tom. Csaladom 0-24 o6raban a
gazdasagban tevékenykedik, az egész életiinket a vallalkozassal kapcsolatos teendok hatarozzak
meg.

Az eredményeim feldolgozasat, kiértékelését Microsoft Office 2016 (Excel, Word) -al végeztem.

4. Eredmények és kiértékelésiik

Vizsgalatom eredményeit és kiértékelésiiket, a megfeleld konklizid levonasat alabb talaljak.

Dolgozatom az alabbi két kutatasi kérdésre keresi a valaszt:

KK1: A vevéi igények vajon kihatnak-e a palinka termékszortimentiinkre?

H1 (KK1): Feltételezem, hogy teljes mértékben kihat, és termékszortimentiinket ez alapjan kell
kialakitanunk.

A vizsgalat el6tt szamolast végeztem, hogy mégis egy ilyen nagy beruhazas, mennyi id6 alatt tud
megtériilni. A lenti grafikon alapjan a beruhdzdsunk miikodéstdl szdmitott 5.évben mar profitot
hoz. Célunk az, hogy ezt az id6t minnél inkabb le tudjuk redukalni a jovOben. A megtériilés

grafikon szamolasat, adatait az 1.sz mellékletben talalhatjak.
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Megtériilési idé szamitasa palinkaf6zé lizem és hiitéhaz esetén

210 000 000 Ft
130 000 000 Ft
150 000 000 Ft
120 000 000 Ft
90 000 000 Ft
60 000 000 Ft
30 000 000 Ft
0Ft
-30 000 000 Ft , . L . . ,

-50 000 000 Ft 0. év (2023) 1.év (2024) 2.év (2025) 3.év (2026) 4.év (2027) 5. év (2028)
-90 000 000 Ft
-120 000 000 Ft
-150 000 000 Ft
-180 000 000 Ft
-210 000 000 Ft
-240 000 000 Ft
-270 000 000 Ft
-300 000 000 Ft
-330 000 000 Ft
-360 000 000 Ft
-390 000 000 Ft
-420 000 000 Ft
-450 000 000 Ft
-430 000 000 Ft
-510 000 000 Ft
-540 000 000 Ft
-570 000 000 Ft
-600 000 000 Ft
-630 000 000 Ft
-660 000 000 Ft
-690 000 000 Ft
-720 000 000 Ft
-750 000 000 Ft
-780 000 000 Ft
-§10 000 000 Ft
-840 000 000 Ft
-870 000 000 Ft
-300 000 000 Ft
-930 000 000 Ft
-960 000 000 Ft
-990 000 000 Ft
-1020 000 000 Ft
-1050 000 000 Fr

21. abra: Palinkaf6z0 és hiitdhaz megtériilése

(Sajat készités)

Konkluziéo szamomra az, hogy vevdink korét mindenképpen szélesiteniink sziikséges, ezért
vizsgalatot, felmérést végeztem.

Vésarloink korében primer kutatast végeztem egy kérddiv segitségével, igyekeztem felmérni
igényeiket, ezaltal kvantitativ kutatast végeztem. Konkrét eredményeket dolgoztam fel, az adatok
gyljtését két oldalrol kozelitettem meg. Az egyik kozvetleniil kinyomtatott kérddiv volt, amit a
vendégeink szamara osztottam ki, €s a helyszinen kitoltotték. Eléfordult, hogy nem volt konnyt
ravenni a fogyasztokat, hogy nyilatkozzanak. E modon 100 db kérdéivet sikeriilt Kitdltetnem az
alanyokkal. Ezzel parhuzamosan online kérddivet készitettem, melyre cca. 160 db valaszt
sikeriilt kapnom. Az adatokat Osszesitettem, €és a kapott eredményeket aldbb prezentdlom az
olvasé szamara.

KK1-hez tartozoan 4 kutatasi kérdéskort fogalmaztam meg, a kérddivet a 1. szamu
melléklet tartalmazza.

1. Kérdoivben szereplok neme, koranak feltérképezése

2. Hungarikum palinkat elonyben részesitik-e, és milyen gyakran talilkoznak vele a
fogyasztok?

3. Milyen gyakran fogyasztjak? Melyik évszakban?

4. Nyitottak lennének-e palinka felhasznalasaval készitett uj termékekre? Long drink-re?
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1. Kérdéivben szereplék neme, koranak feltérképezése
A vizsgalatomban a valaszadok 67%-a n6 volt, és életkori elosztas szerint 51% a 18-25 éves

korosztalybol volt, mig a 25-45 év kozottiek 33% , 45 év felettiek 16%-ban voltak érintettek.

Vizsgalatban résztvevok

Nemek Fé %

Né 172 67
Férfi 86 33
Osszesen 258 100

22-23. abra: Vizsgalatban résztvevok nem eloszlasa, kiértékelése

(Sajat készités)
Eltkori losztés Fletkor (év) Fé %
18-25 130 51
frrees | 25-45 83 33
l 45- 41 16
254 100

24-25. 4bra: Vizsgélatban résztvevok életkor szerinti eloszlésa, kiértékelése

(Sajat készités)

2. A Hungarikum palinkat elényben részesitik-e, és milyen gyakran talilkoznak vele a

fogyasztok?

2.1 A Hungarikumokat elényben részesitik-e?

A valaszadok 68%-a azt mondta, hogy kifejezetten eldnyben részesiti a Hungarikumokat

vasarlasa és fogyasztasa soran. Véleményem szerint ez jo eredménynek mondhatd, de ugy

gondolom, hogy a Hungarikumok népszeriisitésében van még teendé6 a jovore vonatkozoan.
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——————

Hungarikumokat elénybe részesitike-e

Hungarikumokat . . 0
elonybe részesitik-e? Resztveve /o
" Jigen 191 75
nem 63 35
254 100

26-27. abra: Hungarikumok el6nyben részesités eloszlasa

(Sajat készités)

2.2 Fogyasztott/kdstolt mar palinkat?
A valaszadoink 96%-a fogyasztott palinkat, amit szintén nagyon jo eredménynek tartok. Hiszen
a magyar koztudatban a fiatalok korében is ismert a palinka, mint ital, és ez szamunkra csak jo

hir lehet.

Fogyasztott/ késtolt mar palinkat?

Fogyasztott/ kdstolt mar palinkat?| Résztvevd %

. igen 243 96
nem 11 4

254 100

28-29. dbra: Pélinkafogyasztasi szokasok

(Sajat készités)

3. Milyen gyakran fogyasztjak? Melyik évszakban?

A valaszadok nyilatkozata szerint (tehat azon alanyok, akik mar fogyasztottak palinkat) 65 %-uk
alkalmanként minimum, de akar rendszeresen is fogyaszt alkoholt. Ezen statisztikai adatbol jol
latszik, hogy a teljes vizsgalati alanyok tobb, mint 50%-a fogyaszt akar rendszeresen palinkat.
Véleményem szerint ez nagyon jo eredmény és ebbdl kiindulva fontos, hogy a 35%-ban NEM-

et nyilatkozokat is valahogy meg tudjuk szdlitani.
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Eloszlas %

tavasz

s (Y Evszakok Eloszlasa % db
1% - a tavasz 15 35
-l ittt nyir 12 44
o osz 28 47
‘e' tél 33 63

m nem fogyasztok

nem fogyasztok 12 27
216

30-31. abra: Evszakok szerinti felosztas

(Sajat készités)

Ha iddszakra vonatkoztatunk, akkor inkabb a hidegebb évszakokban fogyasztjak a palinkat, 33%
télen + 28% 6szi honapokban. Nyaron 12%, tavasszal pedig 15% fogyasztja a palinkat. A mi
szempontunkbo6l az lenne a fontos, hogy a nyari idészakban meg tudjuk ndvelni a vevdink

palinkafogyasztasat, erre vonatkozoan sziikséges lenne valamilyen megoldast talalnunk.

Fogyaszt-e rendszeresen/alkalmanként

palinkat?
Fogyaszt-e
rendszeresen/alkalmanként Résztvevd %
{ palinkat?
o ligen 165  65%
nem 89 35%
254

32-33. 4bra: Palinkafogyasztas gyakorisaga
(Sajat készités)

2.4. Nyitottak lennének-e palinka felhasznalasaval készitett uij termékekre? Long drink-re?
4.1 Alkoholfogyasztas soran elényben részesitik-e 40V/V % -0s alkoholtartalmu italokat?
A valaszadok 58%-a nem részesiti eldnyben a magas alkoholtartalmu, ugynevezett rovid italok

fogyasztasat. Ezen eredmény nagyon meglepett minket, és elgondolkoztatasra 6sztonzott. lgaz,
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sejthetd volt, hogy nem preferaljak a fogyasztok a tomény italokat, de ezt meglepéen magas

eredménynek véltiik.

Alkoholfogyasztasa soran elényben
részesiti-e a 40V/V% -os italokat vagy

égetett szeszeket? Alkoholfogyasztiasa
soran elényben l"eszesm— db %
e a 40V/V% -os italokat
oo vagy égetett szeszeket?
widn igen 146 42
nem 105 58
252 100

34-35. abra: Elényben részesiti a 40 V/VV%-os italok fogyasztasat?
(Sajat készités)

4.2 Nyitottak lennének-e valamilyen 1j termékre, mely palinka felhasznalassal késziil?

A vevéink tilnyomo tobbsége, 83%-a nyitott arra, hogy palinkabol késziilt 0j terméket, italt
fogyasszon. Az elézményekben szereplé adatok és eredmények mar ramutattak egyfajta
termékfejlesztés sziikségességére, de ezen adatok egyértelmiien alatamasztjak.

Ezen az uton biztos, hogy el kell indulnunk ahhoz, hogy termékeinket el tudjuk adni, s minél

tobb korosztalyt, és akar holgyeket is meg tudjunk szoélitani termékeinkkel.

Nyitottak lennének-e valamilyen Gj termékre, mely
palinka felhasznalassal késziilt?

Nyitott lenne palinka
S . db %
e alapi longdrink ital irant?
"~ ligen 164 82
nem 36 18
200 100

36-37. abra: Palinka felhasznalasu termékekre vald nyitottsag

(Sajat készités)
4.3 Alkoholos ital (parlat) fogyasztasa alkalmaval fogyaszt-e szénsavas italterméket?

A vizsgalatban résztvevok 72 %-a bizony fogyaszt szénsavas terméket palinka fogyasztasa soran,

ami a termékfejlesztésben mar egy tdmpontot adott szamunkra.
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Alkoholos ital (parlat) fogyasztas alkalmaval Alkoholos ital (parlat)
fogyaszt-e szénsavas italterméket? fogyasztas alkalmaval b %
fogyaszt-e szénsavas
italterméket?
e igen 206 82
i nem 46 18
252 100

38-39. abra: Szénsavas italok fogyasztasa parlatok esetén

(Sajat készités)

4.4 On szerint a Szikviz Hungarikum?

A megkérdezettek 72%-a tudja azt, hogy a Szikviz Hungarikum. Amikor a kérdéseket
megfogalmaztam, ennél a kérdésnél sokkal alacsonyabb szazalékot vartam helyes valaszok
tekintetében. Szamomra ez egy pozitiv csaldédas volt, €s mindenképpen 6rommel t6ltott el, hogy

ismeri vendégkoriink a Szikvizben rejlé nemzeti kincset.

On szerint a Szikviz Hungarikum?

migen

On szerint a Szikviz

= Nem dh q’f’
Hungarikum? ’

igen 180 72

nem 70 28

250 100

40-41. abra: On szerint a Szikviz Hungarikum?

(Sajat készités)

4.5 Nyitott lenne palinka alapu long drink italra?
A valaszolok 82% -a nyitott lenne egy long drink italra, melynek az alapjat a palinka képezné. A

fentiek alapjan a termékfejlesztés, mint kulcskérdés jelent meg.

Nyitott lenne palinka alapu long drink italra?
Nyitott lenne palinka db %
alapi longdrink ital irant?
o igen 164 82
= nem 36 18
250 100

42-43. abra: Nyitott lenne palinka alapu long drinkre?

(Sajat keszités)
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Konkluzio KK1 (H1):

Egyértelmiien latszik az, hogy ahhoz, hogy minél tobb korosztalyt, és a holgyeket is el
tudjuk varazsolni a termékeinkkel, mindenképpen termékfejlesztésben kell
gondolkodnunk. Ahhoz, hogy a vevéinket megtartsuk, folyamatosan Kkell figyelni az
igényeiket, és annak megfeleléen kell kialakitanunk a termék portfélionkat. Meg kell
szolitani azon potencialis vasarlokat, akik nem feltétlen nyitottak a magas alkoholtartamu
készitmények irant. Fontos volna a nyari iddoszak erésitése, mely nem kedvez a
palinkafogyasztasnak/magas V/V% tartamu italok fogyasztasanak. Tovabba a
versenytarsaktol eltéré6 médon innovativan kell, hogy meghatarozza termékfejlesztésiinket.
fgy az altalam feltett kutatasi kérdéshez (KK1) hipotézisemet (HI)-t igazoltnak
tekinthetem.

KK2: Hogyan tudunk a legjobban a vevoinknek megfelelni?
H2 (KK2): Feltételezem, hogy flexibilisen kell allnunk a vevéi igényekhez, nyitottan kell

hozzaallni, s uj termékeket kell kifejleszteniink.

Tesztelés/ Vel

ardanyok

elégedetiségi

| Alapanyag .

vizsgalat/

bedllitdsa Ertakelds

44. abra: Termékfejlesztési alapmodelliink

(Sajat készités)

A szakirodalombol elsajatitott termékfejlesztés 1épéseit kovetve a kovetkezd tampontok szerint
haladtunk:

1. Igények felmérése: palinka alapu italok iranti igény felmérése, vizsgalva az eltér6 fogyasztoi
szokasokat ¢és szeszesital-fogyasztdsi iddszakot, melynek eredményeit a fentieckben mar
részletesen kozoltem az olvasoval.

2. Tervezés: az igények alapjan, a rendelkezésre allo eszkoz- és anyagfelhasznalassal, meglévo
fogyasztoi tapasztalasok alapjan termékkombinacio tervezése.

3. Fejlesztés: a rendelkezése 4ll6 prémium palinka termékek és a feldolgozési lehetdségek, egyéb

gylimolcspréselvények, tartosithato, izélményt nyljtod sajat gyartasu szorp. Ezen két termékiink

crer
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termék mivoltunk kihangsulyozasara, mind a neviinkkel, mind az arculati elemek, motivum

hasznélatdban — logdénk korvonalmotivuma a Magyar Népmes¢€k arculati vilagahoz hasonlatos.

45-46-47. dbrak: a szOrpkészités 1épései
(Sajat készités)

4. Tesztelés: tesztfolyamatunkat mar értékesitési folyamat is kisérte, a megjelenési iddszak
kedvezett a termékspecifikus idészaknak — pl. fesztival megjelenések, melyhez tarsithattuk
(személyes megjelenéssel) csaladi vallalkozasunkat kihangstlyozo marketingiinket, illetve
vallalkozasunk sajat maga szervezte eseményeken tesztelhette termékét.

5. Bevezetés a piacra: termékiink végleges piaci megjelenése hosszadalmas folyamat. Jelenleg
még fenntartjuk a személyes marketingfolyamatunkat, és kis mennyiségli sajat gyartas
folyamatat valositjuk meg, emellett — mérlegelve a termékcsomagolasi és bérgyartasi
lehetdségeket — elinditottuk a volumen eléallitasi folyamatot.

6. Karbantartas és fejlesztés: két termékiink fejlesztése esett a nyari idészakra, am a fejlesztési
folyamat soran Gjabb termék megvaldsitasa allt el6é, melynek hozzaadott kiegészitéje nem

gyltimolcsfeldolgozoi lizemet igényel, igy tovabbi gyartasi folyamat felkutatasat inditottuk el.

Lehetdségeink. amit fontos figyelembe venniink:

Technologia: az izem termék eldallitasi lehetdségei adottak — 1éprés, pasztérzo, befézogép.

Alapanyag: rendelkezésre allo mindségi gyiimoles alapanyag adott. Elsé izben Kistérségi,
lovasberényi ciganymeggy keriilt betarolasra (5t), felsdorspusztai Idared (0,5t), agardi
kajszibarack (2t), etyeki tramini sz616 (2t), illetve konzorciumi kapcsolat altal szabolcsi Jonagold
alma (4t), tovabba Stanley és Besztercei szilva (6t) — ez utobbiak tovabbi csaladi kapcsolattal

rendelkezd iiltetvényekrdl szarmaznak.
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Termékeloallitéi szakmai tapasztalat: kistermeldi tevékenységiink soran tobbféle
szOrpot/szirupot allitottunk eld, melyek fogyasztoi visszacsatoldsa mindig pozitiv volt — 2 év
Etyeki Piknik, 5 év Val-Volgyi Zsur.

gy termékfejlesztésiinket sajat személyes tapasztalatunkra és izlésiinkre alapoztuk.
Marketing tapasztalat: a fent emlitett események soran termékértékesitésiink magasabb aranyt
ért el a megjelent versenytarsakhoz képest. Social médiaban aktivan jelen vagyunk és igyeksziink
minél tobb fogyasztot megszolitani.

A fejlesztés soran fontos szempont volt szamunkra, hogy mindenképpen olyan termékeket
szeretnénk fejleszteni, melyek a palinka Hungarikum mivoltat nem sértik. Feltettiik a
kérdést: Vajon mit adhatunk a palinkahoz, mely kiilonleges, egyedi, de nem sért6?

S ekkor jott a nagy otlet, hogy kanyarodjunk vissza a kiindulasi alapanyaghoz, a parlat alapjat
képez06, friss, hazai gyiimoleshdz. Mivel mar rendszeresen készitlink kiilonboz6 szorpoket, igy
egy mar bejaratott termékpalettahoz nyultunk vissza.

S along drink higitasa hogyan valosuljon meg? Itt pedig a kérdéivben szerepld kérdések adtak
valaszt, mely alapjan a fogyasztok jelentds szazaléka fogyaszt szénsavas italt a palinka mellé,

illetve a fogyasztok tobbsége tudja, hogy a Szikviz is Hungarikum.

+ +

48. abra: Fejlesztési alapmodelliink

(Sajat forrds)

Termékeloallitas 1épései:

1. A feldolgozasi folyamat soran elkiilonitettiink ugyanazon gylimolcsbol parlat alapanyagot €s
gyimolcslevet. A kinyert gylimolesléb6l viz hozzaadasa nélkiil, cukor és citromsav
hozzdadéasaval, hdkezeléssel szirupot készitettiink. A kinyert gylimdleslevek: Idared,
ciganymeggy.

2. Alkohol, szirup és szikviz elegyének kisérletezése.

3. Kialakitottuk a kellemes iz-, illat- és alkoholtartalom aranyokat (2cl parlat, 6¢l szirup, 4dl
szikviz).

4. Kiils6 jegyek fokozésa.

Eredmény: természetes, kellemes iz-, aroma- ¢és illatvilagl, szinében esztétikus, a gylimdlcs

jegyeit hordozo, frissitd ital.
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A kész termékrecept szerint lédig szirup és lédig palinka alkalmazasaval, személyes
megjelenéssel jar6 eseményeken (pl.: fesztival) teszteltiik termékiinket. Személyes ajanlasaink
hatékonyak voltak, kostoltatasi aranyunk szinte elérte a 100%-ot. A termék kostoldsa soran
lehetdségiink volt kutatas végzésre.

A megfeleld ardnyok bedllitdsa utdn megkezdtiik a vevdinkkel a probakodstolast. Az alabbi

grafikonon szeretném az Ondk szamdra prezentélni:

Uj termékfejlesztés
alkoholos aroma:

illat: 8

® Cigdnymeggy mAlma

49. abra: Termékkostoltatas
(Sajat készités)
Az eredmények szerint a vevdinktdl illat, iz, szin, alkoholos aroma alapjan a legtobb pontot a
ciginymeggy kapta iz-illat intenzitasa miatt. Valojaban az alma alapu ital szinét befolyasolni
nem tudjuk, csak szinadalékok hozzaadasaval. Maga az iz nagyon kellemes mindkét verzidban,
szivesen fogyasztjak fiatal holgyek is, mivel az alkoholtartalma az igy késziilt italnak 4-5 V/V%-
0sS.

50. abra: Kostoltatas rendezvényiikon

(Sajat készités)
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Mar tervezziik esteleges palackozasat is a terméknek, melynek cimkéjét jomagam terveztem Az

én utam cimmel.

Az én
utam

Lodis. ddeskés, Mseres
Jonagaid amadd!
wéozullam. gondasan,
k&l negyedelek,
magoTiak, mayd darakak
a manutakturale csalad
cembdon

Enedésem folyamatdt
naponta elenicidk
manullean SZabalyortak
a folyamanct annak
drdekédben. hogy minden
endkes zamatom a
rézUstbe &5 a poharadda
herUhessen

Levembdl nebzast
készve wonnyed spoccel
OARS s vidam alod

sk
51. abra: Az én utam cimketerve 52. abra: Cimkézés és palackozas altalam
(Sajat készités) (Sajat készités)

Mindemellett egy masik uton is elindultunk, néhany palinka alapt koktélt is készitettiink,
melynek elkészitését jomagam is elkezdtem tanulni Viragh Zoltan tanar ur koordinalasaval. A
teljes fejlesztésiinkrdl részletesen egy madsik tanulményban szeretnék beszdmolni az olvasé

szamara, alabb néhany példat talalhatnak.
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Fejlesztés soran felhasznalt eszkozok:

Shaker, jégcsipesz, mérce (2 és 4 cl-es), cup pohar, dekoracio.

Fejlesztéseink, melyekre nagyon biiszkék vagyunk:

1. Rossz Anyak 2-3 személyes vodros koktél

8dl-es egyszer(i vodrot jéggel feltoltiink szinig, lime-cukor szirupot
csorgatunk a vodor aljara, majd 4cl meggypalinkat ontiink ra. A
vodrot szinte teljesen feltoltjiik szddaval, majd megQyszorpot

csorgatunk ra. 2-3 szivoszalat keveré mozdulattal helyeziink a

vodorbe és gyiimolcsnyarssal dekoraljuk. A vodroket a cég EE 4

logo6zott matricajaval latjuk el. 53. abra: Rossz Anyak koktél

(Sajat készités)

2. Tricolour koktél

3dl-es pohdr sziikséges a koktél elkészitéséhez. Etelfestékkel
intenziv zoldre szinezett almaszorpot toltiink a poharba, majd 2/3
részig feltoltjiik jéggel. Ovatosan szodat toltiink a 2/3 részig, és 2cl
almapalinkat ontiink rd. A jeges rétegre szivoOszallal atszurt
almaszeleteket és epret helyeziink, mely lefedi a pohar atméréjét,
erre a rétegre dardlt jeget szorunk a pohdr szinéig, és higitott

meggyszOorpot toltlink ra.

54. abra: Tricolour koktél

(Sajat készités)

35



3. Boldogasszony koktél

5dl-es pohar sziikséges a koktél készitéséhez. Lime-cukor
szirupot toltlink a pohar aljara 4 jéggel, majd mentalevelet és
gylimolesot rétegeziink ra. Ismét egynegyed jeget toltiink ra,
majd mentat és gyiimdlesot, végiil jéggel zarjuk a pohar tetejéig.
Szédaval felontjiik a poharat, és 4cl almapalinkat toltiink ra. A

szivoszalat keverd mozdulattal helyezziik a poharba.

55. abra: Boldogasszony koktél

(Sajat készités)

4. Marcus koktél =
1,5 dl-es talpas koktélos poharat hasznalunk az ital "{‘ ﬁ&:}
felszolgalasdhoz. A hozzévalokat, mint narancslé, anandszlé, e ]
citromlé, kokuszszirup, tojasfehérje, jégkockéak, razohengerben
(shaker) osszerazzuk. Az igy elkésziilt italt Ontjik a szalaggal

feldiszitett koktélos poharba.

56. abra: Marcus koktél

(Sajat készités)

57. 4bra: Altalam elkészitett koktélok

(Sajat keszités)
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Rossz Anyik 2-3 személyes vodrd
Tricolour koktél | o7 218 knl:tz;"dyes VOG9S | Boldogasszony koktél |Marcus koktél
Ertékesitési ar 1 800 Ft 2 000 Ft 1 800 Ft 1 800 Ft
Oukoltségi ar 900 Ft 1000 Ft 900 Ft 900 Ft

Termékeink arai a vasarloi visszajelzések alapjan kedvezdnek mondhatok és a fogyasztas

58. 4bra: Altalam elkészitett koktélok ar vizsgalata

(Sajat készités)

mértéke 12-15%-al novekedett rendezvényeinken.

A termékfejlesztésiink egy kis kitérét tett, mert szeretnénk olyan holgyeknek is kedveskedni,

akik a rendezvényeink soran nem szeretnének direkt modon alkoholt fogyasztani. Igy szamukra

palinka alapu csokoladé desszertet tudunk kinalni jovébeli terveink szerint.

59. abra: Palinka desszert
(Sajat készités)

60-61. abrak: Koktélkészités rejtelmeinek elsajatitasa Viragh Zoltan tanar trral

(Sajat készités)
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Az egyik koktél otlet adja a masikat, igaz, még csak a tanulds Utjan jarunk, de fogyasztéink
nagyon szeretik és kedvelik mar most a fenti koktélokat. A holgyeket is sikeriilt megszolitanunk,
¢és folymatosan kérjikk a visszajelzéseiket, és az alapjan fejlesztjiik portfolionkat. Az altalam

megfogalmazott KK2-hoz tartozé H2-t igazoltnak tekintem.

5. Osszefoglalas

Vizsgalatom soran feltett kutatasi kérdéseket igyekeztem megvalaszolni, hipotézisemet konkrét

adatokkal, fejlesztésekkel alatamasztani. Még nagyon hosszu ut all el6ttiink, rengeteg kihivassal.

szélesebb korben megismertessik a fogyasztokkal, ¢és

vevékoriinket kibdvitsiik. L

A munkank irdnt érzett szeretetiink, aldzatunk visz naprol napra p
elére minket. A folyamatos tanulas, fejlesztés elengedhetetlen
miukodéslink szempontjabol, s bizom benne, hogy ezen dolgozat

is segitheti az olvasét a palinka iranti szeretetiik elmélyitésére.

62. abra: Tricolour készitése altalam

(Sajat készités)
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1. szamu melléklet

Kiadasok

Nettd beruhdzas (2023 ), karbantartas dijak
Anyagjellegi kiadasok

Uzemeltetés, egyéb koltségek, szolgdltatdsok
Berkoltseg

Osszesen

|Bevételek

Projektmenedzsment szolgéltatds
Eldallitott termék értékesités/értiéke
Ertékesitett szolgaltatds

Tamogatds

Osszesen

Osszevont éves cash flow

Diszkont faktor

diszkontdlt éves cash flow

Netto jelen érték

Kiadasok

Nettd beruhdzas (2023 ), karbantartas dijak
Anyagjellegi kiadasok

Uzemeltetés, egyéb koltségek, szolgdltatdsok
Bérkaltség

Bevetelek

Projektmenedzsment szolgéltatds
Eldallitott termék értékesités/értiéke
Ertékesitett szolgaltatds
Tamogatds

0. év (2023) 1.6v (2024) 2.6v (2025)

- 1000000000 Ft - 2000000Ft - 2500000Ft -

- Rt - 8000000Ft - 12000000 Ft -

- 12000000Ft - 13000000Ft -

- Rt 5400000Ft - 6000000Ft -

- 1000000000Ft -  27400000Ft - 33500000Ft -
0. év (2023) 1.6v (2024) 2.6v (2025)

14 000 000 Ft 10 000 000 Ft

48 000 000 Ft

12 000 000 Ft
64 000 000 Ft

- R 108000 000 Ft 113000 000 Ft

- R 500 000 000 Ft - R

14 000 000 Ft 666 000 000 Ft 189 000 000 Ft

- 986000 000 Ft 638600000 Ft 155 500 000 Ft
1,00 1,06 1,1236

- 986000 000 Ft 602452830 Ft 138 304 446 Ft

148 058 443 Ft

Megtériilési id6 szamitasa palinkaf6z6 iizem és hiitdhaz esetén

3.6v (2026)

4000 000 Ft

14000 000 Ft

14 500 000 Ft

6600 000 Ft

39100 000 Ft
3.6v (2026)

12 000 000 Ft

70 000 000 Ft

118 000 000 Ft

- Rt

200 000 000 Ft

160 900 000 Ft

1,1910

135094 743 Ft

4.6v (2027)

4000000 Ft -
16 000 000 Ft -
15500 000 Ft -

7200000Ft -
42700000 Ft -

4.év (2027)

12 000 000 Ft
72000 000 Ft
124 000 000 Ft
- R

208 000 000 Ft
165 300 000 Ft
1,2625

130 933 083 Ft

5. év (2028)
4000 000 Ft
18 000 000 Ft
17 000 000 Ft
7800 000 Ft
46 800 000 Ft
5. év (2028)
12 000 000 Ft
75000 000 Ft
130 000 000 Ft
Fi
217 000 000 Ft
170 200 000 Ft
1,3382
127183 341 Ft

Beruhazas értéke, fenntartasi idészak alatt, felmerilt karbantartdsi ktg. Fellvizsgalati dijak, biztositas, hatdsagi dijak

Alapanyag kig. Gongyoleg
Rezsi, szolgéltatasi dijak, konyvelés
1,56

Egyéb kapcsolédd szolgéltatdsaink bevétele
Sajat termék értékesités bevétele/készlet éricke

Hiitbhaz kapacitas szolgdltatds értéke/bevétele, 6 kamra igénybevétele / év

50% beruhdzas tdmogatds, utéfinanszirozds
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2.szamu melléklet

Neme?

158 valasz

@ Ferfi
@ NG
69,6%
On szerint a Szikviz Hungarikum?
95 vélasz
® Igen
® Nem
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Elényben részesiti a hungarikumokat/palinkat?

158 vélasz
® Igen
® Nem

Fogyasztott/kdstolt mar palinkat?
158 vélasz

® Igen
® Nem
95,6%
Fogyaszt-e rendszeresen/alkalmanként palinkat?
158 valasz
® Igen
6% . Nem

61,4%
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Mely évszakokban?
157 vélasz

Tavasz

Osz 74 (47.1%)

Tél 99 (63,1%)
Nyar 70 (44,6%)
Nem fogyasztok palinkat 43 (27,4%)
0 20 40 60 80 100

Alkohol fogyasztds soran e

158 valasz

ényben részesiti a magas alkoholtartalmu italokat?

® Igen
® Nem

Nyitott lenne a pa

157 vélasz

inka felhaszndlasdaval készitett Uj termékekre?

® Igen
® Nem
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Alkoholos ital(parlat) fogyasztdsa alkalmaval fogyaszt szénsavas italterméket?
157 vélasz

@® Igen
® Nem
Nyitott lenne palinka alapu longdrink italra?
156 valasz
® Igen
® Nem
Kora?
154 vélasz
® 1825
® 2545
® 45
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