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1. BEVEZETES

Jelenleg harmadik éve dolgozom a vendéglatasban, aminek kdszonhetéen mind a felszolgaloi
munkakdrrel, mind pedig a bartender munkéval is megismerkedhettem. Eleinte csak a munkam
soran, majd tanulmanyaim alatt is szamos itallal volt szerencsém talalkozni, de semmi sem ejtett
Ggy rabul, mint maga a gin. Igy valt egyértelmiivé, hogy legfobb motivaciom a sajat
érdeklodésem. Kutatdsom teriiletéiil azért a haza gin kinalatot valasztottam, mert az elmult
években a hazai piac is berobbant és szinte honaprol honapra tiinnek fel az Gjabb, izgalmasabb
parlatok. Elészor két éve voltam az Opera Gin altal szervezett fozdelatogatdson, ahol
kozelebbrdl lathattam és sajat fiillel halhattam, hogy hogyan, mibdl és mennyi id6 alatt
készitenek gint. Az elmult évek soran felfigyeltem arra, hogy egyre tobb vendéglatéhelyen
fektetnek igen nagy hangsulyt a gin kindlat kialakitasara. Emellett megjelentek a gin specifikus
események is, ahol olykor extrém tételeket is meg lehet kostolni.

Személyesen is megtapasztalhattam, hogy a munkahelyemen a régen négy-ot tételes
kinalatbol egy impozéns 13 tételbdl 4116, szerintem kiilonleges valaszték alakulhatott ki. Amiért
kiilon hélas vagyok, hogy ennek az dsszeéllitdsdban én is kozremiikddhettem. Idokdzben a
szivemhez is kozel keriilt ez az ital. Ahogyan mélyebbre dstam a torténelmében radobbentem,
hogy nem csak egy egyszerl szeszes italr6l van szo, hanem egy nagyon kiilonleges spiritrol,
amely évszazadokig visszanyulo torténelemmel rendelkezik.

Amikor tavaszi szemeszter sordn atgondoltam mirdl is szeretnék irni majd a
tanulmanyaim végén szinte gondolkodas nélkiil a gin témat valasztottam. Hamar
megfogalmazddott bennem az is, hogy a magyar ginek a legkedvesebbek szdmomra, igy
mindenképp ezeket venném gorcsd ald. Kis utanajarast kovetden megtaldltam a dolgozatom
témajat, és a hazai ginek vonatkozasaban ilyen jellegli kutatasra tudomasom szerint még nem
kertilt sor.

A kutatasomhoz a hazai piacrol valasztottam 6t tételt. Az elmult években sorra mutattak
be a hazai palinkaf6zdék a gin kiilonlegességeiket, a Panyolai Szilvorium Zrt., Agardi
palinkafézde és a Seven Hills Distillery vagy az Arpad palinkafézde a sajat gin parlatokat
készitett, de felbukkantak mar csak ginre szakosodott f6zdék is. 2018-ban megnyilt az Els6
Magyar Gin Manufaktara Zrt., mely az Opera Gin eldallitdja, valamint nem sokkal késobb,
2022-ben, az angliai World Gin Awards-on arany érmet szerzé Misi’s.

A leparlok igyekeznek 6tvozni a hazai sajatos izeket a klasszikus gin fliszerekkel, igy

johetett létre az Arpad Paprika Gin parlat, a Lavender Tihany Gin, vagy a Tokaj Gin.



Ezekben a ginekben jellegzetes hazai izek és illatok jelennek meg, ahogy azt sokszor a
nevik is sugallja, példaul paprika, levendula vagy a tokaji asza izvildga. Kiilonlegességiiknek
kdszonhetden olyan Magyarorszagon késziilt gineket eredményeztek, melyek szédmos
aranyérmet szereztek az utobbi idoben.

Tanulmanyomban azt kivanom megvizsgalni, hogy egyes livegek cimke design-ja
befolyasolja-e, és ha igen mennyire a gin fogyasztdinak elfogadottsagat, tulajdonsagat és
vasarlasi szandékat. A vizsgalatban résztvevd gineket mind a magyar piacrol valasztottam.

Kutatasom egyik alap kérdése: Befolyasolja-e a cimke az els6 benyomast a palackban
rejlé mindségrol?

A szemkameras mérésen a Budapesti Gazdasagi Egyetem Kereskedelmi, Vendéglatoipari
¢s Idegenforgalmi Kar - turizmus-vendéglatas - képzésben résztvevo hallgatoi vettek részt, akik
egy fogyasztoi érzékszervi tesztben is kozremiikddtek.

A dolgozatom végén Osszevetem a szemkamera altal kapott adatokat és az érzékszervi
teszt eredményét. A kutatdsom eredményt ad arr6l, hogy a gin palackjan taldlhat6 cimke
érdeklddést felkeltd hatasa és a valos iz élmény kdzott milyen Osszefliggés lehet. Vizsgalom,
hogy egyes iivegek cimke design-ja befolydsolja-e, és ha igen mennyire a gin elfogadottsagat,
tulajdonsagat és a fogyasztok vasarlasi szandekat.

Ezt a mai felgyorsult tarsadalomra tudom alapozni, hiszen, ahogy a fogyaszté megnézett
egy cimkét, a masodperc tized része alatt dont rola, hogy megveszi-e, vagy sem. Attol
fliggetleniil, hogy egyaltalan tudnd, milyen az adott termék mindsége, a cimkéje alapjan hoz
dontést. Igy megallapithato akar a résztvevé tudatos akarata nélkiil is, hogy melyik cimke

tetszik szamara.



2. SZAKIRODALMI ATTEKINTES

A gin torténelmének feltarasa egészen a kozépkori Eurdpaig vezet vissza. Amirdl foként a 11.
szazadi feljegyzésekben talalhatd informaci6. Abban az idOben az orvosok a gydgyndvények
¢s fuszerek gyogyhatasat alkohollal igyekezték kivonni gyogydaszati célokra. A gin elddje a
jenever, avagy a genever nevi ital, ami hollandul a borokat jelenti. A gin, mint ital foként a 16.
szdzadban a mai Hollandia ¢és Belgium teriiletén volt fellelhetd. Kezdetben a genevert
gyogyaszati célokra hasznaltdk leginkabb veseproblémak kezelésére. Az ital népszeriisége
gyorsan nétt, mivel a desztillacios technikék fejlodésének kdszonhetéen egyre jobb €s nagyobb
mennyiségben tudtak eldallitani (Internet 1).

Ezutan a geneverre igen hamar felkeltette az angolok figyelmét is amikor nem sokkal
kés6bb, katonaik a holland f6ldon harcoltak a spanyolok ellen a 17. szdzadban. Ekkoriban a
,holland batorsag”, azaz Dutch courage néven valt hiressé, annak kdszonhetden, hogy a csatak
elott a katondk gyakorta fogyasztottdk batorsdgnovelés céljabol. A hdborti hatdsara valt

népszerlivé Anglidban, ahol a desztillalas folyamata gyorsan népszokéssa valt (Barnett, 2011).

2.1. Gin Forradalom

Anglidban a gin fogyasztasa és gyartdsa robbandsszertien novekedett a 18. szdzadban. Ez a
hirtelen ugras valdsziniileg annak volt betudhatd, hogy az angol kormény nem szabélyozta a
fozdeket és szabadon engedélyezte azok miikodését €s a ginhez sziikséges alapanyagok arat is
megfizethetdvée tette. Ezt az id6szakot az Ggy nevezett ,,Gin Craze” -nek hivjak, koszonhetden
a londoni lakossag nagy szézalé¢kéanak, akik mondhatni a gin rabjava valtak. Az ital mindenki
szamara elérhet6 volt még a szegényebb rétegeknek is rendkiviil alacsony aranak kdszonhetden
(Gordon, et al., 1993).

Ezt az id6szakot egy rendkiviili hanyatlas kovette abbol az okbol kifolydlag, hogy a
szdzad elején 1évo ,,Gin Craze” szamos tarsadalmi probléma okozojava valt, emiatt a
népszerisége €érthetden megcsappant. A gin mértéktelen fogyasztasa stilyos alkoholizmushoz,
kozegészségiigyi problémakhoz és csaladok széthullasahoz vezetett. (Madden, 2004). fgy a 18.
szazad végére megkapta a ,,Mother’s Ruin” elnevezést, a tarsadalomra valé destruktiv
hatasaiért. Ebben az iddszakban a ndk korében élvezett kiilondsebb figyelmet, mely végiil odaig
fajult, hogy a haldlozasi rata megeldzte a sziiletésekét (Internet 1).

Ezek miatt a Brit parlament 1729-ben bevezette a nyolc koziil az els6é Gin térvényt, amely
megprobalta szabalyozni a gin eldallitasat, valamint forgalmazésat is remélve, hogy ezzel

csokkenteni tudjak a tarsadalomra gyakorolt artalmas hatésait.



A torvényeknek végiil sikeriilt jelentds javulast elérni, hiszen rendkiviil szigoru szabalyok
ala vontak a fézdéket, ami mindségbéli javulast is eredményezett. Ezek a szankcidk és Aeneas
Coffey leparloja segitettek a gin presztizsének helyreéllitasdban, igy finomabb és magasabb

mindségi italok kertilhettek a piacra (Internet 1).

2.2. A Gin evolucioja

A gin hirneve végiil a 19. szdzadban allt helyre. Ebben hatalmas szerepet jatszottak a brit
katondk, akik az indiai gyarmatokon, a kinafa kérgét tartalmazé keserti italt fogyasztottak.
Melyet az ottani doktorok malaria ellen javasoltak, ami végiil tonik néven valt vilaghirivé. A
kesert italt a katonak a gin fiiszerességével egészitették ki, hogy izletesebbé valjon. Igy alakult
ki a Brit Birodalom egyik legnépszeriibb itala a gin-tonik (Barnett, 2011).

A 20. szazad elejére a gin egyre inkabb a kozép ¢és felsdosztaly kozkedvelt italava valt.
Az iparag novekedésének kovetkeztében pedig egyre tobbféle és markaju ital jelent meg a
kinalatban. Az 1920 és 1933 kozott tartd szesztilalom alatt az Egyesiilt Allamokban a gin volt
az egyik legkozkedveltebb csempészaruk egyike, a konnyt éloallithatésaga miatt. Az amerikai
barkultira kialakuldsa is segitett hirnevének helyreallitasaban, ezekben az iddkben valt
sz¢lesebb korben is népszeriivé, a Negroni €s a Martini koktél is (Wondrich, 2010).

Az ital az 1950-es és 60-as években keriilt Gjra reflektorfénybe a ma ismert klasszikus
koktéloknak kdszonhetéen. Széles korben valt ismét elérhetévé €s ahogyan a hagyomanyos

barokban ugy mar az otthoni koktélpartikon is megjelent (Internet 1).

2.3. A Gin reneszansza

A 21. szdzadban a gin Gjfajta viragkorat €li. Az egyre népszerlibb kézmiives helyi leparlok
egyedi termékei lendiiletet adtak az italnak. A modern fézdék kiilonféle fliszerndvények,
botanikai 6sszevetokkel gazdagitjadk repertoarjukat melyek sokszinii izvilagot eredményeznek.
A kézmiives ginek készitése nemcsak Eurépaban, hanem az Egyesiilt Allamokban, Azsiaban és
Ausztralidban is gyorsan terjednek, igy mara mar tobb szaz kiillonb6z6 marka és stilus koziil
valogathatnak a gin szerelmesei (Williams, 2014).

A gin mar a modern gasztronomia €s italkultira oszlopos eleme. Reneszansza nem csupan
a desztillacios technologidk fejlodésére épiil, hanem arra is, hogy a fogyasztoit 1) izekkel és
kiilonleges élményekkel kecsegtet. A kézmiives ginek fiiszerezéséhez egyre tobb kiilonleges
Osszetevot haszndlnak, mint virag és citrusfélék legkiilonlegesebb fajtdi, melyek révén az

ujvonalas gin sokkal komplexebb, mint a kordbbi évszazadokban.



Mindezek mellett azonban az is igaz, hogy a mai fé6zdék egyre jobban igyekeznek a
fenntarthatosag felé haladni olyan 1épésekkel, mint a helyi alapanyagok hasznalata. Ennek
kovetkeztében az italok regiondlis sajatossagokkal rendelkeznek, ami még inkdbb 6sztonzi a
fogyasztokat kiilonboz6é markak felfedezésére (Knoll, 2018).

A gin-tonik manapsag is az egyik legnépszeriibb forméja a gin fogyasztasanak, de a
folyton ujuld innovativ koktélkultira révén sok szaz uj formaban jelent meg. Az italt a fine
dining éttermeknek héala mar étel-ital parositasok keretei kozott is megkodstolhatjuk. Nem
szabad elfeledni azonban, hogy az modern italkultira hogyan alakitotta at a gin szerepét,
valamint a kiilonleges fliszerezések és a modern leparlasi technikak hogyan segitettek a gint

vissza a megérdemelt helyére (Internet 1).

2.4. A Gin fajtai

A gin olyan bordkaizesitésii szeszes ital, amelyet érzékszervileg megfeleld6 mezdgazdasagi
eredetli etil-alkohol borékabogyoval (Juniperus communis L.) valo izesitésével allitanak eld. A
gin minimalis alkoholtartalma 37,5 térfogatszazalék. A ,,gin” kifejezés kiegészithetd a ,,dry”
kifejezéssel, amennyiben a termék a végtermék 1 literében megtalalhaté legfeljebb 0,1 g cukron
kiviil nem tartalmaz hozzaadott édesitot (Internet 2).

A gin fejlédése soran szamos kiilonféle tipust kiilonboztettek meg. Mindegyike sajatos
leparlasi és izesitésii technikak jellemzik. Az ital a sokszinliségét a leparlasi stilusok és foldrajzi
adottsagoknak koszonheti, ez emeli ki és teszi megunhatatlanna és még szinesebbé (Knoll,

2018).

2.4.1. London Gin

A ,,London gin” kifejezés kiegészithetd a ,,dry” kifejezéssel (Internet 2). Ez a tipus a 19. szédzad
soran kapott olyan nemzetkozi figyelmet, aminek kovetkeztében azota is az egyik legismertebb
¢s legelterjedtebb fajtaja a ginnek. Féként a bordka és a citrusfélék kombinacidi dominalnak az
Osszetevoiben, mely egy tiszta és friss iz vilagot tar a fogyaszto elé. A London Gin szabalyai
megkovetelik, hogy kivald mindségli alapszeszbdl kell késziilnie, tovabba kizardlag valddi
botanikai 0sszetevok keriilhetnek az listbe €s a kész termékhez nem adhatnak sem cukor sem
mesterséges aromakat. Ez azonban azt eredményezi, a nevébdl is adoddan, hogy egy szarazabb
izt kapunk végeredményiil. A borokan til alap fliszerei a koriander és angyalgyokér is melyek

a végsd harmoniat finomitjak (Knoll, 2018).
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2.4.2. Old Tom Gin

A gin a talzsufolt 18. szazadi piac egyik jellegzetessége volt. Edességének koszonhetéen, valt
kozkedvelté, amit cukorral és mézzel értek el, azonban ez az izparositas azért jott 1étre, hogy
kompenzaljak a silany mindséget, illetve a kesernyés izt. A mindség hidnyabol kifolydlag az
1751-es torvény utan népszeriiségének hamar ledldozott, de a modern gin kultiranak
koszonhetéen ujra feltamadhatott, hiszen ma mar nem azért hasznalnak hozza kiilonféle
édesitdket, hogy a rossz mindséget leplezzék, hanem azért, hogy még izgalmasabba tegyék a
gint az 4ltal, hogy a London dry-al ellentétben nem szaraz, hanem édes iz vilagot kdstolhatunk.
Egyediilallo édeskés, lagy iz profilja révén lehetové tette, hogy a barkultiraban térténelmi helye

legyen ¢€s megalapozza a modern gin kulturat.

2.4.3. Plymouth Gin

Ez a tipus egy foldrajzilag védett fajta, ami azt foglalja magaba, hogy csak és kizarolag az
angliai Plymouth vérosaban allithatjdk eld. A London Dry-hoz hasonldan szaraz am kevésbé
fliszeres és joval lagyabb. Inkdbb az olyan foldes jegyek kerililnek eldtérbe, mint az
angyalgyokér, koriander és kardamon. Méra mar csak egy olyan leparlé maradt, ami Plymouth
gint gyart. A Black Friars Distillery, ami 1793 o6ta gyart gint egy egykori domonkos rendi
kolostorban (Internet 3). Ez a tipus a brit haditengerészet hajdin, a rendszeres fogyasztas mellett

fontos orvossagnak is szdmitott (Williams, 2014).

2.4.4. Navy Streight Gin

Egy rendkiviil magas alkoholtartalmu italrdl van sz6, amely minimum 57% sz4zalékos ¢és a
Plymouth egyik véltozata. Nevét a brit haditengerészettdl kapta, mert ilyen vagy ennél
magasabb alkohol szazaléku gint engedélyeztek a hajokon. Ha bele is dmlott véletleniil a
puskaporba, a magas szesztartalomnak kdszonhetden hasznalhaté maradt és ugy is meg tudtak
gytjtani. {zprofilja intenziv ezt természetesen a magas alkohol tartalmanak koszonheti, mint
ahogy azt is, hogy aromai erdteljesebbek ¢€s koncentraltabbak. Karakteres ize miatt a koktél

vilagban is egyre keresettebb.

2.4.5. Sloe Gin

A sloe gin olyan likdr, amelyet kokény ginnel torténd kivonatolasaval készitenek, esetleg
kokénylé hozzaadéasaval. A sloe gin minimalis alkoholtartalma 25 térfogatszazalék (Internet 4).
Ez a tipus mar - mar a likérokhoz kozelit, amit az is jol mutat, hogy nem is tiszta ginnek, hanem
gylimdles italnak tekintik. FO izvilagat és szinét a kokény kolcsondzi, amit cukorban és

alkoholban aztatnak.
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Egy édesebb, gylimolcsdsebb és leginkabb lagyabb, tipus a hagyomanyosokhoz képest. Az 6szi

téli hideg iddszakokban magéban is gyakran fogyasztjak, ahogy koktélokban is. Régen az angol

vidék hagyomanyos italdnak tartottak, népszeriisége pedig az arisztokrata korokben tetozott.

2.5. A Gin fiiszerei

A fiszerek adjak meg az ital igazan egyedi komplexitasat. A borokan tul szamos egyedi

gyogynovény jarul hozzd ahhoz, hogy a gin Osszhatdsa kellden karakteres legyen. Ezen

alapanyagok gondos kivalasztasa és precizen kimért ardnyuk hatdrozza meg, hogy egy adott

tétel mely izvildghoz sorolhato.

Borodka (Juniperus communis L.): Ez az ital lelke, e nélkiil nem is tekinthetd ginnek
a gin. Ez a bogyds feny6féle adja a jellegzetes kissé citrusos, fenyds, gyantas izét.
Kiilonboz6 alfajai  eltér6 izharmoniat kinalnak, igy minden leparl6 gondos
odafigyeléssel valogatjia meg mely fajtaval dolgozzon. Jellemzd, hogy az ¢északi
¢ghajlatokon érettebb foldes iz kdszon vissza, mig a déli mediterran helyeken frissebb
citrusos jegyeket hordoz magéaban. Igy a leparl mesterek szamara fontos kérdés, hogy
ezt az Osszetevot miként emelik ki (Enescu, et al., 2016).

Koriandermag (Coriandrum sativum L.): Masodik legfontosabb 0Osszetevdje az
italnak, amely egyensulyba helyezi a feny0s ¢€s citrusos jegyeket. Szaritott formajaban
megidézi az erdei méz izét, valamint a tiilevél és a bors illatat, azonban enyhe narancshéj
¢és fahéj izt is felfedezhetiink. Nagyban hozzatesz a komplexitashoz, mégpedig abban,
hogy nem til dominans, de mégis észrevehetd fiiszeres karaktert ad (Internet 1).
Angyalgyokér (Angelica archangelica L.): Enyhén kesernyés, gyokeres-foldes
karaktert ad a ginnek. Fontos szerepe, hogy egyensulyt tartson, a botanikus alapanyagok
kozt egyfajta stabilizacids szerepet tolt be. Ezt az is jol mutatja, hogy a ginben
megjelend izek Osszetartobbak €s jol kiemeli a tobbi 6sszetevd aromait. E nélkiil az ital
akar tul konnyeddé vagy instabilla valhat (Smith and Jackson, 2015).

Orris gyokér (Iris germanica L.): Rendkiviil illatos, virdagos jegyeket hordozo
alapanyag mely az angyalgyokérhez hasonloan stabilizdlo szerepet tolt be a végsd
izprofilban. Képes hosszabban meg0rizni a gin aromait, melyet a viragos jegyek még
jobban kiemelnek. Kiilonosen fontos a prémium ginek esetében, ahol mar az ital illata

¢s ¢élettartalma is prioritassa valt (Williams, 2014).
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— Citrusfélék: Leggyakrabban hasznalt citrusok koz¢ tartozik a citrom, narancs,
grapefruit, valamint egyre nagyobb szerepet kap a yuzu is. Ezek mind a friss élénk
karaktert erdsitik. Ezeknek a citrusoknak jellemzden a héjat hasznaljak fel a desztillalas
folyaman. Természetes olajaik magas intenzitassal jelennek meg a végsd izekben.
Frissit6 saviak kivaldan egyesiilnek a boroka, fenyds jellegeivel (Internet 1).

— Borsfélék: A fekete ¢és rozsabors pikans jegyeket ad, a komplexitads fonalan. Csipds,
pikans jellegiik jol kiemeli a borokafenyd vonalait, mikdzben egy tjabb intenziv izt ad
hozza. A modern kézmiives ginekben a borsfélék igen gyakoriak, lehetoséget adnak a
fiiszeresség kiemelésre, igy egy 0j trendet 1étrehozva (Knoll, 2018).

— Gyoé6gynovények: Az illatos, viragos, sokszor gydogyndvényes aromakat jellemzden a
levendula, kamilla és a zsdlya adja. Ezek az 0Osszetevok egy lagyabb karaktert
kolesondznek a végso terméknek, melyek mondhatni rétegenként érezhetdek ki.

— Egyéb fiiszerek: A fahéj és a szerecsendio meleg télies jelleget, mig a szegfliszeg egy
izgalmas fiiszeres csipdsséget ad hozza, amelyek sokszor visszakdszonnek az illat vagy
iz jegyekben. Kiilonosen fontosak a barvildgban is, sok klasszikus koktél alapjat is ezek

a fiiszerek képezik (Wondrich, 2010).

2.6. Erzékszervi vizsgalat alapelvei és jelentésége

Az érzékszervi vizsgalatok a termék érzékszervi tulajdonsdgainak, élvezeti értékének
megallapitdsara irdnyuld értékeld, mindsitd vizsgalatok, melyek soran a termék Kkiilsd
megjelenését, szinét, izét, illatdt (zamatat) élvezeti értékét vizsgaljuk, a tulajdonsdgairol
nyerilink informéciokat. (Molnar, 1991)

Az érzékszervi vizsgalatok nemzetkdzi szabvanyokon alapulnak. A szabvéanyos
érzékszervi elemzés modszereket az ISO 6658:2017 tartalmazza. Az érzékszervi vizsgéalatok
alapjat az érzékszervi észlelések képezik, amelyben az emberi érzékszervek, mint mérd
miiszerek vesznek részt.

Az ISO 8589:2007 szabvéany irja le a szabvanyos vizsgalat lebonyolitashoz ¢és
érzékszervi elemzésére szolgald vonatkozo eldirasokat. A kivélasztott értékeldk és szakértd
érzékszervi értékelk kivalasztasi kritériumait és képzési €s ellendrzési eljarasait, pedig az ISO
8586:2023 szabvany dokumentalja.

Az érzékszervi elemzésrdl a megfeleld érzékszervi értékeld laboratériumi személyek
kivélasztasarol az ISO 13300-1:2006 szabvany rendelkezik, és a szabvany leirja az érzékszervi

elemzéssel foglalkozé vezetd {6 tevékenységeit és feleldsségeit is. (Kokai & Sipos, 2020).
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Az érzékszervi vizsgalatoknak kiilonosen fontos szerepe van az alkoholos italok esetében,
mivel ezen italok megitélése nagyban fiigg az érzékszerveken keresztiil tapasztalt élményektol.

Az iz, illat, latvany és a textura mind a test kiilonbdzd érzékszerveivel érzékelt
kulcsfontossagu tulajdonsagok a mindség megitélésében. Az egyes érzékszervi tulajdonsagokra
specifikusan érzékeny érzékszerveinkkel érzékeljiik az élelmiszerek kiilonbdzo tulajdonsagait.

Az érzékszervi tulajdonsagok koziil az egyik legfontosabb a termék ize, valamint a zamat,
amely magaban foglalja az iz és az aroma komplex fogalmat. (Armbruszt, et al., 2007).

Az masik kulcsfontossagu tulajdonsaganak tekintik, a fogyasztok a termék szinét, mely
tobb tényezot is befolyasolhat, preferenciat, esztétikat, érzékszervi mindséget. (Tuorila et al.,
2008).

A borok, sordk és parlatok mind komplex iz és aromaprofilokkal rendelkeznek, amelyek
igénylik az érzékszervi vizsgalatot a fogyasztoi €lmény optimalizaldsa érdekében.

Az alkoholos italok esetében legfobb célja ezeknek a vizsgalatoknak, hogy a termék
jellegzetes tulajdonsagait meghatarozzak és azok alland6sagat biztositsak a gyartasi folyamatok
soran. Ezek az informéciok segitenek az uj termékek kifejlesztésében, a meglévok
finomitasdban ¢és a versenytarsak termékeivel vald Osszehasonlitisaban. Az érzékszervi
tulajdonsagok alapvetd fontossaguak az italok értékelésében és elfogadhatdsagaban (Kokai &
Sipos, 2020).

A preferenciat befolyasolja a markaismeret. A legtobb érzékszervi vizsgalat igynevezett
vakteszt, amikor a tesztelok nem ismerik a termékek markajat, ezért az eldirdsoknak
megfelelden egyedi véletlen eldallitott haromjegyii nem nulldval kezd6d6 kodszamot latnak az

egyes tételek mellett (Meilgaard, et al., 1991).

2.6.1.Erzékszervi tulajdonsigok és vizsgalati modszerek

A latason keresztiil az informaciok, mintegy 70%-at kapjuk. Az ital szine nem csak esztétikai
szempontbol fontos, hanem a mindségrdl is adhat informaciot a kdstold szdmara. Ezért sok
esetben a csomagolas €s a markajelzés is eltavolitasra keriil az ital ismertetését megelézden. A
hallds csupan attételesen jelenik meg az élelmiszerek vagy italok értékelésében. Italoknal ilyen
a dug6d vagy kupak kinyitdsa, a szénsavas italok esetében. A szaglds a legérzékenyebb
érzékszerviink. Nagy hangsulyt kell fektetni a szaglas technikajara és a mintak kozt megfeleld
mértékli sziinetek beilitemezésére. TObbnyire a szagok, illetve illatok leirasa okoz nagyobb
nehézséget a birdlok szadmara. Az izlelés soran az izek intenzitdsat €s tisztasagat vizsgaljak

figyelve arra, hogy nincs-e kellemetlen nem kivant illat.
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A nyelv kozépso teriiletét kivéve szinte mindenhol taldlhatéak egyes izekre érzékeny sejtek.
Jelenleg 5 alap izt kiilonboztetiink meg, melyek az édes, savany, keser(i, umami és sos (Csépe,
et al., 2007).

Ezek kombinacioja eredményezi a harmonikus izérzést. A tapintdsnak fontos szerepe van
az ¢lelmiszerek vizsgalatdban. Szilard élelmiszereket kézzel vagy szajjal mindsitjik,
folyékonyakat pedig a poharban torténé mozgatassal, illetve kostoldssal elemezziik.

Az érzékszervi vizsgalatok modszereit két fo csoportra lehet bontani. Az egyik a
résztvevok jartassadga szerint, ami alapjan 2 tipusrol beszélhetiink. Fogyasztoi vagy képzett,
szakértoi biralatrol. A masik lehetdség, hogy a mddszerek tipusai szerint csoportositunk, igy
lehet a vizsgalat, kiilonbségvizsgalat, leir6 vizsgalat és rangsorolasos vizsgalat (Kokai & Sipos,

2020).

2.7. Szemkamera és miikodése

Az eye-tracking, azaz szemkameras (késObbiekben ET) technoldgia alapvetd fontossagu a
vizualis figyelem és informdaciofeldolgozas vilagaban. Az eszkdz a szem mozgésat koveti,
rogziti és elemzi, hogy az alany milyen vizualis elemekre mennyi ideig koncentral. Az adatok
elemzésével feltarhatd, hogy a felhasznald, mely elemeket figyeli, milyen sorrendben tekinti
meg azokat és mennyi id6t tolt egy adott részleten. Az ET két {6 tipusra oszthato (1. abra),
asztali és viselhetd szemkovetd. Az asztali rendszerek infravords technologiat hasznalnak,
melynek segitségével rogzitik a szem €s a retina visszavert fényét, igy kvetve a szemmozgast.
A viselhetd eszk6zok joval kompaktabbak, ami lehetévé teszi a felhasznalok természetes
mozgasat, mikdzben a szemmozgast ugyan ugy rogzitik.

A 106 kiilonbség a két tipus kozott, hogy mig az asztali eszkozt laborkoriilmények kozott
tudjuk hasznalni, addig a hordozhat6 idealis lehet laboron kiviili mérések elvégzésére, példaul
boltbejaras vizsgalatara. Az asztali eszkozt egy laptophoz vagy egy szdmitogép monitorhoz
lehet rogziteni, igy a képernydn kivetitett vizudlis stimulusok vizsgalatara van lehetdség.
Segitségével minden, ami vizudlisan megjelenithetd, vizsgalhat6. A hordozhatd eszkoz

kinézetét tekintve olyan, mint egy szemiiveg.
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1. abra: A szemkamera két tipusa. Balra az asztali, Tobii Pro Nano, jobbra a hordozhato,
Tobii Pro Glasses 3 eszkoz
Forras: Internet 4

A szemkamerak a pupilla és szaruhartya reflexiés modszer (PCCR, Pupil Centre Corneal
Reflection) elvén miikodnek. Ekkor az eszkoz altal kibocsatott kdzel infravords fény — mely az
emberi szem szamara lathatatlan — a pupillakon keresztiil jut a szembe, a szaruhartya pedig
visszaveri azt. Az eszkdz mindegyik tipusa hdrom f6 részbdl all: kamerak, projektorok és
algoritmusok, melyek segitségével az eszkdz szoftvere pontosan ki tudja szamitani, hogy a
vizsgalt személy hova nézett. A kamerdk feladata, hogy nagyfelbontast képet készitsen a
szemekrol és a reflexios mintakrol, melyeket az algoritmusok elemeznek.

Végiil, az algoritmusok kiszamitjdk, hogy a szem helyzetét és meghatarozzak azokat a
pontokat, ahova a résztvevd nézett.

A begytijtott adatok két alapvetd elemre Osszpontositanak. A fixacidkra, amikor a szem
egy adott pontra koncentral, és szakkadokra, amikor gyorsan valt a tekintet egyik pontrdl a
masikra. Az ezekbdl nyert adatok segitenek a kutatoknak megérteni, hogy az egyén hogyan
dolgozza fel a latott informacidkat, mi az, ami kiilondsen megragadja a figyelmét, és hogyan

torténik a dontéshozatal a vizudlis informaciok alapjan (Anthony Lambert, 2020).
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A szemkamera szoftverébdl kiilonbozé szemkovetési paraméterek kinyerésére van
lehetdség, melyek az alabbiak (Szakal et al., 2022):
— Time To First Fixation (TTFF, elso fixacioig eltelt id6);
— First Fixation Duration (FFD, elsé fixaci6 idétartama);
— Fixation Duration (FD, fixaci6 id6tartama);
— Fixation Count (FC, fixaciok szama);
— Dwell Duartion (DD; latogatasok id6tartama) és

— Dwell Count (DC, latogatasok szama).

2.7.1. Alkalmazasi teriiletek

Az ET technoldgianak alkalmazasara széles korii lehetéségek vannak. Példaul az oktatasban
lehetdveé teszi a tanulasi folyamatok hatékonysdganak novelését, azaltal, hogy a tandrok a
vizualis anyagaikat a didkok figyelmi mintazatai alapjan optimalizaljak. A marketing teriiletén
pedig az ET technoldgia lehet6vé teszi, hogy a hirdetések tervezése soran figyelemvizsgalatok
alapjan javitsak a reklamok hatékonysagat. A kutatok nyomon kdvethetik mely elemek vonzzak
leginkabb a fogyaszto figyelmét, és mennyi ideig figyelik ezeket az elemeket. Igy optimalizalni
tudjak a termékek és szolgaltatdsok bemutatasat (Antony Lambert, 2020).

Ahogy a kutatok egyre mélyebben megértik az emberi érzékszervek mukodését, a
marketingeseknek egyre nagyobb ralatasuk lesz, hogy a fogyasztok hogyan reagalnak a
kiilonb6z6 érzetekre (Zurawicki, 2010).

A marketingkutatds folyamatos fejléddése mellett azt latjuk, hogy a neuromarketing
modszertani lehetdségei korlatozottan tudnak megjelenni mind a tudomanyos kutatdsokban,
mind pedig a piaci gyakorlatban. Bar a tudastermelés folyamatos, mégsem tlinik egyértelmiien
tisztazottnak, mely kutatdsi problémak esetében kivanatos, ajanlott vagy éppen kérdéses az
eszkOz hasznalata, ezért a szemkameras kutatasok jellemzden kiegészité modszerként jelennek
meg a kutatasokban.

A kutatasi téma bizonytalansaga mellett ezen kiviil olyan modszertani kérdések meriilnek
fel az eszkézzel kapcsolatban, melyek a hasznalhatésag bizonytalansagat okozzak. Igy példaul
nem egzakt modon meghatarozott, hogy milyen tipusu eszk6zokkel és mekkora mintaszammal

érdemes mérni adott kérdésekben kiilonb6zd célcsoportokat (Lazar, 2021).
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2.8. Célkitiizés

Kutatdsom soran a célom az, hogy megallapitsam, melyik cimke vonzza leginkabb a vizualis
figyelmet, valamint arra is kivancsi vagyok, hogy a csomagolés alapjan mennyire tudjak a
fogyasztok felmérni az egyes termékek arat. Ezen kérdések megvalaszolasara egy szemkameras
mérést fogok végezni.

Tovabba, a miiszeres mérésen résztvevo hallgatok egy fogyasztoi érzékszervi tesztben is
részt fognak venni, ahol azt szeretném feltarni, hogy melyik magyar gint kedvelik a legjobban
a magyar fogyasztok.

— Hipotézis 1.: Befolyasolja-e a palack megjelenése az elsé benyomast a palackban rejlo
mindségrol?
— Hipotézis 2.: Kiemelt jelentdsége van-e a gin szinének az érzékszervi biralatkor?

— Hipotézis 3.: Van-e kapcsolat a vizsgalt ginek tipusa és az ize kozott?
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3. MODSZERTAN

3.1. Tudomanyos el6zmények

A szemkamerdas vizsgalat egyre elterjedtebb, ami annak is koszonhetd, hogy akar milliméter
pontossaggal tudja lekdvetni a szem mozgasat. Koveti, hogy mely teriiletekre, és hogy azon
beliil mennyi ideig figyel az emberi szem. Igy a kérddives moédszerrel ellentétben sokkal
pontosabb képet kaphatunk, mert a részvevoknek nincs ideje gondolkodni a lehetséges elvart
valaszon, mivel a szem a masodperc tort része alatt kivalasztja a neki tetszd terméket (Danner,
etal., 2016).

Felgyorsult vilagunkban nap, mint nap tobb szaz reklammal taldlkozhatunk az utcan
sétalva, a social media feliileteken, vagy akar csak az internetet bongészve. A kdzosségi
feliileteken mar algoritmusok segitik eld, hogy személyre szabott reklamot lathassunk (Kémar,
2020). Ennek kovetkeztében megndtt a kereslet a szemkameras vizsgéalatoknak a csomagolésra
fokuszalt vizsgélatira, mert a kérddives felmérésekben az embereknek tobb idejiikk van
gondolkodni, igy nem feltétleniil tiikr6zi az igazsagot a bekiildott eredmény.

Az érzékszervi mindségi vizsgalat azonban nagyon nehéz, hiszen az eredmény nem csak
a terméken mulik, hanem magan a fogyaszton is. Egyes alkoholos italokat, mint példaul whiskyt
vagy brandyt széles korben tanulmanyoznak miszerekkel is. Mas desztillalt italokat, mint a
gint, annak ellenére, hogy vilagszerte sz¢éles korben fogyasztjak €és nagy sikernek 6rvend, kevés
dokumentalt tanulmany késziilt az érzékszervi profiljarol. A gin fliszereit nagyban jellemzi a
boroka ¢€s a koriander, de képzett birdlok joval tobb fiiszert tudnak kiérezni (Riu, 2011).

Internetes kutatdsaim soran szamos forrést taldltam, ahol szeszes italok cimkéjének
szemkameras vizsgalataval foglalkoztak (Liu, C. et al., 2022; Szakal, et al., 2023).

Viszont olyan tanulmény még nem késziilt, ami specializaltan gin palackokat vizsgal
szemkameraval. Igy ez egy hianypotlo tanulmany. Az ital véltozatossaga, készitési
mechanizmusai, valamint az, hogy egy-egy cimke mogott mennyi munka és kisérletezés van,

mindig is érdekelt.

3.2. Anyag és modszer

A mérés egy rovid eldadassal kezdddott, amiben a gin torténelmérdl, készitésérdl, alap
fiiszereirdl, felhasznalasarol és jelenlegi helyzetérdl beszéltem. A vizsgdlatban résztvevd
gineket (2. dbra) mind a magyar piacrdl valasztottam. Szamomra kiilonlegesebb tételeket
valasztottam ki, melyek mind megjelenésben, mind izvilagban kitlinnek. Az eldadast kovetden
a résztvevok eldszor egy fogyasztoi €rzékszervi teszten, majd azt kovetden egy szemkameras
mérésen vettek részt.
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2. abra: A vizsgalatban szerepld ginek termékfotoja (termékek neve balrol jobbra: Opera Gin,
Seven Hills Tokaj Gin, Balaton Gin, Agardi Chameleon Gin és Panyolai Spiced Gin)
Forrés: Sajat szerkesztés

A vizsgalt termékek érzékszervi birdlata az MSZ 9600:2016 a szeszes italok érzékszervi
vizsgalata szabvany szerint tortént, és az alabbi sorrend szerint haladt: Opera Gin, Tokaj Gin,
Balaton Gin, Chameleon Gin, Spiced Gin. A birdlé csoport 36 fobol allt, az érzékszervi
vizsgalat soran a termékek tulajdonsagait a Budapesti Gazdasagi Egyetem Kereskedelmi,
Vendéglatoipari és Idegenforgalmi Kar - turizmus-vendéglatas - képzésben résztvevd hallgatoi,
értekelték, akik tanulmanyaik sordn tanultak az alkoholos italokrol eldadas és gyakorlat
keretében, ismerik a birdlti moddokat, azonban nem képzett személyek, ezért a biralat
nagymértékben tartalmaz szubjektiv elemeket.

Minden vizsgélatndl, igy az érzékszervi vizsgélatokndl is kulcsfontossagu a szabvany
szerinti kdrnyezet biztositasa igy vizsgalatban szerepld ginek biralatat a Budapesti Gazdasagi
Egyetemen az erre a célra kialakitott Sommelier teremben végeztiik el.

Az érzékszervi vizsgalati mintakat a biralok vakteszben mindsitették, ezért a biralok nem
tudhattdk meg, milyen gin tételeket fognak mindsiteni. A birdlok nem ismerték a termék
markéjat, arat, és csomagolasat, hanem egy nem nullaval kezd6dd kodolt minta alapjan
kérdeztem meg a véleménytiket.

A kivélasztott magyar gineket véletlen modon eldallitott harom szdmjegyli kodokkal
lattam el és a birdlok mindannyian kaptak egy eldre elkészitett biralati lapot, amelyen a kodolt
szamokat lattak a kostol6 poharaknak megfeleld méretli korben, amelyre, ha rdhelyezték, azokat
a folyamat legvégén be is tudtak azonositani.

Az Osszehasonlitdishoz a mintak térfogatanak, mennyiségének és homérsékletének is
azonosnak kell lennie. A mintakat a biralati helyiségtdl és a biraloktol elszeparalt helyen, kiilon
elokészitd helyiségben készitettem el.

A kostolas tételenként tortént, amihez egységesen egy-egy centiliter mintaegységet

toltottem atlatszo poharakba mindegyik mintdbol, amelyek szobahdmérsekletiiek voltak.
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Ezutan t4jékoztattam a részvevoket a kostolds menetérdl, €s arrdl, hogy az értékelés az
erre kialakitott Google Forms feliileten tortént, ahol a szint, az illatot, az izt, a lecsengést, a
fliszeres jelleget, valamint ezeknek az egyiittes hatasat pontoztak (1-9) Likert-skalan.

Az 1) mintdk utan megfeleld 1d6t hagytunk az értékelések atgondoldsara, valamint a
folyamatos hidratalasra is. A kérdoiv kialakitasanal az egyszerliségre torekedtem, mivel a

valaszadoi hajlanddsaga nagyban fiigg a kérdések megfogalmazasatol (Kokai & Sipos, 2020).

3.2.1. Szemkameras vizsgalat

A kutatdsomhoz a Tobii Pro Glasses 3 (Tobii AB, Danderyd, Svédorszag) szemkamerat
hasznaltam, amely segit a szemkdvetési paraméterekre vonatkozo adatok kinyerése a Tobii Pro
Lab v.1.241 (Tobii AB, Danderyd, Svédorszag) szoftverrel. Amit fontos kiemelni errél a
szemkamerardl, hogy ez egy hordozhat6 (dinamikus) szemkamera, ami a turizmus-vendéglatas
terliletén alkalmazhatdo példaul kiallitdsok vagy éttermi étlapok (Smith és mitsai.,
2019)vizsgalatara a késziilék 2 lencséibe 16 fényforras és 4 kamera van beépitve, mig a keretbe
egy 106°-0os latdbmezdovel rendelkez6 kamera taldlhat6. A kornyezeti hangok rogzitése
érdekében egy mikrofonnal is el van latva. A fej és a szem mozgasanak megkiilonboztetését

egy gyorsulasmérd, egy giroszkop és egy magnetométer biztositja (Internet 5).

3.2.2. Kérdoiv

Minden résztvevot megkértiink, hogy toltson ki egy kérddivet, amiben: kérdéseket
fogalmaztam meg a demografiai adatok 6sszegytjtésére, igymint a

— nem,

— kor,

— legmagasabb iskolai végzettség és

— lakhely,

— 1illetve kérdéseket tettem fel a gin fogyasztasi kultirajukkal kapcsolatban is, mint

— milyen gyakran fogyaszt gint,

— hol fogyaszt leggyakrabban gint és

— milyen szempontokat vesz figyelembe gin vasarlas soran.

3.2.3. A mérés folyamata

Elsé 1épésként a résztvevoket szoban tajékoztattam, hogy mi is az a szemkamera, hogyan
miikddik és milyen informéciokra tehetlink szert hasznélatdval, valamint elmondtam a mérés

folyamatat és hogy mit kell tenni a mérés befejezéséhez.

21



Ezt kovetden a résztvevok felvették a szemiiveget, amibe a szemkamera be van épitve. A
késziilék szoftvere egy gyors kalibraciot hajtott végre, ami utdn a résztvevok mar
szemrevételezhették is a termékeket.
Eldszor az volt a feladatuk, hogy kivalasszak a csomagolas alapjan szamukra leginkdbb tetszo
terméket, majd szintén a csomagolas alapjan meg kellett allapitaniuk, hogy ar szerint hogyan
rangsorolhatok a termékek, a rangsorolast pedig a termékek atrendezésével tették meg. Minden
résztvevonek korlatlan id6 allt rendelkezésre a feladat elvégzésére.

A feladat befejezését kovetden eltavolitottak a szemkamerat a fejiikrél, majd a méréssel

kapcsolatban egy kérddivet fognak kitolteni.

3.2.4. A fogyasztoi érzékszervi teszt soran mért adatok elemzése

A valaszokat az altalanos mutatok segitségével dolgozom fel (atlag, max., min., széras) majd
diagramon &brazolom. Ezt a demografiai, gin fogyasztasi €és az érzékszervi teszt adataival is

megtettem. Majd ezeket sszevetettem ¢€s a levontam a kovetkeztetéseim.

3.2.5. A szemkameras mérés soran mért adatok elemzése

A valasztas és az FD (Fixation Duration, az adott pontra esé fixaciok idétartama, [s]) értékek
kozti 0sszefliggést vizsgaltam. Ennek megfigyelésére azért van sziikség, mert a valasztasi
feladatoknal az esetek tobb, mint 90%-nal az tapasztalhato, hogy amelyik termékre nagyobb
vizualis figyelmet forditanak a résztvevok, végiil azt fogjak valasztani.

A rangsorolas eredményeit Friedman-probaval elemeztem, hogy lassam, tapasztalhato-e
szignifikans kiilonbség az egyes termékek kozott. Az elemzéshez az XLSTAT (Lumivero,

Denver, USA) szoftvert hasznaltam.
3.3. A vizsgalt Ginek

3.3.1. Opera Gin

Az Opera Gin egyike a hazai piacon késziil6 legelsd, uttord ginek koziil. Az Ujpest peremén
talalhaté kézmilives manufakturdban sziiletik meg az a nem mindennapi iz, €s aromavilaggal
bir6é prémium gin. A gin megalkotasakor fontos szempont volt, hogy a gin f6 komponensének
szamito bordka hazai, ellendrzott forrasbol érkezzen, igy garantalva annak magas mindségét és
kifogastalansagat. Az Opera Gin nem csak klasszikusnak szamito fiiszerekkel — angelika
gyokér, fahéj, koriander, szegfiiszeg- operdl, - hanem egy igazdn egyedi, mar-mar
hungarikumnak szamité6 mak is keriilt az italba, mely egyedi karakterrel ruhédzta fel. A gin
rendkiviil tiszta, komplex és letisztult fogyasztasat akar onmagéban, akar koktélok alapjaul is
batran ajanljuk. A hazai ginek kozott kiemelkedd, igy nem érdemes kihagyni.
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Két év tervezés, elokészités ¢s kemény munka utdn 2018. aprilis 17-én megalakult az
Els6 Magyar Gin Manufaktura, igy 6k lettek az elsd igazi mikro ginleparlé Magyarorszagon.
Azota tiszta kukorica szeszbdl, természetes novényekkel és 11 féle fiiszerrel paroljak ginjiiket.
A budapesti varosfalak kozt elfeledett leparlasi hagyomanyokat élesztették 1jja.

Az elsé pillanattol kezdve egyértelmii volt a kiildetés: a legmagasabb mindség elérése a
gin eredetének megtagadasa nélkiil. Ezért az Opera Gin nemcsak a London Dry Gin
szabvanyainak felel meg, hanem a nemes hagyomanyos magyar izeket is megidézi. Védett
receptjiikhoz tartozd botanikai alapanyagok kivalasztasakor olyan Osszetevoket kerestek,
amelyek kiemelik ginjiik eredetét, egyben olyan egyedi izvilagot €s aromat is nyujtanak, ami

még ismeretlen a ginivok szamara (Internet 6).

3.3.2. Tokaj Gin

Vezet6 fiiszerei a bordkan til a marokkoi koriander, feketeribizli, pink grapefruit, kubeba és
rozsabors, zempléni erdei fenydriigy, homoktovis, illetve természetesen a harslevell sz616 és
bodzavirdg. Hosszu, komplex gin, ahol mar rogton az illatan érezni, hogy ez valami teljesen
mas. Az Osszesen 21 felhasznalt fliszer tokéletes dsszhangban van, nem domindlja tal egyik
sem a masikat, ezért is élvezhetd olyan hosszan, akér csak az illatoldsa is ennek a ginnek.
Szobahdémérsékleten, tisztan, illetve G&T-ben kifejezetten szdraz indian tonikkal javasolt
fogyasztani. Egykords, oszlopos leparlasi technoldgiaval késziil, ahol a fiiszerek egy részét 24
oran keresztiil aztatjadk az iistben, majd az ezt kovetd leparlasi napon tovabbi fiiszerekkel
gazdagitjik a maceratumot, ill. egy specialis gézkosarban friss alapanyagokat helyeznek el. igy
az egykoros leparlasi modszer valojaban tobb technologiat 6tvoz, és ad egy nagyon komplex
végeredményt. Kiilonlegessége tovabba, hogy a ginek vilagatdl alapvetden életidegen a
fermentativ aromatika, mely az egyes alapanyagok kiilon fermentalasan (erjesztésén) alapszik,
de ez két alapanyagnal is megvalosul, ugyanis a harslevell sz6l6t és a bodzaviragot is kiilon

fermentalva és leparolva adjak hozza az iistben kavargé izekhez és illatokhoz (Internet 7).

3.3.3. Balaton Gin

A Balaton hazank egyik legismertebb, emblematikus tajegysége. Az idelatogatd vendégeket
szinte kivétel nélkiil elvarazsolja a kornyék egyedi hangulata kiilonleges atmoszféraja. A termék
azt a paratlan hangulatot szeretné megidézni fogyasztéink szdmara.

Ez a kézmiives magyar gin, képes magaban foglalni egy adott tijegység minden ra
jellemzd kincseit €s visszatiikrozni annak izeit, aromait. A Balaton Gin egy kénnyed aroméju,

lagy ital, amely a kornyéken termd jellegzetes Osszetevok egyvelegébdl jott 1étre.
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A bordkan tul a legfobb 6sszetevoi muskotalyos sz616, birs, bodza, levendula és egyéb
természetes fiiszerek (Internet 8).

A bodza virdga édes aroméjaval varazsolja gyiimdlcsdssé a parlatot. A birs jellegzetes,
enyhén citrusos ize frissitové €s kivald long drink alapanyagga teszi az italt. A muskotalyos
sz016 a Balaton talan legismertebb gyiimolcs tipusa, amely mar nem csak egy jo borral tud
elvardzsolni, a Balaton Gint is ez teszi a tobbi gabonaparlatnal lagyabba és selymesebbé. A
levendulat a tudomanyos €s a népi gyogyaszat is elismeri, nyugtatd és gyogyitd hatasai mellett.
Tihany és kornyékének ismertetd jegye, kivald flszer, amely ital karakterét adja, szép

lecsengéssel téve kerekké az iz élményt (Internet 9).

3.3.4. Chameleon Gin

Ezt az Agardi Sloe tipust gint a visszafogott borokas tonusok mellett a finom citrusossag uralja.
[llatdban ¢és izében az egzotikus jegyek kényeztetik érzékeinket. Az ital egyedi szinét

természetes viragbol nyeri, mely tonikkal, vagy citrommal keverve lila szinre valtozik (Internet

10).

3.3.5. Spiced Gin

Kézmiives jellegének kdszonhetden minden egyes palack Spiced Gin nagy gondossaggal,
kiemelt figyelemmel késziil. Kiilonleges izélményét fliszerndvények sokasdga és élénk szine
adja. Onmagéban vagy long - drinkként széles lehetdségeket nyujt (tonikkal, citrom- és lime
karikéaval, mentaval, hibiszkusz viraggal).

fzvilaga az északi tipusu ginek felé hajlik, a boroka és egyéb gyodgy- és fliszernovények
taldlhatdak benne. A z0ld szin természetesség ¢és egyediség Otvozete. Az 0Osszetevok

komplexitdsa miatt mindenki megtalalhatja benne sajat izvilagat (Internet 11).
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4. EREDMENYEK

A kutatds szemkamerds vizsgalatdn 32 fOs csoportot vizsgaltam, ez a csoport a vizsgalat

megkezdése elott egy kérddivet toltott ki demografiai adatokrol, illetve a gin tudasukrol.

4.1.A demografiai kérdoiv eredményei

Az elsd négy abran az alap demografiai adatok lathatdak. Vizsgdlom, hogy a valaszaddoknak
hogyan alakul a nemek, az életkor, az iskolai végzettség €s a lakohely szerinti megoszlasuk.

A nemek szerinti megoszlas ugy alakult, hogy a valaszadok 53 %-a férfi és 47%-a no,
azaz a n6k ¢és férfiak aranya nagyon kozel all egymashoz, Ezek alapjan kijelenhetd, hogy a
kutatdsban mindkét nem reprezentativan jelenik meg.

Az életkor szerinti megoszlast a 3. dbra mutatja be. Ez alapjan kijelenthetd, hogy a
vélaszadok életkora 100%-ban 19 és 23 év kozott alakul. Eletkort tekintve egy homogén
egységet alkotnak.

9%

16%

m 19 éves

m 20 éves
16% )
21 éves

=22 éves
0,
0% =23 éves

3. abra: Eletkor szerinti megoszlas (%)
Forras: Sajat kutatas, 2024, n=32

A 4. abra bemutatja a részvevOk iskolai végzettségét, amibdl jol lathatd, hogy a
valaszadok 94%-anak még nincs felséfoku végzettsége. Viszont nem figyelmen kiviil hagyhato6,
hogy a 6%-a vagy mar rendelkezik egy alapfokl végzettséggel, vagy mar egy mesterképzést is

elvégzett.
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% 30

= egyetem
(mesterképzés/MSc)

= foiskola
(alapképzés/BSc)

kozépiskola
(szakkozépiskola,
gimnazium)

94%

4. abra: Iskolai végzettség szerinti megoszlas (%)
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

A lakohely szerinti megoszlas (3. abra) alapjan az mondhat6 el, hogy a valaszadok kozel
két harmada, 62%-a, a fovarosban lakik életvitelszeriien. Tovabba 16-16%-a lakik a kitoltoknek

nagyvarosban vagy kisvarosban, illetve 3-3%-a lakik faluban vagy kozségben.

3%

16%

3%\

16%

= falu

= fovaros
kisvaros

m kdzség

= nagyvaros

62%

5. abra: Lakhely szerinti megoszlas (%)
Forras: Sajat kutatas, 2024, n=32

A kérdoéiv kovetkezO részében arra voltam kivancsi, hogy a kitoltoknek milyen gin
fogyasztasi, valamit vasarlasi szokasaik vannak. Az itt megadott valaszok alapjan tudtak a rajuk
legjellemzdbb allitast kivalasztani.

Az elsé kérdés ebben a szakaszban a gin fogyasztdsanak gyakorisagara iranyult. Jol
kimutathat6 (6. abra) hogy a tobbség, 47%-a, csak bizonyos alkalmak esetén fogyasztja az italt,
mint linnepek vagy sziiletésnapok. A véalaszadok 3%-a heti rendszerességgel, 2-3 alkalommal,
mig 16%-a havonta 2-3 alkalommal, 13%-a heti, 12%-a havi gyakorisaggal, mig 9%-a pedig

egyaltalan nem fogyaszt gin alap italt.
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= 2 - 3 alkalommal egy
héten

= ¢sak bizonyos alkalmak
esetén (pl. iinnepek, buli)

12%
egyaltalan nem
fogyasztok gint

47% ® havonta 2-3 alkalommal

16% = havonta egyszer

= hetente egyszer
9%

6. abra: Gin fogyasztas gyakorisaganak megoszlasa (%)
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

A kovetkez0 kérdés a gin vasarlasi szokasokra iranyult (7. dbra), ahol ugyan az fedezhetd
fel, hogy a tilnyomo tobbség, 72%-a ugyan Ugy csak bizony alkalmak esetén vasarol gint, mint
iinnepek vagy sziiletésnapok. A tovabbi valaszadok kevésbé megosztottak 3%-a hetente, 13%-

a havonta, mig e szerint a kérdés szerint 12%-a pedig egyaltalan nem fogyaszt gint.

3%

13% = csak bizonyos
alkalmak esetén (pl.:
unnepek, buli)

u ggyaltalan nem

12% vasarolok gint

havonta egyszer

= hetente egyszer

7. abra: Gin vasarlasi szokéas megoszlasa (%)
Forras: Sajat kutatas, 2024, n=32

A harmadik kérdés ebben a szakaszban a fogyasztas helyszinének megismerésére szolgal
(8. abra). A vélaszadok tobbsége, 38%-a hazibulikban fogyasztanak, 13-13%-a kocsmaban
vagy vendégségben. Ugyantgy, 9-9%-a, otthon vagy egyaltalan nem fogyaszt gint. Mig a
valaszadok 3%-a szorakozohelyen, munkédban tanulds szandékabol, vagy egyszerlien csak a

munkahelyén fogyasztanak gint vagy gin alapu italt.
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9% .
13% ‘ m étteremben

\ 7

3%
3%

= hazibuliban

% kocsmaban

= munkahely

38%
9%
= munkahelyen kostolas
és tanuldsi szandékbol

= nem fogyasztok gint

13%

8. abra: Gin fogyasztas helyszinének megoszlasa (%)
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

A 9. abran az lathatd, hogy vésarlas soran milyen szempontokat vesznek figyelembe a
kitolték. Ennél a kérdésnél a valaszadok akér az Osszes a szamukra relevans opciot
bejelolhették, illetve egy ,,egyéb” mezo is volt hagyva, ha egy részvevonek mas szempont is
mérvado, de a listdn nem szerepelt. A harom legfontosabb szempontnak a mindséget, 23-an, az
arat, 21-en, illetve a markat 17-en valasztottdk. A legkevésbé befolyasold tényezdk az

alkoholtartalom 5, az eredet 6 és a csomagolés 12 valasszal.

csomagolas [INNIININIGGNNNNNNN
mirka E— 17
alkoholtartalom NN 5
credet NN 6
gin fajta 13
mindség  IE—— 23

ar I 21

9. abra: Gin vasarlas szempontjainak megoszlasa (%)
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

A kérdbiv harmadik, egyben utolsé szakaszédban a kitoltok gin tuddsarol probaltam
informaciot kapni 6t kérdés segitségével, amire minden esetben egy 6t tagu skalan kellett
vélaszt adniuk, ahol az 1-egyaltalan nem értek egyet, az 5-nagyon egyetértek érték volt. A
kérdésekre sajat belatasuk szerint kellett valaszolniuk.

A 10. abran az lathato, hogy a csoportbol 11-en semlegesen, 10-en inkabb nem, 6-an

inkabb igen, 4-en egyaltalan nem, és egy valaki pedig teljesen egyetértettek a kérdéssel.
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11
10
10
8
6
6
4
4
0 I

egyaltalan  inkdbb nem  semleges  inkabb igaz teljes
nem igaz igaz mértékig igaz

10. abra: Elég sokat tudok a ginekrdl.
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

Arra a kérdésre, hogy tudjak-e mi alapjan kell megitélni a gin mindségét (11. abra) mar
magabiztosabb valaszt adtak. A csoportbol 11-en semlegesen, a 10-en inkdbb nem, 5-en

egyaltalan nem, illetve 3-3 valaszado6 pedig inkabb vagy teljesen egyetértett.

L]

11
10
5
4 I 3 3
0 I I
egyaltalan  inkdbbnem  semleges  inkabb igaz teljes

nem igaz igaz meértékig igaz

11. abra: Tudom mi alapjan kell megitélni a gin mindségét.
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

Arrdl, hogy eleget tudnak-e a ginekrél ahhoz, hogy magabiztosan vasaroljanak (12. dbra)

mar megosztobban vélaszoltak. A csoportbol 10-en semlegesen, a 9-en inkabb kevésbé, 5-en

teljesen, 4-4 személy egyaltalan nem vagy inkabb egyetértettek a kérdéssel.
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0

1
9
8
6 5
4 4
4
2 I I
0
egyaltalan  inkdbb nem  semleges  inkabb igaz teljes

nem igaz igaz mértékig igaz

12. abra: Azt hiszem, eleget tudok a ginekrdl ahhoz, hogy magabiztosnak érezzem magam,
amikor vasarlok.
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

A legmegosztobb kérdés a ginekkel kapcsolatos tajékozottsagukra kérdezett ra (13. abra)
amivel 8-8-an inkabb igen, semlegesen vagy inkabb nem érzik magukat tajékozottnak. E mellett

5-en teljes mértékig, mig 3-an egyaltalan nem értettek egyet.

9
8 8 8
8
7
6
5
5
4
3
3
2
1
0
egyaltalan  inkdbb nem  semleges  inkabbigaz teljes mértékig

nem igaz igaz igaz

13. abra: Nem nagyon érzem magam tdjékozottnak a ginekkel kapcsolatban.
Forras: Sajat kutatas, 2024, n=32

Arra pedig, hogy képesek-e megitélni, megéri-e egy iliveg gin az arat (/4. dbra) kozel
egyhanguan valaszolta ugyanis a csoport fele, 16-an semlegesen, 6-6 egyarant az inkabb igen
vagy teljes mértékben és 2-2 valaszadd pedig inkdbb nem vagy egyaltalan nem tudja

megallapitani.
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egyaltalan  inkabb nem  semleges  inkabb igaz teljes
nem igaz igaz mértékig igaz

14. abra: Meg tudom allapitani, hogy egy iiveg gin megéri-¢ az arat vagy sem.
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=32

4.2. Az érzékszervi biralat eredményei

Minden gint egy random kdddal lattunk el annak érdekében, hogy a kostolds utin az
eredményeket be tudjuk azonositani. Az Opera Gin a 292-as kodot, a Tokaj Gin a 741-es kodot,
a Balaton Gin a 876-o0s, Chameleon Gin a 318 -as mig a Spiced Gin a 976-os kddot kapta. A
kostolés sordn a birdlok kérddivben rogzitették a valaszaikat, ahol a kod megadésa utan tudtak
valaszt adni a kérdésekre, melyekre egy kilenc tagozata skalan fejthették ki a véleménytiket,

ahol az ,,1” azt jelentette egyaltalan nem tetszik, a ,,9” pedig azt, hogy nagyon tetszik.

4.2.1 Az Opera Gin érzékszervi tulajdonsagai

Az Opera Gint jeldltem be a tételek koziil az alap ginnek, igy ezzel kezdem az érzékszervi
biralatot. Jol lathat6 a 15. abran, hogy szinte minden mutato atlag feletti eredményt ért el. Kozel

a csoport fele az izt, az 6sszbenyomast, €s a teljes izhatést is hét pontra értékelte.

A Opera Gin érzékszervi tulajdonsagai

w1l “ I ‘ I“ || ‘|| .I ‘.l
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mSZIiN = ILLAT iz
= LECSENGES w FUSZERES JELLEG = OSSZBENYOMAS

e

[=T0 S I SN =

III
9

15. abra: Az Opera Gin érzékszervi tulajdonsagai
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=36
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4.2.2. A Tokaj Gin érzékszervi tulajdonsagai

A 16. abran a lathato, hogy a Tokaj Gin is hasonldan jo értékeléseket kapott, mint az Opera Gin.
A csoport kozel fele a szinét értékelte kilenc pontra. Az illatat a fliszeres jelleget hét pontra
értékelték. Az ize és illata is magas pontszamot kapott a terméknek, hosszi komplex izhatasa

miatt, valamint kiemelkedik a harslevell sz616t és a bodzavirag illata.

A Tokaj Gin érzékszervi tulajdonsagai
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16. abra: A Tokaj Gin érzékszervi tulajdonsagai
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=36

4.2.3. A Balaton Gin érzékszervi tulajdonsagai

Jol lathat6 (17. abra) a Balaton Gin eredményein, hogy az 6sszbenyomast 13 értékeléssel, és a
teljes izhatas 14 értékeléssel kiemelkedd. Az illat is kiemelkedéen magas pontszamot kapott,
kdszonhetden, hogy ennek a kézmilves magyar ginnek a bordkan tul legfébb Osszetevdi a
muskotalyos sz6106, a levendula és a birs. Az is lathato, hogy kategoériankként 6t-6t résztvevotol

kapott hat pontot.

A Balaton Gin érzékszervi tulajdonsagai
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17. abra: A Balaton Gin érzékszervi tulajdonsagai
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=36
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4.2.4. A Chameleon Gin érzékszervi tulajdonsagai

Kiemelkedden jol teljesitett a szin kategoridban a Chameleon Gin (8. dbra). A csoport kozel
kétharmada 9 pontra értékelte az egyedi szinét. Ezt a gint visszafogott borokés tonusok

jellemzik ennek koszonheti a lecsengésnél kapott magas pontszama.

A Chameleon Gin érzékszervi tulajdonsagai
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18. abra: A Chameleon Gin érzékszervi tulajdonsagai
Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=36

4.2.5. A Spiced Gin érzékszervi tulajdonsagai

A 19. 4bran lathato, hogy a szine kozel a csoport felének tetszett, &m minden mas mutatoja
alabb marad. Az iz és illat vilaga az északi tipusu gineket tiikrozi, boroka gyogy- és

fiiszernovények jellemzik.

A Spiced Gin érzékszervi tulajdonsagai
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19. abra: A Spiced Gin érzékszervi tulajdonsagai
Forras: Sajat kutatas, 2024, n=36
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4.2.1 A érzékszervi biralat elemzése

A 20. abran lathato egy 0sszegzés, ahol az adatokat tételenként €s kategorikusan atlagoltam, igy
egy kerek Osszképet kapva az eredményrdl. Négy marka esetében harom érzékszervi
megitélésben nem volt szignifikans eltérés: iz, lecsengés, 6sszbenyomas.

A Spiced Gin szine j6 értékelést kapott, de mas mutatoi lemaradtak a tobbihez képest. Minimalis
eltérést mutatnak az adatok az illatndl és az Gsszbenyomasnal. A Chameleon Gin szine
kiemelkedden tetszett a résztvevoknek. Az illatot elemezve a Tokaj Gin €s a Spiced kozott
kiilonbség adodott. Az 9sszbenyomadst elemezve lathatd kiilonbségek sziilettek, de az Opera
Gint egyiktdl sem lehet elkiiloniteni. Jol kivehetd az is, hogy a szin minden tételnél magasabb
értékelést kapott a tobbi tényez6hoz képest, ez kiilondsen a Chameleon €s a Spiced Gin esetében
jelentds, ugyanis azok szine eltér a megszokott attetszotol. Az illatjegyekben, ha nem is

kimagasloan, de a Tokaj Gin lett a legkedveltebb.

OSSZBENYOMAS

FUSZERES
JELLEG

LECSENGES

=—(0OPERA ——TOKAJ BALATON =—CHAMELEON =-+—SPICED

20. abra: Az 6t gin marka érzékszervi profilja
Forras: Sajat kutatas, 2024, n=36
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4.3. Szemkameras mérés eredményei

Az 1. tablazat mutatja be azt, hogy az egyes termékeket hanyszor valasztottdk a mérésben
résztvevo személyek, mig a 17. dbra az egyes termékekre esé FD értékek atlagat szemlélteti.E
kettd egyiittes vizsgalata azért fontos, mert altalaban elmondhat6, hogy a résztvevok azon
terméket valasztjak, amelyikre a nagyobb vizudlis figyelmet forditjak. A tablazat alapjan jol
lathato, hogy a legkevesebbszer a G5 jeldléssel ellatott Seven Hills Tokaj Gint valasztottak (3
10), ezt kdveti szintén alacsony valasztasi szammal a G2 jel6lésti Panyolai Spiced Gin (4 £6). A
legtobben — kozel a résztvevok harmada — a Balaton Gint (G3) valasztotta (9 f6), melyet
szorosan kovet az Opera Gin (G1) és az Agardi Chameleon Gin 8 — 8 valasztassal. Ugy
gondolom, hogy nagyobb résztvevé szam mellett a valasztasban mutatkozé értékek jobban
elkiiloniilnének, az FD atlagértékek és a valasztas kozti dsszefiiggés jobban vizsgalhatd lenne,
igy érdemes lenne a jovOben nagyobb résztvevo szammal elvégezni ezt a kutatast. Az 21. dbrat
vizsgalva, az nincs Osszhangban teljes egészében a vélasztasi aranyokkal. A résztvevok a
legnagyobb vizualis figyelmet a G4 jeloléssel ellatott Agardi Chameleon Ginre forditottak, ami
bar a valasztasi szamok szerint nem az els6 helyen 4ll, de ahhoz nagyon kozel helyezkedik el.
Az FD atlagértékek alapjan a legkisebb vizudlis figyelem a G2 jeldlésti termékre (Panyolai
Spiced Gin) esett, ami szintén nem az utols6 helyen 4ll, de ahhoz kézel helyezkedik el, az utolso
elotti helyet foglalja el a sorrendben.

Nemek tekintetében jelentds kiilonbséget tapasztaltam. Az Agardi Chameleon Gint (G4)
csak nok valasztottdk, mig a Panyolai Spiced Gint (G2) csak férfiak. Ennek oka feltehetdleg a
gin szine ¢és a termék kiilsé megjelenése. Az Agardi Chameleon Gin (G4) egy lilas-kékes szinii
termék, melynek csomagoldsa ndies, kifinomult jegyeket hordoz, igy nem meglepd, hogy a nék
inkabb ezt a terméket részesitették elényben. A Panyolai Spiced Gin (G2) egy élénk zold ital,
melynek cimkéje fekete és férfias vonasokat tiikkroz. Illetve, fontos megemlitenem, hogy azok,
akik a Balaton Gint (G3) valasztottdk, mind arrdl szamoltak be, hogy a valasztasuk hatterében
az allt, hogy a termék csomagolasa egyszerti, letisztult, az apr6 részletek miatt pedig magas
mindséget mutat. A Seven Hills Tokaj Gin (G5) termék esetében tobben azt a visszajelzést
adtak, hogy azért nem valasztottdk ezt a terméket, mert a csomagolds egyszerlisége miatt a
termék olcsonak tlinik. A késObbiekben lathatd lesz, hogy ez az ar szerinti rangsorolasban is

tiikrozodik.

35



1. tablazat: A valasztdsok szdma az egyes termékekre nézve

Termék jele | Valasztas mennyisége (darab)
Gl 8
G2 4
G3 9
G4 8
G5 3

(Jelolesek: G1: Opera Gin; G2: Panyolai Spiced Gin; G3: Balaton Gin; G4: Agardi
Chameleon Gin,; G5: Seven Hills Tokaj Gin, piros szin: legkevesebbet valasztott termék, zold
szin. legtobbet valasztott termék)

Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=36

4,00
3,50
3,00
2,50
2,00
1,50
1,00
0,50

0,00
G1 G2 G3 G4 G5

21. abra: FD adatok atlagértékének abrazolasa az egyes termékekre vonatkozoan

(Jelolések: G1: Opera Gin;, G2: Panyolai Spiced Gin, G3.: Balaton Gin; G4: Agardi
Chameleon Gin; G5: Seven Hills Tokaj Gin, piros szin: legkevesebbet valasztott termék, zéld
szin. legtobbet valasztott termék)

Forrés: Sajat kutatas, 2024, n=36

A rangsorolas kapcsan kiemelendd, hogy egyetlen résztvevd sem tudta pusztan a termék
szemrevételezése alapjan felallitani az ar szerinti helyes sorrendet, annak ellenére sem, hogy a
résztvevok kozott volt olyan, aki a munkdjabol adéddan nap, mint nap talalkozik a mérésben
szerepl6 termékekkel. Illetve, tobben arrdl szamoltak be, hogy az egyes termékek csomagolasa

vitte el Oket a nem megfelel6 sorrend kialakitasa felé.
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A vizsgalatban szerepld termékek koziil a legdragabb a Seven Hills Tokaj Gin (GS5), amit
Osszesen 13 hallgat6 itélt meg a legolcsobbnak és minddssze nyolc hallgaté gondolta ugy, hogy
ez a termék a legdragabb.

Azon résztvevok, akik ugy gondoltak, hogy ez a termék a legolcsobb, arra hivatkoztak,
hogy a termék cimkéje annyira egyszerli volt, hogy benniik ezt az érzetet keltette, valamint
paran ugy nyilatkoztak, hogy a cimke olcs6 hatast kolcsonoz a terméknek. A legolcsobb termék
az Opera Gin (G1), amit tobben rosszul allapitottak meg, ugyanis a legolcsébb jelzdvel
minddssze hat hallgato illette ezt a terméket, mig a legdragabb, és a masodik legdragabb helyre
Osszesen 14 hallgato sorolta be. Ez utobbi a résztvevok indoklasa szerint annak kdszonhetd,
hogy a termék cimkéje rendkiviil diszes, annak dizdjnja draga hatdst kdlcsondz a terméknek.

A Friedman-proba alapjan (2. tablazat) megallapithato, hogy az 6t termék esetében nem
volt szignifikdns kiilonbség tapasztalhatd (p = 0,562), azonban a kapott eredmények alapjan
kialakult sorrend ar tekintetében jelentdsen eltér a valds sorrendtdl. A valds sorrend a kdvetkezd
volt: Opera Gin (G1), Panyolai Spiced Gin (G2), Balaton Gin (G3), Agardi Chameleon Gin
(G4) és Seven Hills Tokaj Gin (G5). A 2. tablazat alapjan jol lathatd, hogy az alapvetden
legdragdbb terméket itélték a legolcsobbnak, ami a cimke egyszeriiségének tudhaté be. A
masodik legolcsobb terméket (G2) pedig a masodik legdragabb helyre soroltak be.

2. tablazat: Friedman-proba eredményei (p = 0,562)

Termék jelolése Friedman-préba erdményei
G5 2,609
Gl 2,969
G4 3,031
G2 3,172
G3 3,219

(Jelolések: G1: Opera Gin;, G2: Panyolai Spiced Gin; G3.: Balaton Gin; G4: Agardi
Chameleon Gin; G5: Seven Hills Tokaj Gin, piros szin: legkevesebbet valasztott termék, zéld
szin. legtobbet valasztott termék)

Forras: Sajat kutatas, 2024, n=32
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5. KOVETKEZTETESEK

Nemek tekintetében jelentds kiilonbséget tapasztaltam. Az Agardi Chameleon Gint csak
nok valasztottak, mig a Panyolai Spiced Gint csak férfiak. Ennek oka feltehet6leg a gin szine
¢s a termék kiilsé megjelenése. Az Agardi Chameleon Gin egy lilds-kékes szinli termék,
melynek csomagolésa ndies, kifinomult jegyeket hordoz, igy nem meglepd, hogy a nék inkabb
ezt a terméket részesitették elonyben. A Panyolai Spiced Gin egy ¢€lénk zold ital, melynek
cimkéje fekete és férfias vonasokat tiikroz. Osszeségében a szin is nagyon meghatarozo tényezo
lehet, féként egy marketing stratégia megalkotdsaban, amikor a célkozonségrél dontenek. igy
elmondhat6, hogy a biralat soran kiemelt jelentdséget kaphat a gin szine.

Kiemelend6, hogy bar alacsony létszamu csoporttal dolgoztam, a valasztast a gin kiils6
megjelenése nagyban befolyasolta. Azon résztvevok, akik tigy gondoltak, hogy a Tokaj Gin a
legolcsobb, arra hivatkoztak, hogy a termék cimkéje annyira egyszeri volt, hogy benniik ezt az
érzetet keltette, valamint pdran gy nyilatkoztak, hogy a cimke olcsé hatast kolesondz a
terméknek. A legolcsobb termék az Opera Gin, amit tobben rosszul allapitottak meg, ugyanis a
legolcsobb jelzovel minddssze hat hallgato illette ezt a terméket, mig a legdragabb és a masodik
legdragabb helyre Osszesen 14 hallgato sorolta be. Ez utdbbi a résztvevok indoklasa szerint
annak koszonhetd, hogy a termék cimkéje rendkiviil diszes, annak design-ja draga hatast
kolesonoz a terméknek.

Vilaszolva a kutatdsi kérdésemre, hogy fontos-e a megjelenés barmilyen termék
esetében: Igen. A hazai piac kis mérete miatt nagyon nagy hangsulyt kell fektetnitiik a
f6zdéknek, hogy megfeleld €s kifejezd csomagolassal adjak at a leparldé mester altal palackba
zart miivet, és alkotoi attitlidot. Sok mindent el lehet mondani a ginrdl, &m azt biztosan nem,
hogy egy egyszerii s unalmas ital lenne. Reneszanszanak hala még nagyobb figyelmet kap ez
az ital. Igy a cimke designe-ja lehet a dont6 a kevésbé informalt vevo részérél, hogy azt a belsd
mindséget, amit magaban hordoz, hogyan adjak at akar a szarmazasi régiojanak egy tajképével.

Elmondhat6é még az is, hogy fontos a gin tipusa, is, ami a Chameleon Ginnél fedezhetd
fel igazén, ugyanis ez egy sloe tipusu gin, amely kokényes, édeskésebb, gylimolcsos jegyeket
hordoz, nem pedig azt a klasszikus kesernyés jellegeket, mint klasszikus tarsai, igy sokkal
konnyebben fogyaszthatd ¢és nagyobb célkozonségnek is a kedvencévé valhat. Ennek

kdszOnheti az 0sszeségeben jobb érzékszervi és szemkameras eredményeit is.
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6. JAVASLATOK

A kapott eredményeket tovabb arnyalhatna, ha egy kor és foglalkozas szerint
reprezentativabb mintan is el tudnank végezni a vizsgalatot. Ugyanis megfigyelhetd, hogy az
italfogyasztasi trendeken az idésebb korosztalyok eltérd preferencidkat képviselnek.

Késbébbiekben lehet sziikség egy olyan tanulmanyra is, amely azt vizsgalja, hogy a
témaban kevésbé jartas fogyasztok szamara mely fiiszereket lehet felismerni egy vezetett
kostolo alkalmaval, mert erre most nem kaptunk valaszt, de a leparloknak egy érdekes
visszacsatolds lehet arrdl, hogy amit megvalositani akartak, az az atlag fogyasztd szamara
mennyire felismerhetd.

Egyre tobben keresik a kivalo hazai gineket, és megjelentek a mar csak ginre szakosodott
f6zdék is. A jovOben szeretném azt is megvizsgalni, milyen kiildetéssel ¢és fenntarthatosagi
torekvésekkel, valamint kornyezetbarat szemlélettel, rendelkeznek a f6zdék a gin alapanyag
kivélasztasatol kezdve, egészen a gin csomagolésaig.

Tovabbi céljaim, hogy kutatdsomat kiterjesztve elemezzem tovabb a gin fogyasztast
mivel, hazankban egyre gyarapodnak a ginnel kapcsolatos tematikus események, a kiilonleges
gin kostolok, fesztivalok és rendezvények, kiilonleges gin barok nyilnak, melyek telt hazzal

tuzemelnek.
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7. OSSZEFOGLALAS

A vasarld6 benyomasat leginkabb befolyasold tényez0 a palack megjelenése. Az agy
milliszekundumok alatt donti el, hogy az iiveg cimkéje, alakja vagy az ital szine felkelti-e az
érdeklodését, és ha igen, akkor akar impulziv véasarlashoz vezethet.

Ez azonban sokkalta arnyaltabb, nem mindegy milyen a palack alakja, alacsony vagy
hosszukas, esetleg emlékeztet-e valamire a cimke szinei €s stilisztikai megjelenése. Emellett
befolyasold tényezé még sokszor, hogy megjelenik milyen versenyeken ért el rangos helyezést.
Akar az is dont6 lehet, hogy belelat az iivegbe a vevd, vagy sem. Ha igen milyen a szine, hiszen
az sem mindegy, mert lehet egy szinnel inkdbb ndi mig méas szinnel inkabb a férfi célkozonségre
tudnak hatast gyakorolni. Szamos olyan tényezd, melyekre a szemkameras vizsgalat nélkiil
nem tudnank valaszt kapni.

Mintamban vendéglatasban dolgozok és tanuldk szerepeltek, de még az 6 ismereteik is
korlatozottak voltak a ginrdél. Ezért véleményem szerint kiemelt fontossagli, hogy a belsd
mindséget, amit az ital magaban hordoz, megfeleld csomagoldssal és megjelenéssel parositsak
az értékesités sikérének érdekében.

Szamomra egyértelmiivé valt, hogy bar van érdeklddés a ginek iranyaba, tobben nyitottak
az Ujdonsagok felé, azonban a tobbségnek kevés hattér ismerete van rola és sokszor ragadnak
le egyszerlibb tételeknél ahelyett, hogy nyitnanak 0jdonsagok felé. Bizom benne, hogy

tanulmanyommal, ha keveset is, de hozza tudok adni a hazai gin kulttra fejlédéshez.
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9. MELLEKLETEK

Szemkameras vizsgalat kérdései:
— Az On neme
— Az On kora
— Az On legmagasabb iskolai végzettsége
— Az On lakhelye
—  On milyen gyakran fogyaszt gint? (gin tonikként vagy tisztan)
—  On milyen gyakran vasérol gint?
—  On hol fogyaszt leggyakrabban gint?
— Gin valasztasnal milyen szempontokat vesz figyelembe?
— Elég sokat tudok a ginekrol.
— Tudom mi alapjan kell megitélni a gin mindségét.
— Azt hiszem, eleget tudok a ginekr6l ahhoz, hogy magabiztosnak érezzem magam,
amikor vasarlok.
— Nem nagyon érzem magam tdjékozottnak a ginekkel kapcsolatban.

— Meg tudom dallapitani, hogy egy iliveg gin megéri-e az arat vagy sem.

Erzékszervi vizsgalat kérdései:
— Mennyire tetszik a megkostolt gin szine?
— Mennyire tetszik a megkostolt gin illata?
— Mennyire tetszik a megkostolt gin ize?
— Mennyire tetszik a megkdstolt gin lecsengése?
— Mennyire tetszik a megkdstolt gin egyedi fliszer jellege?

— Mennyire tetszik a megkostolt gin dsszeségében?



