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1. BEVEZETES

Témavalasztasom okanak indoklasaérbssishan a valasztott téma aktualitasat és napja-
ink turizmusaban bet6ltott egyre jelésebb szerepét hoznam fel.
Kutatasom soraniisin szembestltem azzal, hogy ezen témakoron belkiredalom
még igen kevés szamban lelhdel, s ezek tobbségében online felletheikkek. Tehat
kutatdsom nagy része sajat megfigyeléékeal.
A magyarorszagi palinkaturizmus egyel meég ,0jszulott” turizmusfajta. Emellett egy
komplex rendszer része is, mikdzben mas szamosztikai termék tarsasagaban talal-
kozhattunk eddig is vele.
2002 az ujjaéledés éve, amikor is torvénybe foifka#t ma is ismert palinka kereteit. En-
nek kovetkezményeképp Kb nemzeti, majd eurdpai oltalom ala kertlt. 20&h-pedig
mar ott tartunk, hogy az emberek nem azt kérddyikez?”, hanem céltudatosan valasz-
tanak a széles kinalatbdl, a palinkafesztivalolsoagyre tobb latogatd jelenik meg, legyen
az a rendezvény @varosban, akar vidéken. Az orszag péarlatkinalatél-@vre novek-
szik, a Hzdék aldasos munkajanak koszoleet és a folyamatos innovacioknak hala a
hazai piacon folyamatosan jelennek meg az ujdorksago
A hazai top-prémium palinkdk nem csak itthon allfakg helytiket a parlatversenyeken,
hanem a nemzetk6zi megmérettetéslesem térnek haza érem nélkl.

Jelen palyamunkamban azt vizsgalom milyen irdnydacha palinkaturizmus, mely
mas teriletek hibaibol kell tanulnia a siker érdee és eleddig milyen terlletek épultek

ki. Ebben a Békési Palinkarium volt segitségemre.



2. IRODALMI ATTEKINTES

2.1. EUROPAI UNIOS TERSEGI LEHATAROLAS
A maastrichti szekdés hatasara megalkottak az ugynevezett NUTS g&3ti&ti Célu Te-
ruleti Egységek Nomenklaturaja) osztalyozast azdpair Unié tagallamaiban. Az egyes
tagok javaslatai alapjan soroltdk be a kdzigazga@gségeiket a terlleti statisztikai egy-
ségek hierarchikus rendszerébe. A rendszer megakkodk célja az volt, hogy a kilénbo-
z6 tagorszagokban azonos szintre besorolt tertileaskriié tertileti folyamatoknak legye-
nek szinterei. Négy regionalis és két lokalis stiktilonb6ztetiink meg.

* ANUTS 0 az egész orszagot lefedi;

« A NUTS 1 a makro régiokat jelenti, melyek 3 részomtjak Magyarorszagot (Ko-
zép-Mo., Dunantul, Alfold és északi rész);

» A NUTS 2 az orszagon belll kialakitott régiok sgntmely az Unids forrasok
nagy részének eloszlasi szintje, hazankban 7 taffithatd, melyek a kdvetkéiz:
Eszak-magyarorszagi Eszak-alfoldi, Dél-alfoldi, Kézép-magyarorszagj Ko-
zép-dunéntuli, Dél-dunantuli édyugat-dunantuli.

* A NUTS 3 jeldli a megyeket, jelenleg 19 megyénkBéslapest talalhato ezen a
szinten;

* A NUTS 4 a statisztikai kistérségek szintje, melyidhkelenleg 174 talalhato;

« A NUTS 5 pedig a legkisebb teriileti egységet jekiti a telepiilés szint.

2.2. A TURIZMUS GAZDASAGI JELENT OSEGE M AGYARORSZAGON
Az idegenforgalomba torténfokozottabb bekapcsolédas lenne az egyik kiugrasi
esély hazanknak. Jelenleg a GDP 4-5%-at adjazntud, ami névelhétlenne az idegen-
forgalom feltételeinek javitasaval, szallodahalpzafrastruktira folyamatos fejlesztésé-
vel, vonzd rendezvényekkel, jobb propagandaval Kslfaldiek udvariasabb és szaksze-
ribb ellatasaval. A magyar idegenforgalomdd@sének fontos eredménye, hogy a devi-

! Forman, 2003



zameérlege aktiv volt, vagyis a kulféldi vendégekani koltése meghaladta a kalfoldre
utaz6 magyarok kiadaséit.

2.3. TURIZMUS TERULETI RENDSZERE

A tervezeési-statisztikai régio és a kistérség aféjlesztési szintként, vagyis politikai be-
avatkozasként jelenik meg, addig az i#tdrzet és az idegenforgalmi régié olyan funkci-
onalis szinteket képvisel, amellyel talalkozhatanturizmus napi gyakorlataban, vendég-
latasban és a keresletet befolyasol6 kdztudatban.
A Kkét szint kdzotti kulonbség abban nyilvanul mkeggy amig a terlletfejlesztési szint a
gazdasag-tarsadalmi felzark6zast komplex megkésékn, addig az utdbbi egy funkcio-
ra koncentralva gondolja végig. A két szint kozétimészetesen van atjarhatésag, amit a
turizmus egyes funkcionalis teriletei hivatottakgteeemteni a terlletfejlesztési szinten
megvalosulo infrastrukturalis beruhadzasokkal, vaggen munkaérpiaci helyzet javita-
saval. Ezzel parhuzamosan a turizmus olyan feflesket generélhat, ami a terlletfejlesz-
tést szolgald agazatok megtelepedését eredméniezhet

Az Udubkorzetek és az idegenforgalmi régiok feladata agyha hozzajuk tartozé
terlleteken, létrehozzak és fejlesszék az ideggalmmhoz szikséges feltételeket. Egy
térség idegenforgalmi funkcidja a vondiees a ra épillétesitmények, valamint a vendé-
gek ellatasét, elszalldsolaséat therutatokban, tovabba a helyi tarsadalom érintediségy
meérheé. A turizmus terileti rendszere ugy lett |étrehgzavagy a turisztikai potencial op-

timalisan hasznosuljon, fokozva igy az ott zajltnkaihatékonysagat.

2.4. A PALINKA TORTENETE
Palyamunkamat a palinka, illetve a palinkafs altalanos bemutatasaval kezdemjiikész
szakirodalom ellenére egy atfogd képet vazolokafelilt, hogy mennyit valtoztak a desz-
tilldloberendezések és miként jutott el a ma ismaepotaig, hogy milyen fontossaggal
birt torténelmiinkre.
A parlatok tarsadalmunk egyik légjbb itala, melyet szerte az egész vilagon foggaszt
nak. Osszeteik tajanként, orszagonként igen kulonbék. Ezt a valtozatossagot az-id
jaras és a természeti adottsagok alakitottak kbgkamatosabb parlat félék Magyarorsza-

gon talalhatok, ahol a gyumoldgtkészult palinkdk zamata egyedulalléo az egéshuita

2 Té6th, 2008
3 Michalké, 2007



Nem olyan meglap ez, ha belegondolunk, hogy Magyarorszag kliméjgjddetten ked-
vez a gyumolcsoknek.

Szerencsére olyan helyen él nemzetiink, ahol miadett a j6 palinka alapanyaghoz: za-
matosabbnal zamatosabb gyimolcsok teremnek e vidédgan gyumolcsok, amelyek
sehol mashol. A Karpat-medence kilonleges adotitsaga a régi korok iréi is elismer-
ték. A medencejelleg a domborzatot, az éghajlat@ ¢izhal6zatot is dosen befolyasol-
ja. A magyar talaj szerkezete egyedien valtozdtomokkal és |6sszel fedett hordalékkup
siksagok, karsztosodoé-, vulkarizetekldl felepils hegyséegek, valamint agyagos, homo-
kos rétegekdl kialakult dombségok valtjak egymast.

Magyarorszag klimatikus viszonyai, a napsitések sgama és az a tény, hogy az évi ko-
zéptomerséklet meghaladja az erre a szélességi fokeanjels értékeket, mind egyedivé
teszi a magyar gyumolcsok iz- és illatvilagat. Negtetlen tehat a gyimaolcsteénPanno-
nia megfogalmazés, hiszen a romaiak idejében dmada vadkorte, a kbkény, a vadcse-
resznye, a primitiv szilvakultarak, az afonya, ldiszke, az egres, a szamoca, a fekete bo-
dza, a méalna mellett mar a som, a borbolya és akiivis is megtermett itt. Es micsoda
palinka készul az afonyabdl, a malnabdl, cseresxihydgemelten a kajszibarackbdl, szil-
vabal, birsll, kortelsl és almabdl.

Hogy a palinka, illetve a pélinkédés milyen fontossaggal birt térténelminkben éyaiog
alakitotta kulturankat, nyelviinket, révid ismestetl mutatom be.

A palinkaiozés fejbdéstortenetének azért van nagy jeleage, mert napjainkig nagyban
meghatarozza a parlatkészités maodjat. 2 féle igdntezett, az egyik a jobbagyi vagy
népi palinkabzés, a masik pedig az uradalmi és egyhazi lepadalbbbi jellem®je
volt, hogy kunyhdkban, pincékben és dombok oldal&yabarlangokban tértént &zes,
kizarolag sajat fogyasztasra. Kéb innen indult ki a béskes, mint irdnyzat. Az uradalmi
és egyhazidzdékben mar kifejezetten azzal a szandékkakk a palinkat, hogy azt majd
értékesiteni fogjak.

De val6jaban mikor €s hogyan is alakult ki a paiikés és fogyasztas kultaraja?

A legels irasos emlités a XIV. szazadbdl valo, Karoly Rokealy italiai Gtjat volt keny-
telen megszakitani felesége készvénye miatt. Eetdetalynét gyogyitgatta rozmaringos
borparlattal. Ezt neveztékAgua vitae reginae Hungarid@ak, azaz a Magyar kiralyné
életvizének. Régészeti leletek bizonyitjak, hogkéaép-azsiai népek is csinaltak mar



desztillatumot kumiszbdlfaedényekben. Jelenleg 3 elmélet van arrél, hagyan is ér-
kezett hazankba a palinkaesi eljaras. Az egyik szerint Kelétra honfoglal6 magyarok
hoztak magukkal a Karpat-medencébe. A masodik, Hegpakrol érkezett. Az eurdpai
kultdraban a mai Skécia és irorszag terillete apdszités bolége. Nem eldontott tény
ugyanakkor, hogyk kit6l szerezték meg a pélinkafés tudoményéat. Az biztos, hogy a
400-500-as években maiztek gabonapéarlatokat. Hazankba a mai Csehorsrdgttas!
szivaroghatott be a kelta erefigiarlatkészités tudomanya. A harmadik elmélet padig
feltételezi, hogy dédil juthatott el hozzank. Az ismert vilag 8lparlatkészitést szo6lo
irasos emlékek a mai Irak/Irdn terid¢tszarmaznak. kiszamitasunk étt 1000 korul mér
készitettek parlatokat borbdl. Innen kerilhetetGérogorszagba, onnan pedig Olaszor-
szagba. Valoszininnen johetett a leparlas tudomanya.

Matyas koraban a borsze&izinegkilonboztetve crematum, crematura nevekkel il-
lették a gabonabdl késziilt parlatokat. A XVII. swdibl hasznaljdk a szlovakbol atvett pa-
linka szét a gabonaalapu pérlatok kifejezésérezl@vak eredetre utal a totpalinka meg-
nevezeés is. A XV. szazadbarikddé sernevelhazak és a palinkétdéek egyitt rikod-
tek. Comenius Sarospatakon irt "Orbis sensualiwtugl cinmi munkajaban mar bemutat-
ja a palinkabzés eszkdzeit is. Maga éz&s foldesuri éjog volt, a paraszticzést ezért
korlatoztak. Tilalmak is megfogalmazodtak a péliidkéssel kapcsolatban. Tiltottédk a ke-
nyérgabona felhasznalasérzés céljaira, és istentiszteletek idején is tilok a 6zés. A
serBzék utan a palinkafzok védiszentje is Szent Miklos lettEz id3 tajt mar tankony-
vek, kiadvanyok is megjelentek a palinkadéstl. Mitterpacher Lajos volt az egyik legje-
lesebb szelje e tankdnyveknek. Az 1798ktkialakult kisizemek, szesz-, palinka- és li-
korgyarak termelése elvezetett a palirdizals kozponti szabalyozasahoz. 1836-ban a fol-
desuri ebjog gyakorlatat térvényére emeltek, majd bevezették a palinkaadot, s 1850-t
a szesz allami monopolium lett. 1920-ban 260, 19610-1070, 1982-ben 816zide mii-
kodott Magyarorszagon. Kdzben olyan intézkedésghcs@odtak a dzéshez, mint a
szesztilalom a Tanacskoztarsasag idején(1919.083MB.08.01.), a fele$Zés - a termés
fele a gazdaé, fele az allamé lett (1952-1970 kpZot

Az allam 1982-ben maga szlintette meg szeszmonopdtitegy torvény kimondta:
,Gyumolcskbl készlilt palinka élallitasaval - jogszabalyban meghatarozott kereteketh

- maganszemeély is foglalkozhat.”. Egy masik jogsthalazt irta &, hogy ,maganszemély

* erjesztett kancatej
® Balazs G, 2004



- palinkabzés céljara - legfeljebb 500 litefzbiist kapacitasu szeézidét létesithet”, illet-
ve a szesz ééllitasaval foglalkozé gazdalkodd szervezet ilyapdcitasl szes#déjét
bérbe vagy szeézléses lizemeltetésre atadhatja a maganszemeélymaiinka szempont-
jabol még ezeknél is fontosabb volt, hogy a szamrals idejéen €lszor kovetelték meg a
szakértelmet.

A szocializmus hidnygazdasédga a palidkést sem kimélte. A rédimesek nem
olyan trméreti f6z6-, és finomito Ustoket készitettek, amilyeneketriaka esetleg meg-
rendeltek &lik. Sz6 nem lehetett &t Az ipar gyartotta rézlemez vastagsaga, hossza és
szélessége hatdrozta meg az ust méretét. Ezént egyaidbben mindendtt ugyanakkora
Ustoket helyeztek lzembe. A rendszervaltas évéb8A-tten mar csak 880 szesale
Uzemelt, kozuluk 202 volt maganszemély birtokal®aniizemek technikai felszereltsége,
a szakemberek hianya és a gyenge alapanyag nhatetken volt kivalo palinkakat készi-
teni. Emiatt aztan az itthoni és a kilféldi piadakeltint a gyimolcspélinka. Helyét atvet-
te a hideg uton, finomszesi#pvizbsl és aromabdl éhllitott szeszesital, amit persze pa-
linkaként értékesitettek.

2.5. A FOZOBERENDEZESEK FEJL ODESE
Megkulonboztetlink primitivkis-székes(1. abra) vagy zugkeés), kisusti és UzembZést.
A fézéberendezés alapanyagi hatarozzak meg,

hogy milyen lesz az altaluk desztillalt parlat. -Ter

mészetesen a leg8lsf6z6k nem rozsdamentes

aceélbdl és vorosrésbvoltak, hanem sokkal egy-

szefibb, a mai szemnek szinte hétkdznapinaié t
dolgokbal. llyenek voltak példaul a bodzabdl ke-

(L

szult leparlécsovek, agyagedények, vigty tek-

i

nék 1-2 lyukkal az aljan vagy oldaldn. Néhany
ilyen készilék még biztos, hogyiikbdik valahol

1. 4bra Kis-székes moédszer kis hazankban. De én inkabb ratérek az otthoni ko-

forras: http://www.vasiszemle.t-  rijimények kozott is éhllithatd. llyen példaul a kis
online.hu/2008/06/balazs.htm

® Kirsch, 1986

" Dr. Sélyom, 1986
8 Dr. Sélyom, 1986
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székes eljards sordn az akkori emberek vettek negyobbirmértéki fazekat, 25-
30litereset, amibe egy kis széket allitottak, erbkontotték cefrével, majd a székré-
szére egy kisebb vajlingot tettek. A fazék tetegyg mosdoétalat raktak, amibe hideg vi-
zet toltottek, a fazék és a mosdotal szélét kokeeték vizes ronggyal vagy sarral tapasz-
tottak be. A lavorban lévvizet, ha felmelegedett cserélni kellett, meraaek belsejében
keletke® alkoholos ¢z a lavor aljan kicsapodott és a vajlingba csopodtt az el§ f6-

zet volt a vodka, ha elfogyott a cefre, akkor ugyamal az eljarassal vodkat tisztaztak le.
A végén a vajlingba visszamaradt folyadék volt, & kész palinka. Természetesen ezzel
az eljaradssal nem lehetett nappal tevékenykednerhaendszerint éjjel a padlason vagy a
pincében dztek a palinkat. A mai a kisszékes modszer tovildfatt egy kisebb kukta,
egy hitéberendezés és néhany méternyi meghajtott vorognezds leleményesdizé ido-
k6zben arra is rqjott, ha sot tolt a rédms és ugy probalja meghajtani, akkor a kanyarok
mentén nem fog behorpadni. Ezeket a készilékeketydrolt gyorsan elrejteni, viszont
nem tudtak vele olyan mésédi és olyan mennyiségparlatot eballitani, mint a 8z-
dékben.

2. bra Palinkaf6zé kunyhé

forras: https://picasaweb.google.com/10752131149336130/
GocsejiFalumuzeum2010#5507207494946119394



A XIX. szazadban palinké#é kunyhdkat10 vagy hazakat épitettek, amik nagyon
hasonlitottak a préshazakra. Ezeknek a kdzepéravazist a katlannal, a foldbe voltak
sullyesztve tdlgyfabol készultitbkadak. A kististds korszaknak kdszordleet jottek 1étre
a nagyobb regionalis palinkel kdzpontok (Gonc, Kecskemét, Békés, Szatmar, Gpcsej
Ezekldl a f6zdékldl alakultak ki késbb a teleplilés szélén ehivatalos bédzdék, ekkor
a legtbbb Uzem még faval tizelt az 1 falu Ustbed tefre alatt. Késbb, amelyik tudott
atvaltott gaztuzelésre és duplafalu Ustoket ideipit be, ennek az volt a Iényege, hogy a
két Ustfal kdzeé vizet toltottek, tehatitnem egybl a cefrét melegitette hanem a vizet,
igy joval kevesebb esély volt arra, hogy leégjen.afam természetesen mar itt is megha-
tarozta, hogy milyefirmértéki lehet maximalisan az Ust. llyen Uzend¢ltedig mar rend-
szeres szamadast is kért az allam.

Ma pedig mar kulon cégek szakosodtak a parlatkeazsibk készitésere koziletek
€s maganszemélyek szamara egyarant. Az egészerb Kiterestl az akar 2000 literes
ipari méretiekig. Mivel a torvényi szabalyozasnak koszotaetmar otthon is lehet péarla-

tot késziteni.

2.6. A CEFREZES ES LEPARLAS MUVESZETE

Az igazéan finom palinka alapja minden esetbenlanjégerjedt cefre. Ehhez az
szlikséges, hogy tiszta, mosott és hibatlan gyludibszabad csak hasznalni cefre készité-
séhez. Néhany gyumolcsfajtabol a magot nem anaditani, mert az erjedés soran cian-
hidrogén szabadul fel, ami az emberi szervezete igérged. Az erjedés soran a cefrét
érdemes védeni a lev@gl. Ezt napjainkban franyag horddkkal teszik meg, melyeknek
csavaros a teteje, igy légmentesen le lehet zArmiegadott forras érvényteléhNos, a
palinkamesterek egyontevélemeénye szerint ittédl el minden. Azt allitjak, a palinka mi-
nésége 70-80 szazalékban a gyumdlcss a cefréil fligg. A jo cefre pedig a j6 palinka
alapja.

A pélinka szempontjabdl a cefre egyik fontos fetadaamellett, hogy a gytmolcs
cukortartalma alkoholla alakuljon -, hogy a gyunsilkben €6 elsidleges aromaalkotdk
kiteljesedjenek, atalakuljanak, és kiéejlenek a masodlagos aromakomponensek. Ezek

egytttesével lehet komplex gyuimolcscefrét készitemgy alkotéelemei atmentiidt le-

1 Balazs G, 2004



gyenek a pélinkdba — méghozz4 j6 hatasfokkal elttrkegjegyezni: ma mar a palinkaf
zés alapjat adé nemes gyumadlcsok, és azon bedijlék felenssége a leghangsulyosabb.
A fajta szelektalt gyumolcs értéke egyrészt az taidjtéra jellema tipikus iz-, és illatvi-
lag, masrészt ez teszi egyedivé aleelozott palinkat. Ezért hangsulyozzak a palinkames-
terek azt a bizonyos 70-80 szazalékot.

Ez persze nem jelenti azt, hogy a leparlésészete masodlagos lenne. Dehogy. Hi-
szen megis csak meg kelizhi azt a cefrét és a tedott alszeszt tovabb kell finomitani.
Nos, ehhez kell csak igazan érteni. Pedig egysegriinik: a leparlas azt jelenti, hogy a
kierjedt cefrébl a leparld berendezésbefitdssel ¢zt allitunk eb, amit aztan lefitve
cseppfolyodsitunk.

A leparlas nivészete az, hogy a leparlas sorawzbrhester a mar emlitett alkoto-
elemeket hogyan képes elvalasztani egymastél. keérismernie a lejatszodo fizikai és
kémiai folyamatokat, a tlizelés technikajat, a paialkotoelemeinek izeit és illatait. De
ismernie kell a leparl6 berendezés adta lddeket, azt, hogy a szerkezet mennyire
szolgalja az elvalasztas finomsagat. Nem mindeglyemintenzitasu aiités, lassu vagy
gyors; mennyire allando asmérséklet, ez kiléndsen érvényes a finomitasracd\sza-
baly arra, hogy hany deciliter azypérlat, mennyisége nagyban fligg a cefredsigédl.

Ide mér a §z6mester tapasztalata és szakértelme kell. A kozEp@dkoholtartalma a fi-
nomitas soran egyre csokken, avészet annak a pontnak felismerése, amikor megjelen
nek a parlatban a kellemetlen iz- és illatanyadtik.a hatarvonal sem hatarozhaté meg
mennyiségre, sokkal inkabb a parlat alkoholfoka égpasztalat lehet iranyadé.

Nem véletlenil mondjak a palinkamesterek, hogy sefililas a legnehezebb és
egyben a legszebbiivelete a palinkakészitésnek. Ekkor kell azt az al@mplexumot
atmenteni a palinkaba, ami az eredeti gyumd@lcsharmaz6 aromaalkotokbdl és az er-
jesztési aromakbdl alakult ki. Ezt csak azasmester tudja, aki jOl képzett szakember-
ként kelb tisztelettel all a palinkahoz, jolikddnek az érzékszervei. Aki tapasztalatbol
tudja, hogy a kozépparlat miért a palinka lelkde&s érzékkel, élességgel valasztja le az
elé-, meg az utdparlatot. Azémester a palinka strukturalasanak a mestere, isenkeefi
mikor mélyen strukturalt a parlat.

Ma Magyarorszagon két féle desztillaldsi modszen edterjedve, az egyik a
dasitétornyos (3. abra) a masik pedig a kisustid@ta). Az albbi a parlat illdanyagait
erositi fel, igy illatosabb lesz palinkank. Az utobhbdszer a régi hagyomanyos eljaras,

amivel mar évszazadok ota desztillaljak a palinkajnos a kisusti helyét, mar javarészt
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atvette a dusitétornyos eljaras. Amit némely fogy@sétegek elégedetlenkedve fogadtak

€s meég teszik ezt most is.

3. abra Dusitétornyos palinkafzé

forras: http://www.deluxe.hu/internetes-palinkafezd
magyarorszag/20110607

4. abra Kisusti palinkaf6zé
forras: http://www.ruszkaiesruszkaikft.hu/palinkadophp
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2.7. A KULTURA ES A TURIZMUS KAPCSOLATA

A népszokasok nemcsak az archaikus emberi kbzdsg&lipmzsi, hanem 8rin
behaldzzak a jelenkor emberének életvilagat isnfitzlsorban kulturalis, masodsorban
pedig szocialis jelenségkeént érzékeljuk. A szokasaky értelmezni, mint visszabélis-
métlbddé mar kiprobalt és megszokott cselekvésmintakatk &andros kapcsolatban allnak
az unnepekkel is. Minden kultdraban tGnnepek szZdkitjeg a hétkdznapokat, €s ezeket az
idészakokat emelkedett hangulat jellemzi. Altalabamkabesziintetés, fokozottabb tisz-
talkodasi igény, tabuk, merev normak ideiglenesld@sa, ételben, italban, megnyilvanul6
boség, szertelenség és ajandékozas jellemzi ezekitreepeket. Ezzel az adott népcso-
port olyan lelki eftartalékot, szellemiskét halmoz fel, amire aztan lehet emlékezni, ami-
bél lehet ebt meriteni a kovetkgziinnepigt?

Pozsonyi elméletében a kultdra egy toérténelmi folga eredményeként szerepel.
Antropoldgiai és szociolégiai szempontbdl megkdzeliegy olyan viselkedési format je-
lentett, ami egy adott tarsadalmi csoport élet&sevesen agyazodik be. A kulturalis fo-
lyamatoknak azonban termékei is vannak, mely tasgyt formaban mar kézzelfoghat6-
ak, de ugyanugy jelképezik az adott csoport kujififird gondolatot tovabbvive, a kultura,
mint folyamat a turizmuson keresztiil valhat kultisréurisztikai termékké?

Osszefoglalva a turizmus és a kultira kapcsolagrbndhat6, hogy mindkétt
mar évszazadok Ota mindennapjaink szerves réspétzike Meghatarozzak tarsadalmi vi-
selkedéslinket, normainkat és befolyassal vannaknggunkre, szérakozdsunkra is.
Mindkét eszme egy bonyolult rendszert hordoz magéaieelynek feltérképezése és elem-
zése régota foglalkoztatja a kutatokat.

E két rendszer bizonyos pontokon talalkozik, és esé&tben szimbidzisban is a
vannak egymassal. Amikor a turista bizonyos mot&vdoran elutazik, akkor van egy sa-
jat kulturdlis kérnyezet, amit képvisel. Ugyanakkbazasa soran magéaval viszi sajat kul-
tarajat ami a desztinacié sajatos kulturajaval katatba kertl és keveredik, tanulnak a

kultarak egymastol.

12 pozsony 1998
3 Richards 1996
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A tarsadalom és a kultura mindketten szerepelnéiriamus rendszerében, az
elébbi a rendszer koérnyezeti eleme, az utdbbi pedifpélati oldal fontos résztvéje. A
tarsadalmi kérnyezet meghatarozgja, hogy mennyintok szerepet szan az utazasra az
egyén életében. Az olyan Uj tarsadalmi jelenségekt a kornyezetvédelem fontossaga-
nak felismerése vagy a globalizacié hatasa, Ugtuustipusok vagy ) turisztikai termé-
kek kialakulasdhoz vezetnek. llyen Uj turisztikigius a kulturalis turizmus, az okoturiz-
mus és az orokségturizmus is. A kulturalis kérnyetgsorban a motivaciora hat, azaz a
kulds terlletek kulturalis szinvonala jelésen befolyasolja a turistak utazasi motivacioit,

mig a turisztikai desztinacié sajat kultiraja, minhzeb szerepel a dontés folyamataban.
14

4 Puczkéd & Racz 1998
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3. ANYAG ES MODSZER, SAJAT VIZSGALAT

Ebben a fejezetben a palyamunkadm elkészitéséhendibsl$dleges forrasokat

mutatom be részletesebben.

3.1. ELSODLEGES FORRASOK ELEMZESE

Kutatbmunkdm sordn a marketingkutatas két al@preidszerét alkalmaztam. A
primer kutatas soran olyan jeliegdatfelvétell és elemzési van sz6, melyet az aktualis
kutatasi probléma megoldasara szerveznek. llyegrdik €s az interju is.

Az interjuban igyekeztem olyan kérdéseket feltemmjkre esetlegesen a valasz
nem talalhaté meg szoér6lapon vagy a honlapon. Bé&e&rika, a Budapesti Békeési
Palinkarium vezéije volt segitségemre. Azért valasztottam eizalét, mert tébb évtize-
des tradiciokkal rendelkeznek és nem félnek azwvacioktol. Szerettem volna tudni,
hogy 6k hogyan latjak a palinka mai helyzetét, milyen jameési formakat illetve pro-
mocios eszkdzoket valasztanak a nagyobb tomegsdselérdekében.

Az interju- és kérdivelemzést kbvéen SWOT - elemzést készitek, melyben fel-
vazolom a magyarorszagi palinkaturizmugssgégeit, gyengeségeit, lebsdgeit és veszé-
lyeit.

Elssdleges forrasként késdvet> hasznaltam, melyben intézményem hallgatéi se-
gitették a kutatdsom.. Erre a kutatasra 2011 snémiesben kerdlt sor. A késty, amit
Osszedllitottam, onkitdls, s leginkabb a legnépsiibb kozosségi oldalon keresztll jutat-
tam el a szaktarsaimhoz.

A hipotézisem a kovetkéz a turizmus-vendéglatas szakos hallgatdk kozilla f
tajékozottabbak a lanyoknal ebben a témakdorben.

A kérdsiv 10 kérdést tartalmaz, melynek egy részében vdkdszadasra is leldet

ség volt. A lekérdezés eredménye moédszertanilagzeptativnak tekinthét

15 A kérdbiv a 4. szamu mellékletben talalhato.
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A kérdsivek elemzéséd kideril, hogy a kitoldk 27 %-a fia, mig 73%-a

(5. 4bra). Ez nem megléphiszen a
szakomon adék vannak tébbségben,
a kitoltok atlagéletkora pedig
22.3év. 37 mintas lekérdezést vé
geztem, ezek alapjan végeztem el ¢
elemzést.

Az el kérdésemben 9 pa-
linka manufaktarat soroltam fel, és
arra voltam kivancsi, hogy mennyi-

en hallottak mar roluk. (6. abra)

Osszesen 143 vélasz érke

Kitolt 6k nemek szerinti
megoszlasa

fig; 10;

\21%

lany; 27;
79%

zett.

16%-0s ismertség felett dsszesitet-

5. abra Nemek szerinti megoszlas

lany

tem, legtébben a Zsindelyes Palinkafe Kft.-t (23,1% - 33f), a Rézangyal Kereskedel-
mi Kft-t (22,4% - 326) és a Hirds Kecskeméti Palinkahazat (16,1% é)2j@folték még a
legtdbben. Mindegyik manufakturat ismeri legaldbb émber, viszont a legtdbb szavaza-

tot azok kaptak, akik ténylegesen sokat fektetnekraék marketingtevékenysége.

Az alabb felsorolt palinka manufaktiurak kozul
melyikrél hallottal?
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6. abra Manufakturak ismertsége
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A masodik kérdés, a mar késtolt palinkara vonatkiprmgy az milyen gyimaolcs-
bol készilt. A tablazatbal jol latszik, hogy a tobgsemar jobban elterjedt, hagyomanyos
izeket kostolta. A kitdlik 95%-a kdstolta mar a barackot, 89%-a szilvatl®$-& pedig a
kortét. Azonbarakadtak olyanok is, akik mar a kilénlegesebb igul&onalat is kipré-
baltak. (7. abra) Az egyéb kategoriato§elolte meg a kdvetkézvalaszokkal: haromszor
jelolték az afonyat, tobbit pedig csak egyszerkezearancs, szeder, paprika, ribizli, mal-
na és zolddio. Ezekb sajnos 3 nem felel meg palinkanak, az egyik ames, ami nem
magyar gyimadlcs és nem is honos hazankban, a ragsdprika, ami nem gyimadlcs, a
harmadik pedig a zd6lddio, aminek nincs meg a met§felukorfoka, igy ezekdd nem le-

het parlatot késziteni, csak ddket.

30
&

Milyen gyiimolcsbol késziilt
palinkakat kostoltal eddig?

a3 35
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7. abra A mar késtolt palinka gyimaolcsének vizsgata
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A negyedik kérdés a palinka fajtara vonatkozotti armérlelés és izesités tipusat is
tartalmazza.(8. abra). A kérdezettek 92%-a koswlpalinkabdl készult likdket, 81%-a
a gyumolcsagyon érlelteket, 51% a fahordds éfiekéest, 48% pedig a viztisztat.

8. bra Tipusok ismertségének vizsgélata

A palinka tipusai

1
Fahordoban érlelt  GyUimodlcsdgyon Viztiszta (sima), sem  LikGr (mézes, egyiket sem
érlelt hordoban, sem fliszeres)
gyumolcsagyon nem
volt érlelve

Az 6todik kérdés (9. abra) a pélinkafesztivalokaaatkozott. Vajon hanyan tud-
jak, hogy létezik ilyen, hisz idén tébb nagyobbdezvény is az efsjubileumat élte. A ki-
tolték igen magas, 97%-a hallott mar palinkafesztivaltdt pedig még sosem hallott ré-

la.
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Hallottal e mar palinkafesztivalrdl?

36

igen nem

9. 4bra Palinkafesztival ismertségének vizsgalata

A kovetked kérdés arra vonatkozott, hogy honnan is hallotiakesztivalrol

plakatot irtdk be, mint tajékozodasi forma.

31
Honnan hallottal a fesztivalrol?
18
14 15
7
. 3

Ujsag, TV, radio Internet Kozosségi Csalad, Egyéb
szorolap oldalak baratok,
ismer@sok

10. &bra Fesztivalrdl valo informalddas vizsgalata

(10. abra). A valaszadok 84%-a csaladon, baratekgy ismeésokon keresztiil szerzett
réla tudomast. A tdbbi valaszlebiségrl a kitoltok 49%, 40%, 38% és 19%-ban segitette

az informalédast. Az egyéb kategoriat 3-an jeloltékg, melyben mindharman az orias-
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A hetedik kérdés arra vonatkozott (11. abra), hagynformalédas utdn megléato-
gatta-e fesztivalt. A valaszaddk csak Vi -ét érdekefesztival, a ¥-ét ellenben nem von-

zotta.

Ellatogatottal e fesztivalra?

Bigen Onem

76%

11. abra Fesztival latogatottsaganak vizsgalata

A kovetked (12. abra) tablazatban magyarazatra lelliink, hogytiiyen magas a
nem odalatogatok ardnya. A nyolcadik kérdés a ifgdok nem latogatottsag okainak
vizsgalatara vonatkozott. A 37 kitélkozul a legtébben ezeket a valaszokat adtak: "Nem
volt idém"; ,Tul draga”. A legritkAbban pedig ezt : ,TUuhgy a tdmeg”. A 6 egyéb valasz

kozott pedig az szerepelt, hogy a ,bort és /vagyseretem”.

Miért nem latogatsz ki a fesztivalokra?

11 11
9
6
0 I
Tul draga Tul nagy a Nem érdekel Nem voltid6m Egyéb
tomeg

12. abra A fesztivalok nem latogatottsaganak okai 18



A kilencedik kérdés a kilatogatdkhoz szolt, hogyrakgejtette a latogatast, meny-
nyit koltott a fesztivalon. (13. abra). Akik kilagatnanak vagy mar kilatogattak azok kozul
a 87% maximum 5000 forintot szant vagy szanna a&szzfesztivalra. Ennél joval keve-
sebb, minddssze &fvagyis csak 7% koéltene 5000 és 10000 forint ki B8szeget.

Mig 10000-15000 forint k6z6tt méar csaks1f3%) és 15000 forint felett is méar csakdl f
(3%). EbI®l sajnos kitinik, hogy egy prémium kategorias fesztivalrol van,sahol sajnos

az araknak meghatarozo szerepuk van.

Ha ellitogattal/ellitogatnal, mennyit
koltottél/mennyit szannal a fesztivalra?
32 Belépojeggyvel egyiitt.
3
- : 1 0
-5000 5000-10000 10000-15000 15000- Egyéb

13. abra Kdltési hajlandésag vizsgalata

Az utolso ebtti kérdésem a rendszeres palinkafogyasztasra karatt (14. abra).
A kitoltok legaldbb 43%-a fogyaszt palinkat, 24% félévertéob megkdstolja, a hetente
€s évente valasz leldseget ugyanannyian jel6lték meg (8%), mig a megkaaritek 17%-

a soha nem fogyaszt palinkat.
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Fogyasztasi szokasok

16
9
6
3 3
- =

naponta hetente havonta félévente évente sosem
fogyasztok

14. dbra Fogyasztasi szokasok vizsgalata

Az utolsé kérdésem arra iranyult, hogy vennénelé&lnkat ajandékba a kitdlk
(15. abra). 76%, vagyis 28 biztosan venne, 6f(16%) meggondolna, mig 3 egyaltalan
nem vasarolna ilyen ajandékot.

Palinka ajandékozasi kedv vizsgalata

taldn
16%

nem
8% ——

15. abra Ajandékozasi kedv vizsgalata

A kérdsiv értekeléséatl kiderll, hogy szaktarsaim a j0 marketing tevélsgmet
folytato f6zdéket ismerik jobban, amik minden nagyobb Uzldétgml visszakoszonnek
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rajuk. Ez nem is lenne baj, csak sokan nem tudijégy a mézesek, valdjdban nem palin-
kak, hanem csak lidtok. Viszont elég széles palettat kdstoltak mait@tkk, a hagyoma-
nyos gyumolcsoki, a kulonlegesnek szamitokig. A palinkafesztivaranegkérdezettek
¥-e nem latogatott még. &tz a diszkrecionalis jovedelem és a& idanyaval magyaraz-
hat6. Egy résziket viszont nem is érdeklik az &ffegndezvények.

A szaktarsaim kétséget kizaréan szeretik a paliriketive ebldl készult likdroket,
viszont jelenlegi financidlis helyzetiikben nem afiggik meg maguknak a rendszeres fo-
gyasztasat.

Elvetem az allitAsomat, miszerint a turizmus-vetitég szakos hallgatok kozul a
fidk tajékozottabbak a lanyoknal ebben a témakarBenalaszokat vizsgalva arra a ko-
vetkeztetésre jutottam, hogy a lany szaktarsairbgohkisztaban vannak a nisegi palin-

ka ismérveivel, mint a fidk.

3.2. MINI MELYINTERJU
Masodik primer kutatasom soran egy mélyinterjuizkéstem Békési B. Erikaval,

a Békési Palinkarium vezZgével. A megkérdezés alkalmaval azt szerettem vaoheg-
tudni, hogyék mily médon jarultak és jarulnak hozzéa a palink&ialakult eleddig pozi-
tiv képhez. A kovetkezkérdéskor hangzott el az interja alatt:

» Mibta foglalkozik a csaladjuk palinkédéssel?

* Mennyi mennyiség parlatot készitenek évente?

* Honnan szerzik be hozza a megfélgyimaolcsoket?

» Hany féle palinkat, li&rt allitanak eb?

» Hany %t foglalkoztatnak, esetleg a munkamegosztas csatéutisténik-e?

* Milyen rendezvényeken szoktak részt venni?

* Milyen reklamozasi formékat vesznek igénybe?

» A gazdasagi valsdg mennyire valtoztatta meg a letet?

» Vannak e fejlesztési tervek a fire nézve?

» A Békeési Palinka Zrt. hivatalosan csak 2005. &kt létezik. Viszont a csalad
mar 1983-6ta foglalkozik palinkédéssel. 1993-ban vasaroltuk meg éz@alom
soron |é¥ palinkatzdét. Ahol folytattuk a bébzést is, a sajat részre tordéaesz-
tilldlds mellett. Az Uj hely adta lehistégeknek kdszonh@n khviteni tudtuk a

termeb és raktarozo kapacitast is.
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Egy atlagos évben 120-150.000 hektoliterfoknyi mgédt készitiink, (ez 260-350
ezer liter palinka) melyld a ké$bbiek folyaman a tébb mint 200 féle kinalatunk
tovabbi palinkait és is likjeit készitjuk.

A palinkdinkhoz szikséges gyumolcs egy részét sitgtivényinksl, részben pe-
dig a helyi lakosok gyiimdélcsébfézzik, az eredetvédett békeési szilvapalinkahoz
is a helyi lakosok gyumdlcsét szoktuk hasznalmimészetesen szigoru szortirozas

utan csak.

Jelenlegi kindlatunkat tobb mint 200féle parlatikéér teszi ki, ehhez természete-

sen hozzajon még a palinkariumunkban kaphato ek parlatai is.

Mivel csaladi vallalkozas a Békési Palinka Zrt rgindenki kiveszi a sajat részét a
munkabdl, viszont ezek mellett 20-22 feljes munkai@lben alkalmazunk, agszi
betakaritasi iflszakban még tobb embert is szoktunk, a kisebb Eogydmaolcsok

szedéséhez, viszont ezek mar idényspainkak.

Minden nagyobb fesztivalon részt szoktunk venrjn@amostansdg minden hétre
jut egy-egy kisebb palinkafesztival, ami igazan rtesz jot a keresletnek. Mert a
nagyobb rendezvényekre, mint példaul a Budavamiksiflesztivalok, ilyenekre az
embereknek mar nem marad pénze. Rdadasul a hebkmtng évibl-évre novelik

a szervedk, ami egy rosszabbdcesetén, a befektetett pénzt nem hozza vissza. igy
6sszel és kora tavasszal mar jol megfontoljuk, hoge megyink ki, nem szeret-
nénk rafizetéssel dolgozni. Az idei V. Budavariifié- és Kolbaszfesztival a kial-
litok legnagyobb része épphogy nem fizetett rargelen jott rossz idl miatt. Az
utobbi 1-2évben a kulfoldr érkes turistdk szama is megszaporodott, akiknek a

forint gyengesége teszi még vonzobba orszagunkat.

Szorélapokon, Ujsagokban szoktuk magunkat hird&@si.az elmult 1-2évben az
emberek mar keresik a palinkainkat, és Uzletinkbeéitudatosan jarnak be. A
nyitas éveben meég a vasarlok nagy részének elttkellgyarazni a kiulonbséget
palinka és palinka kozott. Szerencsére mara neantestyzet. igy az elégedett va-
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sarlék adjak tovabb hiriinket. Ami minden reklamoZasobbet ér. 2005-2006-ban
tobb palinkarium is nyilt a belvarosban, éle az idelatogato turistakra alapoztak
Uzletiket, igy hamar be is zartak boltjukat, mezdnkban a turizmus sajnos meég

szezonalis.

A véalsag nem annyira befolyasolta a palinka piacant reméltik, a keresletcsok-

kenés korilbelil 10%-o0s lehetett, de mostanra ns&raallt, 6t nott is.

Fejlesztési tervek mindig vannak. Az idén nyitotiuleg a Békési Szilvapélinka
Centrumot Békés belvarosadban, melynek edgyemiék ad otthont, amit szépen
feldjitottunk, majd pedig egy modern latogatokozporalakitottunk ki benne.

Nem telik el év fejlesztés nélkil. A kovetketejlesztési terviink egy busz megva-
sarlasa, amivel a Békési Szilvapélinka uton tudnartkristakat szallitani, mely

Békésen, Békéscsaban és Gyulan at vezet.
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4. EREDMENYEK

Az el6z6 részben olvasott modszerékles a sajat tapasztalataimbol k@szanfor-
maciokbdl fogom a magyarorszagi palinkaturizmus SWeéemzeését elkésziteni. Az

alabbiakban pedig a sajat tapasztalatokat 6sszegzem

4.1. FESZTIVALOK , VERSENYEK

A 2011-es év sem telt palinkafesztival nélkil, enesére egyre nagyobb és szin-
vonalasabb rendezvényeket szerveznek hazankbagttkéheimhez képest, igyekeztem
az 0sszes nagyobb rendezvényre ellatogatni. Megjéggim és kostolas kozbeni eszme-
cserékkel a kiallitok éréommel Ujsagoltak latogat@légedettségét. Magyarorszagon 3
nagy palinkafesztivalrél és szamottekisebb rendezvén§t beszélhetiink, ahol a palinka
ha nem is reflektorfényben, de helyet kap. A eldNemzetkozi Kislsti Palinkafeszti-
val, Kiallitas és Vasar a gyulai varkertbamely az orszag, egyik legnagyobb gyimolcs-
parlat rendezvénye és szakmai megmérettetése. dezedny kiemelkeatl része a XIX.
Magyar Orszagos Palinka és Torkolypalinka, Nemzatkdyimolcs- és Borparlat Ver-
seny, melyre 2011-ben 9 orszag tébb mint 800 mme&ezett. Majus elshétveégején a
fovaros ad helyet 8udapesti Palinkafesztivalnak A szervedk (] trendet inditottak,
2011-6l meghatarozzak az év palinkajat is. Azéedssorban a szilvapélinka volt, ezt a ki-
I6nleges parlatot az orszag palinkafi készitették a prémium szilvapalinkaiknak hazasi-
tasaval, amelyet aztan a fesztivalon késtolhattag sbszor a latogatok. A limitalt meny-
nyiségben készilt parlat igazan exkluziv csomagaldsvarta a szilvaparlat kedéil
2012 pedig a barack éve lesz. észi Budavari Palinka - és Kolbaszfesztivalor2011-
ben a vodka volt a vendégparlat, mely mellett ogistspecialitdsokkal is talalkozhattunk.
Az 6szi rendezvényt idén a budai var oroszlanos udeht#vitettek, mert az ék6 évben
és a tavasszal isid@snek bizonyult az addigi teriifftNéhany merész gasztronémiai Uji-
tassal készlltek a szerddz idén palinka kerilt a kavéba. A Caffé CagliariséRézangyal
k6zos ,munkajabdl” egy igazi kilénlegesség szuletminely kimondottan a Fesztivalra
készilt. Az Olaszorszagban oly nép$iz€orretto (espresso €s grappa) mintgjara készult
kavékulonlegességek mostetor keriilnek a nagykdzénseg elé. Az italokat nmnekset-

ben két § alkotéelem hatarozta meg: az espresso kavé ézang@l, a Marton és La-

16 http://www.4cent.hu/index.php?option=com_conteriggn~article&id=332:kavet-palinkaval-miert-ne-

&catid=9:fesztival&ltemid=10
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nyai, illetve a Békési parlatai. A kulinaris kurigmokat hat kilonbdrzizben probalhatjak
ki a kivancsiskodok.

Az utobbi idbben két nemzetkdzi parlatversenyen is igen szapnmereyeket értek
el a palinkaink. A hazaiézdék szamara az egyik legfontosabb kilféldi padeseny a
Destillata, melyet 1992 6ta rendeznek meg az dasBad Ischl tdidvarosban, ahol
2011-ben 12 orszag, 171 - ébB4 magyar - §zde 1560 mintaval vett résZtA magya-
rok 120 éeremmel térhettek haza, 6sszesitésben hazharmadik helyen végzett. A ma-
gyar ,Nemzetgyztes” cimet az Agardi Palink&fde nyerte el. A masik ilyen a World
Spirit Award, melyet a vilag egyik legjeldisiebb parlatversenyeként tartanak szamon. A
klagenfurti parlatversenyt mar tizennyolcadik athamal rendezték meg, ezuttal 33 nem-
zet, 70 résztvadje 337 alkoholterméket vonultatott fel, azzal dalehogy elmondhassa
magardl, a vilag legjobbjai kdoz6tt van. 2011-bewvazett magyar palinkak remek ered-
ménnyel zartak a versenyt. Tobbek kdzott a GyusdinRa Manufaktira és a Matheus P&-
linkahaz termékeit dijaztak szamos éremfiel.

Természetesen nem csak rangos nemzetkodzi parkatyels vannak, nekink is
vannak, itt van a szintén rangos magyar palinkavsmesn, a HunDeszt. A versenyt a Ma-
gyar Szeszipari Szévetség és Terméktanacs hirdetz&rvezi meg. A verseny férumot
biztosit a kereskedelmi pélinka kégkittermékeinek megmérettetésére, azzal a céllal,
hogy ebsegitse a mitség folyamatos javulasat, a kulturalt palinkafogyas népszési-
tését, és a palinka minél szélesebb korben vadinelitetését. A versenyen csak palinka és
torkolypalinka mintak vehetnek résztA fesztivalok és versenyek szamabdl latszik az
igény a palinka megismerésére, hiszen életinkréangimink szerves részét képezi. Bar
nem mindenki engedheti meg maganak az 0sszesvidszfigiglatogatasat, erzésem sze-

rint egyszer mindenkinek el kell latogatnia egeiiye.

" http://www.4cent.hu/index.php?option=com_conteriefx=article&id=208:destillata-120-magyar-erem-
1-reszé&catid=9:fesztival&ltemid=10
http://www.4cent.hu/index.php?option=com_conten&n~article&id=214:world-spirits-award-
szenzacios-magyar-szereples&catid=1:palinkavilag&iti=2
http://4cent.hu/index.php?option=com_content&viemnticle&id=192:palinkaversenyben-az-els-a-
hundeszt&catid=10:hirek-emberek-esemenyek&Iltemid=11
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4.2. UJ TERMEKEK ES INNOVACIOK

Amikor a palinka méar nem elég a Fesztivalokon ég&bgendezvényeken a kialli-
tok mas keézrives remekeket is kinalnak. Az Uj piaci bélégzamara mar nem az a leg-
nagyobb gond, hogy prémium parlatot allitsan@kaelegmodernebb technoldgiaval. Ha-
nem az, ahogyan azt a latogatok szamara értékietsitkdk.

A kisebb Bzdék elkezdték kibviteni a kindlatukat, a palinka mellett egyéb kéz-
mives termékekkel akarnak a piacra betérni. A legjalidalom az ilyen termékek debui-
taltatasara a tavaszi Budavari Palinkafesztivaly\az 6szi Budavari Palinka- €s Kolbasz-
fesztival. Természetesen az ilyen fesztivalok nekeg () termékek, hanem az &pdék
bemutatkozaséra is egy lebsdg, ahol a latogatdk dontik el, hogy megtiszteliket bi-
zalmukkal. Eme Uj kiallitok is ugy gondoljak, hogypalinka mellett mas termékekkel is
fel kell kelteni a fogyasztok figyelmét. llyenekl@éul a nagymama szorp-,lekvar, &te,
kompot receptjei. Amik a csaladban mar tobb évezaédkbdnek. A bebtteslivegek hada
frenetikusan néz ki a standoknal, ahogy egymasethalbrakoznak. Ha mar az’bbiek-
b6l minden kész van, a kulonb®fajtaju bio-mézeket sem felejthetjik ki a sorbakdc,
vegyes, hars, napraforgo, repce), amiket akar Higwandulaval keverve is meg lehet
kostolni és vasarolni. Igazan kulonleges termékiekkgthet talalni, ilyenek példaul a mus-
tarok, szappanok, gyumolcsecetek, palinkastbe. Némely kiallitok, ahogyaik ma-
guk mondtak a fesztivalokon, nem csupan a telepketyerinti taj- és térseégheizédo
vonzalmuk és az ott Uzendaihanufaktirak megsegitése a feladatuk, hanem egtérep-
ségeén, mikroklimajan, munkaetobbletén keresztll a magyar kézi munka és &sem
Uzenetének tolmacsolasa a piac, Eurdépa felé. Metiugguk elhatdrozédsa, hogy a jelen-
nek atadjak és tanitsak, az utokornak megorokéagsakgyar kézi munka egyediségét.

igy aztan a Holl6hazi Porcelan Manufaktira kozikémésével porcelanokat is ké-
szitenek, a lekvarjaikat csak szezonban szedétigatdtt gyimalcsokdl f6zik, a likérjuk
édeskés izvildgu és kisebb alkoholtartalma gylnpdiaska alapra komponalt mézes, kel-
lemesen dszeres ital. Régionként teéngombak, és a tradicionalis olasz receptura segit
hozza minden fogyasztét a kulinaris élvezetekhegeHi, gomba formaju palackokban
kinaljak a gombaikat, az édességek maga$saii ét- és tejcsokoladéba martva kézzel,
egyesével készilnek.

Természetesen nem csak a kicsik, hanem a nagyakisak valami igazan inno-
vativ fogyasztocsalogatét a nagy fesztivalokrad®dll az egyik legnevesebb nyirségi pa-
linkaf6zde a sajat szerveZéesztivaljan, ami idén volt 5. alkalommal megrends sze-
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rencsére volt alkalmam részt venni rajta és mirfdemsagot végigkostolni. Ekkor mu-
tattdk be Zsolnay Porcelanmanufaktira és Zsindgh@imkabzde kozos termékét, az
egyedi porcelanba (10. abra) toltott Ujfehértoi @gymeggypalinkat, amely rendhagyé
kilsejével igazan figyelemfelkélt minden alkalomra tokéletes ajandék lehet. A gél
palinkainstallacio keresztezi a hagyomanyt és maigytdrat a modern vilaggal, igy iga-
zodik az arculatahoz és gondolatvilagahoz. Ez mditervezett palack egyedilallé a pia-
con. Csomagolasat tekintve is igazan exkluziv hels bordd, barsonyos diszdobozan a
beltartalomra és a kilcsin nésegére utald6 Swarovski kdvek kapnak helyet. Ezanéie

a fesztival zarasa utdn néhany nappal mar kerelskiefbegalomban is kaphato lett.

16. abra Zsolnay porcelan butella, Zsindelyes Ujfedrtoi Furtés meggypalinkaval téltve
forras:http://www.nyirseghir.hu/cikk/omek_dijakkéért_haza_a_zsindelyes/13721

Az idei év egyik innovativ megoldasa az itthon digdmég ismeretlen, am stilus-
terem®, kulfoldon mar sikerrel bevezetett Gjdonsagganeimeg. Ez nem mas, mint egy
40ml-es kis Uvegcse, aluminium csavarzarral a édkglzarodasért, melynek a Palinkapat-
ron nevet adtak. Mely nevet le is védették. Azse#és minimal dizajnra torek\vjol ol-

27



vashato ezistsZingrafikaval szitazott vegcsovek kellemesen kéfirealg és a széles
szgjnyilds miatt kdbnnyen fogyaszthatodbigk a palinka. A manufaktira felmérve a hazai
piaci igényeket a Prémium érlelt szilva, Ujdonségksedig a Prémium Magyar kajszi és
malna kerilt divatos kis hiivelyébe, éssként a Budavari Palinka- és Kolbaszfesztivalon
kerllt bemutatasra. Ezen termék egy elegans feksrelobozban kertilt forgalomba, ami
verhetetlen ajdndékozasi Otletet adhat cégeknekymni vasarloknak egyarant.

2011-ben rendezték meg a 75.
Orszagos Mesmazdasagi és Elelmi-
szeripari kiallitast, ahol kivalé mia
sédi magyar élelmiszerek, ezen belll
a palinkak is felsorakoznak az idei
rendezvényen és arrol is, hogy a pa-

link&sok is szép szammal képviselte-

tik magukat a kidllitAson. A Zsinde-

lyes Paélinkafzde a Meggy Miszti-

3. abra Palinkaval toltdtt bonbon kuméat hozta el bemutatasra. A fanta-

forras: S il s . L 2 .
http://zsindelyes.hu/palinkaval_toltott_bonbon_setmlade zianév mogott inycsiklando ételek és
_es_tejcsokolade_ kilonlegességek bujnak meg, ame-

lyeknek alapanyaga az eurOpai eredetvédettségnel

rendelked Ujfehértoi fiirtds meggy, illetve az efib

készilt, tobbszorés dijnyertes palinka. A szori
mentben megtalalhatéak a palinkas bonbonok (Z
abra), palinkads-marcipanos csokoladékrémes de
szertek, tortakilonlegesség, bio meggylekvar, ec
kulonlegesség (12. abra), illetve alkoholos megg
befott és koktélszirup, amelyek mind a magye
gasztrondmiai hagyomanyok Ujragondolasat segi
elé. Ahogyan a neve is tikrozi, ezek az Uj termeks

igazan exkluziv élmeényt nyudjtanak fogyasztoj

szamara, am a titokzatossaguk a koéstolas utar

megmarad.

18. abra Zsindelyes Meggy ecet

forras: http://zsindelyes.hu/meggyecet
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4.3. MARKETING

Globalizalt vilagunkban a szabad kereskedelem iacidwal a markak harca zaj-
lik. A palinkapiac sem kivétel ez alél, 2002 6thazai piacon is tulkinalat keletkezett. igy
a folyamatosan fejldé résztvewk egymastol akarnak piacot elvenni, ami a sajétvid
termékik karara is torténhet. A fajés még igy is permanens, bar a szikséges financial
hattér és az 6sszefogas hianyaban, eleddig nemsytaéodemi kozdsségi palinkamarke-
ting. Még nem alakult ki egységes palinka imazarésilat. A nemzetkozi promotalasra
pedig ideiglenesen nincs elkiulonithebke. Ezek tekintetében a Palinka Nemzeti Tanacs-
nak kellene Iépéseket tennie a sziikséges forrdkolritéseben.

A prémium mirbsédi palinkakban megvan a mod arra, hogy ellenéllrataés
egyedi termékkel jelenjen meg mind a hazai, mimetmzetkdzi piacon. llyenek lehetné-
nek példaul az eredetvédett palinkaink. Hirnevigiketdozni kell, hiszen az értékek néve-
lése minden palinka Iényeges eleme.

Véleményem szerint jobban kellene tAmogatni a heg&illfoldi fogyasztok koré-
ben a palinkakultaraval kapcsolatos ismeretek @&@@yek bemutatasat, propagalasat.

Maros Robert és Gaspari Zsolt a Rézangyal tulajsimindagyar Palinkamarketing
Kht. néven olyan tarsasagot alapitottak, amelyacglpalinka népszisitése. E gondolat
jegyében szervezték meg az orszag eleddig legsztagabb palinkafesztivaljat. A tarsa-
sag jogszabalyi valtozasok okdan ma mar Magyar katmarketing Nonprofit Kft. néven
miikodik. 2° 2006 majusaban rendezték megsebr a Budapesti Palinkafesztivalt, Buda-
pest szivében a Varoshaza parkban. A negyedikiiékmt 27 pélinkaszde allitotta ki és
kinalta a termékeit, a négy nap alatt tébb minedren latogattak ki a Varoshaza parkba.
Az idei, sorrendben 6todik fesztivalon pedig magyabb tertileten szorakozhattak a pa-
linkakedvebk. A kornyezet idealis, egységes a kiallitok mesgjéke, szinvonalas a ven-
déglatas, és remek zenei programok tszérezik a rendezvényt.
Hasonld jokat lehet elmondani az&tér 2007-ben megrendezett Budavari Pélinka és
Kolbasz Fesztivalrél. Hozzatéve, ha lehet még datakabb a helyszin, a Budai varban a

Savoya terasz a panoramaval telitalalat volt. Angal mellé emelt kolbasz nemkilénben.

2 hitp://www.4cent.hu/index.php?option=com_conterigf~article&id=354:lehet-e-vilagcikk-a-palinka-
3-resz&catid=1:palinkavilag&Itemid=2
29



2009-ben az ék6 évekhez képest mar dupla tertileten Unnepeltélirkptia fesztivalo-
z6k és az eddigi harom nap helyett négy napoft at.

A tovabbiakban néhany olyan eszkdzt szeretnék tetmer melyet $zdelatogata-
saim alkalmaval lattam, ami az odaékéatogatok tajekozodasat segitetiselgiteni. In-
formativ oOrias tabla rendszerek, kiselejtezett fdbik (a borvidékek utan szabadon), kiad-
vanyok a helyi térségi nevezetességekkel és nelsdusorban a mar emlitett kostoléha-
zakkal, ahol adzde egész szortimentje megkostolhatd és meg isothatd. Tablak és
Utbaigazitas nélkll is meg lehet talalni a kerede#ztinaciot, de ezekkel egyértékn
kénnyebb. Tébbségében a helyi lakosok is hagyoités@gzek voltak.

Ma az egyik legolcsébb és legtobb emberhez elgkéamozasi forma a kdzosségi
oldalak altal nyujtott lehéségek kiaknazasa, amikor a lakossag mar az inesrnetezi
Ugyeit. Egy 8zdéknek nem elhanyagolhaté egy a mai kornak meégfebedern website
Uzemeltetése sem, melyet az Ujdonsagok és egyék tdjekoztatasa mellett webshop
funkcioval egészitik ki.

Napjainkban még mindig a legjobb reklam a szajrdlys adott jO hir. Az ember
szivesebben megy olyan helyre, amit baratai, iésee@janlottak szamara.

Tudatos munkéaval és az agazat folyamatos fejleszégggal valhatna a palinka
az orszagimazs szerves részeéve.

A palinkamesterek szerint a vendégek mar nemcgakégkort és finom parlato-
kat varjak el, hanem az odalatogatok mar egyre dtobmaciot szeretnének kapni az al-
taluk fogyasztott terméketdr és térségét. A palinkaturizmus fejlesztésének folyamatos
csiszolasaval mindenki megtalalhatja a maganak ehegfprogramot. A boruthoz hason-
I6an és annak a hibaibdl tanulva sokkal nagyoblbimeti fejlédés érhet el megfeled

marketing stratégiaval kombinalva, mint mas egygéis1tikai tertleten.

A http://4cent.hu/index.php?option=com_content&viemcée&id=49:magyarorszag-

roeviden&catid=1:palinkavilag&ltemid=2
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4.4, KOSTOLOHAZAK ES LATOGATOKOZPONTOK 22

A nagyobb palinka manufakturak ézéék az utdbbi 1-2 évben (2009-2010-es év-
ben) nagyobb 6sszegeket invesztaltak és még massitk ezt a latogatdkdzpontok és
késtoléhazak létrehozasara. Legtobbszor a mar megiérastruktira kdzelébe probaltak
telepiteni (mar adzde alapitasandl is szenbdteltartottdk a frekventalt tertleti elhelyezést,
a j6 megkozelitést és a nyugodt kdrnyezetet).

Legfontosabb célkiizése eme l|étesitményeknek, hogy az adott térségakpe
terméke &ltal nyujtott gasztrondmiai €s kulturd@imény is alapja lehet egy turisztikai
programnak. Ami természetesen mar 6nmagaban es@tmgatd és ahol mindent meg le-
het tudni a térség legfontosabb terméieiA fézdetulajdonosok és palinkamesterek el-
képzelése az volt, hogy eme épliletekben a latogaé&giismerjék a térseg ételeit és italait.

A kostolohazak egyértelilen azt a célt szolgaljak, hogy ézéle latogatasa utan a
latogatok, a jelentd egy kicsit visszatérjenek a multba, becsuljék raegyokereket és a
kor kivanalmainak megfel&lkiszolgalast élvezhessék. Legalabb 2 terem kethyha |a-
togatok rendelkezésére alljon, ez korilbelll 50-fi0Befogadasat jelenti. Az lizemetiet
nem csak barati, csaladi tarsasagok, jékeiib, akar az orszag masik féléerkez cso-
portok mulatozasara és kikapcsoldédasara alkalmamsyépetet kell teremtenie. Uzleti me-
etingek és kulonbdzvallalati tréningek megtartdsara is megflelhol a kotele szak-
mai ebrelépés mellett a palinka multja és jelenészérepd. A palinkamesterek altal ve-
zetett tardk alkalmaval, - ahol végig kiséthatgyimaolcs Utja a beérkezélsegészen a
f6zés végéig -, a késtolas élménye mellett, értémsmnaciokkal gazdagodhatnak a lato-
gatok. A kostolohaz bealsés kil kiegészibinek egyszerre kell a paraszti multat, a térsé-
get szimbolizalo emlékeket bemutatni, amellett hagyodern kor igényeit is kielégiti. A
bels falakat XX. szazadbeli fotografiak, térképek ésikietések diszitik, emellett a ku-
Ionféle targyi emlékek teszik azt még hitelesel#®haz udvaran az esetek nagy szazalé-
kaban épitettek egy kemencét is, mely lehet egésggsret illetve bubos is, melyben az
elére bejelentkezett csoportok rendelhetnek kéngsl markans gasztronomiai alkotasokat.

A latogatokézpontok a késtoléhazzal ellentétben egy modernebb, a mai kor
kovetelményeinek megfelebels kialakitast kaptak, a kilspedig az adott térség épité-
szeti kulturdjahoz szervesen kapcsolddik, esettggegy mar meglévéplulet teljes reno-

valasat is jelenti. A kozpont kindlata sokkal sgkdeibb ismeretekkel ruhazza fel a

223 sz. mellékletben néhany képet mellékeltem
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szakma irant érdeétl6 odalatogatokat. Kicsik és nagyok szamara egydiaat kilonbo-
z6 szbrakozasi lehéségek. Itt is jelen van a kostoldhédz, ahol a madurfa teljes palin-
kapalettajat meg lehet kostolni, ahol elismert snalierek teljes kdrfelvilagositast adnak
a vendeégek altal valasztott parlatok ismeéieibkik komolyabb tudast szeretnének elsa-
jatitani, azok szadmara szerveznek palinka birédimget. Mellyel egy olyan ismeretekre
tehet szert, amit barati tarsasagban tud kamatbaatott elfogyasztand6 palinkak bemu-
tatasaval. A kdzpont a késtolassal egyutt tajjéllételeket is biztosit. Melyek a frissen
készult halaszlét, porkoltsl a kolbasztalon keresztil a grillezett ételekiq, tigyelembe
véve az adott kistérség, térség étkezési kulturdignely nagyobb kézpontban lebstg
nyilik koltségtérités megfizetése mellett sajatgidef6zésére, amelyhez ézde biztositja
a cefrét, melyet a latogat6 valaszt ki. A készgiatla 6zde szakszéen kezeli, igény és
felar esetén agyazza, érleli, palackozza, a cipéeig a helyben lehet megtervezni. Ezen
tanfolyamokat folyamatosan szervezik, ahol az oithg@rlat-eballitashoz szikséges is-
mereteket lehet elsajatitani. Az egyik legnagyoabaih manufaktira latogatokdzpontjaban
van az orszag legélgalinkatrezorja, ahol &zdétl vasarolt palinkaknak és koknek
tud a kedves vasarld helyet bérelni. A trezémBrséklete az év minden napjan 16-18°C
kozott van tartva, igy biztositva a Migeg megrzését, érlelésnél pedig a megfélklima-
ju kornyezetet. Az itt bébk a trezor kilontermében van lebstge egyedi programszer-
vezés mellett barati palinkazasra. A gyermekek gzans biztositanak megfefeszora-
kozasi lehaiségeket. Felugyelet mellett jatszhatnak és élvédzhatekik szervezett prog-
ramokat, mig szlleik a palinka altal nyujtott éleesknek hdédolnak. A tulajdonosok na-
gyon fontosnak vélik a latogatokkal toréeszemélyes kontaktust, ahol kozvetlen kapcso-
latot tudnak kialakitani velik. igy olyan extra anfnacioknak tudnak a birtokaba jutni,
melyekkel a folyamatos féjtlést fenntartva tudjak a vasarloi és piaci igény&ladegite-
ni.

A kostolohdzaknal és a latogatokdzpontokndl isakighsra kertlt egy konferencia
terem, az élbbi kisebb méretéth adoddan kevesebb tdrelyet tud biztositani a szakma-

beliek és Ujsagirék szamara, mig az utobbinal AR@r150 &t is képes befogadni.
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4.5. PALINKAS SZERVEZETEK

Jelenleg ma Magyarorszagon tébb nagyobb palinkés/ezet nikodik. Akik a
palinkakészités és forgalmazas teriletén a szakekbéfeszitéseinek koszonlien el-
ert eredmények és sikereik néegesének és tovabbi elmélyitésének érdekén faraétozn

Az egyik legnagyobb a Palinka Nemzeti Taf3camely a palinkardl, a térkolypa-
linkardl és a Palinka Nemzeti Tanacsroél szol6 2@¥8LXXIII. toérvény (pélinkatérvény)
hivott életre. Ez a szervezet a palinka-tarsadaboszagos szakmai egyedieibruma,
amely a palinkatdérvényhez, a palinkat érikbzfeladatokhoz, szakmai kérdésekhez kap-
csolédd véleményeket, javaslatokat, ajanlasokat tés Tanacs 13 tagjaként szakmai
szervezetek altal delegdlt, s igy a palinka-szalegazélesebb korét képviselve segiti a
palinka eballitasanak, szarmazasanak, ésé@gének és eredetvédelmének egységes szaba-
lyozasat, éilmozditja a magyar érdekek érvényestilését annalehagisa soran. Fontos
szadmukra a hazai pélinka, mint magas deé@ti nemzeti ital imazséanak, piaci pozicidja-
nak és nemzetkozi elismertségének folyamatos gevit&rmeékeink jo hirnevének oregbi-
tése. Szakmai tevékenységunket is mindezek figymdestelével végezzik és a §hvile-
téen is eszerint kivanjuk folytatni.

A mésik ugyanilyen fontos szervezet a Kisusti Rd@fézok Orszagos Egyesile-
te*®. Amelynek elntke Békési Zoltan, a Békési Palinka @ilajdonosa. Az egyesiiletnek
is hasonloan fontos céljai vannak, mint a Palinkanlketi Tanacsnak. Amelyeket a kévet-
kezoképpen foglalnék dssze:

» a palinkabzés magyarorszagi hagyomanyainak, értékeinelkérmége, folyamatos

apolasa,;

* az Eurdpai Unid jogrendjével és a Magyar Palinkatonyel 6sszhangban, annak
elésegitése, hogy a palinkaes hosszu tavon méigze a benne rdjlértékeket.

» apalinkaéz6 szakma érdekeinek megjelenitése, néfisigise;

* tamogatja a kisusti palinkétés és mas tradicionalis (kiulonleges) palinka &jak
értékeinek bemutatasat, kiaknazva minden olyaneidfeggalmi, kereskedelmi és
propaganda lehéséget melyek szolgaljak az egyesilet altal megijetrértéke-
ket;

e a mindségi kisusti palinkdizés érdekében az egyesulet egyfikibdik a gyU-
molcstermedkkel, kertészekkel, azok szakmai szervezeteivainés, palinkaban

2 http://www.palinkaoldal.hu/palinka/?/3/9
2 http://www. palinkanemzetitanacs.hu/hu/kisuestisgaifozok-orszagos-egyesuelete
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érdekelt szervezetekkel, allami szervekkel, hatiiséa), Palinka Nemzeti Tanacs-
csal,

* hatékonyan kozretikddik a palinkaval kapcsolatos jogszabalyok alaélen,
igény szerint vélemeényez, szakvéleményeket készit;

» torvényes eszkdzokkel fellép minden olyan torvéleyteaevékenység ellen, amely
nem a szakma szabalyai, illetve nem a jogszababwidazodik.;

» sziukség esetén mas szakmai szervezethez valokozassal, a fenti célok mara-

déktalan megvaldsitasatsegiti.

Ezek utan kovetkezik a Magyar Palinka Lovagféndmely egyesiilet formajaban
veégzi aldasos munkajat, nyereség- és haszonszeétéwlkil. Az Egyesiletfcélkitizé-
sei az elbb emlitett két szervezethez hasonléan, hogy a Btagyzagon kozfogyasztas
céljabol termelt mitiségi palinkakat megismertesse a vildggal. Enneknsmndezvények
szervezéseével, tamogatasaval kivan hozzajaruldiiaka eballitashoz, a magyarorszagi
idegenforgalom fejlesztéséhez. Népézdr hazank gasztronomigjat, 6regbiti a magyar
palinka ebdllitas, forgalmazas, vendéglatas hirnevét, valamimérsékelt és kulturalt
italfogyasztast, s ennek megféleh a midségi italfogyasztas iranyaba befolyasolja a fo-
gyasztbi szokasokat. Az Egyesiilet feladata a péifiak, a palinka &éllité vallalkozasok
j0 hirének oregbitése, k6zds szakmai érdekeinekis@pte, a palinkak torténelmi ha-
gyomanyainak apolasa, a péalinka ismertségének éweh palinka, mint életérzés nép-
szefisitése. Az Egyesillet az orszag ezer éves hagyomé&ny@nja megismertetni a mai
kor emberével, s ez altal mélt6d helyre emelni ayasgszagi palinkat.

Természetesen ezek mellett még tevékenykedik tiddbl szervezet is, akiket
ugyanilyen nemes cselekedetek vezényelnek. (PaldtaEgyestlet, Pannon Palinkaf

z6k Egyesulete, Gyumolcspélinkéztbk Egyestleteinek Orszagos Szoévetsége,

% http://www.palinkalovagrend.hu/
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4.6. EUROPA ASZTALAN

2011 el$ félévében Magyarorszag latta el ez eurépai uniésselnoki tisztségét.
Ahol a kiemelt hazai és briisszeli rendezvényekenzes italunkat is felszolgaltak. igy a
palinka a diszvacsorakon és alléfogadasokon kétegatki Europai kbzosségbe. A pa-
linka jovoje, hataron és akar tengeren tuli ismertsége szetjapol kiemelked lehetsé-
get rejt magaban. Tobb okbdl is, de ami a legfatibs azok, akik eddig nem ismerték a
magyar gyumaolcsparlatokat, agy talalkozhatnak vedmt a magyar gasztrondmia kike-
rulhetetlen, és nagyon fontos elemével. A haz#kuthira részével, ami maga a hagyo-
many, olyan gyumdlcsparlat, aminek ott a helye @sgasztronémiai rendezvényeken,
egy ital, amit vendégeinknek szolgalunk fel, legledk kilfoldiek vagy akar kozeli bara-
tok.

Magyarorszag Kuligyminisztériuma a Palinka NemZamacs kezdeményezésére
2010-ben egy palyazatot irt, amin olyan elismerin@ szamos versenyen is bizonyitott
f6zdéket kerestek, akik a prémium eedi parlataikkal mar elkdpraztattak nemzetiinket.
Végil 15 manufaktira 22 féle palinkajat talaltakafinasnak a szakképzettingagok. A
biralo bizottsag persze szendtetartotta, hogy a parlatok a borokkal ideéalisa@nogitha-
téak legyenek a magyar konyhdimamekeihez.

Minden kivalasztottdzdetulajdonos nagyon bizonyosan nagyon ortilt, 6zKsiis
volt ra, hogy az altala létrehozott ceg termeéke(@lték arra, hogy e fontos rendezvény-
sorozat soran a meghivott és jelefléxendégek asztalara keriljenek. A masik pedig,
hogy Eurépa mas orszagainak vézés dontéshozoi lathatjak és megizlelhetik, hogy M
gyarorszagon még képesekdalitani minbséget, nem pedig csak aromasitott szeszt szol-
galnak fel. Természetesen mindézdének meg kell birkdznia a kézdsségi hirnév adta
lehetiséggel, és a helyes aton maradni. Az eln6kség ldgd, az unids déntéshozok re-
mélhebleg 15 markanevet megjegyeztek, ezek j6 hirét Euszerte tovabbviszik, és keé-
s6bb keresni fogjak a markékat. Ezzel a palinka ntgtez el§ [épéseket a hatarok atlé-

pésében, és megkezdte unios és nemzetkdzi exp@nzioj
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4.7. ASZTALI ES BARATI OROMOK
A palinka tarsasagi ital. Hangulat, kérnyezet kelkza. Es pohar. Valamint meg-
felels fogyasztasi bmérséklet. Nem mindegy hat, hogyan fogyasztjukaezmes italt. A
palinka Iényege ugyanis nem a szesz, hanem a ggam&k illat és az iz harmonidja.
Széval, a pélinka igazi tarsasagi ital, beszélebaratkozos pérlat. Mas a kapcsolata a
palinkaval annak, aki mar ismeri ezt a paratlal, iés mas azé, aki még nem. Az viszont
mindenkire érvényes: a palinka alkotéelemeinek reteenem haszontalan a késtolo sza-
mara sem. A kulturélt fogyasztas részéve kell @abu illatok azonositasanak, az izek
megkulonboztetésének.
A szép palinkakban gyumolcsfajtaktol filggromakat ismerhetink fel. A gyu-
molcsaromak azon friss és érett gyumolcsre jelidmamildl a palinka készult.
Ha barmilyen mas illatot, szagot érziink, amely &alemetlen is lehet, az gyartasij-el
allitasi hibat jelez. A j6 palinka elfogyasztasarut- akkor is ha négy centiliternél tébbre
sikeredett — az ember nem kel masnaposan, tisfap,aés gyomra. Sajnos manapsag a
palinkat jol belitve fogyasztjak, hétkdznapi feles poharakbdl. iggréga ned elveszti
joforman minden élvezeti éertékét. A teljes iz éatiharmonia ott van a parlat minden
egyes cseppjében. De ezt —
csak akkor tudjuk teljes —
mértékben kiélvezni, he

az erre a célra készite

pohérbol koéstoljuk. A
palinkdt az uagynevezet
»tulipan” (13. abra) po-
harbol szokas kostolni.
Ez egy talpas pohéar
melynek az alsé részs
Oblés, a kozégs része
0sszesikil, a fel$ re-

sze megint kiszélesedik.

19. &bra Palinkas pohér (Tulipan pohér)
forras: http://noveell.blog.hu/2010/09/27/
egy_gondolatnyi_palinka

Ha egy kicsit meghintaz-
tatjuk parlatunkat poha-

runkban és megszagol
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juk, azonnal élvezhéta gyimolcsos illat. A pélinkat nem szabad egy hdizgeginni,
szakszdfen kell eljarni, mint a borndél. Egy kicsit kell ésszdnkba venni, forgatni, ragni
kell azt, majd a végén szép lassan lenyelni. Cgakélivezhet ki igazan a misége. Ter-
meészetesen ahhoz, hogy ezt adnayet élvezni tudjuk, megfetehomérsékletre kell
tentink a parlatot. Ami jelen esetben 16-18°C, vafgiz meleg émérsékleten a legjobb.
Az illatvilag egy masik modszerrel is megismethdta belenyulunk, és az ujjunkkal
szétkenjink a csuklonkon, az alkohol elillanasan waszintiszta gyumolcs illatat kell
ereznink. Ezt nevezzulétprobanak. Ezek utan mar johet maga a kostolasazed tobb
palinka késtolasa esetén érdemes valamilyenséétgimdoskodni, az izek semlegesitése
végett. A késtolasi sorrendre is nagyon fonto&sabr a kevésbé markans palinkaktol kell
eljutni a karakteresebbekig, és csak a legvégéamiggrlelt palinkat. Az egysziekony-
nyed, légies palinkatdl vezet az ut a ,nehézig”.

Elfogyasztdsa utan szinte azonnal jelentkezik sZestartd utdiz, melyizlelge-
tésé soran eltinédik az ember azon, hogy vajon tényleg palinkattregtvagy csak friss
gyumolcsot evett. Napjainkban a fiatalok é8sebbek sincsenek még illetve mar teljesen
tisztdban palinka fogyasztasi szokasaval, de divakaknak és az elkotelezetiztbmeste-
reknek hala, kezdik megismerni lagyari-t, és ezt dreg és fiatal egyarant egymasnak ta-
nitja. Tehat a pélinka élményt ad, akar baratietildeszélgetés kozben fogyasztjuk, akar-
csak Unnepi vacsoraéél vagy utan, hiszen a gasztronomiai élvezeteljégtdje is.

A hazai és turisztikai vendéglatdé egységekben yseetpbbféle parlat fordul éla
kommersz italok k6zo6tt. JO 1atni, hogy a rendszigheadta atszoktatott emberek igy kozel
20 év utén kezdenek visszatérni a gyokerekhezégénkent valtozik a parlat, palinka ki-
nalat a vendéglatdipari egységekben. A nagyobb faktiwak nem csak @varosba és a
megyeszekhelyekre széllitanak, hanem a térsegikbérettermeket, barokat és kocsma-
kat ellatjak sajat termékukkel, andlbbizonyos tétel elfogyasztatasara vallalt garancia
mellett egyéb kedvezményeket is biztositanak a#t detynek.

Igaz még sokat kell tanulniuk, tanulnunk, de nemhafuk el mindenkil, hogy a

palinka nagymestere legyen.
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4.8. TAMOGATASOK , PALYAZATOK

A magyar palinkapiac egyre nagyobb, egyre tobbtvésével és egyre tébb fo-
gyasztéval, ami etssorban a palinkézok minéség iranti elkotelezettségéenek kdszéthet
A magyar hazi palinkat és a magyar hazi paliakést mélyen gyokerémosztalgia ovezi
a teljes tarsadalomban.

Ahhoz hogy a miéséget fent tudjak tartani &2dék, nem elég a sajat bevételeik-
bol fejleszteni, hanem mas forrasok bevonasa is egdzeiive valik. V. Német Zsolt vi-
dekfejlesztésert felés allamtitkara a 2011. junius 16.an megrendeze®afnka Jobké-
pe Orszagos férumon” elmondta, hogy az 6te#nélf kevesebb lakosu telepliléseken a
tamogathaté mikrovallalkozasok korét a palirtizafékre is kiterjesztik. igy a palinksd-
dék is hozzajuthatnak az Uj Magyarorszag Vidékégjlési Program (UMVP)
mikrovallalkozasokat segjitforrasaihoz. Ez maximum 35 millio forintot jeleB0-65 sza-
zalékos tamogatasintenzitas mellett. A palidkés 6szténzése nemcsak a hagyomanyok
tovabb élését jelenti, hanem munkahely-tetea is egyben, példaként emlitette a gyu-
molcstermelést. A mifségi gyimalcs pedig nélkulozhetetlen kelleke agbnganak. Az
allamtitkar azt is elmondta, kilén tAmogatasi pangot nem terveznek ugyan ezen a teru-
leten, de példaul a Magyar Nemzeti Vidéki HaloANVH) palyazati pénzeidi is juthat
erre a tertletre. V. Németh még elmondta azt igylioszemély szerinte a régi magyar
gyumolcsfajtak ,0jra divatba” hozasat szorgalmazzart hazankban rengeteg kilonleges,
meégis majdnem hétkéznapi gyimaolcs terem.

Szeptember elején volt szerencsém ellatogatnieaz étbdik alkalommal megrende-
zésre kerult Zsindelyes Pélinka és Népi GasztroabdRasztival. Ahol alkalmam nyilt be-
szélgetni a kostolohaz ve#givel, aki elmondta, 200%itkezdve nem telt el ugy év, hogy
a tulajdonos ne hasznalt volna ki minden palydeagtséget a folyamatos féflés érde-
kében. igy minden évben megvolt, mik keriilnek &gtésre (raktarkapacitas, gyiimolcs-
feldolgozo, cefretaroldk, irodak, kostolohaz, gylicsds). Nem hidbadtte ki magat a
Zsindelyes Pélinkékde napjaink egyik legnagyobb manufaktirgjava. getigaljaira is

évisl évre egyre tobben voltak kivancsiak, és idén har907 & latogatott ki

% http://zsindelyes.hu/ujabb_rekordot_dontott_a dmiyes_fesztival _most_mar_otodjere
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4.9. A PALINKA JOGVISZONYA

Olyan fontos nemzeti termékek esetében mint a kaliszilkség van szabalyozasra

is, amely a hazai sajatossagokat is figyelembé&,vedszletes éirdsokat tartalmaz. 2002

volt a palinka Ujjasziletésének éve, amikor a Madgfalmiszerkonyv Bizottsag Szeszes-
ital Szakbizottsaga az Ujéétast elfogadta (ME 1-3-1576/89) ami 2002. jdlius 1.vel ha-

talyba is Iépett. E8l a naptdl kulonboztetiink meg Ujra palinkat és zzgtalt.

A Kkovetked fontosabb dontés ,A pdlinka &lllitAsanak szabdlyairél sz6lé

148/2004. (X.1.) FVM-ESZCSM-GKM egyiittes rendel@t'volt, melynek ébb pontjait

0sszegezve a lentiekben sorolom fel:

Palinkanak csak olyan gyumdlcsparlat nevezheamelyet Magyarorszagon ter-
mett gyumolcsbl — ideértve a gyimaolcswil is — készitettek, és amelynek cefré-
zéseét, parlasat, érlelését és palackozasat is Magyagon végezték.iagtmeny-
bél, aszalvanybdl, szaritmanybdl készilt termék nenvenhet palinkanak;

Kisusti palinka: az a gyumoélcs- és torkolypalinka, amelyet legfaj 1000 liter
artartalma, rézfellletet is tartalmazé leparlé beleresben, legalabb kétszeri sza-
kaszos leparlassal allitottal6gl

Erlelt palinka: az a gylimolcs- és torkolypalinka, amelyet legal8thénapig ér-
leltek 1000 liternél kisebb, vagy legalabb 6 hogaguileltek 1000 literes vagy an-
nal nagyobb térfogatu fahorddban;

Opélinka: az a gylimolcs- és torkolypalinka, amelyet ledallévig érleltek 1000
liternél kisebb, vagy legalabb 2 évig érleltek 10@€res, vagy annal nagyobb tér-
fogatu fahordéban;

Gyumolcsagyon érlelt palinka vagy agyas pélinkaaz a gyumoélcspalinka, ame-
lyet gyumdlccsel egyitt érleltek legalabb 3 hénapigyyimolcsagy a palinka faj-
tajaval azonos, ha egy gyimolcs megnevezeséviikjdlietve tartalmazhat tobb-
fajta gyumolcsot, de ebben az esetben csak vegyaadics agyaspalinkanak ne-
vezheé. 100 liter gyumolcsagyon érlelt palinkahoz vagyasy palinkahoz lega-
labb 10 kg érett, vagy legalabb 5 kg aszalt gylstiilkell felhasznalni.

2" hitp:/iwww.fvm.gov.hu/doc/upload/200407/ajanlasszesital. pdf
%8 (Magyar Kozlony, 139.szam, 2004)
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2008. évi LXXIIl. szamu torvén$’ a fent emlitett tdrvényt még 2 ponttal egészititk
pont pedig a kovetkéket tartalmazza:

* A Palinka Nemzeti Tanacs segiti a palinkda#litadsa, szarmazasa, rigeége és
eredetvédelme egységes szabalyozasahoz és anmakajigahoziz6dé kdozos
magyar érdek émozditasat;

» Torkolypalinkanak csak olyan torkolyparlat neveztigamelyet Magyarorszagon
termett sél6 torkolyéldl készitettek, és amelynek cefrézését, parladaigsét es
palackozasat is Magyarorszagon végezték. A paliéka torkolypalinkat nem le-
het izesiteni, szinezni, édesiteni még a termégsviegnek lekerekitése érdekében
sem. A palinka és a torkolypalinka barmilyen arakguerésével készult terméket
— még akkor is, ha a termék alkoholtartalma 100%dd&ét 0sszetébol szarma-
zik — kizardlag csak szeszesitalnak lehet nevekmennyiben barmelyik feltétel
nem teljesul, nem nevezldgtalinkanak, illesleg torkélypalinkanak.

Mielétt a Nemzeti Add- és Vamhivataimegalakult, a VAm- és Pénzibgyeg Orszagos
Parancsnoksaganak illetékes dolgozéi kiadtak egsokmpot, melyben 6sszefoglaljak leg-
fontosabbakat az otthoni parlatkésziéédigy aki az otthoni palinkakészitésre adja atfejé
megismerheti a leglényegesebb tudnivalokat. Vamyiabb otthoni parladzésre, mert-
hogy a torvény megfogalmazasa szerint, aki ottléanki a cefréjét bizony nem palinkat
f6z, hanem parlatot.

Az elmult év szeptemberében életbe Iépett jOvedi@kiénymodositas 6ta mar
tébb mint egy telt el, ennek ellenére sokan nenergtrMmeég a részleteket, igy fesztivalo-
kon szinte allandé kiallitoként jelen 16w NAV-soknal szép szammal érdééhek. A
sz6rolap &bb pontjait alabb ismertetem, amé@03. EVI CXXVII . térvény modositasa
is egybert?

29 (Magyar Ko6zlény, 164.szam, 2008).
30 tovabbiakban NAV.
31 (Magyar Ko6zlony, 132. szam, 2010)
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.Maganf6zésbena 18. életévét betoltdtt személy sajat vagy véisgyoimolcsisl
évente, kizarolag személyes fogyaszté€rditer 86 fokos parlatotallithat eb sajat tulaj-
donu leparlo berendezésen addmentesen. (Ez pé@dikr 50 fokos vagy 100 liter 43
fokos parlatnak felel meg.) Amennyiben a magatife mennyiség felett allit @lparlatot,
illetve ha a parlatot a magé#at értékesiteni kivanja, meg kell fizetnie a joveddtot, és
az ebdllitast a vamhatosagnak harom munkanappal kordbbddell jelentenie. A magén-
f6z6 altal egy évben édllitott parlat mennyisége nem haladhatja meg akdtiter tiszta
szesz mennyiségét - azaz a 400 liter 50 fokos tpérlamelylsl a fentiekben emlitett
mennyiség az adémentes.

Ha a maganézés keretében @&llitott parlat mennyisége nem haladja meg az
adomentes50 litermennyiséget és az élallitott parlat a haztartasban valé személyes fo-
gyasztasra szolgal, a magéaiinek a vamhatdsag felé bejelentési kotelezettséqgekee
letkezik.

Maganfézeést végeznilegfeljebb 100 liter dirtartalma leparlo-berendezéssel le-
het, amely kizardlag a magaido lakohelyén vagy gyimdlcsése helyén hasznalhat6, és
amelyet vamhatosagnak nem kell bejelenteni.

Amennyiben egy haztartasban tobb magarizé €l, akkor az adomentesen, illet-
ve az add medfizetésévebaéllithatd mennyiségek egybeszamitandok. Egy héstaan
akkor is csak 50 liter parlat allithat@eddomentesen, ha abban tébb mag#énél, azaz
az adomentes mennyiséget a haztartasbaré@hagani%zok nem vonhatjak 6ssze.”

Leparld berendezést gyartani, értékesitenkizarélag avamhatdsag engedélyé-
vel lehet A desztillaléberendezés tiszaki, technoldgiai megfelidégét a vamhatosag
nem vizsgalja. A desztilldloberendezés beszerzédaveklasaval kapcsolatban a magan-
f6zonek semmilyen bejelentési kotelezettsége nincsrehaddsag felé. Mindezek mellett
azonban, ha a mag#&at sajat maga allitjia &la parlat éallitasara alkalmas desztillalo-
berendezést, azt kizarélag a vamhatosag engedétgéed meg.

A parlatot értékesiteni akkor lehet, ha a magé&zt kistermebnek mirbsul, és
megfizette a jovedéki adot, az értékesités palaakdegfeljebb 2 literes kiszerelésben és
parlat zarjeggyel ellatva a kisterriedajat gazdasaga helyén folytatott vendéglatas vagy
falusi szallashely-szolgaltatas keretében torténhet

A bérfézdékben eballitott parlat utan 50 literig (86 fokos parlat) nem kell meg-
fizetni a jovedéki adoét, az a folotti mennyiségr@wedéki ado jelenleg 1380 forint, 1 liter

50 fokos parlat esetén.
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A vamhatésag az elleérzései sorana jovedéki szabalyokban meghatédrozottak
teljesilését vizsgalja, igy tobbek kozott a bej@sinkdtelezettség teljesitését, a parlat ér-
tékesitésére, elidegenitésére vonatkozé szabalgtaitésat - példaul: a parlat tovabbra
sem ajandékozhaté.

A vamhatOség vizsgalni fogjatovabba — az alkoholvizsgalé mobillaboratorium
bevonasaval végzett ell@nzések alkalméval — a kézaton, kdztertleten, neradéki en-
gedeélyes kereskéHl Uzlethelyiségeiben (disorban olyan vendéglato-ipari Uzletekben,
ahol parlat illegalis forgalmazasa eltételedhehegtalalt olyan alkoholtermékeket, ame-
lyeket vélheben magarifizés vagy bétizés keretében allitottakéelA vamhatosag az &l
zéeken tulmefien a jowben is elvégzi az ellénzott informécidkat tartalmazo — példaul a
bérfzekre vagy a magaatokre vonatkoz6 — kozérdélbejelentések kivizsgalasat is.

Az 50 liter adomentes mennyiség feletti &hllitasrol tett nyilatkozataban a
maganézé nyilatkozik arrol, hogy a targyévben séimsem a vele egy haztartdsbaé él
méas személy nem Aallit vagy allitottoebérivzésben parlatot. Az adé megallapitdsahoz
szlikséges adatok tekintetében tdjtealdtlan nyilatkozat megtétele setén a jovedéki bi
sag 20 ezer forinttdl 200 ezer forintig terjedhet.

Amennyiben a maganézé vagy a bérbzeté a parlatot a jovedéki szabalyban
foglaltaktol eltéréen — nem kisterméként sajat gazdasaga helyén folytatott vendéglatas
vagy falusi szallashely-szolgéaltatas keretébea@rtekesiti, az értékesitett parlat addzas
aldl elvont jovedéki terméknek miiall. Ebben az esetben az addzas aldl elvont termék
mennyiségének és a birsag megallapitasakor hatab@meértéknek megfetelmérteki
jovedeéki birsagot fizet.

A vamhat6sag a magdiziesre hasznalt desztillaloberendezést lefogladja, h

* amagamnizé a bejelentésében az addé megallapitasahoz sziledaek tekinteté-
ben valo6tlan nyilatkozatot tesz;

e targyévben bééizés keretében @llitott parlatra vonatkozéan a magéaif valot-
lan nyilatkozatot tesz;

 a maganizé a desztilldloberendezést a parlattol éltéikoholtermék élallitasara
hasznélja;

* amaganizé a parlatot a fentiekben ismertetettaldltersen értékesiti.
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4.10. EREDETVEDETT PALINKAINK

Az égetett szeszes italok esetében a hagyomanywdla specialitasok védelmét
a legmagasabb szintiniés jogszabaly biztositja. A megnevezésik: ahahlatt allo fold-
rajzi arujeldvel ellatott termékek. Ez az oltalom, védelem Kétféhet:

e Termékcsoportra vonatkozik (Pl. whiskey, ouzo, gedlinka) és a védelem egy
egeész orszaghoz kotott;

» Orszagon bellli egyes t4jegységek kulonleges éreekenatkozik: a termékhez, je-
len esetben a palinkahoz kapcsolédé hagyomanyr@enk munkaja révén ismert-
té és ezzel piaci éertékké valt foldrajzi megnevezselmét szolgalja.

E védelem miatt is mondjuk a palinkara, hogy huikgan. Ezzel is jelezve a pa-
linka egyediségét és kilonlegességét. Hétkdznagliedrben vett megfogalmazas szerint
tehat a hungarikum az az értékes, ritka, és spetemék, amelyet magyar féldén, ma-
gyar modon allitottak él

* A védett eredet-megjelttefldrajzi oltalom alatt &ll6 termékeld termék mir-
ségét el§sorban az adott foldrajzi kornyezet, illetve azatkialmazott technologia
hatarozza meg. Roviden eredetvétettrmékeknek nevezzik ezeket. A termék
eléallitasanak minden lépése kizardlag a termékleqragiifogadott médon, annak
megfeleben az adott féldrajzi terlleten torténhet;

* A hagyomanyos kilonleges tulajdonsagu termé&mdket az elfogadott és tanusi-

tott termékleirdsnak megfeten barki, barhol éEllithatja. llyen termék a szikviz.

Hazankban a védett eredet-megjeldl&sddrajzi oltalom alatt all6 termékékkozé
jelen pillanatban nyolc palinka tartozik (Ezen ewédett palinkaknak térvény irjadel
hogy mely terlleteken szarmazo, milyen tipusu gyasidl lehet csak késziteni):

» Békeési szilvapalinka, Gocseji kortepalinka, Gonbarackpalinka, Szatmari szil-
vapalinka, Pannonhalmi torkélypéalinka, Szabolcshagbalinka, Ujfehértéi fiirtos
meggypalinka, Kecskeméti barackpalinka.

2 http://www.magyarpalinkahaza.hu/cikkek/eredetvegatinkak/

% 5.sz. .mellékletben talalhaté6 Magyarorszag ereufsit palinka térképe.
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4.11. A PALINKAVAL KAPCSOLAT BELS O PROBLEMAK

A palinka szarnyalasa Ujjaszlletésének alglc éve utdn megtorpant. Itthon nem
csak a palinkdfzok, hanem a kereskék, a vendéglatok és a palinkafogyasztok is a hazai
gyumolcsparlat sikertérténetéraradoztak. Nem minden ok nélkil. A palinka betért
HORECA szektorba is, kdzben jelésén rbtt a kereskedelmi engedéllyel rendelkgia-
linkaf6zdék szama. Csakhogy a gazdasagi valsag ezt aatdigsem kimélte. Az dlge-
lek a Budapest belvarosaban 2@3@én nyitott palinkaszakizletek — Zsindelyes, Snaps
Hazak, Panyolai, Rézisti, Mesterpalinkdk — az dlmul végére mind bezartak, ehhez
természetesen hozzéatartozik az is, hogy ezen cglgak helyen nyitottak tzletet, ahol
nem a helyi lakossag, hanem a turistak tettékvasarlok igen nagy szazalékat. Jelenleg
Magyarorszagon igen rossz dontés, csak a turisakpozva palinkariumot nyitni, vagy
mast profillal egytt kell azt Gzemeltetni, ilyenalkavezok, bisztrok.

A 2010-es évet it figgetlendl is, sulyosabb okok miatt a palinkakdte” éve-
ként jegyzik, a rossz djlards okozta gyenge niisédi és mennyiséggylimolcstermést
hozott, ennél fogva az gyimolcsok arai kétszeriamor tobbe kerlltek mint az elmalt
evekben. Kétszer tortént jovedéki add emelés, epdpar 27-én bevezették az otthimgs
intézményét, és bizonyos mennyiségig adomentességesitott az otthon- és a bérf
zésben §zott parlatokra. E torvénymaodositas pedig mindémteitt szerint is, jeleds ha-
tassal lesz a palinka jéjére. Es nem feltétleniil pozitivégllel.

Az égetett szeszes italok forgalma 18 szazalékketanalul az ez6 évi adatokat.
Ezen belll a pélinka az értékesitett mennyisédéloeEn 6 szazalékot esett vissza.

Noha a 2011-es évben eddig kivalé gyumolcstermétathorott, ez mégsem
koénnyiti meg a palinkapiaci szeréglhelyzetét. Ugyanis hiaba kinalnak a terskedok és
j0 gyimolcsot, az arak borsosak, mert a teknakem engedtek a 2010-es araikbol. Ami a
palinka folyamatos dragulasat jelenti. De ez alkiseha nem is kis gond. A nagyobb,
hogy kezd beigazolddni, arditsokan tartottak, mégpedig az, hogy a magg@és beveze-
tésével két féle pélinka lesz az orszagban és adgi masszabb: a piacon. Az alagvet
gond, hogy a gyumolcsismeret, a cefrekészitéshezlgsarlashoz szilkséges szakismeret
hianya, valamint a nem megfdieberendezések és technoldgia alkalmazasa miat-ény
ges a kulénbség az otthon és a &@¥$ben dzott parlat és a manufaktarakban készilt mi-
néségi palinkak kozott. Tisztelet a kivételnek. Minuzlett a midségi palinkabzdék tu-
lajdonosai azt remélik, hogy az a medléegs evél eévre gyarapodo fogyasztoi réteg, akik

a préemium palinkakat kedvelik, megmaradnak val@reti italunknal. Azt pedig ne fe-
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lejtstik el, hogy csak ez a nésegi kategoria dregbitheti a palinka j6 hirét. Jagak is
sejthették ezt, hiszen a tbrvény az ottlbaas és a bé&ftés esetében kdvetkezetesen nem
palinkarol, hanem parlatrol beszél. Ugyanakkore éskintetben ez a még nagyobb gond,
kezd beigazolodni, hogy minden torvényi tiltas milee az otthodizok és a bélfzebk
egy része nem a megengedett mennyiségben késatopaami pedig kilondsen veszé-
lyes a pélinka presztizsére.

A masik nagy gond a szakman belll, hogy a két lapamodszer nagyban eltér
(kisusti és dusitétornyos). Itt felmeril egy kérdésszerint miért hungarikum a palinka?
Ez el$isorban nem szakmai kérdés, vagyis hogy j6-e akeggpyrossz-e a masik? Hanem
hogy a magyar palinkétés a hagyomanyos kisiisti modszer alapjain nyugEzikény-
kérdés. Amikor 2002-ben megsziiletett az Elelmisieyk rendelkezése, és 2004-ben
megkaptuk a védettséget, akkor Magyarorszagonest®@%-ban kististi médszerrékt
ték a pélinkat. Ezért aztan lehet, hogy valakira@#bja tornyos technoldgia, az illatosabb
palinkakat szereti, még az is lehet, hogy azoalist testes palinkabZni, mindez nem lé-
nyeges. Azért nem, mert amikor eurdpai ital lefidgdinka, akkor kisusti volt. Ez pedig
azért fontos, mert valahogyan meg kell kilonbéztatrpalinkat a tébbi eurdpai gyu-
molcsparlattél, mondjuk példaul a snapsztdl. Heallenek tornyoson illatos, itakhzni
és azt mondjék r4, hogy kozelitiink az osztrak wagmet mibséghez, mert kijarnak a
World Spirits Awardra és a Destillatara és ott jgdenényeket érnek el, itthon pedig a
versenyeket a tornyos palinkak nyerik, az nem jéskle mondjuk azt, hogy miségben
megprébalunk felzark6zni a snapszhoz, merdselban a palinkahoz kell felzarkozni.
Mésnak kell lennie, olyannak amilyet a hagyomankaiiktalnak.

Piros Laszl6 a Palinka Nemzeti Tanacs alelndke, aagydr Palinka Lovagrend
nagymestere, a Vidékfejlesztési Minisztériumban12(nius 16.-an megrendezett Or-
szagos férumon, amely a Palinka dképérl szolt, ennek hangot is adott. EImondasa sze-
rint ezt a problémat az elmultdsizakban berendezésfiiyg silanyitottdk egyesek. Véle-
ménye szerint minden informacié rendelkezésre &blzdemestereknek és Palinka Nem-
zeti Tanacsnak is, hogy ezt a vitat lezarjak. A faleth szerveknek pedig lépnitik kellene,
hogy ellerdrizzék és hatarozzak meg mi a palinka. Meg kelkhketni az uniéban védetté
nyilvanitott torkoly- és gyumolcspélinka termékésiat, meghatarozni a nséget é€s a
mérhebséget, meg kell felelnie azoknak a kritériumokreakj miatt a palinka Magyaror-
szagon értéekmarvolt és annak is kéne maradnia. Sajnos a paliakasa sem mentes a

vitaktol, de az sem lenne a legjobb, ha minden rakira egy iranyba menne.
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Sajnos emellett a mésik nagyon gondot az jeleagytregyebre nincs pénz kulfol-
di piacok meghadditaséra, itthon tétibtt a piac latszik, vagyis innéhkezdve ez mar na-
gyon komoly konkurencia harc. Mindenki megpréb&agat eszkozeivel élni, ez pedig
egyértelniien a kisebbek szenvedik el. Vagyis akkor tud vatéki, ha a masiktol elveszi

a piacot.

4.12. NEMZETKOZI EXPANZIO

Ebben a fejezetben a palinka nemzetkozi téernyeeé$églalkozom. A fesztivalok
alkalmaval, szamositémesterrel volt alkalmam beszélgetni, és mindegyikgitanazon
az allasponton volt. A magyar palinka mar megéaeterjeszkedésre, viszont ézflék
még nem allnak erre készen. Ezibstsrban azzal magyaraztak, hogy egselnincs elég
gyumolcsds hazankban, illetve a beruhazasok szaragtkellene sokszorozni. Osszeha-
sonlitasképpen mas vilagtiparlatokkal, mint a francia konyak, a skot whisly,ororsz
vagy finn vodka, ezeknél is mind az alapanyag misggg a meghatarozo, hogy mennyi
lesz az export mennyisége. A palinkanal viszont egy visszatartdé ér ami nagyban li-
mitalja a kiviteli leheéségét, ez pedig nem mas, hogy a gyimoélcs csak kizenanerem-
het. Ahhoz pedig, hogy a gyimdlcstermés megsokgadjon, rengeteg pénz kell. A kil-
foldi piacra valo betdrésreddzor piaconként legalabb 1-1,5milliard forintradensziik-
ség, jelenleg ezt az 6sszeget sem az allam, sé&mgek oem tudjak éleremteni. Minde-
nekebtt, eldszor egybrandet kellene csinalnj ami a palinka névre hallgat. De &dsrban
nem azzal kell kezdeni, hogy a kdrn§emrszagokat teleplakatozni a palinkaval, amikor
azt az adott célorszagban nem lehet még me§felehnyiségben kapni vagy semennyire
sem.

Sok nemzetkozi ital sikerességének titka nem ankddl valo jobb mitiségén,
hanem a kitn6 marketingjén mulik. Az is kérdés, milyen arkategban kivan a palinka
megjelenni? A 100 kg cefrébkinyerhet palinka mennyisége fajtanként meghatarozott.
A gyumolcs arszintje nagyban befolyasolja a paliakallitas koltségeit. Mivel aszdék
mindségi gyumolcsot hasznélnak, a fogyasztott gyiméiszsinvonalaval kell versenyez-
nilik. igy egy rosszul terénévben jéval magasabb gyiimélcsar prognosztizalhatd.

A masik nagy gond az &6 fejezetben is emlitett dusitotornyos versus kisust
modszer. Amig nem taléljak meg a palinka valodntdésat, addig kéar vilaghtir almod-
ni.

Sajnos a hazai palinkads szakma még nem egységesaddilfoldi piacra Iépés je-
len allapotunkban még nem lehetséges. Erre megfeddbrditas esetén is legalabb
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4-5-6évet kell varni, hogy agyimolcs beérhilatszédjon. Viszont a magyar palinkanak
ami a legnagyobb &hye, az a legnagyobb hatranya is. Ugyanis a gyistéilmés nem
mind évben ugyanilyen, igy a ndigége valtozo lesz. Ezért lenne szikség blendelésre,
amivel evbl-évre ugyanolyan mifsédi termeéket lehetne @&llitani. A legel$ cég, aki
elkezdett blendelt palinkat forgalmazni a Rézangyét®™. Sajat 6zdével nem rendelkez-
nek, igy az orszagban megtalalhat6 majdnem mingsét végigkostoltak miségi pa-
linka utana kutatva, amivel késb allandé mifiséget tudnak a piacra vinni. Megalapita-
suk legelején a palinkas szakma nem fogadtackiiodmmel az 6tletet, medk agy gon-
doltadk, hogysk majd ,pancsolni” fogjak a palinkat. Napjainkra gpeobaltak a hitetle-
neknek bebizonyitani egy egysigréldan keresztil, miért is nem rossz a blend€és-
doljunk csak a legnagyobb whisky markakra, a Bélesra, Chivas Regalra és Red
Labelre. Ezekszerint az elébb felsoroltak is cga#ngsolt szeszek”, meégis van koztuk
olyan, amelynek Uvegéért elkérnek tobb tizezenfotiis. Vagyis barhol vasarolja az em-
ber a vilagban, mindenitt ugyan olyan a ésiégik. Mert blendelik. Természetes, hogy a
prémium 6zdék tudnak egyedileg jobb néiseget alallitani.

A Rézangyal idén létrehozott ,eseémyarkat”, amit 2011 majusaban kezdtek el
épiteni, és egy atfogo pélinkakinalatot kinél. BearRézangyallal, a Suhancossal, a Mar-
ton és Lanyai valamint a Békési palinkakkal. EZrealat azért is j6 a vendéglatdésoknak,
nagykeresketknek és fogyasztoknak egy hellymeg tudja kapni a ,legolcsébb” katego-
riatol a top-prémiumig a teljes szortimentet.

A Rézangyal célja pedig az volt, hogy bemutassgnagan blendelt palinkat a
hazai piacnak, amely alland6 mig€gével egyrészt biztos valasztas lehet a hazgadag
tok szamara és megfedelermelési kapacitassal szinte biztos |ékéget ad a hatarok at-
lépésére is. Gondoljunk csak a whisky példajareglamegmutatja, igy is lehet vilag-

szinvonalu italt prezentalni.

3 http://Iwww.4cent.hu/index.php?option=com_conterig8x=article&id=354:lehet-e-vilagcikk-a-

palinka-3-resz&catid=1:palinkavilag&Iltemid=2
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5. KOVETKEZTETESEK, JAVASLATOK

Miutan végigmentink a pélinka ,koratjan”, meglatioét mennyire sokszin érte-
kes és szamtalan leiséget még magaban tartogato. Barmilyen attrakcéddekel min-
ket, a magyar hungarikumunk biztos ott lesz a kxéhgn. Legyen az aktiv vagy passziv
turizmuson belil akar, lovagolhatunk, vadaszhatggkbgyulhatunk egy termalfuédmel-
lett vagy akar meglatogathatjuk a nagyobbdiek kostolohézait is egy kis természetjaras-
sal megfiszerezve azt. Eme manufakturak Budapekticsival is konnyen megkézelithe-
téek. Véleményem szerint a palinka még rengetegdsbget rejt magaban, mint nemzeti,
mint nemzetkdzi szinten, antdiba maximumot csak 6sszefogassal lehet kihozni.

SWOT elemzés a pélinka turizmusarol

Erésségek Gyengeségek
Egyedulalld iz és illatvilag Kevés gyimolcsos
Oriasi kinalat Magas adétartalom és ar
Konnyi megkozelitheiség Osszefogas hianya
Félévente Ujdonsagok Toéke hianya

Fesztivalokon éwil-évre tobb latogato Lakossag felkészuletlensége

2010-11-12-re befejeddé fejlesztések Alacsony jovedelntieknek elérhetetlen

Szezonalitasmentes Magas beléfjegyarak
Lehetéségek Veszélyek
Osszefogas Tékehiany
Beruhazasok, palyazatok Rossz rekldamozas
Termelés novelése .Belemagyarazos marketing”
Sajat identitas megtalalasa Folyamatos adoemelés
Falusi turizmus Kevés termék éBllitasa a nemzetkozi
Szigorubb térvényi szabéalyozas piacra
Folyamatos innovacio Megtévesztés
Tematikus utak 2 féle ,palinka” a piacon
Szolgéltatasok dvitése Profitéhség
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5.1. JAVASLATOK A PALINKATURIZMUS FEJLESZTESEHEZ
Az erssségek kozé sorolnam2®10-11-12-ben befejezett vagy befej@do fej-
lesztéseketEz arra utal, hogy @%detulajdonosok latjak a jévés jovedelmezhéséget a
palinkaban, ezért mernek bele fektetni. llyenelostdlohazak és néhany gyimdlcsos vé-
delmére kiépitett fagyvédelmi rendszer. A sajartigdlokba tortéh invesztalads is egyre
tobb latogatét vonz, mert az ilyen eseményeken,csakna palinka jelenik meg, hanem
egyéb kézriives, gasztronomia és hazi termék is. Nem is beszélBudavari és Gyulai

palinkafesztivalrol, amelyre éérévre egyre tobben kivancsiak.

A masik nagy dissége apriasi kinalat. Jelenleg ma Magyarorszagon tébb mint
50 kereskedelmiozde talalhatd és ez a szam félévente valtozik.esesére pozitivan.
Egy f6zde legalabb 3 féle palinkat hoz kereskedelmi florgaa (viztiszta, hordéban ér-
lelt, gyimdlcsagyon érlelt), természetesen a kinémlabb 6-7 gyimdlcsfajtabol all 6sz-
sze. Az igy kialakult szortiment orszagos szintenimum 1000 felé palinkara rag és
mindegyik egyedi. Vagyis nem lehet 6sszehasonlgamelyik mas orszag parlataval, le-
gyen az grappa, ouzo vagy whiskey. Véleményemrdzera Magyarorszagon a palinka
az egyetlen olyan turisztikai fogyasztasi termékj aem kizd szezonalitdsi problé-
makkal, hiszen kultiranknak készéntieh mindig akad valamilyen ok eme nemesined
elvezetére. Legyen az akar télen, tavasszal, nyzagposszel. Minden évszaknak meg-

van a maga fogyasztasi torténete.

Szamos disség mellett, sajnos gyengeségekkel is talalkozErdésem szerint a
legnagyobb gyengesége az orszagnak, hogy az emiéerekizdéseknem fognak 6ssze
Nem egyutt, hanem kulén-kulén akarjak a céljaikatre, igy ebforrasaik elaproézodnak
€s nem tudnak esetleges mas fejlesztéseébeidabszolvalni. Ayylimolcsdsokbovité-
sénekhianya, a gondolt foldteriilet vasarlasok elhalasztodraki azért is lenne fontos,
mert csak bizonyos mennyidegarlattal lehet elkezdeni egy nemzetkdzi expantiai-
madik gyengeség véleményem szerint az, hoglazsony jovedelniiek szamaralérhe-
tetlenek a prémium mifiség parlatok €s nagyobb fesztivalok. Ugyanis vidlékra feszti-
val helyszinére torténfelutazas egy csalad szadmara is mar igen megtetisskeg, nem
beszélve a belépsl és a kostolasrél. Ezeken lenne érdemes valtazigin hogy a feszti-
valok szervezését nem késscégeknek kiadni, hanem a Palinka Nemzeti Tanagyg &
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Palinka Lovagrend is le tudna bonyolitani a rendegvés annak szervezését. igy a kialli-
toknak sem kellene az elmult években egyre csakkwvhelypénzt sem fizetni, helyette

csak egy jelképes 0sszeget, ezzel lehetne redukalistolok arat.

Veszélyek kozott etsorban aékehianyt emelném ki, amely egyarant érvényes a
kis és nagydzdékre egyarant. Egyikik sem tuike nélkil befektetni, sem gyumolcsos-
be, sem technologiaiba, a ,kicsik” vagyis Ggfléknek rdadasubke nélkil nincs lehét
sége a betspiacra torni. igy ha nem tudjak eladni termékiikikremennek. A nagyobb
manufaktarak pedig elég anyagi hattér nélkil nednalk a nemzetkdzi versenybe be-
szallni. A méasik nagy veszélyt delemagyarazdés” marketingés aprofitéhség jelenti.
Mig eldbbi a borhoz hasonld érzékszervi Geitésenél szoktdk mondani, hogy ,milyen
citrusos, fis-fas jegyekben gazdag, csokoladés utimegadott forras érvénytelen. Ez
a borndl igaz lehet, mert a fahordos érlelésnéttakaaz iz és illatvilagot javitani. Sajnos
a palinkanal efil mar nem lehet sz, mihelyst valami idegen anyadilka bele, onnantol
kezdve mar csak lienek nevezhetjuk. Arofitthség magaban nem lenne gond egy tény-
legesen fejlett gazdasagu orszagban, ahol a lakg8séadelme és diszkrecionalis jove-
delme is egyardnt magas. Ez azonban nem igy vamtsnar a gyengeségnek emlitettem,
az alacsony diszkrecionalis jovedelemmel rendélkezem engedhetik meg maguknak
egy-egy ilyen fesztival meglatogatasat. Terméseatassor nem ér véget a lakossagnal, a
kiallitok is panaszkodnak a magas helyarak, illeimevételik utan fizetegutalék mér-

téke miatt is.

Szamtalan lehéséget rejt magaban a palinka. A legnagyobb potkrermésze-
tesen az 6sszefogas jelentené. Amint az @ekben leirtam, elég nehézkesetikadik.
Pedig a k6zos célok elérése érdekében széatizkzossegek konnyebben tudjak céljai-
kat teljesiteni. A nemzeti piacon belll nem keleefeleket, hanem partnereket kell latni.
Akikkel k6zdsen, ugyanazon nemes célért tudnaniidemi, igy névelni a termelésiinket.
Az allam altal alkalmazott torvényalkotas sorammmeti hungarikumunkat sokkal jobban

lehetne védeni.

Szerencsére napjainkban mér elég nagy népszgmek 6rvend a miségi palin-
ka, €és 2010/2011 forduldjatdl pedig mar onallé maiurizmusrol is beszélhetlink. A pa-

linkaturizmus, a borturizmushoz hasonloan az agwtws egyik specialis tipusa, mely a

50



helyi termékek eladdséara és bemutatasara épul.tBimegigényeket probal meg kielégi-
teni, hanem a palinkamanufakturak, idegenforgalélialkozasok igényeit és az egyedi

elményekre vagyo turistat egyszerre szolgaljak.

A palinkaturizmus esetében az élmény alapjéseiban a palinka, illetve ok
és a felhasznaldsaval készilt egyéb italok, masoaspedig a hozza kapcsoldédd szolgal-
tatasok, mint a tematikus utak és palinkakéstolégzik. A nagyobbdkével rendelkez
palinkaizdék az altaluk szervezett fesztivalok és kostabl#ogatasok soran a latoga-
tok kulonbod alap és kiegésditvarosnézés, a helyi népi kultira bemutatasa, kinéae)
turazag vehetnek részt. E programok nagy altalanossagblaikusok szamara szdélnak.
Azon a szakmai utak is kiemelki@s fontos szerepet jatszanak. Ezek alkalmaval mar
komolyabb szakmai témakat is fel lehet hozni, ntieszédtéma (cefrézés, gyimolcsos

védelem, érlelés).

Alapvetb kovetelmény a prémium ntiség megléte, hiszen a vallalkozék a sajat
termeékik eladasat tartjak szemuktel Nem elhanyagolhatd, hogy minden allomason a
palinka legyen adf téma, illetve a kostolbhdzakban az adott térségsqei kultirgja is
megmutatkozzon és a targyakrol is sugarozzon, hegycsak Qdd’ lett téve.

A palinkaturizmusnak mind a gazdasagra és infriagirara illetleg a foglalkozta-
tasra gyakorolt hatdsa is egyre jetesatb lehet. A turizmus fellenditése bevételt gdreera
vallalkozéknak, akik ezt az dsszeget visszaforgatwabbfejleszthetik vallalkozasukat.
igy a turizmusban rejl és atélt sikerek a lakossagot is raébresztheti hogy érdemes
ebbe a turizmusfajtaba fektetnie.

A palinkaturizmus az alabbi valtozasokat hozhatjdorturizmusos hatasokat ala-
pul véve®:

« figyelmet fordithat a kérnyezetvédelemre;
» fejlesztheti az infrastrukturat;
» serkentheti a kozlekedést;

» bovitheti a vendéglatdhelyek kapacitasat;

% http://www.strazsaborrend.hu/dynamic/borturizmispiai. pdf
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Napjainkban nem csak a jomoduak fogyasztanak pélimanem minden 18. élet-
évét betoltdtt ember, legyen férfi vagy, rviszont csak a tehitebbek engedhetik meg
maguknak adzde és kostolohaz latogatasokat. Eg§ildincs két egyforma, vannak olya-
nok melyek a telepulés kdzigazgatasi hataran kexigdkenykednek, vannak akik a telepu-
Iésen belll. A késtolbhazak, amiket eddig volt smesém meglatogatni vagy teljesen (j
épitésiek voltak, az adott kultirkorhoz tartézoéan persagy egy mar meglévgazdasagi
épuletet alakitottak at. A prémium migedi palinkak, a szakképzetdZomesterek, a tisz-
telet és a hagyomany e termék irant adott. A vesaErgtettel, amdt mi magyarok hire-
sek vagyunk, a varosi és vidéki atmoszféraval sjocal. Ezekhez mellé mér csak megfe-
lels és j6 marketing, modern és/vagy régi tipusu satddiiyek és persze infrastruktira
kell.
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6. OSSZEFOGLALAS

Témavalasztasomnak megfékeh, a magyarorszagi palinkaturizmus szlletését és
perspektivait mutattam be. Kiemelve mik jatszottékre eme turizmusfajta kialakulasa-
ban.

A palyamunkdm megirasahoz sajat tapasztalataingatbikes és az interjuala-
nyom megkérdezéséblesZirt informaciokat hasznaltam fel. A személyes tajzatz
gyiijtésnél, idt és financidlis javakat nem kimélve probaltam gsieéleskdibb tudast
0sszegyjteni.

Ezen kivll természetesen a nyomtatott és onlinkirszialmak is alltak, amik el-

engedhetetlenek egy széledkétemzéshez.

A harmadik fejezetben mutatom be a pélinkaturizragges részeinek tanulmé-
nyozasat. Elszor a fesztivalok tekintetében kozelitettem, betvata hazai és nemzetkozi
parlatversenyeket. Ezt kovette az Uj termékek aevaciok illetve marketing részek be-
mutatdsa. Majd ezutan kovetkezett a nemzetkdzrgpheald kijutds ismertetése. Legvegul
pedig a jogi hatterét és bélproblémait szemléltettem.

A negyedik nagy fejezet tartalmazza a kutatasaiedreenyeét, itt kap helyet a
SWOT elemzés is, amiben megprébaltam ravilagitpdélmka eésségeire, gyengeségire,
esetleges veszélyire és a bennesrighetségekre. Itt kdrvonalazodik, hogy a palinkat,

mint prémium kategorias terméket a nemzetkdzi aco
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3. MELLEKLET : KOSTOLOHAZAK 7

Békesi palinka centrum Zsindelyes késtol6haz

$forras: http7/palinkacentrum.bekesipalinka.hu/index.php?oldalega&galeria=20110603_01
_szilvapalinkaunnep_uzletembertalalkozo&kepszam=g&7,
http://www.konferenciak.hu/magazin/2329,



4. MELLEKLET : KERDOIV

Tudomanyos Diakkori Palyamunkamat ,,A magyarorsgadinkaturizmus szileté-
se és perspektivai’rél irom, és ezzel kapcsolatbat&somhoz kérem az On segitségét. A
kérdsiv kitdltése névtelenll torténik, az adatokat dsgze elemzem és szemléltetem a
dolgozatomban. Ahol tdbb valaszt is megjeldlhdteat kilon jelzem. A kékidv kitdltése
koéralbeldl 5-10 percet vesz igénybe.

Segitségedet @&le is kdszéndém!

A prémium minésedi palinka ismertségenek kutatasa

ird be az adatait:

nem:
életkor:

1. Az alabb felsorolt palinka manufaktirak kozul mdyikr 6l hallottal? (t6bb
valasz lehetséges)

' BOLYHOS és FIA Bt.

Zsindelyes Palinkéizde Kit.
Békési Palinka Zrt.

Matheus Palinkahaz Kift.
Rézangyal Keresekedelmi Kift.
Kecskeméti Pajor Palinka
Gyulai Palinka Manufaktara
Panyolai Palinkak

Hiros Kecskemeéti Palinkahaz

1 1 1 1 1 1 1 71 7

egyikrél sem



2. Milyen gyumolcshibl készult palinkakat késtoltal eddig? (tébb valasiehet-
séges)

Alma

Meggy

Korte

Szilva

Birs

Barack

Eper

Vegyesgyumolcs

Torkoly

eddig még nem kdéstoltam

Egyéb

nduun N (e e e e (e R B AR -

.Milyen tipusu pélinkéat kostoltal mar? (tébb valag lehetséges)

Fahorddban érlelt

Gyumaolcsagyon érlelt

Viztiszta (sima), sem hordéban, sem gyimdlcsaggom volt érlelve
Lik6r (mézes,iszeres)

egyiket sem

A 7777

. Hallottal-e mar palinkafesztivalrol?

_|

igen
" hem
5. Honnan hallottal réluk? (tbbb valasz lehetséges)

2 Ujséag, szorblap

TV, radio

_|

Internet

-

Kbz6sségi oldalak
Csalad, baratok, ismé&sok

-

2 Egyéb

6. Ha igen, ellatogattal-e ra?
: igen

Vi



2 nem

7. Ha nem, miért?

= Tul draga

Tal nagy a tbmeg
Nem érdekel

Nem volt iddm

1 1 1 T

Egyéb|

8. Ha ellatogattal/ellatogatnal, mennyit koéltéttelmennyit szannal a
fesztivalra? Belé@jeggyel egyditt.

" 5000

5000-10000
10000-15000
15000-
Egyéb

1 1 1

9. Milyen rendszeresen fogyasztasz mésegi palinkat?

naponta
hetente
havonta
félévente

évente

1 1 1 1 1 ™

sosem fogyasztok
10. Vaséarolnal-e a palinkat ajandékba?

igen
nem

talan

Kdszdndm, hogy segitségeddel hozzajarultél a palptdam eredményességéhez!

VI
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5. MELLEKLET : MAGYARORSZAG EREDETVEDETT PALINKA TERKEPE

3 forras: http://www.palinkaoldal.hu/palinka/?/3/11

VIli



