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Pectinex ultra enzimkészítmény transzglikozil aktivitásának vizsgálata

Az oligoszacharidok (OS-ok) fontos szerepet játszanak számos biológiai folyamatban valamint az iparban is széleskörűen alkalmazhatók, ami főként szerkezeti diverzitásuknak köszönhető. Évtizedek óta intenzív kutatások folynak előállításuk és tulajdonságaik vizsgálatával kapcsolatban, azonban számos kérdés még megválaszolatlan maradt pl. a különböző transzglikoziláz aktivitások révén létrejövő OS-ok szerkezetének és funkciójának meghatározása. A témához kapcsolódóan TDK munkámban a Pectinex ultra SP-L enzimkészítmény különböző transzglikoziláz aktivitásainak vizsgálatát tűztem ki célul és az alábbi feladatokat fogalmaztam meg: a Pectinex ultra β-fruktofuranozidáz és β-galaktozidáz aktivitásának meghatározása, lehetséges biszubsztrátum rendszerek vizsgálata a fruktozil-transzferáz és a β-galaktozidáz enzimek akceptor specifitásának megismerése céljából, az optimális donor:akceptor arány meghatározása illetve a kezdeti szubsztrátum koncentráció hatásának vizsgálata a transzferáz aktivitásra.
Megállapítottam, hogy a Pectinex katalizál glikozil-transzfer reakciókat különböző mono- és biszubsztrátum rendszerekben. Az enzimkészítmény fruktozil-transzferáz és galaktozil-transzferáz aktivitása mellett képes a maltózt hidrolizálni illetve glükozil-transzfer reakciót katalizálni (maltózról maltózra) így malto-oligoszacharidot előállítani. Maltóz:szacharóz biszubsztrátum esetében új típusú oligoszacharidot detektáltam. Megállapítottam, hogy a maltóz:szacharóz optimális aránya 1:9. Ezzel a kombinációval 0,61 g/100ml OS koncentrációt értem el. Meghatároztam az optimális szénhidrát koncentrációt is. Maltóz szacharóz 1:9 arányú kombinációja esetén az optimális szubsztrátum tartalom 60 g/100ml volt. Ebben az esetben 4,02 g/100ml OS koncentrációt értem el, mely kétszerese volt a szacharóz kontrol mintában elért DP3 tartalomhoz képest. E szénhidrát-koncentrációt alkalmazva maltóz esetében nem detektáltam oligoszacharid szintézist. Következtetésként elmondható, hogy a maltóz:szacharóz 1:9 arányú kombinációjával, 60 g/100ml kiinduló szénhidrát koncentrációt alkalmazva olyan fruktozil-transzfer reakció megy végbe, melyben a szacharóz mellett a maltóz is akceptorként vesz részt így szintetizálva új oligoszacharidot, fruktozil-maltózt.
Elért eredményeim ígéretesnek tűnnek és utat nyithatnak új oligoszacharid szintézis technológia kidolgozására.
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