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1. Bevezetés

1.1. A témavalasztas indoklasa

Ez a témakor TDK-dolgozatom el6tt sem volt ismeretlen szdmomra, mert els6éves
hallgatoként volt szerencsém Szaknyelvek, specidlis nyelvek kurzusra jarni, ahol kozelebbrél
is megismerkedhettem a szaknyelvekkel, e mellett a kurzus egyik kdvetelménye volt, hogy
irjunk szeminariumi dolgozatot egy altalunk valasztott szaknyelvr6l. Ekkor jutott eszembe,
hogy a dédnagysziileim és iliknagysziileim cukraszok voltak — szintén Kuglerek — és én
semmit nem tudok még errdl a kiilonleges szakmarol. Ismeretszerzés céljabol felkerestem a
dédnagymamam, aki nagyon érdekes torténeteket mesélt a régi cukraszdajukrol. Végiil tgy
dontéttem, hogy ebbdl a témabol szeretném majd irni a referatumot. A dédnagymamamtol
kaptam meg aztan a kisel6adashoz sziikséges forrast, — mely egyben dolgozataim cimadé
kotete is lett — a Kugler Géza-féle cukraszkonyvet. Ezek utan elkésziiltem a referatummal, S
radobbentem: rabja lettem ennek a ,,mézes-mazas” nyelvezetnek, igy végiil szakdolgozatom is
ebbdl a témabol sziiletett meg. A tovabbi munkdm sordn motivalt, hogy ebben a témakorben
még nem igazan sziilettek nyelvészeti témaja tanulmanyok, s Ggy éreztem, hogy ezzel egy 1]
Osvényre léphetek a szaknyelvek teriiletén. Fontos kiemelni, hogy TDK-dolgozatom
leginkabb a 19. szazadi cukrasz nyelvezetet tiikr6zi, mivel a f0 forras is ebbdl a szdzadbol
szarmazik. Azért valasztottam ezt a korszakot, mert azt az idészakot szerettem volna jobban

megismerni, amelyben a dédnagysziileim is aktiv munkasok voltak.

1.2. El6zmények

Tudomasom szerint jelenleg nem folynak kutatasok a cukrasz szaknyelvre
vonatkozdan, ezaltal szakirodalom is nagyon kevés mennyiségben allt rendelkezésemre.

A szaknyelvet illetéen a leghasznosabb szakirodalmat szamomra KURTAN ZSUZSA
»Szakmai nyelvhasznalat” és LOTHAR HOFFMANN , Kommunikationsmittel Fachsprache”
cimii konyve jelentette. Forrasként KUGLER GEzZA ,,A Legujabb és legteljesebb nagy hazi
cukraszat” cimii kotetét hasznaltam, ez adta a nyelvi korpuszt, amelyet feldolgoztam.

Emellett sok hasznos anyagot tartalmazott NAGY KRISZTINA korabbi TDK-s
dolgozata: ,,A XX. szazadi cukraszati szaknyelv elemzése a Legljabb és legteljesebb nagy
hazi cukraszat” (témavezetd: dr. Révay Valéria). Nagy Krisztina dolgozataban a kovetkezd
harom cukraszkonyvet hasonlitotta dssze: Kugler Géza: ,,A Legujabb és legteljesebb nagy
hazi cukraszat” , Czifray-féle recepteskonyv, illetve Landerer Mihaly: ,,Uj szakats-konyv” .
Mayjd ezek szokincse alapjan elemzi ezt a szaknyelvet.
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Ezeken kiviil fontos megjegyeznem még harom kiemelkedd tanulméanyt a magyar
nyelvii cukraszszaknyelv-kutatas torténetéb6l: BOGAR EDITtS1 a ,,Metternich-pecsenye vagy
dobostorta — Személynevet tartalmazo ételneveink 1.” (2005) és a ,,Mandulas 6zfilé Szent
Hubertusz kedve szerint - Etelneveink II.” (2005) cimii, tovdbba SLiz MARIANNtS] az
,ZApacasohaj, hangyaboly és egyéb siiteménynevek” (2005) cimii tanulmanyokat. Ez utobbi
tanulmany masféle rendszerezést hasznalt, mint én, mert ezt a lexémacsoportot koznévként
kezeli, mig én tulajdonnévként tekintettem rajuk.

Az elemzés soran modszertani eldzményként HOFFMANN ISTVANtOl a ,,Helynevek
nyelvi elemzése” (1993, 2007), valamint BAGLADI ORSOLYA ,Magyar gombanevek
nyelvészeti elemzése” (2011), illetve HARI GYULA ,Név és kornyezet viszonya a

létesitménynevekben” (2010) cimii miivére tamaszkodtam.

1.3. A dolgozat felépitése, f6 célja

TDK-dolgozatomban az altalanostol haladok a konkrétig: eldszor a szaknyelvrdl
beszélek altalanossagokban, majd a cukrasz regisztert jellemzem kozelebbrél. Ezek utan
bemutatom a cukrasz iparag torténeti fejlodését, majd a cukrasz szakkifejezések
megjelenésérol beszélek az egyes forrasokban. Ezt kovetéen a Kugler Géza-féle konyvrdl
adok atfogd nyelvi elemzést — etimologiai, jelentéstani, szofajtani, illetve alaktani
szempontbdl. Végiil az altalam kivalasztott tortanevek elemzését mutatom be. Az elemzést
Hoffmann névtani-rendszere alapjan végeztem el, s arra voltam leginkabb kivancsi, vajon a
tortanevek mogott milyen névadasi motivacio all, mir6l vagy kir6l kaptak neviiket ezek az

¢desipari termékek.

2. A cukraszat szaknvyelve

2.1. A szaknyelv fogalom meghatarozasa

A szaknyelv egy szakmanak vagy tudomanynak a jellegzetes nyelvvaltozata. A
szaknyelv altalaban csak szokészletében kiilonbozik az irodalmi nyelvt6l, a koznyelvtdl, vagy
akar a nyelvjarasoktol, nyelvtana ¢és hangtana megegyezik azokéval. A szaknyelv
megkiilonboztetdje elsdsorban a terminologiaja, a szakszavak készlete.

A szaknyelvet mint fogalmat, valojaban nehéz definialni, mert interdiszciplinaris
megkozelitést igényel. Mind a szaktudomanyok, mind a nyelvészet és tarstudomanyai gyors
fejlédésével, boviilésével a szaknyelv fogalma is Ujabb és Ujabb szemszogbdl keriilt
megvilagitasba. A rendszerszemléletli, strukturalista, kognitiv, funkciondlis, stilisztikasi,

szociolingvisztikai vagy pragmatikai ¢és egyéb értelmezések fliggvényében sokféle



meghatarozas sziiletett. Ezeknek a definicioknak a nagy része azonban csak egyoldala vagy
altalanositd kijelentéseket fogalmaz meg. Jellemzd, hogy a szaknyelvet azzal definialjak,
hogy a nyelv eszkdzeit korlatozott modon alkalmazza, illetve azt fejti ki, mi nem tekinthetd
szaknyelvnek (KURTAN 2003: 37).

A szaknyelv kiilonbdzik a koznyelvtdl a szédllomanyéaban, a szerkesztésmodjaban és
stilusaban is. A szaknyelv definialasara iranyuld kisérletek altalaban igyekeznek elkiiloniteni
azt a kdznyelvtl. Azonban megallapithatd az is, hogy minden szaknyelv atfedésben van az
altalanos koznyelvvel. A szaknyelv hasznalata szakmai képzettséget feltételez, €s ugyanazon
vagy hasonlo teriileten miikoddé szakemberek kommunikacidjara korlatozodik (SAGER 1980:
68). A szaknyelvkutatas egyik kiemelked6 alakja, LOTHAR HOFFMANN harom csoportot
kiilonboztet meg: a koznyelvet, az alnyelvet €s a szaknyelvet. A kdznyelv tartalmazza a nyelv
azon szabdlyait, amelyek egy beszédkozdsség barmely tagja szdmara rendelkezésre allnak a
kommunikacié soran, amelyekb6l kivalaszthatja a megfeleld beszédaktusok szerinti,
mindenfajta szo6veg megszerkesztéséhez sziikséges eszkozt. Az alnyelvek olyan alrendszerek,
amelyek a kommunikacid specidlis teriiletein megvalositand6 célok szerint valasztjak ki a
nyelvi eszkozoket. A legtobb alnyelv szaknyelvnek tekinthet6. HOFFMANN meghatarozasa
szerint a szaknyelv korlatozott kommunikacios szféraban és témaval kapcsolatos kognitiv
miiveletek elvégzése, valamint az informéciocsere érdekében felhasznalt nyelvi eszkdzok
teljessége (1987: 298). Az is megallapithatd, hogy a szaknyelvek jellegzetességei elsdsorban
lexikai sikon, valamint grammatikai szerkezetekben és szovegszerkesztésben fedezhetok fel
(KURTAN 2003: 39).

A szaknyelveket tobbféle szempontbol is lehet osztilyozni, igy csoportnyelvként,
alnyelvként, funkciondlis stilusként, nyelvvaltozatként, regiszterként vagy Kkorlatozott
nyelvként. Igy példaul Harris (1968) nevéhez fiizddik, miszerint a szaknyelv alnyelvként
értelmezhetd. Ez a felfogas abbol indul ki, hogy a szaknyelv nyelvi eszk6zok Osszessége,
amelyet egy szakmailag koriilhatarolhatd kommunikécios teriileten haszndlnak a szakteriileten
tevékenykeddk kolesonds megértése érdekében. Mig azt a nézetet, amelyben a szaknyelvet
nyelvvaltozatként kell kezelni példaul Quirk (1985), illetve Kiss (1985) osztjak. Regiszterként
kezeli a szaknyelvet Firth (1957) (a fenti kutatokat hivatkozza: KURTAN 2003: 39—44),
valamint WARDAUGH (1995: 48—-49).

2.2. A cukrasz szaknyelv helye a szaknyelvek kozott
Mivel az emberi tevékenységek egyre nagyobb mértékben specializdlodtak, ezért

sziikség volt arra, hogy a szaknyelveket csoportositsak. Jelentdsen befolyasolta a tipizalasi
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folyamatot LOTHAR HOFFMANN. Felfogésa szerint a szaknyelvek szdma végtelen, hiszen a
tudomany ¢és technika fejlodésével mindig ujabb és ujabb szakmai tevékenységek jelennek
meg, amelyekhez nyelvhasznalati rendszerek is kotdédnek. Ezek alapjan szamos horizontalis
kategoria kiilonithetd el, igy a filozofia és Iélektan, a tarsadalomtudomanyok, a
természettudomanyok, illetve az alkalmazott tudoméanyok. Ezt a fajta tudomanyfelosztast
ETO-nak, azaz Egyetemes Tizedes Osztalyozasnak nevezzikk (HOFFMANN 1984: 58-62;
KURTAN 2003: 44—-45).

A cukrészati szaknyelv az alkalmazott tudomanyok kozé sorolhatd, ezen beliil is a
fézéstudomany, a konyha, vagyis a gasztronémia teriiletén helyezhet6 el.

A cukrészati szaknyelv atfedésbe keriilhet egyéb alkalmazott tudomanyokkal is, ezek
koziil 1s leginkabb az ¢lelmiszer-és édesiparral, de kapcsolatban allhat még a

vendéglatoiparral is.

2.3. A cukrasz szaknyelv absztrakcios szintjei

A szaknyelvek nem csak horizontalisan tagolodhatnak, hanem vertikalis alapon is.
HOFFMANN (1984: 65) modelljében a szintek meghatarozasanak kiilonb6z6 kritériumai
lehetnek:

+* az absztrakcios szint,

¢ a megnyilvanul6 nyelvi forma,
*» anyelvhasznalat kornyezete, vagyis az alkalmazas szféraja,
¢ a kommunikacidban részt vevok.
El6szor csak a nyelvi kommunikacié kérnyezetét vizsgalta meg, amely alapjan 6t f6 réteget
kiilonboztetett meg:

A) az elméleti alaptudomanyok elve

B) a kisérleti tudomanyok elve

C) az alkalmazott tudomanyok és a technika nyelve

D) az anyagi termelés nyelve,

E) afogyasztas nyelve.

Az 1. tablazatban a cukraszati szaknyelv vertikélis felosztasanak kritériumait mutatom
be. A tablazatot HOFFMANN (1984), illetve KURTAN (2003: 46) alapjan allitottam Ossze,
amelynek 1ényege, hogy a {6 rétegekhez rendeljilk a masik harom kritérium — az absztrakcios
szint, a megnyilvanuld nyelvi forma, és a kommunikacioban részt vevok — valtozoit.

A cukrasz szaknyelvvel akar a hétkdoznapokban is taldlkozhatunk, hisz a taplalkozas az

egyik legalapvetébb emberi sziikséglet. Igy a haztartasokban ¢l6k, a kereskedelemben

7



dolgozok, a didkok ¢és oktatoik, a cukrasz iizemek, cukraszdédk, éttermek alkalmazottjai, a
cukraszok, szakéacsok és még a gydgyszerész szakemberek is taldlkozhatnak vele.

A regisztert leginkabb a cukraszok és a szakacsok, esetleg pékek alkalmazzak egymas
kozott a cukraszati termékek eldallitdsa soran. Ezen kiviil a cukrdsz-szakképzés soran

talalkozik még vele a didk, illetve természetesen annak oktatoja is. Az lizemek, éttermek,

cukraszdak dolgozoi szintén alkalmazzdk munkajuk sorén.

A szaknyelvet nem beszélok

leginkabb a cukrasz- és

talalkozhatnak ezzel a szaknyelvvel a mindennapi siités-f6z€s soran.

1. tablazat
A cukraszati szaknyelv absztrakcios szintjei

formak, szigortian kotott

alaptudomanyok

Az
. Nyelvhasznalati
absztrakcio Nyelvi forma y v ' | A kommunikacié résztvevii
kornyezet
foka
A | Legmagasabb | Mesterséges nyelvi Elméleti

Elelmiszermérmnok +

szakacskonyvekben

mondatszerkesztés Gyogyszerész
B | Nagyon Mesterséges nyelvi formak | Alkalmazott
magas a koznyelvvel valo tudomany Elelmiszermérok +
kapcsolatok kifejezésére Gyogyszerész
C | Magas Erésen terminologizalt Szakképzés, Mestercukrasz +
koznyelv, kotott nyelvi alkalmazott Cukrasziizem- miiszakvezetd
formakkal technika + {izemi dolgozok + Tanar
(cukrasz) + Diak (kukta) +
Cukrasz + Szakacs
D | Alacsony Terminologizalt kznyelv, | Anyagi termelés Cukraszati lizemek dolgozoi
viszonylag szabad + szakmunkas diakok +
mondatszerkesztéssel haztartasbeliek
E | Nagyon Koznyelv, kotetlen nyelvi Fogyasztas A ,termelés” képvisel6i + a
alacsony formakkal, néhany kereskedelem képvisel6i
szakszoval (eladok) + fogyasztok +
haztartasbeliek
(haziasszonyok)

2.4. A cukraszati szakszokincsrol altalaban
A szakszavak csoportositasara és a koznyelvtol valé megkiilonboztetésére mar szamos
kisérlet iranyult (DESCAMPS—PHAL 1968, STREVENS 1973, BAKER 1988), azonban ezek az
osztalyozasok az elkiilonités fObb vonalaiban megegyeznek egymadssal. A szakszavak az
alabbi 3 csoportra oszthatok:
1) altalanos koznyelvi szokincs;
2) kozos szakszokincs;
3) specifikus szakszokincs. (KURTAN 2003: 155)
A cukraszati szakszokincs altalaban mindenki szamara érthetd, hiszen ez is a

koznyelvbdl taplalkozik. Azonban akadnak olyan szakirodalmak (pl. szakacskonyvek,



recepteskonyvek, receptek), amelyekben taldlkozhatunk szamunkra idegen szakszavakkal is,
de ez a jelenség sokszor csak a szoveg archaikus szohasznalata miatt fordul el6.

A kovetkezdekben néhany ismeretlen szakszot szeretnék bemutatni KUGLER GEzA
konyve, a ,,Legujabb és legteljesebb nagy hazi cukraszat™ (1891) alapjan. E kdnyvnek a végén
talalhaté is egy fejezet, amely a cukrdszatban gyakran el6fordulé idegen szavak és
miikifejezések névsorat tartalmazza.

Ezek koziil ismertetnék parat:

% Balomba: ’tejszinhab vaniliaval’.

X Bitta: *torok rad alaku tészta. Vagy pite, lepény-féle tészta’.
X Cedrat: zold citromhéja cukorral candirozva (bevonva).

X Dekokt: novénykivonat (kiforralni).

X Fleckerl: kocka (fott) tészta.

<> Gin: er6s feny6palinka; angol.

X2 Hippen: ostya.

X2 Klarifirozni: zavaros 1ét megtisztitani, hogy szép fényt

kapjon és atlatszo legyen.

<> Macerdalni: valamely szilard anyagot féloldani, fololvasztani.
<> Nudel: csik.

X Omlette: tojaslepény.

<> Passirozni: szitan attorni.

X Strudel: rétes.

X Wuchtel: bukta; élesztds tészta.

A fenti példak azt is jol mutatjak, hogy a 19. szazadban léteztek szakszavak, amelyek
mara kikoptak (pl. cedrat) a nyelvbél, esetleg valamilyen mindségiikben atalakultak (pl.
helyesirasi szempontbdl a passirozni-passzirozni lett), esetleg mas jelentésben hasznaljuk 6ket
(pl. macerdlni), de az is kideriilt, hogy sok az idegen nyelvekb6l (leginkabb a németbdl és a
franciabol) atvett kifejezés (pl. angolbdl a gin, vagy a németbd6l a strudel).

A konyvben rengeteg ma hasznalatos szot is megtaldlhatunk, ugy, mint tészta, vaj,
csokoladé, cukor, tej, kikenés, siités, tiiz, tojas, pite, gyurodeszka, méz Stb.

Osszességében a cukraszati szaknyelvrdl és szokincsrdl elmondhatd, hogy folyamatosan
valtozik: fokozatosan tlinnek el és jelennek meg benne kifejezések, vagy épp vandorolnak
egyik nyelvbdl a masikba, azonban a legmaradanddbbnak a régi elemek tlinnek benne

(példaul: dzik, csipet, siil).



2.5. Szintaktikus szabalyok és a retorika felépiilése a cukraszat szaknyelvében

A nyelvi jelek grammatikai Osszeflizésével valosul meg a szovegben a konnexitds. A
nyelvtani kapcsoltsagot szintaktikai szinten vizsgalhatjuk, ilyenkor sorba vesszik a
grammatikai kapcsolodasokat, amelyek megteremtik a kohéziot a szovegben.

A kohézid megteremtésének lexikai eszkdze mellett Halliday és Hasan 1976-ban a
kohézidteremtés eszkozeit is meghatarozta, ide tartozik példaul az utalas, a behelyettesités,
vagy a kiilonféle 6sszek6t6 kapcsolatok (KURTAN 2003: 114).

A retorika szintén fontos a szakszovegekben. A retorikai funkcidknal beszélhetiink
leir6-elbeszé1d és magyarazo-érveld tipusu szovegekrol (KURTAN 2003: 133). A cukraszati
szaknyelv inkabb az els6é kategoriaba sorolhatd, ezt példaul egy siiteményrecept leirdsa
bizonyithatja. Ezeknek a felépitése altalaban a kovetkezo:

1. Hozzavalok felsorolasa (kiilon a tésztdhoz és a krémhez is)
2. Az elbkészités

3. Az elkészités modja

2.6. A cukraszat szaknyelvének specifikussaga
A cukraszati szakszovegre jellemz0, hogy egy-egy receptet meghatarozott szamu fore
készitenek el, aminek kovetkeztében megjelennek a sajatos mértékegység jeldlések is a
szokasosak (dkg, liter) mellett. (Ezek a mértékegységek leginkabb a konyhai eszkozok
méretére korlatozodnak.) Ugy, mint:
% 1 ek=1 evokanal

% 1 tk.=1 teadskanal

R/
A X4

1 bogre (tej)

>

» 1 csapott evokanal= a kanal mélységének megfelelden lesimitott hozzavalo

*,

s 1 puapozott evokanal= az el6z0 ellentéte; vagyis a kanal szélénél magasabbra

emelkedd hozzaval6 adag

R

% 1 csipet
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3. A cukrasz iparag torténete, és szaknyelvének megjelenései Kiilonb6zo
forrasokban

3.1. A cukrasz iparag torténete

A kovetkez6ekben a cukraszat rovid torténetét ismertetem. Mar az ¢seink is kedvelték
az édes izeket: a novények gyokereit, az édes bogyodkat ragcesaltak, illetve a vadon termo
gyiimolcsoket, és a vadméhek fak iiregeibe gyiijtott mézét is eldszeretettel fogyasztottak. A
régi kronikdk szerint az 6kori kultirdkban mar rendszeresen felhasznaltak a mézet az ételek
¢desitésére. Vannak emléktoredékek arrdl, hogy az dkorban mézbdl keménycukorkat is
készitettek, €és azt is feljegyezték, hogy mar a gérég kultiraban nagy divatja volt a mézbdl
készitett bonbonoknak, mézes siiteményeknek. A Biblia szintén utal az édes izek jelenlétére:
»Tejjel-mézzel folyd Kanaan”-rol tesznek benne emlitést (BORSODY 1995: 7). A magyar
nyelvtorténetben is talalkozhatunk szaknyelvi elemmel, amely a mézzel is Osszefliggésben
van: a Tihanyi Apatsag Alapitolevelében megtalalhato a fidemsi kifejezés, mely alapnyelvi
eredetll, s jelentése méhkas, kaptar’.

Az Okorban mar cukornadtermesztéssel is foglalkoztak, de a cukrasz- és pékszakma
csak az arutermelés €s arucsere fellendiilése altal alakult ki. Az els6 hivatasos édességkészitok
a Romai Birodalomban jelentek meg, Europaban pedig csak a XVIII. szdzadban valt 6nallo
szakmava (http://www.pistisuti.eoldal.hu/cikkek/ tortenet. html).

Hazéankban 1419-t61 kezdték el hasznalni a nadcukrot, de ekkor maga a mesterség még
nem volt jelen. Magyarorszagon a cukraszipar €s a siitdcukraszat a XIX. szazadban kezdett el
kibontakozni. Ekkor jelent meg a kekszgyartas is, az els6 nagyiizem a Koestlin cég gyori
telepe volt. Mult szazad masodik felében a hazai cukraszipar jelent6s mértékben fejlédott.
1827-ben Miiller Antal a budai varban nyitott cukraszdat, mely késébb, mint Ruszwurm
Vilmos cukraszdaja valt kozismerté. 1854-re mar tizenkét cukraszda miikodott a fovarosban.
A mézeskalacsot nagylizemben eldszor a Beliczai cég gyartotta, de jelentds hirnévre tett szert
j6 mindségli készitményeivel a Benedek cég is, és a debreceni mézeskalacsosok. A
cukrasziparnak az I. vildghdboru eldtt szamos neves képviseldje akadt, ezek kozott Kugler
Henrik utdda, a Gerbeaud cég vilaghirli lett. Mig a tartos siitemények készitésének gépesitése
a XIX. szdzad masodik felében oridsi lépésekkel haladt elére, addig a cukraszsiitemények
készitése még ma is nagymértékben kézimunkat igényel. Az iparnak ebben az adgadban mar
évtizedek ota kisérletek folynak a munkatermelékenység fokozasara gépesités utjan

(KEMENYFFI-TOTH 1958: 1l. fejezet).
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3.2. A Kugler csalad

TDK-dolgozatom egyik fontos forrasa KUGLER GEZA ,,A legujabb és legteljesebb nagy
hazi cukraszat” cimii miive. Ezért fontosnak tartottam, hogy ismertessem roviden a csalad
torténetét.

A szerzordl nem sikeriilt életrajzi adatokat talalni, de a Kugler csaldd nagyon neves a
cukraszszakmaban. A familia els6 tizletét Kugler Jakab nyitotta meg 1788-ban, Sopronban.
Fia, Kugler Antal 1847-ben Pestre, a Jozsef nador térre helyezte at az iizletet. Kugler Antal
fia, Kugler Henrik aztan 1870-ben atvette az apjatdl az lizlet vezetését, és atkoltoztette azt a
Vorosmarty térre, ahol azéta Gerbeaud cukraszda néven miikodik. Emil Gerbeaud 1844-t61
volt tarstulajdonosa a cukraszdanak, majd végleg at is vette azt a Kuglerektél (BORSODY
1995: 69-70).

3.3. A cukraszat, cukraszda, cukrdsz Sz6 els6 megjelenései

A cukraszat ’siiteményeket, édességeket készitd kisiizem’, a cukrdaszda pedig — amely a
nyelvijitas id6északaban keletkezett, a sz6 végének megelevenitésével, vagyis a -da képzé
hozzajarulasaval —’cukraszsiiteményeket, édességeket arusitd (és készitd) lizlet’ (EKSZ.Z).
Maga a cukrasz sz6 mar 1830-ban szerepelt a ,,Magyar nyelvujitasi szotar’-ban. A sz6 német
eredetii és etimologiai szempontbdl azonos a szaharin szoval, amely 6ind eredetii (EtSz.). A
kifejezés HELMECzY MIHALY altal valt kdzhasznalativa, ugyanis hasznalta a ,,Tarsalkodd
tudomanyos, miivészeti ‘s mesterségi tekintetben” cimi lapjaban 1833-ban, amelynek 6 volt a
szerkesztdje.

A cukrdsz mint sz6 és szakma els6 papirra vetésével Széchenyi Istvan grof , Hitel” cimi
munkajaban talalkozunk (http://ujmagyarevezred.nl/ume-464.html). A XVII. szizadban az
édesség készitoket tsemege-tsindloknak vagy cukor miiveseknek hivtak. Az 1820-ban
megjelent ,Hasznos mulattsagok™ folyoirat lapjain olvashato: ,,A tsemegék kétfélék: folyok
vagy kemények”. S itt mar folbukkant egy-két utalds a bonbonra is. Ime, a nyelvijito
buzgalom korai magyaritasa: National Bonbons-Nemzeti Edecs

(http://www.hejszakacsok.hu/?action=members_login).
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3.4. Néhany siiteményféle korai megjelenése magyar nyelvii forrasokban
Sitemények

Magyarorszagon a 14—16. szdzadban mar megjelentek egyes siiteményfélék, igy példaul
az oklevelekben, urbariumokban szereplé kaldcs is, amely a kenyérnél finomabb kiviteli
¢s/vagy kiilonlegesen megformalt kelt tészta. Készitése a kenyérsiités nyomaban jart, amelyet
a parasztok kozvetleniil elétte vezettek be. A kalacs beszolgaltatasa nagy linnepre a 15.
szazadban mar igen elterjedt volt, a 16. szazadtol orszagszerte ismertté valt. A 16. szdzadban
bukkant fel az orszagban a rétes (1549), az elkiiloniilt forgacsfank (csorége 1565), és 1600
koriil szakacskonyvben a maihoz hasonlo palacsinta, ekkor még toltelék nélkiil.

A béles a 17-19. szazadi szakdcskonyvekben olyan slitemény, amelynek also és boritd
felsd tésztaja koze toltelék keriil. A beboritas kialakithatd hajtogatassal vagy lehet kiilon
tésztalap, a toltelék lehet réteges is. A tészta tobbnyire gyurt tészta, de mar a Totfalusi-
szakdcskonyv (1695) szerint késziilhet €lesztdvel is.

A bélest a régi uri konyhan siitdttek kemence fenekén, nyilt tlizhelyen edényben forrd
levegbben (pinnata nevii edény, amelyet parazsra allitottak, és fedelére is parazs keriilt),
egyes aprd bélesféleket pedig vajban uszva is készitettek. Kemencében siilt menyegzos
bélesrdl még ,,Czifray szakacskonyve” (1840) is szol.

A fank zsiradékban siilt tészta. Elnevezése, mind a korabbi atvétel pdnko (1522), mind a
fank (1500) alakban az erdélyi szaszbdl (‘zsiradékon siilt’) szadrmazik. A 17. szézadi
szakacskonyvekben a kelt, magas kerek fank (,,kortvély-fank™) és a tojasos tésztabol borral
gyurt, vékonyra kisodort és elvagdalt forgacsfank egyarant a fank nevet viseli. Az utobbinak
csoroge (1565) elnevezése a zsiradékban kisiitott szaraz tésztadarabok zorgd hangjat utanzo
sz0, torok szarmaztatasa téves. Ugyanennek késobbi herdce (1781) elnevezése alfoldi és paloc
tajsz6. A 19. szazad elején szakacskonyvek a kelt fankot farsangi fanknak, a gyurtat
forgacsfanknak nevezik. Parasztlakomahoz rendelve mindkét fankfélét 1793-ban Gvadanyi
Jozsef emliti, Rontd Pal kereszteldjén. Az Ipoly menti palécok 1857-ben az linnepi herdcét
cukrozva ették (REGULY 1975:112). 1868-ban Hodmezdévasarhelyen a téli névnapi
stitemények kozt mind kelt fank, mind forgacsfank (csorge) szerepelt (TOROK 1868: 19).

A palacsinta sz6 a Kolozsvari Glosszakban fordul elé elészor 1577-ben. Olasz
szarmaztatasait a nyelvtudomany elvetette. Roman eredetli jovevényszoként a vlach
terminologiabol szarmaztatjdk. Eredetileg ’vastag lepényt’ jelentett. Az ujkori magyar
kozkultiraban hasznalatos ’vékony palacsinta’ jelentése jelentéselkiiloniiléssel jott 1étre. Ezt a

tésztat romanul masként nevezik (TESz II.: 67—-68).
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Az ontott tészta ételek eléfordulnak a kora Ujkori szakacskonyvekben is. Gyurt,
vékonyra kisodort levélben megsiitott laska nevii tésztat eltdrdelve, megodntve az erdélyi
kéziratos fejedelmi szakacskonyv 1600 koriil bojtnapra kétféleképpen is javasolt. Hagymas-
olajos vagy pedig dids vizzel ontve (laska olajos lével, dios laska biijtre). ,,A Toétfalusi-
szakacskonyv” 1695-ben harom ontott ételt ismertet kelt tésztabol. A domika egyik fajtajat
kenyérbol vagy kalacsbol lehet csinalni, azokat apré darabokra szelve. A tésztat talba kell
tenni, boros-mézes-olajos meleg vizzel megodnteni, masik tallal betakarni, mig megpuhul.
Piritott voréshagymaval a tetején talalni (olajos domika). A masiknal a tésztat taroval
rétegesen raktak a talba, ugyanigy megontotték sos forrd vizzel és talaltak (domika). A vilach
pasztorterminologiabol szarmazé domika roman jovevényszo (1585) nem a tésztaval, hanem a
taroval kapcsolatos. Tejterméktdl is absztinens napokra illett a /6nye. Ezt perecbdl vagy kiilon
hozza késziilt tésztabol (,,csindlj golydbisokat kenyérnek vald tésztabol és a kemencében
megsiitvén...” Totfalusi-szakacskonyv 1981 384) ontotték mézes vizzel, kozé és ra makot
tettek. Karacsonyi mdkos [onye a Székelyfoldon maig el6fordul (http://mek.niif.hu
/02100/02152/html/04/247 .html).

Tortak
Ebben a fejezetben a tortak kialakulasanak torténetérél lesz sz, hiszen TDK-
dolgozatom legfébb elemzési targyat a tortanevek képzik. A paraszti polgarosulas
kibontakozasaval az 1880-as évektdl kezdve tobb hullamban kezdtek 1) varosi siiteményekkel
kisérletezni vidéken. Koziilik tobb tartdsan beépiilt a parasztkonyhdra is. Sorukban
leglatvanyosabb a lakodalmi torta. A hazai szakacsmiivészetben a torta a 19. szazad elején
mar nem rétes, de még nem is a késébbi vajkrémmel toltott siitemény. Ilyen a ,,Czifray-
szakacskonyv” csaknem harminc tortdja koézt egy sincsen (1840). Ha volt a tortdnak
egyaltalan tolteléke, az gylimolcs, befott vagy lekvar. A vajkrémes silitemény- ¢és
tortatolteléket a 19. szdzad derekan vezette be Magyarorszagon Kugler Henrik pesti cukrasz
(GUNDEL-HARMATH 1979: 15). A szazad végén a polgari szakacskonyvekben mar ilyen
tortakkal taldlkozunk. Igy mar nem meglepd az az 1900 kériil paléc lakodalomban eldfordult
torta, amely kalacstésztabol siilt, szilvalekvarral toltott, almaval diszitett siitemény volt
(MORVAY 1962: 41).
A cukros siitemények a legujabb fajta slitemények kozé sorolhatok. Az 1920-as évekre
datalhato a cukros silitemények terjedésének elsd széles korti hullama. Szalalkalis tésztak,
piskotak, linzerek az elsdk, amelyek tartosan a siitemények kozé keriiltek. Am mas, kiterjedt

vidékeken jelentkezett kisérletek (kelt tésztabol kutbakelt/vizen-kullogo; kiilon eszkdzben
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forgacsfank tésztabol zsirba meritve siilt labdafank) nem voltak hosszu életliek. Az
aprosiitemények a torta kiemelt szerepét nem kozelitették meg, noha ezek is iinnepi
alkalmakon szerepeltek. Kezdetben lakodalomra, kereszteldre siitdtték otthon vagy vitték a

vendégek (MORVAY 1950; PALADI-KOVAcCs 1988-2002: IV. kétet).

15



4. Nvelvi elemzések KUGLER GEZA: ,.A legujabb és legteljesebb nagy hazi

cukraszat” cimi mu alapjan

TDK-dolgozatom e fejezetében tobbféle szempontbol elemzem a 19. szazadi cukrasz
szaknyelvet KUGLER GEZA: ,,A legujabb és legteljesebb nagy hazi cukraszat” cimii konyve
alapjan. Elészor Aaltalanos vizsgalatot végeztem, amelyben fontosabb kifejezéseket
valasztottam ki a konyvbol, és megvizsgaltam e szavak etimologidjat, szofajat, illetve
csoportositottam Oket jelentésiik szerint, majd roviden az alaktani sajatossagaikra is kitértem.
Ezeket az elemzéseket azért végeztem el, mert kivancsi voltam arra, milyen eredetli €s
tulajdonsagl szavakat hasznal ez a szaknyelv. A szavakbol végiil szotarat is készitettem.

A kivéalasztott és elemzett szavak, melyek bekeriiltek ebbe az elemzésbe, a kovetkezok
voltak: dfonya, alap, anandsz, befétt, bisquit, bonbon, cake, cifrdz, citrom, csemege, datolya,
deciliter, derelye, fagylalt, fahéj, flambiroz, forma, habar, hint, gramm, griz, iro, kamilla,
karamell, kefir, keksz, kompot, lepény, likér, malata, mdz, mixel, ndpolyi, ostya, paniroz,
pasztilla, perec, pisztacia, porcio, porkél, puding, puncs, piiré, puszedli, rum, siit, tolt, torta,
vanilia, zamat.

A tovabbiakban a fent felsorolt szavakat fogom elemezni eredetiik és jelentésiik szerint,

illetve alaktani és szofajtani szempontbdl.

4.1. Eredet szerinti csoportositas
A magyar szokészlet eredet szerint harom (esetleg négy vagy 6t) csoportra oszthato:
a) Alapnyelvi szavak: ide azok a szavak tartoznak, melyek az urali, finnugor, és
ugor Kkori egyiittélés korabol 6roklédtek. Ilyen a siit ige, mely ugor kori.
b) Idegen nyelvi eredetl szoclemek
Ide sorolhatok a kovetkezOk:
angol: cake
angol-francia: rum
francia: piiré
latin: citrom, deciliter, forma, lepény, ostya, pasztilla, perec, porcio
latin-francia: bisquit
olasz: datolya, napolyi, puncs, puding, torta
német: flambiroz, gramm, griz, kamilla, keksz, paniroz, puszedli
torok: iro, kefir
roman: dafonya
spanyol: karamell, vanilia
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szlav: maz
Nemzetkdzi miveltségszavak: ezek a szavak szdmos mas nyelvben
elterjedtek, hasonld hangalakban, s a fentick koziil is tobb sz6 nemzetkdzi
miveltségszova emelkedett. A kovetkezé szavak tartoznak ide: anandsz, bonbon,
bisquit, kompot, likor, napolyi, puding, torta.
c) Bels6é szokészlet: a magyar nyelv 6nallo életében keletkeztek, és nem idegen
eredetiiek, a nép sajat kultarajanak részei.
Szoteremtéssel keletkezett szavak: porkol.
Szoalkotassal keletkezett szavak: zamat
Szoképzéssel: alap, mixel
Jelentéstapadassal: befort
Jelentésvaltozassal: cifraz
Szofajvaltassal: csemege, fagylalt
Sz66sszetétel: fahej
Szarmazékszavak: habar, hint, tolt
d) Ismeretlen eredetii szavak: nem tudjuk 6ket pontosan besorolni az el6z6

kategoridk egyikébe sem. Ilyen szavak: derelye, malata, pisztacia.

1.abra
A szavak eredete

1. Alapnyelvi
szavak
2%

A szavak eredete

Ezekbdl az adatokbol az a kovetkeztetés vonhatd le, hogy a 19. szdzadi cukrész
szaknyelvet leginkdbb jovevényszavak alkotjak. Tovabba az is latszik, hogy az ijabb szakmak
kozé tartozik, ezért alapnyelvi sz6 csak egyetlenegy fordult eld. Szintén nagyobb szdmban

vannak jelen a belsd keletkezésii szavak is, melyek leginkabb szdalkotéssal keletkeztek.
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4.2. Jelentés szerinti csoportositas
A kovetkezOkben jelentés szempontjabol kategoridkba sorolom az 6tven szot:
1. Gyimolcsdk/ gyimolcskészitmények: dfonya, anandsz, befott, citrom,

datolya, kompot, pisztacia
.Flszerndvények: fahéj, kamilla, vanilia

.Etelizesiték, adalékok: likér, karamell, griz, maldta, puncs, rum

.Eljarasok: cifraz, flambiroz, habar, hint, mixel, t6lt, paniroz, porkdol, siit

g B~ WD

.Mennyiségre utald szavak, mértékegységek: deciliter, gramm,
pasztilla, porcio

6. Edességek, tésztafélék: bonbon, bisquit, cake, derelye, fagylalt, keksz,
lepény, ndpolyi, ostya, perec, puding, puszedli, torta

7. Tejtermékek: iro, kefir

8. Egyéb: alap, csemege, forma, maz, piiré, zamat

2. abra
Jelentés szerinti felosztas

Jelentés szerinti felosztas

M 1. Gyumolcsok/gytimolcskészitm. M 2. Fliszerndvények

m 3. Etelizesit6k, adalékok W 4. Eljarasok
M 5. Mennyiség/Mértéke. W 6. Edességek, tésztafélék
7. Tejtermékek 8. Egyéb
4%-\ 1%

A fentiekbdl kivehetd, hogy a legtobb sz6 az eljarasok, illetve az édességek csoportjaba
tartozik. Ez természetes, hiszen a cukrdsz szaknyelv szavai a cukraszat folyamatat tiikrozik:
vagyis az elkészitést, és a kész végterméket. Ez a két dolog a leghangsulyosabb ebben a

szakmaban.
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4.3. Szé6fajtani csoportositas

Fénevek: dfonya, alap, anandsz, befdtt, bisquit, bonbon, cake, citrom, csemege,
datolya, deciliter, derelye, fagylalt, fahéj, forma, gramm, griz, iré, kamilla, karamell, kefir,
keksz, kompot, lepény, likér, malata, madz, ndpolyi, ostya, pasztilla, perec, piszticia, porcio,
puding, puncs, piiré, puszedli, rum, torta, vanilia, zamat

Lgék: cifraz, flambiroz, habar, hint, mixel, tolt, paniroz, porkol, siit

3. dabra
Szofajtani csoportositas

Szofajtani csoportositas

A szo6faji csoportositasbol jol kimutathatd, hogy a legtobb szo fonév. Ezt azzal lehet
magyarazni, hogy ebben a konyvben leginkabb receptleirdsok vannak, melyekben nagyobb

hangsulyt kapnak a hozzavalok, illetve a receptnevek, mint az elkészités modja.

4.4. Alaktan
Az ebben a szotarban taldlhato szavak valamilyen szdalkotés, szoképzés soran nyerték

el végso alakjukat, mivel a legtobb sz6 idegen eredetii, vagy belsd szoalkotassal keletkezett.
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5. Kugler tortaneveinek elemzése HOFFMANN névtani rendszere alapjan

Az el6z6 részben a Kugler-féle konyv egészét vizsgaltam, ebben a fejezetben azonban
csak az altalam kivalasztott 164 darab tortanevet elemeztem HOFFMANN névtani-rendszere

alapjan.

5.1. Funkcionalis-szemantikai elemzés

HOFFMANN ISTVAN a magyar helységneveket kutatja, s csoportositasukhoz kialakitott
egy rendszert, amely alapjan elemezheték (1993; 2007). Ebbe a rendszerbe helyeztem bele a
tortaneveket. A tortanevek szerkezeti vizsgalatakor beszélhetiink a funkcionalis-szemantikai,
a lexikalis-morfologiai, illetve a szintagmatikus elemzésrol.

A funkcionalis-szemantikai elemzés soran abbol kell kiindulni, hogy ,,minden
névadasi aktus szemantikailag tudatos, vagyis nem létezik motivalatlan névadds” — mondja
HOFFMANN (2007: 54). Az elemzés fontos alapegysége a névrész, ebben az esetben a tortanév
denotatummal kapcsolatos barmiféle szemantikai jegyet kifejez.

Ezek alapjan a tortanevek névrészeinek funkciondlis-Szemantikai csoportositdsa a

kovetkez6:

A névrész'
I. ramutat atortara (cseresznye/ torta, morzsa/ torta, zold mandola/-torta)
I1. kifejezi a torta valamely sajatossagat
Atortatulajdonsaga a(z)
a) mérete (aprdl torta)
b) alakja (bomba/ torta, csillag/ torta, harang/ torta, 6z cimer/ torta)
c)alapanyaga
1. hozzavalo (dfonyal torta, lekvdrosl/ torta, zold mandola/-torta)
2. tortalap (piskétal torta, laska/ torta)
d) szine (fehér holgyl torta, felemdsl/ torta, homok/ torta, piispokl torta, vaddsz/
torta, zoldl/ torta)
e) mintazata (mdrvanyl torta, mdarvanyozottl torta, tabornokl torta, villam/
torta, vasutl torta, zsirdfl torta)
Il.atortaviszonya valamely kiilsé6 dologhoz, koriilményhez

a)készités, talalas modja (égdl torta, fortl torta, jégl torta, ontortl torta)

! Az adott névrészt délt betlivel kiemelem.
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b) megalkotdja (Dobos/ torta, Sacher/ torta)
c)adott nemzethez, helynévhez hagyomanyosan kotdtt, ott
hagyomanyosan készitett (angol/ torta, bécsi/ torta, Orleans/ torta,
spanyol/ csiga-torta)
d)adott eseményhez, tinnepekhez kotott (frigy/ torta, menyasszony/
torta)
e)hasonld mas siiteményhez (indidnl/torta)
IV.afunkcié nem all kapcsolatban a denotatummal (Eliz/ torta,
parlament/ torta, tabornagyl torta)
V.tobbféleképpen elemezhetd névrészek (genuai/lepény, német csdaszarl
torta)

A kovetkezOkben a fenti csoportok bovebb elemzésére kertil a sor.

I. Anévrészramutat atortara

Valamennyi elnevezés a -torta utdtagra végzddik, amely ramutaté jellegii.

II. A névrész kifejezi a torta valamely sajatossagat

Ezen beliil a torta tulajdonsagara utalhat leginkabb az elnevezés. A torta

tulajdonsagat 6tféle csoportra bonthatjuk.

a) Atortamérete

A vizsgalt tortanevek koziil a méretre vonatkozoan csak egy adat sorolhaté ide, ez

pedig az apro torta.

b) Atortaalakja

Ide tartozik példaul az 6z cimer torta, amely elnevezEs arra utal, hogy a siiteményt egy
dzcomb alaku edényben kell megsiitni. Ezen kiviil ide sorolhaté még a bomba torta krémmel,

a kigyo torta, a koszorus torta, és a piramis torta.

c)Atortaalapanyaga

1. Nagyon gyakori, hogy a tortak nevét az alapanyaguk hatarozza meg. Ide sorolhatok
a fentebb mar emlitett gyiimdlcs- és zoldségnevekrdl elnevezett édességek: afonya torta, alma
torta, anandsz torta, barack torta, birsalma torta, burgonya torta, citrom torta, CSEresznye
torta, csipkebogyo torta, datolya torta, dinnye torta, dio torta, gesztenye torta, gyiimolcs
torta, kokuszdio torta, mak torta, mdlna torta, mandola torta, mirabella torta, meggy torta,

mogyoro torta, narancs torta, 6szi barack torta, piszke torta, pisztacia torta, rabarbara torta,
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ribizli torta, ringlot torta, savanyukaposzta torta, szago torta, szamoca torta, szilvas torta,
52010 torta, torta barackkal, z6ld mandola-torta. Ezek a gyiimolcsok és zoldségek, melyek a
nevekben szerepelnek, mind a torték legfontosabb alapanyagai kozé tartoznak. Erdekesség,
hogy a mirabella tortat is ide kell besorolni, mert a mirabella szilvafajtara utal.

Valamint a késztermékekrdl és egyéb alapanyagokrél elnevezett tortdk is ide
tartoznak: cukor torta, dara torta, fiiszeres torta, csokoldadé torta, Graham kenyér torta, kavé
torta, kenyer torta, kétszersiilt torta, kompot torta, krém torta, hab torta, korpa torta, lekvaros
torta, marcipdn torta, mokka torta, puncs torta, rizs torta, sajt torta, szirup torta, tejeskenyér
torta, tejfolos torta, tejszinhab torta csokoladéval, tejszin torta, tojasos torta, turds torta,
vajas torta, vanilids krém-torta, vanilia torta. Erdekesség, hogy a felemds torta is ebben a
kategoriaban helyezkedik el, mivel elnevezése abbol ered, hogy mas-mas izli lekvarral kell
megkenni a tortalapokat. A bibornok torta szintén itt kapott helyet, mert az egyhazi miséken
jellemzd, hogy Jézus ,testét” adjak a hivoknek ostya formajaban, és ez a torta is ostyabol
késziil. Kiilonleges példa az erd torta, amely arra utal, hogy a tortaba nagyon sokféle fliszert
kell tenni, ezért erdteljesebb izl lesz.

2. Léteznek olyan tortaclnevezések, amelyekben a torta alapanyaga megnevezi azt,
milyen tipusu tésztabol késziil maga az alap. Ezek k6zé tartozik a fank torta, a genuai lepény,
az irds vajas torta lepényekben, a laska torta, a lepény torta, a leveles torta, illetve a metélt
torta. Ezek az elnevezések kivétel nélkiil arra utalnak, milyen fajta tésztabol késziil az adott

torta.

d) Atortaszine

Az is eléfordulhat, hogy a tortat a szine alapjan nevezik el. Ebbe a kategoriaba
sorolhatd a fehér holgy torta, amely alapanyagainak koszonhetéen fehér szint vesz fel; a
homok torta, a piispdk torta, amely a plispoki ruha szinére utal, vagyis a pirosra. Ezt a szint a
puncsmaz, illetve a ribizli lekvar kolesonzi a tortanak. Szintén piros mazzal bevont kiilseje
miatt kapta nevét a forradalmi torta is. A vaddsz torta is kiilonleges: z6ld szinli mazzal
diszitik fel. Végiil a szine alapjan ide tartozik még a zéld torta is, amelynek a spenétlevél adja

ezt az arnyalatot.

e) Atortamintazata

Az utolsé alkategériat, amelyet meg kell emliteni, a mintdzat utan kapott tortanevek
alkotjak. Ide sorolhatd a kocsonyadzott, a marvany és a marvanyozott torta, a rdacsos torta, a
zsirdf torta, amelyet szines foltok boritanak, emiatt leginkabb a zsiraf képét idézi meg az

emberben, illetve a villam torta, amely pedig cikkcakkos formajaval emlékeztethet minket
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erre a természeti jelenségre. Ezen kiviil ilyen még a vasut forta, melynek kiilsé oldalat a
vasuti sinekhez hasonlo tésztaszalagokkal kell beboritani. Ami a pedig a tdbornok tortat illeti,
elsére talan talanyos lehet, miért ebbe a kategoridba keriilt, de a valasz egyszerli, azért mert

szogecskékhez hasonlo piritott manduladarabokkal diszitik.

4. abra
A torta neve kifejezi valamely sajatossagat

A torta neve kifejezi valamely sajatossagat

1%

5%
’ B Mérete

H Alakja
Alapanyaga
79% H Szine

B Mintazata

A fenti diagrambol lathato, hogy ha a tortat valamely sajatossagarol nevezik el, akkor
az nagy valdszintiséggel az alapanyagara fog utalni, mig a tobbi szempont csak elenyészd

névadaskor.

IV.Atortaviszonya valamely kiils6 dologhoz, koriilményhez
A névrész sajatossagat valamely kiilsé dologhoz, koriilményhez kotott viszony is

kifejezheti. Ezen beliil is elkiilonithetiink alkategoriakat.

a) Akészités, talalas modja

Az esetek néhany szazalékaban eléfordul, hogy a tortat az elkészités, vagy a talalas
modjarol kapja elnevezését. Ilyen példaul az égd torta, amelyet Vesuvként is emleget a
cukraszkonyv. Ez arra utal, hogy a torta vulkan alakt, és talalaskor a kozepébe Ontott szeszes
italt meg kell gytjtani. Itt kell még megemliteni a fort, a jég, az dntott, illetve a piritott
tejszinhabos torta. Ezek koziil érdekes, hogy jég tortdt eloszor le kell fagyasztani, talalaskor

pedig fagylaltot kell a lapok k6z¢ tenni.

b) Atortamegalkotodja
A kovetkezd alkategdriat azok a tortanevek alkotjak, melyek készitdjikrol, legelsd

megalkotojukrol kaptak neviiket. Ilyen példaul a Dobos torta , amelyet Dobos C. Jozsef
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cukraszmester alkotott meg 1884-ben (http://www.mfa.gov.hu/NR/rdonlyres/5252000A-
5D67-4A0C-A872-184B4645F49B/0/Hungaricum.pdf).

A Pischinger torta szintén megalkot6jardl, Oscar Pischingerrdl kapta nevét. A bacsi
szarmazasu Pischinger1840-ben készitette el ezt a népszeri tortat, valdsziniileg a Manner-féle
napolyik  adtdk az  Otletet, s  ezeket  haszndlta  fel  tortaalapanyagként
(http://mww.mindmegette.hu/napolyi-a-nem-napolyi-edesseg-47945). Ebben a felsorolasban
az utolso, amit meg kell emliteni, a Sacher torta. A tortat Franz Sacher bécsi cukrasz alkotta
meg Metternich herceg szamara 1832-ben. Ez a torta azota is rendkiviil népszerli csemegének

szamit Bécsben (http://hu.wikipedia.org/wiki/Sacher-torta).

c) A torta neve adott nemzethez kotddik, vagy adott helyen
hagyomanyosan készitik

Viszonylag nagy szamban Iléteznek olyan tortaelnevezések, amelyek adott
nemzethez, helynévhez kodtheték. Ilyenek az: angol torta, bécsi torta, berlini
torta, chinai torta, drezdai torta, francia torta, genfi torta, genuai torta, indidan torta, katalani
torta, linci torta, lipcsei torta, magyar torta, milanoi torta, Orleans torta, orosz torta,
romaniai torta, spanyol csiga-torta, svdjci torta, Szebasztopol torta, szdsz torta, thiiringiai

torta, tiroli torta, ulmi torta, és végiil a weinsbergi torta.

d) Adott eseményhez, iinnephez kotott tortanevek

Az utols6 elotti alcsoportban azok a tortanevek kaptak helyet, amelyeket adott
eseményhez fiiz0dden neveztek el. Ez az esemény pedig az eskiivéi szertartdsra utal, még
pedig frigy torta, illetve menyasszony torta elnevezésben. Mindketté édességet fehér szini

maz borit, utalva a szertartashoz kotodo szinre is.

e) Atortahasonldosaga mas siteményhez

Az utols6 kategoridba minddssze egy tortanév keriilt, még pedig az indidn torta. EZ a
torta valosziniileg azért kapta ezt a nevet, mert elkészitési modja és kiilseje egyarant az
indidner siiteményhez hasonlit. Az indianer nevének elnevezése érdekes torténet. Még a 19.
szazadban tortént, hogy a bécsi Theater an der Wien szinh4z intenddnsa grof Palffy Ferdinand
volt. A grof figyelemmel kisérte a kdrnyezd orszdgok szinhazi életét is, s hallott egy indian
artistarol, aki mutatvanyaival meghdditotta a kozonséget. Palffy Ferdinand ezért meghivta a
bécsi szinhazba, s megkérte szakacsat, hogy a miivész lidvozlésére készitsen egy olyan

stiteményt, ami illik az indian arcszinéhez. A szakacs el is készitette az édességet, amely
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olyan  jol  sikeriilt, hogy masnap el is kezd6dott a  tOmeggyartdsa

(http://hvg.hu/gasztronomia/20110905 _sutemenyek hungarikumok).

5. abra
A torta viszonya valamely kiilsé dologhoz, kdriilményhez

A torta viszonya valamely kiilsé dologhoz, koriilményhez

W Készités, talalas mad B Megalkoto
Adott nemzethez, helyhez kétheté B Adott eseményhez, Ginnephez kétheté
m Hasonldsag mas siiteményhez

5% 3%
‘5%

71%

Az fenti 4bra megmutatja, hogy ezek koziil az alkategéridk koziil az adott nemzethez,
vagy helyhez hagyomanyosan kotheté névadas a legnépszeriibb, mig a mas siiteményhez valod

hasonlosag alapja ritkan fordul csak elo.

V. A funkcié nem all kapcsolatban a denotatummal

Ez a jelenség leggyakrabban személynévi névrészes tortanevek esetében fordul eld,
mert altaldban ilyenkor nem 4&ll a funkci6 kapcsolatban a denotatummal, mindossze
emlékeztetd, illetve konvencionalis funkciojuk van. Az ilyen tortanevek a kdvetkezok:
Alliance torta, Bismarck torta, Erzsébet torta, Eliz torta, Frangepan torta, Gizella torta,
Kolombus torta, Kossuth torta, Magdolna torta, Mdria torta, Moltke torta, Nelson torta,
Roland torta, és végiil a Stefdnia torta.

Ezeken kiviil ide tartoznak még: csdszar torta, grofi torta, hercegi torta, karmelita
torta, német csaszar torta, parlament torta, pép torta, regens és a szalag. Tovabba ide
sorolhaté még a Dedk torta is, amely Deédk Ferenc tiszteletére késziilt, mivel nagyon szerette
az édességeket (http://metropol.hu/mellekletek/ konyha/cikk/232875). BOGAR EDIT (2005)
tanulmanyaban arrol ir, hogy ebben az esetben nem tudni, biztosan koze van-e Dedk
Ferencnek ehhez a tortahoz, vagy a csak a didk szo nyelvjarasi valtozatat tartalmazza ez a

tortanév. A fenti cikkbdl egyértelmiien kideriil, hogy ez a torta Dedk Ferenc miatt kapta nevét.

25


http://hvg.hu/gasztronomia/20110905
http://metropol.hu/mellekletek/%20konyha/cikk/232875

A Napoleon tortdar szintén ebbe a kategoriaba kell besorolni, mert az oroszok nevezték
el a francia csaszarrol (http://hvg.hu/gasztronomia/20121204 100 eves_a Napoleon_torta

__eredeti_recept).

VI. Tobbféleképpen elemezhet6 nevek

Egyetlen tortanév volt csupan, amely tobb helyre is beilleszthetd, az utols6 nagy
kategoriaba ez a név tartozik. A genuai lepény helyet kaphat abban a kategoriaban, amelyben
a névrész megnevezi a tortat, és abban is, ahol valamely sajatossagat, ezen beliil is az adott

helyet jelzi, ahol hagyomanyosan elsoként elkészitettek.

5.2. Lexikalis-morfologiai elemzés
A lexikalis-morfoldgiai soran ,,a felhasznalt nyelvi kifejezdeszk6zok szempontjabol
vizsgaljuk a nevet, illetéleg a névrészt” — mondja HOFFMANN (2007: 42). Ennek vizsgalatakor
megtudhatjuk, hogy a tortanevek a funkciondlis-szemantikai osztdlyok alapjan milyen
lexikalis, morfoldgiai, grammatikai eszkozok altal jelennek meg. Fontos kiemelni, hogy a
lexikalis-morfolégiai, illetve a funkcionalis-szemantikai modellek a nyelv mas-mas sikjan
jelennek meg, tehat nem allnak ala-fo1é rendeltségi viszonyban (HOFFMANN 2007: 42).
A tortanevek névrészeit Hoffmann, illetve BAGLADI ORSOLYA (2011: 87-93)
disszertacidja alapjan az alabbiak szerint osztottam fel lexikalis-morfologiai szempontbol:
I. fonév
A. konkrét fonév
1. kdéznév
1.1. egyedi név
a) ember korat, nemét, személyiségét jelolod (fehér holgyl torta)
b) tarsadalmi helyzetet, foglalkozast jelolé (bibornok/ torta, csdszdrl torta, vaddasz/
torta)
c) allatfajokat, egyéb allattaxonokat jelold
— egyszerl (zsirdfl torta, kigyol torta)
— Osszetett (6z cimer/ torta)
d) novényfajokat, egyéb ndvénytaxonokat jelolo
— egyszerl
= gylimdlcs, termés (alma/ torta, meggy/ torta, sz6/4/ torta)
= fliszerndvények (vanilia/ torta)
= z0ldség (burgonya/ torta)

— Osszetett
26


http://hvg.hu/gasztronomia/20121204_100_eves_a_Napoleon_torta

= gyiimolcs (birsalma/ torta, csipkebogydl torta)
= z0ldség (savanyukdposztal torta)
e) ¢lelmiszert, italt jel616
— egyszerl (csokoladél torta, kenyérl torta, kompotl torta, puncs/ torta)
— Osszetett (Graham-kenyér/ torta, kétszersiilt/ torta, tejeskenyérl torta)
f) természeti jelenséget jelolo (jégl torta, villaml torta)
g) égitestet jelolo (csillag/ torta)
h) hasznalati eszkozt, targyat jelo16 (bomba/ torta, font/ torta, harang/ torta
szalag/ torta)
1) létesitményt jelold (parlament/ torta, piramis/ torta, vasut/ torta)
1.2. anyagnév
— egyszerl (cukor/ torta, hab/ torta, rizs/ torta)
— Osszetett (tejszinhab/ torta csokoladéval)
2. tulajdonnév
2.1. személynév
a) csaladnév (Alliance/ torta, Dobos/ torta, Pischinger/ torta)
b) keresztnév (Erzsébetl torta, Gizella/ torta, Stefdanial torta)
2.2. helységnév (Orleans/ torta, Szebasztopol/ torta)
B. elvont fonév
a) tulajdonsagot jelo16 (erd/ torta)
b) eseményt jel616 (frigy/ torta)
II. melléknév
A. mindsitd melléknév
— egyszerl (aprdl torta)
B. viszonyitd melléknév
— egyszert (forradalmi/ torta, lekvaros/ torta, tojasos/ torta, Provencal/ torta)
— Osszetett (felemasl torta, irds vajasl torta, tejfolos/ torta)
II1. igenév
befejezett melléknévi igenév (ftt/ torta, kocsonydzott! torta, ontottl torta)

A kovetkezdkben ezeknek a kategoridknak a részletesebb attekintése kovetkezik.

I. Fonév
A foneveken belill megkiilonboztethetiink konkrét, és elvont foneveket. A konkrét

fdneveken beliil pedig beszélhetiink koznevekrdl és tulajdonnevekrdl. A kdznév ugyanakkor
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lehet egyedi név is, amely hasonldé egyedek kozds neve, s egyes szamban egy dolgot jelol
(MGr. 2000: 128). Azegyedi nevek tobbféle jelentéstipusba tartoznak.

E jelentéstipusok koziil eldszor az é16vilaggal kapcsolatos egyedi neveket
vizsgalom meg.

a) Ember korat, nemét, személyiségét jelolo

Ide mindossze a fehér holgy torta tartozik.

b) Tarsadalmi helyzetet, foglalkozast jelo16

Ilyenek a bibornok torta, csdszdr torta, német csdszdr torta, piispok torta, regens
torta, tabornagy torta, tabornok torta, és a vaddsz torta.

c) Allatfajokat, egyéb allattaxonokat jelo1d

Az egyszerliek k6z¢é sorolhatd a zsirdaf torta és a kigyo torta, mig az oz cimer torta
Osszetett.

d) Novényfajokat, egyéb néovénytaxonokat jelo16

Az gyiimdlcsok és termések kozé tartoznak a kovetkezOk: dfonya torta, alma torta,
ananasz torta, barack torta, citrom torta, cseresznye torta, datolya torta, dinnye torta, dio
torta, gesztenye torta, kavé torta, madk torta, madlna torta, mandola torta, meggy torta,
mogyoro torta, narancs torta, piszke torta, pisztacia torta, rabarbara torta, ribizli torta,
ringlot torta, szdgo torta, szamaoca torta, sz610 torta.

Ugyanakkor 1éteznek Osszetett tortanevek is: birsalma torta, csipkebogyo torta,
kokuszdio torta, oszi barack torta, zold mandola torta.

A fliszernovényrdl elnevezett torta csak egy van: vanilia torta.

Z06ldségnévbil pedig egyszeriire és Osszetettre is csak egy-egy példa van, Ggy, mint

burgonya torta és savanyikdposzta torta.

Az egyedi nevek jelolhetnek ¢lettelen dolgokat is, ahova az alabbi alcsoportok
tartoznak:

e) Elelmiszert, italt jeld16

Italt jel616 tortanév csupan egyet Iehetett talalni, ez pedig a puncs torta volt.

Elelmiszerbdl viszont akadt néhany, ezek koziil egyszerii: csokolddé torta, fank torta,
kenyér torta, kompoét torta, laska torta, mokka torta, rizs torta, és a sajt torta. Mig Gsszetett:
Graham-kenyér torta, kétszersiilt torta, tejeskenyér torta illetve a tejszinhab torta
csokoladéval.

f) Természeti jelenséget jeldld

Ilyenek a jég torta és a villam torta.
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g) Egitestet jelols

Szintén nagyon ritka, hogy a tortanevet égitestrdl nevezzék el, a kdnyvben erre egy
példa volt: a csillag torta.

h) Hasznalati eszkozt, targyat jelolo

Ide sorolhatdo az angol pound tiikorforditassal 1étrejott magyar megfeleldje: a font
torta, amely a fizetbeszkozre utal, illetve ilyen még a szalag torta. Targyat jelold
tortanévbol is csupan két példa akad: a harang és a bomba torta.

i) Létesitménynevet jelold

Ezt a kategoriat HARI GYULA konyve alapjan hoztam Iétre, aki miivében
létesitményneveket megjelolé  névrészeket  csoportosit  funkcionalis-szemantikali
megkozelitéssel, s részletesen megadja a Iétesitménynevek tipusait is (HARD 2010:
11-19.). Ezek alapjan ide sorolhat6 a piramis torta, illetve a szolgaltatd létesitményt

jelol6 parlament torta, valamint a kozlekedési 1étesitményt jel616 névrészii vasut torta.

A kozneveken beliil egy ujabb nagy kategoriat képeznek az anyagnevek:

Ide a kovetkezd tortaneveket lehet besorolni: cukor torta, dara torta, hab torta,

homok torta, korpa torta, krém torta, marcipadn torta, morzsa torta, és szirup torta.

A konkrét fonevek masik tipusai a tulajdonnevek, itt két alkategoriat lehet

megemliteni, melyek a kovetkezok:

2.1. Személynevek
a) csaladnév: Alliance torta, Bismarck torta, Dedk torta, Dobos torta, Frangepdn
torta, Kolombus torta, Kossuth torta, Moltke torta, Nelson torta, Pischinger torta,
Sacher torta.
b) keresztnév: Erzsébet torta, Eliz torta, Gizella torta, Magdolna torta, Maria torta,
Napoleon torta, Roland torta, Stefania torta.
2.2. Helységnevek

Ebbél az elnevezésbdl is csak példa akad: Orleans torta, Szebasztopol-torta.

Nem csak konkrét, de elvont fénevekkel is talalkozhatunk, ebbdl szintén két
alkategoriat lehet elkiiloniteni, amelyeken beliil csak egy-egy példaval taldlkoztam az elemzés
soran:

a) Tulajdonsagot jelol6: erd torta

b) Eseményt jelo16: frigy torta
II. Melléknév
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A 1l. nagy kategoridba a melléknevek keriiltek. A mellékneveken beliil
megkiilonboztethetiink mindsitd, viszonyitd, illetve mennyiséget jelold mellékneveket. Ez

utobbibol az altalam vizsgalt nyelvi korpuszban nem volt példa.

A. Min6sité melléknév

A mindsité melléknevek fizikai, lelki vagy elvont tulajdonsagokat, allapotokat
fejeznek ki, illetve jellemzd rajuk, hogy mivel relativ tulajdonsidgokat fejeznek ki,
fokozhatok. A tortanevek koziil csak egy ilyen példat talaltam, ez pedig az apro torta volt
(MGr. 2000: 142).

B. Viszonyitd melléknév

Ezek a melléknevek személyek, dolgok, fogalmak konkrét, tényszerli tulajdonségait,
hovatartozasat, mas dolgokhoz val6 viszonyat fejezik ki, €s a viszonyitdé melléknevekkel
ellentétben nem fokozhatok. Jellemz6é még rajuk, hogy gyakran -i, -S, -1/~ képz6 talalhato
rajtuk (MGr. 2000: 142).

Itt elkiilonithetiink egyszerli, illetve Osszetett viszonyitdé melléknévvel ellatott
tortaneveket, egyszeriiek az alabbiak:

forradalmi torta, grofi torta, hercegi torta, lekvaros torta, leveles torta, koszorus torta,
racsos torta, szilvas torta, tojdsos torta, turos torta, vajas torta, és ezeken kiviil az 6sszes
-1 képzdvel ellatott helységnévvel rendelkezd tortanév: bécsi torta, berlini torta, drezdai
torta, genfi torta, genuai torta, linci torta, lipcsei torta, milandi torta, romaniai torta,
svajci torta, thiiringiai torta, tiroli torta, ulmi torta, weinsbergi torta. Valamint az dsszes
nemzetnévhez k6t6d6 tortanév is: angol torta, chinai torta, francia torta, indian torta,
katalani torta, magyar torta, orosz torta, szasz torta.

Az Osszetett viszonyité melléknévvel ellatott tortanevek pedig a kovetkezok: fahéjas

torta, felemas torta, fiiszeres torta, iros vajas torta, tejfolos torta, vanilias kréem-torta.
I1l. Igenév

Az utols6 nagy kategoriat az igenevek alkotjak, ezen beliil is a befejezett

melléknévi igenevekre taldlhattam csak példat a korpuszban:

fott torta, kocsonyazott torta, mdarvanyozott torta, metélt torta, ontétt torta.

6. abra
Tortanevek névrészeinek eloszlasa lexikalis-morfologiai szempontbol
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Tortanevek névrészeinek eloszlasa lexikalis-
morfolégiai szempontbdl

3%

B Fénév
H Melléknév

1 Igenév

A fenti diagram alapjan elmondhat6, hogy a tortanevek jelentds része, 69%-a fonévi
névrésszel ellatott, mig joval kisebb szazalékban talalhatd benniik melléknév, €és csupan 3%-

ban képviseltetik magukat az igenevek.
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5.3. Szintagmatikus elemzés

HOFFMANN szerint ,,a kétrészes nevek alap- és bovitményrészének nyelvtani viszonyat
a szintagmatikus elemzéssel mutathatjuk be”. A két névrész kozotti viszonyt a szerkesztésben
felhasznalt szintaktikai szerkezettipusok szerint lehet jellemezni. A kozszoi Osszetételeket
funkcionalis és alaki jellegzetességeik alapjan mellé- €s alarendeld (alanyi, targyas, hatarozos,
és jelzbs) szerkezetekként szokas bemutatni (2007: 72).

A jelz6 tipikusan a fonévi alaptag bovitménye, s megjelolheti az alaptagban, a jelzett
szoban a kifejezett fogalomnak valamilyen tulajdonsagat, birtokosat (MGr. 2000: 444). A
jelzok funkcidinak megfelelden, illetve alaki €s szintaktikai szempontokat is figyelembe véve
a kovetkezOk szerint oszthatjuk fel 6ket: 1. mindsitd jelzdk, 2. mutatd névmasi
kijelold jelzdk, illetve 3. birtokos jelz6. A masodik tipusra atortanevekben
nem talalhatunk példat.

Atortanevek esetében azt is kijelenthetjiik, hogy mellérendelé szerkezetet nem
akadt, mivel a -torta sz6 mindig fOtagként viselkedik a szerkezeten beliil. Alarendeld

szerkezeten beliil pedig alanyi, targyas, hatarozos és jelz6s viszonyt egyarant talalhatunk.

5.3.1. Az alarendelo szintagmak fajtai a tortanevekben

5.3. Szintagmatikus elemzés

HOFFMANN szerint ,,a kétrészes nevek alap- és bévitményrészének nyelvtani viszonyat
a szintagmatikus elemzéssel mutathatjuk be”. A két névrész kdzotti viszonyt a szerkesztésben
felhasznalt szintaktikai szerkezettipusok szerint lehet jellemezni. A kozszoi Gsszetételeket
funkcionalis és alaki jellegzetességeik alapjan mellé- és alarendeld (alanyi, targyas, hatarozos,
és jelzOs) szerkezetekként szokas bemutatni (HOFFMANN 2007: 72).

A jelz6 tipikusan a fonévi alaptag bovitménye, s megjelolheti az alaptagban, a jelzett
szoban a kifejezett fogalomnak valamilyen tulajdonsagat, birtokosat (MGr. 2000: 444). A
jelzék funkcidinak megfelelden, illetve alaki és szintaktikai szempontokat is figyelembe véve
a kovetkezOk szerint oszthatjuk fel dket: 1. mindsitd jelzdk, 2. mutatd névmasi
kijelo16 jelzOk, illetve 3. birtokos jelz6. A masodik tipusra a tortanevekben
nem talalhatunk példat.

Atortanevek esetében azt is kijelenthetjilk, hogy mellérendeld szerkezetet nem
akadt, mivel a -torta szo6 mindig fotagként viselkedik a szerkezeten beliil. Alarendeld

szerkezeten beliil pedig alanyi, targyas, hatarozds és jelzOs viszonyt egyarant talalhatunk.

5.3.1. Az alarendelé szintagmak fajtai a tortanevekben
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Az alarendeld szintagmaban két tag viszonyat jeloljik. A viszonyt az alaptag létesiti.
Annak jelentése, szerkezete hatarozza meg, milyen szintaktikai viszony kialakitasa lehetséges
(MGr. 2000: 354). Az aldbbiakban a Grammatikai gyakorlokonyv (2006: 76—79.) felosztasat
kovettem.

a) Raggal nem jelolhetd széoviszonyok

A legtobb tortanév mindsitd jelzds, ezért ezt a csoportot bdvebben targyalom.

A mind6sitd jelzo a jelzett sz6 mindségi, mennyiségi tulajdonsagat jeloli (MGr. 2000:
445). Ezek alapjan elmondhat6, hogy a tortanevek esetében mennyiség jelzds Osszetétellel
nem taldlkozhatunk, vagyis a tortanevek legnagyobb szdzaléka mindség jelzOs szerkezet. A
mindség jelzds szerkezetnek nincsen ragja, a viszonyitdst a szérend jeloli. A tortanevek
alaptagja mindig a -torta lesz, ezt e¢l6zi meg egy jelzo.

A mindsitd jelzok szdfaja els6sorban melléknév vagy fonév, vagy fonév értékli szo.
Ezzel magyardzhato, hogy a tortanevek legtobbje ebbe a kategdridba keriil, hiszen a lexikalis-
morfoldgiai elemzés is kimutatta, hogy az elemzett tortanévrészek 69%-a fonév, mig 28%-a

melléknév.

A fonévi elotagu tortdk esetében tobbféle kategdriat allapithatunk meg, melyek
hasonloak a lexikalis-morfologiai elemzés kategoriaihoz, ezért csak néhanyat emelek ki
kozilik:

e Gylimolcs- ¢és zoldségnevet tartalmazd példaul: dafonya torta,
anandsz torta, barack torta, gyiimélcs torta, kokuszdio torta, narancs torta,
savanyukaposzta torta, szolo torta.

e Allatnevet tartalmazé példaul: kigyé torta, zsirdf torta.

e Elelmiszert tartalmazo példaul: kenyér torta, tejszin torta, puncs torta.

e Anyagnevet tartalmaz6 példaul: homok torta, hab torta.

Melléknévi elétagu tortdk koziil is csak parat emlitek meg az egyez€és miatt:

e Gylimolcs-és zoldségnevet tartalmazo: szilvas torta.

e Helységnevet tartalmazo: Lipcsei torta, Ulmi torta, Romdniai torta.
Akijelold jelzds tortanevek kozé tartozik példaul a Gizella torta, Maria torta,

Stefania torta. Ezeket azért nem a birtokos jelzds szerkezetekhez sorolom, mert nem

allapithaté meg az, hogy kapcsolatban alltak-e a torta névadasaval kozvetlentil.
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A hatravetett jelzds tipust szerkezetre is akad néhany példa: tejszinhab torta

csokoladéval, iros vajas torta lepényekben.

b) Raggal jelolhetd szoéviszonyok
Birtokos jelz6s: Dobos torta, Sacher torta. Ezeknél a példaknal bar a rag nem
jelenik meg, de mivel a névadast az motivalta, hogy 6k a tortak készitdi, ezért a birtokos

személyrag beilleszthetd: Dobosnak a tortaja, illetve Sachernek a tortaja.

Ezek alapjan tehat leszogezhetjiik, hogy az 4ltalam elemzett tortanevek szinte

kizardlag mindsito jelzds, vagy birtokos jelzds szerkezetben allnak.

6. Osszegzés

Mar a bevezetésben is emlitettem, hogy az altalam vizsgalt idészak a 19. szazadi
cukrasz szaknyelvet tiikrozi leginkabb. Véleményem szerint azonban azdta sem allhatott be
nagy valtozas ebben a regiszterben, hiszen az akkori siitemények koziil nagyon sok még ma is
létezik, €s hiaba jelennek meg ujabb és ijabb fajta édes készitmények, ha az alapanyagok,
illetve a siitemények elkészitési modja ugyanaz maradt. Ez azt eredményezi, hogy jelent6s
valtozas valoszinlileg nem torténhetett azota ebben a szaknyelvben, esetleg néhany 1j
technologiai eljaras neve keriilhetett be. Valamint ami még biztosan frissiilt a 19. szazad ota,
az a helyesiras.

A helyesiras valtozdsara magam is szamtalan példat taladltam, igy példaul a
tulajdonnévvel ellatott tortanevek esetében a kotdjel hasznalata tisztazatlan volt: Dobos torta,
Sacher torta, Orleans torta, de Provencal-torta stb. Szintén jellemz6, hogy a ma mar
Osszetételnek tartott tortaneveket két kiilon széban irtak. Akadtak olyan szavak is, amiket
akkor még rovid maganhangzdval irtak, mi pedig mar hosszuval irunk példaul: vanilia, kigyo,
ircs, ez lehet nyelvjarasi jelenség is. Szintén nyelvjarasias szOhasznalatra példa a mandola.
Ezekbdl a példakbol jol 1athatd, hogy a helyesiras valoban valtozott azdta, s ebben a témaban
még nagyon sokat lehetne kutatni, azonban a dolgozat terjedelme nem engedte meg, hogy
ezzel bévebben is foglalkozhassak, de a tovabbiakban érdemes lenne feltérképezni ezeket a
valtozésokat is.

Dolgozatom f6 célja az volt, hogy kideritsem, mirdl vagy kirdl neveztek el egy-egy

tortat, milyen szokasok uralkodtak ekkor a tortanévadasban.
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A Hoffmann-féle rendszer segitségével ezek jol kimutathatok voltak. Igy példaul
megtudhattam, hogy nagyon gyakori, hogy az alapanyagrol nevezik el a tortat, ugyanakkor, —
szamomra meglepd volt — hogy a megalkotdjardl viszont anndl kevesebbszer. Ezen kiviil
szamos megtévesztd névvel is talalkozhattam, ilyen volt példaul a tabornok torta, amelyrdl
nem hittem volna, hogy a miatt kapta ezt a nevet, mert szogecskékhez hasonld piritott
manduladarabok boritjak. De a bibornok tortarél sem gondoltam volna, hogy az ostyatartalma
miatt nevezték el igy.

A lexikalis-morfologiai elemzés is tanulsdgos volt: megtudhattam beldle, hogy a
legtobb tortanév fonévi elétagl, s azon beliil is nagyon valtozo, hogy a fénéven beliil melyik
kategoriabol kertil ki a névrész.

A szintagmatikus elemzésbdl pedig egyértelmiien kimutathatdo volt, hogy a legtobb
tortanév mindségjelzds szerkezet.

Osszegzésként elmondhaté, hogy a tortanevek elemzése nagyon sok érdekes dolgot
tartogatott szamomra, s ahogy mar emlitettem, még szamtalan kutatasi célt lehet kitlizni ebben
a témaban, igy példdul Ossze lehetne vetni a 19. szédzadi és a mai cukraszkonyveket
morfoldgiai, lexikalis és szintaktikai Szempontbdl is, de a mar emlitett helyesiras is érdekes
téma lehetne.

Legvégiil meg kell emliteni, hogy a cukrdsz szaknyelvvel azért is megéri foglalkozni,
mert manapsag az édesipari termékek oOriasi térhoditasba kezdtek, raadasul a kutatds soran
Osszekothetjiik a kellemest a hasznossal: nem csak testiinket, de szellemiinket is taplalhatjuk

ezekkel a finomsagokkal.
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»Napolyi, a nem napolyi édesség” http://www.mindmegette.hu/napolyi-a-nem-napolyi-
edesseg-47945 (Letoltés ideje: 2013. aprilis 14.)

,2Hungaricum: kiilonleges, egyedi, jellegzetes €s magyar”
http://www.mfa.gov.hu/NR/rdonlyres/5252000A-5D67-4A0C-A872-
184B4645F49B/0/Hungaricum.pdf (Letoltés ideje: 2013. aprilis 15.)
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http://alknyelvport.nytud.hu/kutatas/szaknyelvek
http://www.papiruszportal.hu/site/?lang=1&f=&p=27&n=207
http://www.papiruszportal.hu/site/?lang=1&f=&p=27&n=204
http://metropol.hu/mellekletek/%20konyha/cikk/232875
http://metropol.hu/mellekletek/%20konyha/cikk/232875
http://www.pistisuti.eoldal.hu/
http://hvg.hu/gasztronomia/20110905
http://hvg.hu/gasztronomia/20121204_100_eves_a_Napoleon_torta__eredeti_recept
http://ujmagyarevezred.nl/ume-464.html
http://hu.wikipedia.org/wiki/Sacher-torta
http://www.mfa.gov.hu/NR/rdonlyres/5252000A-5D67-4A0C-A872-184B4645F49B/0/Hungaricum.pdf
http://www.mfa.gov.hu/NR/rdonlyres/5252000A-5D67-4A0C-A872-184B4645F49B/0/Hungaricum.pdf

,,Cukrasztorténelem” http://www.hejszakacsok.hu/?action=members_login (Letoltés ideje:

2011.

aprilis 20.)

8. Mellékletek

8.1. Tortanevek jegyzéke

Az alabbi tortanevek Kugler Géza konyvében talalhatok meg, a 13. oldaltol a 99. oldalig.
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. Afonya torta
. Alliance torta
. Alma torta

. Ananasz torta
. Angol torta

. Apro torta

. Barack torta

. Bécsi torta

. Berlini torta

. Bibornok torta

. Birsalma torta

. Bismarck torta

. Bomba torta

. Burgonya torta

. Chinai torta

. Citrom torta

. Csaszar torta

. Cseh torta

. Cseresznye torta
. Csillag torta

. Csipkebogyo torta
. Csokoladé torta
. Cukor torta

. Dara torta

. Datolya torta

. Dedk torta

. Dinnye torta

. Di6 torta

. Dobos torta

. Drezdai torta

. Ero torta

. Erzsébet torta

. Eg6 torta (Vesuv)
. Eliz torta

. Fahéjas torta

. Fank torta
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37.
38.
39.
40,
41,
42.
43.
44,
45,
46.
47.
48,
49.
50.
51,
52,
53.
54,
55,
56.
57,
58,
59.
60.

61

68

Fehér holgy torta
Felemas torta
Fehérkenyér torta
Font torta
Forradalmi torta
Fétt torta
Frangepan torta
Francia torta
Frigy torta
Fiszeres torta
Genfi torta
Genuai torta
Genuai lepény
Gesztenye torta
Gizella torta
Graham-kenyér torta
Grofi torta
Gyiimdlcs torta
Hab torta

Harang torta
Hercegi torta
Homoktorta
Indian torta

Irds vajas torta lepényekben

. Jég torta
62.
63.
64.
65.
66.
67.
. Kocsonyazott torta
69.
70.
71.
72.

Karmelita torta
Katalani torta
Kavé torta
Kenyér torta
Kétszersiilt torta
Kigyo torta

Kokuszdio torta
Kolombus torta
Kompot torta
Korpa torta


http://www.hejszakacsok.hu/?action=members_login

73.
74.
75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
&4.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99.

100.
101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.

Kossuth torta
Koszorus torta
Krém torta

Laska torta
Lekvaros torta
Lepény torta
Leveles torta
Linci torta

Lipcsei torta
Magdolna torta
Magyar torta

Mak torta

Malna torta
Mandola torta
Marcipan torta
Maria torta
Marvany torta
Marvanyozott torta
Meggy torta
Menyasszony torta
Metélt torta
Milanoi torta
Mirabella torta
Mogyoro6 torta
Mokka torta
Moltke torta
Morzsa torta
Napoleon torta
Narancs torta
Nelson torta
Német csaszar torta
Orleans torta
Orosz torta
Ontott torta

Oszi barack torta
Oz cimer torta
Parlament torta
Pép torta

Piramis torta

Pischinger torta
Piskota torta
Piszke torta
Pisztacia torta

Piritott torta tejszinhabbal

117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.
145.

146.
147.

Plum-Cake
Provencal-torta
Puncs torta

Piispok torta
Rabarbara torta
Racsos torta
Regens torta

Ribizli torta
Ringlot torta

Rizs torta

Roland torta
Romaniai torta
Sacher torta

Sajt torta

Szago torta
Savanyukaposzta torta
Spanyol csiga-torta
Stefania torta
Svéjci torta

Szalag torta
Szamoca torta
Szasz torta
Szebasztopol torta
Szilvas torta

Szirup torta

Sz610 torta
Tabornagy torta
Tabornok torta
Tejeskenyér torta (szasz)
Tejfo10s torta
Tejszinhab torta

csokoladéval

148.
149.
150.
151.
152.
153.
154.
155.
156.
157.
158.
159.

Tejszin torta
Thiiringiai torta
Tiroli torta
Tojasos torta
Turds torta
Torta barackkal
Ulmi torta
Vadasz torta
Vajas torta
Vanilias krém-torta
Vanilia torta
Vasut torta



160. Villam torta (Pisztacia)

161. Weinsbergi torta 164. Zsiraf torta
162. Z6ld torta

163. Z61d mandola-torta
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8.2. Kugler Géza konyve alapjan késziilt szotar

Ezt a szotarat az altalam kivalasztott 6tven szobol alkottam meg, kiilonbozo

szotarak segitségével, ugymint: ZAICZ GABOR: ,,Etimologiai szotar”, TOLCSVAI NAGY

GABOR: ,ldegen szavak szotara”,

torténeti-etimologiai szotara [-1V”’.

BENKO LORAND: , A magyar nyelv

Egy szoécikk struktirdja a kovetkezd: elséként a cimszd szofajat, majd elsd

megjelenésének idejét adom meg, ezt kdveti a szd jelentése, ¢és eredete, a szocikket

pedig egy példamondat zarja le.

A

Afonya: (fénév) [1708] ’gyiimdles’
Roman  jovevénysz6:  dfina,  afina
’afonya(bogy0)’, a roman sz6 ismeretlen
eredetli. A magyar koznyelvi hasznélatba
az erdélyi nyelvjarasokbol keriilt. ,, Két
afonyabokor all a haz elott.” | ESz.: 7,
TESz.: 99

Alap:  (fénév) [1774]  Nyelvujitasi
szarmazékszo: az al szobol alkottal -p
képzovel. E képzo6t valoszinlileg a régen
’fundamentum’-ot is jelent6 talp szobol
vontak el. A szd kialakulasara az Alap
helynév is hathatott. Szamos szarmazéka €l
a koOznyelvben: alapos [1787], alapit
[1792], alapzat [1832]. Az alapjan [1912]
megszilardult ragos alakulat. Legtobb
szarmazékaval egylitt nyelvujitds kori sz0.
»Az alap fontos része a haznak.” | ESz.:
16, TESz.:126

Ananasz: (fonév) ’gylimoles’ [1757]
Nemzetkdzi sz0, a sz6 forrasa a guaranai

indianok  nand ’ugyanaz’ szava. A

kovetkezd szavak forrasa szintén a nand:
német Ananas, angol ananas, latin ananas.
A magyar nyelvbe fdleg a németen
keresztiil keriilt. ,,4z anandsz finom
gyiimoles.” | ESz.: 27, TESz.: 151

B

Befott: (fonév) [1835] Jelentéstapadassal,
a befott gyiimolcs jelzés szerkezet [1816]
jelzdjének oOnallosulasaval keletkezett. A
befott befejezett melleknévi igenév, mely
Osszetétel is egybe: elbtagja a be igekoto,
utotagja a fort. Egyéb elnevezései: befozott
gyiimoles [1604], befdzott [1834]. ,,4 befdtt
elkeésziilt.”

I ESz. 62, TESz.: 267

Bisquit: magyarba biszkvitként atvett,
(fonév) latin-francia eredeti, jelentései: 1.
"kétszersiilt’, 2. ’szaraz v. piskotaszera
aprosiitemény’. ,,A biszkvitet lekvarral
kenik meg.”
11SzSz.: 135

Bonbon: (fonév) [1845] Nemzetkodzi szo.

A szo6 a franciaban keletkezett, a bon ’jo’
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melléknév kétszer ejtésével. Nyelviinkbe
foleg a német, kozelebbrdl bajor-osztrak,
valamint a francia kozvetitette. ,,Bonbont

vittem ajandékba a bardtnémnek.” | ESz.:

78

Cc
Cake: (fénév) [kéjk; angol] 1. ’apro
teaslitemény’ vagy ’torta’ 2. ’keksz’.

,,Megettem a caket.” | 1SzSz.: 156

Cifraz: (ige) [1552] ’korocskékkel diszit’

a cifra szobol keletkezett
jelentésvaltozassal. Az igét késdébb nem
csak a cukrdszmesterségben, hanem a
képzOmiivészetben ¢és a zenében is
alkalmaztak. A cifra a matematikai

szaknyelv kozvetitésével kertilt
nyelviinkbe. ,.Szépen cifrazd a tortat!” |

ESz.: 101

Citrom: (fénév) [1538] Latin jovevényszo
a latin citrus ’citromfa’ szoval fligghet
Ossze, ami valoszinilleg a lat. cedrus
’cédrus, cédrusolaj’ valtozata. ,,A citrom

nagyon savanyu.” | ESz.:106

Cs

Csemege:  (fénév)  [1211,  1395k.]
Szofajvaltassal keletkezett egy oOnalloan
nem adatolhat6 ige folyamatos melléknévi
igenevébdl. Az abszolut t6 hangutdnzo-
ige
csemcseg magas hangrendii valtozatanak

hangfestd eredetl, a csamcsog
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tovével azonos. A felteheté *csemeg ige -g
gyakoritd képzdével jott létre, az -e
igenévképzds alak fOnevesiilésére. Igaz
szarmaz¢ka a csemegézik [1701]. A

mandula finom csemege.” | ESz.: 115

b
Datolya: (fonév) [1823] olasz, kdzelebbrol
¢szak-olasz jovevényszO, mely horvat-

szerb  kozvetitéssel is  nyelviinkbe
keriilhetett. Az olaszba a latinbol keriilt.
(Kozépkori latin datulus, datilis *ugyanaz’,
végsd forrdsa a  gorog  daktiilosz
‘ugyanaz’.) A szo belseji ly kialakulasara a
nadragulya, naspolya szavaink hatottak.

LwDatolyat hozott a boltbol.” | ESz.: 136

Deciliter: (fénév) latin, a liter tizedrésze
(rov. dl). ,,4 tejbdl két dl kell.” | 1Sz1Sz.:
208

Derelye: (fénév) [1736] ’egyfajta fott
tészta’. Ismeretlen eredeti. A dereglye

fonévbol vald szarmaztatasa valdoszinttlen.

»Keét derelyét szeretnék kérni!” | ESz.: 141

F
Fagylalt: (fonév) [1788] Szofajvaltassal
keletkezett egy szarmazékszd alapjan. A
fagy ige

szarmazékanak -t befejezett melléknévi

-lal miiveltetoképzo

igenév  képzds fOnevesiilt alakulata.

Szarmazékai: fagylaltos [1815], valamint a

fagylaltozik [1844]. A cukraszmesterség



muszavaként jott 1étre. ,Ket gomboc

fagylaltot kerek!” | ESz.: 195

Fahéj: (fénév) [1395 k.] Osszetett szo,
clotagja a -fa utotagja -héj fonév. Az elétag
a falevel [1533]

Osszetételben: ’a fa része, a fahoz tartozo’.

jelentése ebben és

Az eredetileg ’fakérget’ jelenté fahéj mint

filszernév ~ sok  mas  nyelvben s
megtalalhat6. wlegyel  fahéjat a

tejberizsbe.” I ESz.: 195

Flambiroz: (ige) ’kész v. félkész ételt

felszolgalaskor szesszel, szeszes itallal
lednt, €s az ételre Ontott szeszt meggyujtja’
A franciabol kertilt a németbe, onnan pedig
ételek is

a magyarba. |, Flambirozott

szerepelnek az étlapon.” | 1SzSz: 354
Forma: (fonév) [1519] ‘alak’ Latin
jovevényszo, a latin ° forma, alak; modell,
kép; kifejezési mod’, hazai latin 'ugyanaz;
ontOminta; mod, eldiras’, a latin szd
tisztazatlan eredeti. Szarmazékai: formal
[1562], formatlan [1583], formds [1586],
formaz [1766].

ESz.:225

Wzép a formdja.” |

H

Habar: (ige) [1550 e.] Szarmazékszo,
melynek tove egy Osi igenévszo ’tajtékzik,
habzik’ lehetett,

Az

jelentésli igei tagja

végzddése  gyakoritd  igeképzd.

igenévszo névszoi tagja a hab. Nyelv- és
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kézmozgast kifejezd jelentései
parhuzamosan fejlédhettek. Szarmazékai:
habarcs [1636], habarodik
vitatkozik’ [1716], ’beleszeret valakibe’

[1885]. ,,Habard be a levest!” | ESz.: 274

"veszekedi,

Hint: (ige) [1372 wu.] Szarmazékszo,
melynek tove ondlloan nem adatolhatd. A
t0 1smeretlen eredetli, azonos a himlo
abszolut tovével, ¢s esetleg Osszefligg a
hinta, hinto tovével. Végzddése a -t

miuveltetd igeképz6. A sz6 Dbelseji

massalhangzd  eredetileg m  lehetett.
wHintsd meg a siiteményt porcukorral.” |
ESz.: 304

G

Gramm: (fonév) [1865] Nemzetkozi sz0,
alapja a latin gramma ’irasjel, betii, kicsi
suly’, mely egy azonos hangalakti gorég
szora  vezethetd vissza. A  francia
terjesztette el, a magyarba a német és a
francia kozvetitette. ,,Hany gramm kell

bele?” | ESz.: 261

Griz: (fénév) [1765] Német jovevényszo,
német, ausztriai német Griefs ,,szerencsés
massza; daraliszt’. A német sz6 german
eredeti. A magyarban a sz6 végi
massalhangzé zongésiilt. ,,Griz is kell?” |
Esz.: 260

i

Iro: (fonév) [1395 k.] * a vaj kopiilésekor

keletkezd savanykas folyadék’



Valosziniileg jovevényszd egy csuvasos
tipusti torok nyelvbdl a honfoglalas eldtti
1dObol. ,,4dj hozza egy kis irot is!” | ESz.:
342

K

Kamilla: (fonév) [1813]  Német
jovevényszo, német Kamille ’kamilla’.A
német sz6 a kozépkori latin camomilla
’kamilla® fonévre vezethetd vissza. A
magyar szOovégi a hangzocserével keriilt a
német e helyére. ,,A kamilla kellemes
illatu.” | ESz.:371

Karamell: (fénév) ’cukor hevitésével
keletkezd sOtétbarna anyag, élelmiszerek
szinezésére ¢€s izesitésére hasznaljak’
Spanyol eredetii jovevényszo. ,,A karamell
a gyerekek egyik kedvenc édessége.” |

1SzSz.: 525

Kefir: (fénév) ’tejbdl erjesztéssel készitett
aludttejféle’ Torok jovevényszo. ,,Adjon
hozza 2 dl kefirt is!” //1SzSz.: 536//

Keksz: (fénév) ’lapos, szaraz, édes vagy

sos, egyszerli teasiitemény’ Angolbol
keriilt at a németbe, majd a magyarba. ,,Az

Albert keksz a legfinomabb.” I 1SzSz.: 536

Kompét: (fonév) [1845] ’cukros lében
fott, gyiimolcsbol késziilt étel” Nemzetkozi
sz6. A franciabol terjedt el, ott a népi latin
Osszetevokbol

*composita  ’kiilonbozo
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Osszeallitott étel” folytatdsa, ami veégsod

soron a latin componere ’Gsszerak,

elkészit’ 1igére vezethetd vissza. A

magyarba a német és a francia kozvetitette.
LFozok  almat,

keszithessiink beldle.” | ESz.: 425

hogy aztan kompotot

L
Lepény: (fonév) [1395 k.] Ismeretlen

erdeti sz6. Régi nyelvi ’méhlepény’

jelentése a latin placenta ’lepény;

meéhlepény’ mintdjara keletkezett. A
horvat-szerb lepinja ’lepény’ és tobb mas
nyelv hasonldé szava magyar jovevényszo
lehet. ,,Holnap  stissiink

ESz.:485

lepényt!” |

Likor: (fonév) [1790] ’édes palinkaféle’
Nemzetkozi sz6. A francia terjesztette el,
ebben a latin ligour ’folyadék’ atvétele,
mely pedig a latin liquere ’folyik’ igére
megy vissza. Nyelviinkbe elsOsorban a

német kovetitette. ,,Milyen likort szeretnél

inni?” | ESz.: 489

M
Malata: (fénév) 1. ’mesterségesen
csiraztatott gabona, fOképp arpa, a

gabonamagban 1évé keményitd cukorra

alakul, amelybdl alkoholos italt

erjesztenek’ 2. ’malatacukor’ “Manapsag

sok ételbe keriil malata.” |15zSz.: 647



Miaz: (f6név) [1490] ’zomancszerii
bevonat; kendcs, maz <ételeké>" Szlav
jovevényszo6. A mdz *bor’ jelentése [1961]
a lement a mdz az orrarél tréfas
kifejezésben ma is eléfordul. Legrégebbi
szarmazéka a mdzos~mdzas ’zomancos’
[melléknév] -s melléknévképzdvel alakult.
A tortat mazzal is be kell vonni.” | ESz.:

522

Mixel: (ige) angol, 1. ’italt kever, koktélt

készit’, 2. ’kever, kiilonb6zo
alkotorészekbdl Osszeallit’. ,,Mixeld oOssze
a hozzavalokat!” | 1S2Sz..686

N

Napolyi: (fonév) ’Csokoladéval vagy mas

izesitovel tOltott réteges  ostyaszelet’
Francia szd, Napoly (olasz varos) nevébol
szarmazik.

»A gyori  kekszgyar finom

napolyit gyart.” 1 1SzSz.:710

(0]

Ostya:  (fonév) [1416 u.] Latin
jovevényszo, latin hostia ’aldozat’, egyhazi
latin (sacra, consecrata) hostia ’(szent)
aldozat, (szent)ostya’. A latin szavak
ismeretlen eredetiick. A sz6 elején a h
kiesett. A sz6 belseji S ejtése a hazai latin
ejtésmintat koveti, mint példaul a sekrestye
is. ,,A katolikus vallasban az ostya Jézus

testének jelképe.” | ESz.: 594

()
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Paniroz: ’bebundaz; lisztben,

(ige)
tojasban ¢és zsemlemorzsaban megforgat
stités el6tt’ A franciabol el6szor a németbe,
majd a magyarba keriilt at. ,,Panirozd be a

hust is!” 1 1S2Sz.:769

Pasztilla: (fonév) ’aprd, lapos, kerek

fomdju emberi fogyasztasra szant anyag’

(példaul  orvossag, csokoladé) Latin
jovevénysz6. ,,Csindltass pasztillat  a

cukrdsszal!” | 1SzSz: 782

Perec: (fénév) [1395 k.] Német
jovevénysz6, az irodalmi német Brezel
perec alaku fonadék’-bol szarmazik. A
sz6 végsé soron a latin brachium ’kar’
szarmazo latin

fonévbol kozépkori

bracellus ’6sszefont karokhoz hasonld
siitemény’ német nyelvi folytatdsa, de a
kozvetlen atadé nyelv ismeretlen. A

magyar perec hangalak a szo6 eleji

massalhangz6-torlodas  feloldasaval — jott

létre. ,,.Gyerekek, gyerekek, szeretik a

perecet...” | ESz.: 633
Pisztacia: (fonév) 1. ’a szomorcefélék
csaladjaba tartoz6, mediterran vidéken
honos 6rokzold cserje’ 2. ’a pisztacia(l)
z0ld termése’ 3. ’a pisztacia termésébol
készitett sos ragesalnivald’ ,,4 pisztdcia

finom.” //1SzSz.: 806//

Porci6: (fonév) [1564] Latin jovevényszo,

latin portio ’kimért (osztaly)rész’, hazai



latin portio contributionalis
"kozadorészlet’. Ezek a latin pars ’rész’
szarmazékai. A porcid a népnyelvben
’adag’ jelentésben,
torténelemtudomanyban pedig ’egy fajta
ado’ jelentésben ¢él [1716]. ,,Ez a porcio

nekem tul sok lesz.” | ESz.:655

Porkol: (ige) [1551] Hangutanzo eredeti.
A sz6t6 hangalakja erdetileg a siilés, égés,
illetve a siités, égetés kozben keletkezd
sercegés, ropogas hangjait jelenitette meg;
Osszefligg a perzsel, és a pirit, pironk
toveivel. A porkol hangalakja mar az
ennek révén bekovetkezd pirosasra,
barnasra szinezddésre utalt. A szovégi -l
gyakoritdé  igeképz6. Szarmazéka a
megporkolédik [1590]. ,,A recept szerint
sziikség van porkolt mandulara is.” | ESz.:
660

vizben  f0zott,

Puding: (fénév) 1.

formaban készitett tésztaféle’ 2.

’kocsonyas allagu, édes, tejes, hideg krém’
Angol jovevényszo. ,,Pudingot készitiink

este.” | 1SziSz.:856

Puncs: (fonév) ’tea v. vordsbor, szeszes

ital, viz, cukor, citrom, flszerek

hozz4adasaval készitett forrd ital” Angol
jovevényszo. ,,Igyunk egy kevés puncsot!” |

1SzSz.: 858
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Piiré: (fonév) ’pép, attort étel’ Francia
eredetli sz0. ,,A babdk leginkabb piirét
esznek.” I 1SzSz.:859

Puszedli:  (fonév)  ’habcsok’  Német
jovevényszo. »Kardcsonykor mézes
puszedlit esziink.” | 1SzSz: 859

R

Rum: ’nadcukormelaszbol erjesztéssel
készitett tomény szeszes ital’ Francia-
angol jovevényszo.

S

Siit: (ige) [1343, 1416 u.] Osi, ugor kori
sz0. A szénak nyelviinkben szdmos igei €s
névszOi szarmazéka ¢él: siités [1529e.],
stitkérezik [1771], stitemény [1771], siitode
[1841]. A [1972] a

roviditésével keletkezett, az -i

stiti stitemény
SZOVEg
kicsinyité képz6. ,,A mama finom tordt tud
stitni.” | ESz.: 760

T
Tolt: (ige) [1358—1359 tn., 1372 u.]
Szarmazékszo, melynek alapszava a tel(ik)
igével azonos, végzddése pedig miiveltetd
igeképzd. A maganhangz¢ labializalodott.
Névszoi szarmazékai a toltés [1405Kk.],
toltelék [1574],
idején alkotott toltet [1835] és toltény
[1843]. A lekvar  keriil
toltelékken.” | ESz.: 859

tovabba a nyelvujitas

tortaba



Torta: (fonév) Olasz jovevényszo, olasz

torta ‘’kerek, toltott vagy gyiimolcsos

slitemény’. Ez a latin torta ’fonott kalacs,

torta’ fonévre megy vissza.
Wziiletésnapodra  Dobos-torta  lesz.” |
ESz..855

\V/

Vanilia: (fénév) 1. > forré égovi

kiszondvény, a kosborfélek egyik faja’ 2.

‘ndévény, gasztronomiaban a  vanilia
fuszerként hasznalatos éretlen toktermése’
3. ’illatos kék viragh kerti disznévény’ 4.

’vanilidval készitett étel, példaul fagylalt®

Dolgozat lezarasanak ideje: 2013.november 13.
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Spanyol
vanilia is kell.” | 1SzSz: 1067

jovevénysz6. ,,A  siiteménybe

Z
Zamat: (fénév) [1796] Valoszintileg bels
fejlemény tudatos szbalkotassal
keletkezhetett. Feltehet6leg a szimatol ige
szamatol alakvaltozatabol hoztak 1étre
elvonassal. A zamat a szimatol ’valaminek
a szagat ¢érzi’ jelentéséhez kapcsoloik, a
izérzékelés

szaglas ¢€s Osszefliggésére.

»INagyon jo zamata van ennek az ételnek.”

| ESz.:927



