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BEVEZETES

Torténelmileg a hus, jelentds szerepet toltott be az emberré valas folyamataban, majd
az értelmes, gondolkodo ember kialakulasaban. Ez a gazdag tapértékének, valamint a kedvezd
Osszetételének, azaz optimalis fehérje-, zsir-, zsirsav-, d4svadnyianyag- és vitamintartalmanak
koszonhetd. A hius az egyik legfontosabb koncentralt, teljes értékii és igen jo biologiai
hasznosulast fehérjeforras. Egy felndtt embernek mar napi 50 g hus elfogyasztasa kielégitheti
a teljes esszencialis aminosav igényét, fehérje-sziikségletének pedig nagyjabol 20%-at
(Vargané, 2010). Bar a hust nem kis részben gasztronomiai értéke miatt szeretjiik,
taplalkozas-€lettani szempontbol is nagyon fontos szerepet tolt be az egészséges ember
taplalkozasaban.

A hus vasarlasa és a konyhai elkészitése utan szerzett érzékszervi benyomasok azt
mutatjak, hogy annak szine, szaga, ize, eltarthatosaga, csepegési vesztesége, illetve a siitési-
f6z¢ési vesztesége sok kivannivalot hagy maga utan. Tekintettel a hus magas arara, a
hastermelés, felvasarlas, vagas és forgalmazas kozos érdeke, hogy a forgalomba keriilo
tokehtls mindsége ne csak egészségiigyi biztonsdg, hanem élvezeti érték tekintetében is
javuljon.

Ezért célul tliztem ki meghatarozni, a nagyipari tenyésztésbdl szarmazod hibridsertés,
az 6shonos magyar mangalica sertés és az egyre inkabb teret hodité vaddisznd husmindsége
miben és mennyiben térnek el egymastol.

Kutatasaim soran célom meghatarozni:

— A husok kémiai dsszetételét, viztartd €s vizkoto képességét, siitési veszteségét.

— Miszeres szinmérést végezni a husok vilagossagi fokéanak, piros- és sarga
szinintenzitasinak megallapitisahoz, hogy az igy kapott eredmények segitségével
kiszamithassam a vizsgalt husok szinarnyalatat, illetve szintelitettségét.

— Miszeres allomanymérd segitségével megvizsgalni mindharom fajta huis
keménységét nyers, fott €s siilt allapotban is.

— A silt mintakat 6sszehasonlité érzékszervi vizsgalatnak alavetni.

— Az igy kapott eredményeket matematikai-statisztikai mddszerek segitségével
kiértékelni és megallapitani van-e szignifikans kiilonbség e 3 sertésfajta husa

kozott.



1. IRODALMI ATTEKINTES

1.1. A husfogyasztas szerepe

A his az alapanyaga egy olyan ¢élelmiszercsoportnak, amely a gasztrondmiai
tradiciokon feliil taplalkozasbiologiai értéke miatt is fontos szerepet tolt be a mindennapi
kiegyensulyozott és betegségmegel6z6 taplalkozasban (Zajkas, 2000).

Az emberiség hust mintegy 10 millié éve fogyaszt, ami jelentOs szerepet toltott be az
emberré valds folyamataban, majd az értelmes, gondolkodé ember kialakulasaban. Ez a
gazdag tapértékének, valamint a kedvezd Osszetételének, azaz optimalis fehérje-, zsir-,

zsirsav-, asvanyianyag- és vitamintartalmanak koszonhet6 (Zsarnoczay, 2009a).

1.2. A sertéshus és a vaddisznéhus taplalkozas-biologiai jelentosége

A hus energiaforrds az ember szamara. Az ajanlott napi energiabevitel (10000kJ) 1kg
kozepes zsirtartalma sertéshissal fedezheté (FAO/WHO, 1985; Rodler, 2005). Ezen kiviil
jelentds fehérjeforras is. Az emberi test sejtjeinek felépitésében és mikodésében a
legfontosabb szerepet a fehérjék jatsszak. Szerepiik van a szovetek, szervek, izmok, csontok
¢és vér felépitésében, a vérnyomas szabalyozasaban, a vér pH-egyensulyanak fenntartasaban, a
hormon-, enzim- ¢és immunmikodésben. A fehérjék megfeleld6 mennyiségének ¢és
mindségének hidnya a szervezet immunrendszerének leromldsdhoz vezet, azaz szervezetiink
nem tud kellden védekezni a mikrobas €s virusos fertdzésekkel, allergiaval, gyulladdsokkal és
egyéb, példaul daganatos megbetegedésekkel szemben. (Zsarnoczay, 2009b). A hasnak
atlagosan 21% a fehérjetartalma, melyek 20-féle aminosavbol felépiilé6 makromolekulak. Ezek
koziil 9 (hisztidin, leucin, izoleucin, lizin, metionin, fenilalanin, treonin, triptofan, valin) az
ember szdmara nélkiilozhetetlen, mert vagy nem tudja szintetizalni, vagy csak olyan kis
mennyiségben, hogy az nem fedezi a sziikségletet. A husfehérjék idealis mennyiségben és
aranyban tartalmazzak az esszencialis aminosavakat. Ami azt jelenti, hogy a htisfehérjék teljes
érteki fehérjék.

Az elsoérendll fehérjék valamennyi esszencialis aminosavat a megfelel6 mennyiségben
és aranyban tartalmazzak, igy egyediili fehérjeforrasként is kielégitéek (Rodler, 2005). A
masodrendli  fehérjék egyes esszencialis aminosavak tekintetében hidnyosak, ezért

onmagukban elégtelen fehérjeforrasok.



1. tablazat Aminosav-sziikséglet és a sertéshiis aminosav tartalma Forras:
FAO/WHO (1985); Gaal (2000)

Aminosav Sziikséglet, mg/nap Sertéshius,

gyermek felnott mg/100 g
Hisztidin 1040 1500 3400
Izoleucin 1200 800 4800
Leucin 1750 1120 8100
Lizin 2000 1000 8900
Metionin+cisztein 1000 1040 4000
Fenilalanin +tirozin 1000 1120 8000
Treonin 1200 600 4600
Triptofan 140 300 1200
Valin 1200 800 5000

Egy felnétt ember napi fehérjesziikséglete (60g) mar 300g hussal biztosithatod
(FAO/WHO, 1985; Rodler, 2005). A husban 1év6 zsiradékra is sziikksége van a szervezetnek,
mivel csak igy jut esszencidlis zsirsavakhoz és zsirban old6do vitaminokhoz, amelyeket
eldallitani szintén nem tud. Ezen kiviil minden sejt nélkiilozhetetlen épitékove a zsir. A
felsoroltakon tal, még energiaforras, a bor alatti zsirszovet mechanikai védoréteg ¢s
hészigeteld, egyes lipidek pedig hormonalis eléanyagok. Az étel ize, aroméaja, tovabba laktatd
hatasa is részben a zsiroknak koszonheté (Zsarnoczay, 2009b). Elettani szempontbol fontos a
zsiradék zsirsavosszetétele, amit az allat kora, neme, de foleg a takarmanyozasa befolyasol
(Nilzén et al., 2001; Alonso et al., 2010). A husok nagy mennyiségben (35-40%) tartalmaznak
telitett zsirsavakat (SFA), melyek ¢lettani szempontbél nem kedvezdek, novelik a
koleszterinszintet. Ugyanakkor 35-50%-ban tartalmaznak egyszeresen telitetlen zsirsavakat
(MUFA), ezen beliil is els6sorban a kedvezd hatasu olajsavat (C18:1), ami csokkenti a sziv-
¢s érrendszeri megbetegedések eldfordulasat. Tobbszorosen telitetlen zsirsavakat (PUFA) —
melyek kozil a legfontosabbak az EPA (eikozapentaénsav) ¢s a DHA (dokozahexaénsav) — a
husok igen csekély mértékben tartalmaznak. Ezek a zsirsavak élettani szempontbodl a
legkedvezobbek (Csap6, 2004). A napi zsiradéksziikséglet 80g, ami 400g kozepes
zsirtartalmu sertéshussal fedezheté (FAO/WHO, 1985; Rodler, 2005).

A hus fontos vitaminforrds, ezek nélkiilozhetetlenek az emberi szervezet
miikodéséhez, mert szabalyozzak az anyagcserét, az energiaforgalmat, az enzimmiikodést €s a
szervezet megujitasat. A husok jelentdés mennyiségben tartalmaznak a vizoldhaté B-vitamin
csoport tagjaibol, mig a belsdségek a zsiroldhato vitaminok koziil az A-, illetve D-vitamint is.
(Balazs, 2009).




2. tablazat Husok atlagos B-vitamin tartalma. Forras: Lugasi A. (2006)

Bl B2 Niacin B6 B12

mg/100g mg/100g mg/100g mg/100g ng/100g
Sertéshus 0,77 0,35 7,5 0,4 0,8
Vaddisznohis 0,39 0,11 4,10 n. a. n. a.

Az asvanyi anyagok biztositjak a sejtek, szovetek rugalmassagat, felelosek a fehérjék
oldatban tartasaért, részt vesznek az idegvezetésben, a vér sav-bazis egyensulyaban (Horvath,
2000).

A hus tartalmazza a legtobb adszorbealhatdé vasat (Csapo, 2005). Ennek a vasnak
fontos jellemzdje, hogy teljes mennyiségének 15-35%-a hasznosul a felszivodas soran, mig a
novényi eredetli élelmiszerek vastartalmanak csak 1-5%-a (Rodler, 2009), valamint elésegiti a
nem hemvas adszorpcidjat mas élelmiszerekbdl. Ezért tolt be olyan fontos szerepet az
étrendben, kiilonos tekintettel a 2000kcal-nal kevesebb energiafelvételi, sziiloképes korti nék
¢és gyermekek esetén. Egy feln6tt férfi szervezete 3,5-5¢ vasat tartalmaz, egy reproduktiv kort
n6é (13-50 év kozott) 2,5-3g vasat tartalmaz, melynek 60-70%-a aktiv formaban
(hemoglobin, mioglobin, enzimek) van jelen, kisebb hdnyada pedig raktar- és transzport
fehérjékhez (ferritin, transzferrin, hemosziderin) kotott. A vas {6 feladata az oxigén-,
széndioxid- és elektronszallitas.

A vashidny kovetkeztében kialakuldé anémiat minden esetben a vasraktarak kiiiriilése
el6zi meg. Vashidnyra veszélyeztetettek a csecsemok, kisgyermekek, serdiilok, a terhes, erds
havi vérzés esetén az aktiv korban 1év6 nék (Barna, 2005). A rosszabb vas felszivodas miatt
az id6sek és a vegetarianusok is (Greiner és Domonkos, 2000).

A has még gazdag cinkforrasul is szolgal, hiszen a taplalék cinktartalmanak jelentos
része a hasokbodl szarmazik. Legnagyobb Kkoncentracidban a haj, szem ¢és a férfi nemi
mirigyek tartalmazzak, bar ezen feliil megtalalhatdé még majban, izomban, vesében, bérben és
a csontokban is. A cink t6bb enzim, illetve az inzulin alkotorésze. Részt vesz a zsir-, fehérje-,
szénhidrat- ¢és nukleinsav anyagcserében is. A cinkhidny torpendvéshez ¢€s a herék
elsorvadasahoz vezet (Rodler, 2005).

A husok réztartalma is jelentds, aminek fontos szerepe van a vérképzésben, illetve a
kozponti idegrendszer helyes miikodésében. Az élelmiszerekbdl vald felszivodas 35-70%

kozott van, melyek koziil a legtobb rezet a maj, a cerealidk, illetve a hiivelyesek tartalmazzak.




A réz volt a masodik elem a vas utan, amelyrdl kimutattak, hogy esszencialis az emlds
szervezetek szdmara. Emberben ardnylag ritka a bizonyitott rézhidnybetegség. Eléfordulhat
olyan korasziilottek és csecsemdk esetén, akiket kezdettdl fogva tehéntejjel taplaltak.
Hidanyaban kotészoveti karosodasok, pigmentacidé hidny, szorképzddési zavarok, illetve
novekedés lassulasa figyelheté meg (Horvath, 2000).

A szelén mennyisége egy felndtt emberi szervezetben 13-30mg kozott valtozik
foldrajzi kornyezettdl fiiggéen. Legmagasabb koncentracié a kdrdmben, fogzomancban ¢és a
majban mutathat6 ki. Mint szelenoprotein az oxidativ védekezésben résztvevd szamos enzim
alkotorésze. Szerepe van még a sejtmembran épségéért felelds glutation-peroxidaz
miikodésében. Az ¢élelmi anyagok szeléntartalmat erdsen befolydsolja az adott talaj
szeléntartalma. JO szelénforrasnak mondhato a tengeri allatok és a melegvériiek husa, a maj, a

vese, illetve a teljes kidrlésti gabona (Zsarndczay, 1999).

3. tablazat Husok atlagos asvanyianyag-tartalma. Forras: Lugasi A. (2006)

K Fe Zn Cu Se

mg/100g mg/100g mg/100g mg/100g nug/100g
Sertéshus 442 1,0 2,76 0,07 30
Vaddisznéhus 359 1,84 2,25 0,11 9,8

1.3. A fontosabb sertés fajtak és a vaddiszno biologiai sajatossagai
1.3.1. Az europai vaddiszno

Az eurdpai vaddisznd ma is nagy szamban fordul elé Europan kiviil is, Nyugat- és
Ko6zép-Azsidban éppen ugy, mint Eszak-Afrikdban, a lombos erddk dvezetében és a folyokat
kovetd galériaerdékben (Horn et al., 2000). Eredetileg vizes él6helyek, ma leginkabb
erdoteriiletek lakoja. Terjeszkedd faj, mely elsdsorban a nagytablas mezodgazdasag kinalta
elényos feltételekkel és a nagymértékli erddsiiltséggel magyardzhatd. A vaddisznd a hazi
sertésnek Ose, ezért formajaban nagyon hasonlit, de 1ényeges eltérések vannak (Farago, 2002).
Testalkata jellegzetes, megnyult fej, apro, felallo fiilek, hossza orr, erbteljes nyak és mar
jellemzd. Eroteljesen fejlett a mellso testtdji rész. A hat rovid, a far felé lejt, az allat fara
csapott. A végtagok erdsek, szikarak. A torzse lapos (Horn et al., 2000). Testhossza atlagosan
150-200cm, marmagassaga 80-110cm ¢és zsigerelt tomege 70-170kg (Heltay, 2000). A

vaddisznd téli és nyari szérzete kozott jelentds kiillonbség van.




A nyari szérzet valamivel viladgosabb és vékonyabb szala, mig a téli hossza szalu,
tomott és sotétebb szinli (Faragd, 2002). A fed6szorok kozott puha gyapjliszorok talalhatok
(Pall, 1982). A vaddiszné malacai csikosak, de 4-6 honapos korban eltlinik ez a savozottsag
(livrée). Az eurdpai vaddisznokocak vemhessége 120-140 napig tart. A kocak csecsszama 5-6
par (Farago, 2002). 3-4 honapos korukig szopnak a malacok. A rokonsagot mutatja, hogy a
hazi sertések és az eurdpai vadsertések egymassal eredményesen parzanak és termékeny

utddot hoznak a vilagra (Horn et al., 2000).

e L2l

1. abra Eurdpai vaddiszné. Forras: http://mezohir.hu/hirek/2012/10/tobb-vaddiszno-tobb-
kukoricat-arat/#.US4T5aKQUa4

1.3.2. A mangalica sertés

A mangalica sz6t nyelvtorténeti adatok eldszor 1791-ben emlitik Magyarorszagon.
Mind az uradalmi, mind pedig a paraszti sertéstartas legelterjedtebb fajtdja a mangalica volt.
Ezt szdmos kép és mivészi alkotds megorokitette (Zengd, 2003). 1860-ban az orszag
kukoricatermd teriiletein mar szinte kizarolagosan tenyésztették a fajtat, melybdl a
legelterjedtebb a széke mangalica volt, de eléfordult a fekete, a fecskehasu, a voros és a
barnas-sziirkés ordas, vadas, vagy ,,baris” szinvaltozat is (Bodo et al., 2000). Az 1900-as évek
kozepére a kiilonbozo fajtak koziil mar csak a szoke, fekete, fecskehast és vorés mangalica
volt megfigyelhet6, melyek koziil tovabbra is a szOke mangalica tette ki az allomany zomét
(Zengo, 2003). Az 1920-as évekre a torzskonyvezett mangalicak szama még csak 1000-2000
volt, de 1943-ra elérte a 30000-t (Bodo et al., 2000).

A Il. Vilaghaborat kovetéen az intenziv hussertés fajtak tenyésztésével, a
fajtavaltassal, illetve a hus irant megndvekedett igény €s az étolaj térhoditasaval a mangalica

nemcsak kiszorult a magyar piacrol, majdnem ki is pusztult (Zengd, 2003).


http://mezohir.hu/hirek/2012/10/tobb-vaddiszno-tobb-kukoricat-arat/#.US4T5aKQUa4
http://mezohir.hu/hirek/2012/10/tobb-vaddiszno-tobb-kukoricat-arat/#.US4T5aKQUa4
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A legalacsonyabb létszamot 1993-ra érte el a faj, mikor is szke mangalicabol 138
koca, fecskehasi mangalicabol 32 koca, vords mangalicabol 31 koca volt a vilagon.
Sajnalatos modon a fekete mangalica a 70-es években ki is halt (Kutvolgyi és Toth, 2003).
Szerencsére az utdbbi évtizedben fokozddd piaci igény mutatkozott és igy jelentds
létszamnovekedés volt megfigyelhetd. Ez a 1étszamnovekedés 2003-ra elérte a 2939 db-0s
létszamot (Szakaly és mtsai., 2004), 2008-ra pedig a nyilvantartott ndivara allatok szama
majdnem 8000-re nétt (Toth, 2009).

A széke mangalica: a legelterjedtebb szinvaltozat. Szdrzete a sziirkétdl, a sargan at, a
sargasvorosig minden valtozatban eléfordul. Bére minden esetben pigmentalt, sziirke,
sziirkésfekete. A testnyilasok, a turdkarima, a kormdk, a csecsek, a szemhéjak, a pilla ¢€s
szemoldokszorok feketék (Toth, 2009), vagy palasziirkék. Jellegzetességiik még a fiiltd also
szélén 1évo vilagos folt a boron. Ez az ugynevezett ,,Wellmann folt”, ami a mangalica
fajtajellegéhez tartozik. Az allat szérzete dus, télen gyaluforgacsszeriien gondorodo, tomott,
vastag, nyaron rovidebb, finomabb és sima lefutdst. Nyaron s6tétebbnek tlinik, mert kevésbé
takarja az allat szlirkésfekete borét. A fej kozéphosszu, a flilek kdzép nagyok ¢€s elérehajloak.
A szemek jellegzetesen barnak. A farkté vastag, a farkbojt fehér, de belseje mindig fekete. A

hatvonal enyhén ivelt, a csontozat pedig finom, de nagyon kemény (Bodo, 2000).

2. abra Szoke mangalica sertés. Forras: http://www.zensor10-

hc.eoldal.hu/fenykepek/sertes/mangalica--szoke.-.html

A fecskehasi mangalica: els6sorban a délvidéki (horvatorszagi) teriileteken alakult ki
a sz0ke mangalica és a szerémségi sertés keresztezésébol. Szorzete nagy része fekete, viszont
a test als6 fele, a has és a toka a szijszélekig sarga, fehér, vagy eziistsziirke. A
pigmentaltsagra és egyéb fajtajellegre vonatkozd kovetelmények megegyeznek a szdke

mangalicaéval.


http://www.zensor10-hc.eoldal.hu/fenykepek/sertes/mangalica--szoke.-.html
http://www.zensor10-hc.eoldal.hu/fenykepek/sertes/mangalica--szoke.-.html
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Jellemzdje még a nagyobb foku ellenalld képesség, mind tartdsi viszonyokkal, mind
betegségekkel szemben. Jol tiiri a ridegtartast és nagyfoku ellenallast mutat a sertéspestissel
szemben (T6th, 2009). A mai példanyok a szoke mangalicanal kisebb termetliek és rosszabb

vagasi kitermelést mutatnak, ugyanakkor nagyobb sulyra hizlalhatéak (Bodo, 2000).

3. abra Fecskehasii mangalica sertés (Sajat felvétel)

A vorés mangalica: a sz6ke mangalica €s a szalontai sertés keresztezésével alakult Ki
az 1910-es években (T6th, 2009). Hagyomanyos tartasi helye az erdélyi, kelet-alfoldi térségre
jellemzd. Szdrzete barndsvords arnyalatd. Termete, tdmege nagyobb novekedési erély,
szaporasaga jobb a tobbi mangalicaéndl. Az egyéb kiillemi jellemzdk a sz6ke mangalicaéval

megegyezOk (Bodo, 2000).

75
] 3
i
L

4. abra Voros mangalica sertés. Forras: http://www.jomagyararu.hu/magyar-hus-es-

huskeszitmenyek/vago-allat/mangalica-sertes_szurke_marha

A mangalicasertés napjainkban reneszanszat éli (Zsarndczay, 2008). Ezt inkabb a
marketingnek koszonheti (Szente és mtsai., 2011), hiszen a fogyasztok elhiszik azokat a
tévhiteket, amit a sajtd sugall (pl. koleszterinmentes). Téaplalkozasbioldgiai szempontbol a
mangalica hisa és zsirja kedvezébb, miutan tobb tobbszordsen telitetlen zsirsavat tartalmaz,

mint az ipari sertés.


http://www.jomagyararu.hu/magyar-hus-es-huskeszitmenyek/vago-allat/mangalica-sertes_szurke_marha
http://www.jomagyararu.hu/magyar-hus-es-huskeszitmenyek/vago-allat/mangalica-sertes_szurke_marha
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Ez a hatds azonban a takarmanyozasnak koOszonheté (Hollo és mitsai., 2003).
Hismindség szempontjabol, lassibb novekedés és a nagyobb intramuszkularis zsirtartalom
miatt joval kedvezdbb, azaz nagyobb a viztartd képessége, dsszeallobb, rugalmasabb hast
(Suranyi és Zsarnoczay, 2011). A fogyasztoéi igények novekedése miatt egyre tobb
mangalicahtisra lenne igény, amit a tenyésztok nem tudnak kielégiteni. Ezért sajnalatos, hogy
megjelentek a piacon olyan sertéshusok, melyek mangalicaként vannak cimkézve. Ez a
fogyasztok megtévesztése. Ezért is dolgoztak ki olyan analitikai mdodszereket, melyekkel a

mangalica gén kimutathat6 egy huskészitménybdl (Koppanyné és mtsai., 2013).
1.3.3. Korszerii sertésfajtik és hibridek

A korszerli sertésallomany potencialisan olyan kedvezd értékmérd tulajdonsédgokkal
rendelkezik, hogy a kedvezd kornyezeti tényezok biztositasaval igen eredményes sertéshus
eléallitas valosithatdo meg (Szabo, 2006).

A sertésfajtak tobb szempont szerint csoportosithatok. Feloszthatjuk dket szin szerint
fehér és szines, illetve a szineseket egyszini és tarka, valamint szabdlyos és szabalytalan tarka
fajtakra. A sertéseket hasznositasi tipus szerint is csoportosithatjuk, igy beszélhetiink has- és
zsirsertésekrdl, valamint bacon és muscularis négysonkas sertésekrdl is. Termelékenység,
illetve kitenyésztettség foka szerint a sertések lehetnek primitiv (parlagi), atmeneti
(nemesitett), illetve kultarfajtak (kinemesitett). Fejlodési tipus alapjan korai, kozépkorai és
késon érd fajtacsoportba tartozhatnak a sertések. Magyarorszagon a kultirsertéseket négy
csoportba soroljuk. Az I. fajtacsoportba a szaporasagra, malacneveld képességre, szervezeti
szilardsagra és hizékonysagra kitenyésztett (anyai) fajtdkat, a II. csoportba a szaporasagi
teljesitményekre és vagd értékre nemesitett (kombinativ) fajtakat, a III. csoportba a
hizékonysagra, stressztlird képességre és vago értékre tenyésztett (robosztus) fajtakat, mig a
IV. csoportba az intenziv histermelésre nemesitett (négysonkas) fajtakat soroljuk.

Mind a reprodukcio, mind a hizlalasi és vagasi tulajdonsagok szempontjabol igen
fontos a fajta, illetve a tipus idealis megvalasztasa. A napjainkban tenyésztett fajtak, hibridek
keresztezési kombinacioibdl szarmazo konstrukciok hustermelési képessége igen magas. A
fajtamegvalasztasnal dontd szempont, hogy a tenyészté milyen kornyezeti feltételeket tud

biztositani az allatok szamara.
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Magyar nagyfehér sertés: a fajtat a vilag mas orszagaihoz hasonléan féleg az angol
large white sertésbdl honositottak, illetve tenyésztették ki. Kialakitasdban részt vett még a
szintén angol midle white, a német nemes (edelschwein), de még a svéd yorkshire fajta is
(Szabo, 2006).

Jellemz6i a halvany rozsaszinii, pigmentmentes bdr, a fehér szinli, sima lefutast
szOrtakard, amely egyenletesen fedi a testfeliiletet. A kormok szine viaszsarga, a fej a
torzshoz képest aranyos, a flilek kozepesen nagyok és felfelé elérealldak (Baltay, 1983). Az
allat torzse hosszi ¢és mellkasa ovalis keresztmetszetli, dongdssaganal mélysége
szembeotlbb. Jellemz6 még a feszes hat, a jol izmolt hossza far. A lapockak és a combok
terjedelmesek. Az ivarjelleg igen kifejezett. Mindkét ivarnal 7-7 csecsbimbo a jellemzo. A
késon érd fejlodési tipusba tartozik, hasznositas szerint pedig a bacon tipust képviseli a fajta.
Szapora €s jo malacnevel6 képességt, jo takarmanyértékesitd, ezaltal nagy novekedési erélyi.
Nagyon jo hustermelé képességekkel (56-58% szinhusarany) és igen jO hiisminéséggel
rendelkezik. Az allomanyok nagy része nem stresszérzékeny (Horn et al., 2000). A hazai
torzskonyvi besorolas szerint az els6 fajtacsoportba tartozik, mely csoport a szaporasagra €s a

malacneveld képességre kitenyésztett fajtakat tartalmazza (Szabd, 2006).

(C). MESE . hu

5. abra Magyar nagyfehér sertés. Forras: http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-
kepek.php?id=23, 2013 02. 28.

Magyar lapdly sertés: ezt a fajtat 1980-t6l ismerik el 6nallo fajként. Kialakitasadban
féleg a svéd lapalynak volt szerepe (kb. 70%-ban). A tenyésztésbe bevontak még a német és
holland lapalysertéseket is (Szabo, 2006).

Szoértakardja finom szalu, sima lefutdsu és fehér szinii. Bdre pigmentmentes éS
halvany rézsaszinli. A kormok szine viaszsarga. Testrészei ardnyosak, a fej profilvonala
egyenes. A fiilek eldrehajloak, 16gok és a fejjel ardnyosak. A torzs hosszl, keresztmetszete

ovalis, a mélység vonja magara a figyelmet a dongassaggal szemben.


http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-kepek.php?id=23
http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-kepek.php?id=23
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A hat hosszu, emiatt gyakori hiba a hajlott hat. a combok mélyek, terjedelmesek. A
labak szerkezete jO hordképességli. Fajtajelleg a 7-7 aranyosan elosztott csecsbimbd mindkét
nembeli tenyészallatokon. A magyar lapalysertés a késon ér6 fejlodési tipus jegyeit mutatja.
Hasznositasi szempontbol a bacon tipust testesiti meg (Horn et al., 2000). Hustermelési
képessége nagyobb, mint a nagy fehér hussertésé (58-62% szinhtisarany) (Szabo, 2006).

Reprodukcids teljesitménye és hizékonysagi adottsigai megfelelnek a korszerti
termelési kivanalmaknak. Szaporasagat 10-12 malac jellemzi. Vagasi paraméterei koziil
husmindsége gyakran javitasra szorul, vékony szalonna Orokitésével mégis kitlinik.
Valamennyi termék eloallitdsara alkalmas, késon érd fajta. A hazai besorolds szerint a
masodik, a hizékonysagra és a reprodukciora kitenyésztett fajtacsoportba tartozd fajta. A
hismindség javitasat a stresszérzékenység csokkentésével probaljak megoldani a tenyésztok,
mivel az allomany mintegy 20-25%-a stresszérzékeny (Horn et al., 2000).

NI

e s N

(C) MFSE.hu

6. abra Magyar lapaly sertés. Forras: http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-
reszletek.php?id=24, 2013 02. 28.

Duroc sertés: a fajta az USA-bol szarmazik, melynek torzskonyvezését mar 1881-ben
megkezdték. Kiiltakargjat tekintve egyszinti altaldban barnasvords, sima lefutdst szorzet
boritja. Bore a vilagos barnatél a mélyvorosig valtozhat. A szaruképletek és a turokarima
palasziirkék (Szabo, 2006). Mérsékelt testhossz, merev fiiltartds és feszes hat jellemzi. A
comb mély és széles, viszont a mellkas hengeres.

A csecsszam aranyos elosztasban 6-6. Malacnevelési képességei rosszak, még a
szaporabb egyedek is kevés malacot nevelnek fel sikeresen. A takarmanyértékesités és a
novekedési erély kozepes teljesitményszintet mutat. A teljes mértékben ellenall a stressznek.
Viszonylag nagy intramuszkularis zsirtartalom mellett kivald hisminéség jellemzi (60-62%
szinhus). Valgjaban ennek az intramuszkularis zsirtartalmanak kdszonheti gyakori részvételét

a tenyésztési programokban (Horn et al., 2000). A kozépkorai érési tipusba tartozik. Altalaban


http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-reszletek.php?id=24
http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-reszletek.php?id=24
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termindl (végtermék el6allitd) kannak alkalmas, mivel a vords szin recessziv a fehér szinnel
szemben, igy az nem okoz problémat bdrds aruk készitése soran sem. Eurdpaban szinte
minden orszagban alkalmazzak a nagy fehér és lapaly sertésekkel vald Kkeresztezési

programokban (Szabo, 2006).

7. abra Duroc sertés. Forras: http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-reszletek.php?id=25,
2013 02. 28.

Pietrain sertés: onallo fajtaként 1953-ban torzskonyvezték. Belgiumban tenyésztették
ki, még nevét is a kitenyésztésének helyérdl kapta. Fajtajelleg a fekete-fehér szabalytalan
tarka szinli bor €s ugyanilyen tarka szor. Szore finom szalu és sima lefutdsa. Még a til finom
szOrtakard sem ritka. A fej profilvonala enyhén hajlott, széles homlokkal. Fiilei elére- és
felallnak. A nyak kozéphossza és jol izmolt. A pietraint széles mar, hat, agyék és far jellemzi.
Kozepesen koran érd fajta, melyet az extrém nagy hustermeld képesség és a tulizmoltsag
jellemez. Nem hajlamos az elzsirosodasra, de szaporasaga ¢és malacneveld képessége rossz.
Nagyaranyu stresszérzékenységet mutat a fajta, igy husmindsége kifejezetten alacsony. A
tenyésztési programok a termindl apadllatok eldallitisaban a pietrain fajta felhasznalasaval
duroc fajtakkal keresztezett kanokat alkalmaz (Horn et al., 2000). A magyarorszagi besorolas
szerint a IV. (négysonkas) fajtacsoportba tartozik (Szabo, 2006).


http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-reszletek.php?id=25
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8. abra Pietrain sertés. Forras: http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-
reszletek.php?id=27, 2013 02. 28.

1.4. A husmindséget befolyasolé fébb tényezék

A nyers his mindsége, megjelenése és gasztronémiai értéke nagymértékben fligg a
szoveti Osszetételtdl, azok felépitésétdl, valamint a vagas eldtti €s utani hatasoktol.

A hus 0sszetételét tekintve tulnyomo részt izomszovet alkotja, emellett kotdszovetet,
zsirszovetet, vérereket, vért és idegeket is tartalmaz.

Az izom feliiletét kotdszoveti hartya burkolja, mely az izom belsejébe is benyulhat,
mint kotdszoveti sovény. Az izmok keresztmetszetén szabad szemmel is lathatd, hogy
finomabb-durvabb kotdszovet fogja Gssze az izomrostnyalabokat. Még az elemi izomrostokat
is kotoszovet veszi koriil. Ezekben a nyalabokban minden elemi rosthoz eljuto erek és idegek
futnak. Ide a nyaldbok és elemi rostok kozé épiilhetnek be a zsirsejtek, amelyek nagy
mennyiségben a hus marvanyozottsagat adjak.

Az izmok nagyrészt izomsejtekbol épiilnek fel. Ezek harantcsikoltak. Ez a abbol
adodik, hogy az elemi rostot nagy részben kitevo legalabb 1000 miofibrillum valtakozva
tartalmaz eltéré fénytorésli szakaszokat. Ezek a miofibrillumok a szarkoplazmaba vannak
beadgyazodva.

A szarkoplazma tartalmaz még enzimeket, lipidcseppeket, szénhidratokat,
kismolekuldju, nitrogéntartalmi anyagokat, ionokat és a hiis szinét ado fehérjét, a mioglobint
iS. A szarkoplazmaban talalhatok még a kiilonboz6 sejtszervek is. A miofibrillum atmérdje
minddssze 1-2um, egy sotét szakasz két oldalt vilagos zondval hatarolva és egy-egy sotét
vonallal lezdrva az izommiikddés egységének tekinthetd (szarkomér). Ezeket a sotét, illetve

vilagos zoénakat tovabbi fonalas szerkezet alkotja. Itt a vékony fonalak részben benytlnak a


http://www.mfse.eu/fajtaismertetes-reszletek.php?id=27
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vastag fonalak kozé. A vékony fonalakat foleg az aktin nevii fehérje alkotja, mig a vastagokat
a miozin. A miozinnak ATP-az aktivitasa van, illetve képes kotddni az aktinhoz.

A kiilonb6zé miikddésti izmokban eltér az izomfehérjék aranya. Az ¢l allatban az
izmoknak egy része allando, de csekélyebb erdkifejtéssel jaré munkat végez (1égz6 izmok,
testtartast biztositd izmok). Ezeknek az izmoknak a rostjai vékonyabbak, sok 1égzdenzimet,
mioglobint, de kevesebb szénhidratot, miofibrillumot tartalmaznak. Ezeket a rostokat
nevezziik vOros rostoknak. A voros izmok féleg ilyen vords rostokbol allnak.

Azokat az izmokat, melyek esetenként viszonylag nagy erd kifejtésére képesek,
nagyrészt fehér rostok épitik fel. Ezeknek a fehér izmoknak a mérete altalaban nagy. A fehér
rostok a vastagabbak. Kevés mioglobint és légzOenzimet tartalmaznak, miofibrillumbol
azonban joval tobb van benniik.

Fontos tulajdonsadguk, hogy nagyobb mennyiségli glikogént képesek felhalmozni és
nagy erdkifejtéssel jaré6 munka (pl. helyzetvaltoztatas) esetén lebontani azt. A legtdbb izom
felépitésében mindkét rosttipus részt vesz. Gyakran még egy izmon beliil is kiilonbozik a rost
Osszetétel. Erre jo példa a sertéscomb, melynek izmai gyakran kéttonusuak. A csonthoz kozeli
részek vorosek, mig a feliileti részek kevésbé pigmentaltak.

A rostOsszetételt az igénybevétel is befolyasolja pl. az in. biohus eldallitasa céljabol
szabadon tartott sertéseknél a combizmok vOrdsrost tartalma nétt.

Az izom viztartalma nemcsak a zsirtartalomtél, hanem bizonyos mértékben az
izomanyagcsere-tipustdl is fligg. A vords izmok viztartalomhoz viszonyitott fehérjetartalma
Kisebb, mint a fehér izmoké.

Az izmok feliiletét burkolo, eltérd fejlettségli kotdszoveti hartyabol kiindulva az izmok
belsejébe kotdszoveti sovények hatolnak be. Kotdszoveti hartydk burkoljak az izomrost
nyalabokat, illetve magat az izomrostot is. A kotdszoveti hartyak mentén idegek, erek,
kotészoveti sejtek, zsirsejtek helyezkednek el (Jensen, 2004).

A csonthartya, mely a csontozas utdn gyakran a huson marad, szintén tartalmaz rostos
kotészovetet. A has porhanyodssidga tekintetében legfontosabb az Un. intramuszkularis
kollagént alkotdé peri- és endomizium, ezek haromdimenzidés rosthaldzatot alkotnak,
felépitésiikben nagyrészt két kollagéntipus vesz részt. Az intramuszkularis rosthalozat
tamasztja ¢és alakot ad az izomsejteknek, valamint eréatvitelt 1at el az izommunka soran. A
nagy izmokban igen csekély mennyiségli az intramuszkularis kollagén (0,3-1,0%), ennek
mintegy 90%-a perimiziumban talalhat6. Kiilon kollagéntipus alkotja az endomizium és a

sejtmembran kozott elhelyezkedd bazismembrant.
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A kollagén koncentracio a korral csekély mértékben valtozik. Csak az egészen fiatal
allatok, kotdszovettartalma nagyobb, mely altaldban kis szdmu, stabil kotést tartalmaz.
Bikéknal a stabil keresztkotések 1 €s 6 éves kor kozott megkétszerezOdnek. Him 4llatok,
illetve fizikai igénybevétel esetén szintén nd a kollagén koncentracid, mig a tulizmoltsag
csokkenti azt. Gyors izomgyarapodas mellett a stabil keresztkotések szamanak csokkenését
tapasztaltak. A kotoszovet tulajdonsdgai (mennyisége ¢és keresztkotések szdma) a hus
porhanyossaganak egyik legfontosabb befolyasolo tényezoi.

A lazarostos kotdszovetbdl fejlodik ki a zsirszovet. A lazarostos kotdszovet bizonyos
sejtieiben zsircseppek jelennek meg, majd a zsircseppek megnagyobbodva Osszeolvadnak.
Végiil az érett zsirsejt tulnyomo részét zsir teszi ki, a plazma és a sejtmag félretolodik.

A sejtkozotti allomanyban erek, rostok vannak. A membranlipidekben foleg telitetlen
zsirsavak vannak, a depdzsirok Osszetétele inkabb a takarmany dsszetételétol fligg.

A sertésben el6forduld bor alatti zsirszovetet szalonnanak nevezziik. Zsirszovet ezen
kiviil az izmok kozott és az izmokon beliil is el6fordul, mint intermuszkularis zsir (puha
zsiradek), illetve intramuszkularis zsir (marvanyozottsag). Ez utobbi kiemelt szerepet jatszik
az €lvezeti érték kialakitdsaban (1édussag, porhanydssag).

A fogyasztdi szokasoknak megfelelden kordbban a marvanyozott, sok izmon beliili
zsirt tartalmazo hust jobbnak értékelték. Ez a tulajdonsag, ami kiilondsen nagy figyelmet
kapott az angolszasz teriileteken, ahol a siilt (grillezett) hus készitése elterjedt szokas.

A marvanyozott hus igénye azért indokolt, mert az izmon beliili zsir csokkenti a
csepegeési €s fOzési/siitési veszteséget, javitja a lédussdgot és a porhanyossagot. Az egyre
sovanyabb hus eldallitisa megkdveteli, hogy mas (tenyésztési €s feldolgozasi) modszerek
alkalmazasaval biztositsak a megfeleld €élvezeti érteket.

A jelenleg Europaban tenyésztett sertésfajtak karajaban az intramuszkularis
zsirtartalom minddssze 1-2%. A csekély zsirtartalommal jaré szaraz, rdgds his aggodalomra
ad okot. Ezért a keresztezésekben hasznalt duroc fajta segithet, mivel ennek a fajtdnak
izomzsirtartalma nagyobb és ez a tulajdonsag jol 6rokitheto.

Az izom-, zsir- és kotOszovet korral és fajtaval Osszefliggd valtozasai a kémiai
Osszetételt is befolyasoljak, bar ezek csekély mértékiiek. A magyar nagyfehér fajta esetében
az 1d0ds allatoknal nagyobb az izmon beliili zsirtartalom. A hibridsertés izmainak zsirtartalma
hasonl6 az idds magyar nagyfehér fajta¢hoz. Az egyes izmok azonban nem azonos mértékben

zsirosodtak el.
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Az izmok Osszpigmenttartalma az anyagcsere tipus szerint né a fehér tipustol a vords
tipus felé. Az izmoknak ez az a tulajdonsaga, mely a kor és fajta szerint a legnagyobb
kiilonbséget mutatja. Mig az idds kocak izmainak pigmenttartalma csaknem dupléja a normal
vagotomegli sertésekének, addig a kozépnehéz hibridsertések izmainak pigmenttartalma nem
éri el a magyar nagyfehér fajtaju, normal vagotdmegli sertések izmainak pigmenttartalmat
sem, mert a hibridtenyésztésben altalanosan felhasznalt duroc fajta husanak pigmenttartalma
kisebb (Vadané, 1996).

A végsd pH a legtobb husmindségi tulajdonsagot befolyasolja (allomany, viztarto
képesség, lédussag, porhanyossag, illat mikrobiologiai allapot, szin €s szinstabilitas).
Mindezen tulajdonsagok szabalyozhatok lennének a végsé pH alakulasat befolyasolo
tényezokkel.

Az amerikai sertéstartok szovetsége a vOrds-rozsaszin, jO viztartd képességi
sertéshusra 5,7 végsd pH értéket hatarozott meg. Ugyanis ezen érték felett még gyors pH
csokkenés mellett sem fordul elé PSE-, illetve RSE hismindség. RSE hiismindségnek
nevezzilkk a normal szinii, de vizenyds, puha hust. Bar a végs6é pH-t befolyasold biokémiai
folyamatokat hosszll idon at vizsgaltak, ezek egyike sem magyardzza teljes mértékben a végso
pH-ban tapasztalt ingadozasokat. A végs6 pH-t meghatarozo tényezék a glikolitikus
potencidl, a glikogéntartalom, a kreatinfoszfat-tartalom, glikogén-foszforilaz-aktivitas, AMP-
dezaminaz-aktivitas, ATP-4z-aktivitas, pufferkapacitas. A glikogéntartalom csak mintegy 40-
50%-ban indokolja a végs6 pH alakulasat (Riétte van Laack et al., 2002).

A szkatol (3-metilindol) a zsirszovetben felhalmozdodva a kanszag egyik okozdja. A
kansertéseknek csak kis hanyada 1épi til a szkatoltartalomra meghatarozott 0,2mg/kg zsir
kiiszobértékét. A szkatoltartalom nd a korral és a tomeggel, amit a novekedést szabalyzo ivari,
vagy tiroid hormonok hatasaval tudtak magyarazni. A szkatolszint ugyanis 6sszefliggést mutat
az ivari hormonok ¢és a trijod-tironin-szintekkel. A kiilonb6z6 kansertések mas-mas korban
érik el a szkatol kiiszobértéket.

Az androsztenon a kanszag masik Osszetevdje, mely szintén a zsirszovetben
halmozodik fel. Az androsztenontartalom a legvékonyabb, csupan néhany mm vastag
hatszalonnaban a legnagyobb. A vastagabb szalonnakban mar nem mutat Gsszefliggést az
androsztenontartalom a szalonnavastagsaggal. A jelenség Osszefliggést mutat azzal, hogy az
androsztenontartalmat a zsirszovet felvevOkapacitasa hatarozza meg, vagyis amennyiben
kevés a rendelkezésre allo zsirszovet, abban a valtozatlan plazmaandrosztenon nagyobb

koncentraciot ér el (Vadané, 2000).
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2. ANYAGOK ES MODSZEREK
2.1. Vizsgalati anyagok

Kisérleteim soran haromféle sertés husat vizsgaltam, mindegyik fajtdbol harom
kiilonb6z6 egyed rovidkarajat.

Hazisertés (9. abra)

— Nagyiizemi tenyésztésbol szarmazo

— Anyai 4gon magyar nagyfehér és magyar lapaly
— Apai agon pietrain és duroc fajta keresztezésébdl
— Mindségi osztaly: E

— Vagasi saly: 90-100kg

— Vagasi kor: 6 honap

9. abra Hazisertés karaja (sajat felvétel)
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Mangalica sertés (10. abra)

— Szdke mangalica

— Haztéji tenyésztésbol szarmazo
— Vagasi suly 130-140kg

— Vagasi kor: 15 honap

| ——

B . B
G L N ?
% / —

10. abra Mangalica karaja (sajat felvétel)

Vaddiszno (11. abra)

— Létt vaddisznd

— Vagasi tomeg: 80-100kg
— Neme: kan

—  Kor: 2 év feletti

11. abra Vaddiszno karaja (sajat felvétel)
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2.2. Vizsgalati modszerek

Kisérleteim soran a vizsgalatokat a vagas utani 2. napon végeztem, melyhez az aldbbi

vizsgalati modszereket alkalmaztam:
2.2.1. Kémiai vizsgalatok

— Hus és htustermékek. A nedvességtartalom meghatarozasa (MSZ 1SO 1442:2000)
(12. abra).

12. abra Nedvességtartalom meghatarozasa (sajat felvétel)

— Hus és hustermékek. Az Osszes zsirtartalom meghatarozasa (MSZ I1SO 1443:2002)
(13. abra).

b AT A2 L

"

13. abra Zsirtartalom meghatarozasa (sajat felvétel)

— Hus és hustermékek. A nitrogéntartalom meghatarozasa (MSZ 1SO 937:2002) (14.

abra).
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14. abra Fehérjetartalom meghatarozasa (sajat felvétel)

pH mérése CONSORT C532 pH-mérovel, szuroelektrodaval (MSZ 5874-6:1982)
(15. abra).

15. abra pH mérés (sajat felvétel)

2.2.2. Husmindségi vizsgalatok

Viztarto képesség (Water-Holding Capacity, WHC)(16. abra)

A nyers husok viztarté képességének mérését Grau és Hamm (1953) moddszerével,
préseléssel végeztem. Exszikkatorban kiszaritott szlirGpapirba csomagoltam az el6zdleg
lemért husdarabokat, majd azokat 2 iiveglap kozott 1000g-os sullyal 10 percig préseltem.

Ezutan ismét lemértem a htuisdarabok tomegét, amibdl kiszamitottam a viztartd6 képességet
(Vadané, 1999).
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2

16. abra Viztart6 képesség mérése (sajat felvétel)

(nyers minta tomege(g) — hékezelt minta tomege(g))x100

viztarté képesség =
P 8 nyers minta tomege(g)

Vizkoto kepesség (Water-Binding Capacity, WBC)

A nyers husokbol 3x3x3cm kockakat vagtam, tomegiiket lemértem. A huskockakat
vizben hékezeltem, mely soran mértem a viz hdmérsékletét és a hus maghomérsékletét (17.

abra). A homérsékletek alakulasat a 18. abran mutatom be.

29®

17. abra Hokezelés alatti hdmérsékletmérés (sajat felvétel)

A 72°C maghdmérséklet elérésekor a huskockakat kivettem a vizbdl, levegdn
lehiitéttem 25°C-ra, €s leitatds utdin megmértem a tomegét. A vizkoto képességet (f6zési

veszteséget) a nyers tomegre vonatkoztattam (Vadané, 1999).

(visszamért sziir6papir tomege(g) — sziir6papir tomege(g)) x 100
bemért his(g) — szlirépapir tomege(g)

vizkot6 képesség (%) =
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A 18. dbran a vizsgalt sertéskaraj minta hékezelési paramétereit mutatom be.
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18. abra Nyers husok hdkezelése

Stitési veszteség

A nyers htsokbol 3x3x3cm kockakat vagtam, tomegiiket lemértem. A htskockakat
kontakt grillsiitdben hdkezeltem 83°C maghdmérsékletig. A 170°C homérsékletre
elémelegitett fiitdlapok a kockdk mindkét oldalat melegitették. A siitélap feliileti
hémeérsékletét infrahdmérdvel, mig a maghdmérsékletet maghdmérdvel mértem. A mintdkat a
stitébol kivéve levegdn lehiitottem 25°C-ra, és leitatds utan megmértem a tomegét (19. abra).

A siitési veszteséget a nyers tomegre vonatkoztattam.

19. 4bra Siitési veszteség mérése (sajat felvétel)
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2.2.3. Fizikai vizsgalatok

Miiszeres szinmeérés

A szinméréseket HunterLab MiniScan XE PLUS tipust szinmérd késziilékkel
végeztem a nyers hus friss vagasi felilletén (20. abra). A szinjellemzoket a feliilet 3
kiilonboz6 pontjan mértem. Mértem a CIELAB rendszerben a vilagossagi fokot (L-érték), a
piros (a-érték) és a sarga (b-érték) szin intenzitasat. A vilagossagi fok esetén a mérési skala 1
— 100 kozotti (%) és minél nagyobb értéket mériink, annal ,,vilagosabb” a termék. Az a-érték
és b-értek esetében minél nagyobb értéket kapunk, annal ,,pirosabb”, illetve ,,sargabb” a

minta. A mért szinjellemzok segitségével kiszamitottam a szinarnyalatot (H = arctg b-érték/a-

érték) és a szintelitettséget Chroma = +/a® +b? (Lukacs, 1982).

20. abra Szinmérd késziilék (sajat felvétel)
Miiszeres dallomanymérés

Az allomanyméréseket LLOYD 1000R Texture Machine tipusa allomanymérd
berendezéssel mértem (21. abra). Méréfej sebessége 10mm/perc, behatolasi mélysége 10mm
¢és a maximalis deformalo erd 250N. A nyers, fOtt (lasd a vizkotd képesség leirasanal) és siitott
(lasd a siitési veszteség leirdsanal) husok keménységét hatdroztam meg. Minél nagyobb
értékeket mériink, annal keményebb, minél kisebbet, annal puhabb, ,,porhanydsabb” a his. A
miszeres keménységmérés szamszerii adatokkal szolgal a has allomanyarél. A mérési
eredmények nagymértékben fliggnek a mintdk hdmérsékletétdl (Kovacs és Zsarnoczay, 1999),

ezért azokat minden esetben szobahdmérsékleten (22°C) mértem.
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21. abra Allomanymérés (sajat felvétel)
2.2.4. Erzékszervi birdlat (22. dbra)

A 2cm vastag husszeleteket kontakt grillsiitében 72°C maghdmérsékletig siitottem,
majd hagytam szobahdmérsékletlire hiilni. A kodolt mintakat 9 fobdl allo biralobizottsag
birdlta illat, iz, keménység, 1édussag és Osszbenyomas alapjan 100 pontos skalan és leird
jelleggel is (23. abra). Minél tobb pontot kapott a has, annal jobb volt a tulajdonsaga
(kellemesebb illath, izli, puhabb, omldsabb és Osszességében jobb). A hazisertés jellemzoit

tekintettem a viszonyitasi alapnak (50 pont), miutan ezt ismerjiik a legjobban.

22. abra Erzékszervi biralat (sajat felvétel)
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23. abra Biralati- minta és lap (sajat felvétel)
2.2.5. Matematikai-statisztikai kiértékelés

A kisérleteim soran kapott eredményeket egy szempontos varianciaanalizissel
értékeltem Ki.

Varianciaanalizis: az egy szempontost varianciaanalizisben ugyanazt a jellemz6t tobb
csoport egyedein meghatarozva, a mérés csoportonkénti atlagait szamitjak. A modszerrel azt
vizsgaljadk, hogy valamilyen mintacsoport bizonyos szempont alapjan szétvalasztott
alcsoportjai szignifikdnsan kiilonbdznek-e egymastol. Az dsszes megfigyelt adatot egyetlen
kozos alapsokasag mintdjanak tekintik. Az adatokbol becsiilhetd a kozds szoérasnégyzet, a
kozos variancia. Az Osszes variancia tényezonként becsiilt szorasnégyzetekre bonthatd. A
maradékot tekintik a hiba szorasnégyzetnek. Az alcsoportok atlagértékei €s a hozzatartozo
tobbszoros Osszehasonlitasnal kijelolt konfidencia intervallumok alapjan éllapithaté meg,

hogy az alcsoportok szignifikansan kiilonboznek -e egymastol (Svab, 1981).
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3. EREDMENYEK ES ERTEKELESUK

3.1. Kémiai vizsgalati eredmények
3.1.1. Sertéskaraj mintik nedvességtartalma (4. tablazat)

4. tablazat Sertéskaraj mintdk nedvességtartalma

Minta Viztartalom | Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia
Hazi 1 74,11
H2 73,31 74,128 0,815 73,31 74,94
H3 74,94
Mangalica 1 65,38
M2 68,59 67,53 1,865 65,38 — 68,63 X
M3 68,63
Vaddiszné 1 72,12
V2 74,48 73,11° 1,227 72,12 — 74,48
V3 72,72

X = 95%-o0s valdszinliségi szinten szignifikans kiilonbség!
NS = 95%-o0s valosziniiségi szinten nincs szignifikans kiillonbség!

A felso indexben 1évo betiik szignifikans kiilonbséget jelentenek.

A mangalicasertés karaj viztartalma szignifikansan kisebb volt, mint a hazi és a
vaddiszné husaé, mig ez utdbbi kettd nem kiilonbozott egymastol. A vizsgalt hisok
nedvességtartalma a zsirtartalommal mutat 0sszefliggést. Magasabb nedvességtartalom mellé
alacsonyabb  zsirtartalom  parosul, ugyanakkor  zsirosabb  sertéshiisban  kisebb

nedvességtartalom mérheto.
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3.1.2. Sertéskaraj mintak zsirtartalma (5. tabldazat)

5. tablazat Sertéskaraj mintak zsirtartalma

Minta Zsirtartalom Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia
H1 1,35
H2 1,82 1,33 0,5 0,82-1,82
H3 0,82
M1 13,47
M2 7,74 9,89" 3,121 7,74 - 13,47 X
M3 8,46
V1 2,61
V2 2,64 3,02° 0,679 2,61-38
V3 3,8

A mangalicasertés karaj zsirtartalma szignifikansan nagyobb volt, mint a hazi és a
vaddiszno husaé, mig ez utdbbi kettd nem kiilonbozott egymastol. Az adatokbol lathato, hogy
a hazisertés karaja, a kozhiedelemmel ellentétben, nem zsiros, szemben a mangalicakarajjal,
melynek zsirtartalma tobb mint hétszerese a hazisertésének. A varianciaanalizis eredménye
(atlagértékek és a 95%-os szinthez tartozo legkisebb szignifikéns differencia (LSD) értékei)
lathatd a 24. abran (dolgozatomban nem minden varianciaanalizis értékelését abrazolom, a

bemutatott abrak a szemléltetés céljat szolgaljak).

95%-0s LSD
12,00

10,00
Mangalica; 9,89

8,00

6,00

4,00

2,00 I
Hazi; 1,33?
0,00

Zsirtartalom [%]

Vaddiszno; 3,02

H—o—

24. abra Sertéskaraj mintak zsirtartalmanak egytényez0s varianciaanalizise
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3.1.3. Sertéskaraj mintak fehérjetartalma (6. tablazat)

6. tablazat Sertéskaraj mintak fehérjetartalma

Minta Fehérjetartalom | Atlag | Széras Terjedelem Szignifikancia

H1 22,38

H2 23,04 22,63* | 0,360 22,38 -23,04

H3 22,46

M1 19,83

M2 21,44 20,46 | 0,862 19,83 - 21,44 X

M3 20,1

V1 23,05

V2 21,05 21,70 | 1,172 20,99 — 23,05

V3 20,99

A hazisertés- ¢és a mangalicasertés karaj fehérjetartalma szignifikdnsan eltér
egymastol, de egyik sem mutat szignifikans eltérést a vaddiszn6 karaj fehérjetartalmatol. Ki
kell emelni a hazisertés husanak kimagaslo fehérjetartalmat. A 25. abran mindharom vizsgalt

sertéskaraj minta kémiai 9sszetételét mutatom be.

80,00 —7z 13 73,11
70,00 67,53

60,00

50,00

= 40,00

30,00

22,63 20,46 21,70
20,00

9,89

Viztartalom Zsirtartalom Fehérjetartalom

10,00

0,00

W Hazisertés M Mangalica sertés Vaddiszné

25. abra Sertéskaraj mintak kémiai 0sszetétele
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3.1.4. Sertéskaraj mintak pH-értéke (7. tablazat)

7. tablazat Sertéskaraj mintak pH-értéke

Minta pH Atlag Szoras Terjedelem | Szignifikancia

H1 6,46

H2 5,56 5,93 0,473 5,56 — 6,46

H3 5,76

M1 5,74

M2 5,37 5,50° 0,211 5,37-5,74 X

M3 5,38

V1 5,66

V2 5,67 5,67% 0,006 5,66 — 5,67

V3 5,67

A hazisertés- és a mangalicasertés karajanak pH-értéke szignifikansan eltér egymastol,

de nem mutatnak szignifikans eltérést a vaddiszno karaj pH-értékétol.
3.2. Technolégiai htismindségi vizsgalatok

3.2.1. Sertéskaraj mintik viztarto képessége (Water-Holding Capacity, WHC) (8.

tablizat)

8. tablazat Sertéskaraj mintak viztartd képessége (WHC)

Minta WHC Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 95,69

H2 80,68 88,79 7,577 80,68 — 95,69

H3 89,99

M1 92,72

M2 85,42 87,30° 4,763 83,77 — 92,72 NS

M3 83,77

V1 84,93

V2 76,94 80,28° 4,151 76,94 — 84,93

V3 78,98
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A vizsgalt husok nem mutatnak szignifikans kiilonbséget 95%-os valosziniiség mellett.

Mindharom sertés husanak viztartd képessége megegyezik a tobbiével. A varianciaanalizis

eredménye lathato a 26. abran.

95,00
X
o 20,00

O
12}

$ 85,00
=%

=
3 80,00
<
< 75,00
>

70,00

95%-0s LSD

T Hazi; 88,79

T
+ Mangalica; 87,30

==

% Vaddiszno; 80,28

26. abra Sertéskaraj mintak viztarté képességének varianciaanalizise

3.2.2. Sertéskaraj mintik vizkoto képessége (Water Binding Capacity, WBC) (9.

tablazat)
9. tablazat Sertéskaraj mintak vizkoto képessége
Minta WBC Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 84,07

H2 75,83 79,45° 4,210 75,83 — 84,07

H3 78,45

M1 83,35

M2 75,96 77,62° 5,103 73,56 — 83,35 X
M3 73,56

V1 71,09

V2 68,01 69,17 1,672 68,01 — 71,09

V3 68,42

A hazisertés ¢és a mangalicasertés htusanak vizkotd képessége nem mutat eltérést,

viszont a vadsertés husa szignifikansan eltér mindkét masik allatétol 95%-os valosziniiség

mellett.
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3.2.3. Sertéskaraj mintdak fozési vesztesége (10. tabldazat)

10. tablazat Sertéskaraj mintak f6zési vesztesége

Minta Fozési veszteség Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 15,93

H2 24,17 20,55 4,208 15,93 — 24,17

H3 21,55

M1 16,65

M2 24,04 22,37° 5,100 16,65 — 26,44 X

M3 26,44

V1 28,91

V2 31,99 30,82" 1,671 28,91 — 31,99

V3 31,58

A hazisertés és a mangalicasertés husanak f6zési vesztesége nem mutat eltérést, a

vadsertés husa szignifikansan eltér mindkett6étdl. A f6zési veszteség mérésekor hasonlo az

eredmény, mint a viztartd és vizkotd képesség mérésekor. A vaddiszno karaj kevésbé tartotta

meg a vizet, igy annak fozési vesztesége is nagyobb.

3.2.4. Sertéskaraj mintdk siitési vesztesége (11. tablazat)

11. tablazat Sertéskaraj mintak siitési vesztesége

Minta Siitési Atlag Szoéras Terjedelem Szignifikancia
veszteség

H1 11,69

H2 25,37 21,55 8,614 11,69 — 27,60

H3 27,60

M1 16,00

M2 23,69 20,29° 3,921 16,00 — 23,69 NS
M3 21,18

V1 27,89

V2 27,69 28,41° 1,084 27,69 — 29,66

V3 29,66
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A vizsgalt hasok koziil egyik sem mutat szignifikans kiilonbséget 95%-0S
valosziniség mellett. Az eredmények megegyeznek a fOzési veszteségnél leirtakkal. A

technologiai hisminéségi adatokat a 27. abran foglaltam Gssze.

100,00 88,79
80,00
60,00
40,00
20,00

0,00

79,45 77 62 87,30

80,28

[%]

FGzésiveszteség Vizkoté Viztart6(GH) Sutésiveszteség

MW Hazisertés M Mangalicasertés Vaddiszné

27. abra Sertéskaraj mintak technoldgiai hismindsége
3.3. Fizikai vizsgalatok
3.3.1. Sertéskaraj mintak vilagossagi foka (12. tablazat)

12. tablazat Sertéskaraj mintak vilagossagi foka (L)

Minta L Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 42,27

H2 52,59 48,42° 5,436 42,27 - 52,59

H3 50,39

M1 41,38

M2 41,55 39,93 2,667 36,85 — 41,55 X

M3 36,85

V1 36,01

V2 42,43 38,65" 3,359 36,01 — 42,43

V3 37,51

A hazisertés karaj vilagossdgi foka szignifikdnsan nagyobb volt, mint a
mangalicasertés €s a vaddisznd hlisadé, mig ez utobbi kettdé nem kiilonbozott egymastol. Tehat

a hazisertés husa vilagosabb, mint a mangalica, vagy a vaddisznoé.
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3.3.2. Sertéskaraj mintak piros szin intenzitdisa (13. tabldazat)

13. tablazat Sertéskaraj mintak piros szin intenzitasa (a)

Minta a Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia
H1 4,76
H2 4,97 4,45° 0,732 3,61-497
H3 3,61
M1 11,32
M2 9,32 10,32° 1,005 9,32-11,33 X
M3 11,33
V1 15,81
V2 13,13 14,57¢ 1,352 13,13-15,81
V3 14,78

Minden sertéskaraj szignifikdns kiilonbséget mutat a masiktol 95%-os valdsziniliség

mellett. Bar mindharom sertés hiisanak vilagossagi foka megegyezik, piros szin intenzitasuk

egyértelmli kiillonbséget mutat. Ennek oka feltehetdleg a husok vastartalmaban keresendd,

melyet a 3. dbran foglaltam 0ssze. A varianciaanalizis eredménye lathato a 28. abran.

20,00
15,00
10,00

5,00

Piros szin intenzitas

0,00

95%-0s LSD

2

Vaddiszn6; 14,57

Mangalica; 10,32

Hazi; 4,45

. 4

28. abra Sertéskaraj mintak piros szin intenzitasanak varianciaanalizise
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3.3.3. Sertéskaraj mintdak sarga szin intenzitdsa (14. tabldzat)

14. tablazat Sertéskaraj mintak sarga szin intenzitasa (b)

Minta b Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 10,13

H2 14,02 12,09° 1,946 10,13 - 14,02

H3 12,13

M1 13,26

M2 13,14 13,24% 0,086 13,14 - 13,31 X

M3 13,31

V1 13,85

V2 13,71 13,92° 0,242 13,71 14,18

V3 14,18

A hazisertés és a vaddiszno husanak sarga szin intenzitasa szignifikans kiilonbséget

mutat egymastdl, de a mangalica husa egyiktdl sem kiilonbozik szignifikdnsan 95%-0s

valdszinliség mellett. A varianciaanalizis eredménye lathato a 29. dbran.

95%-0s LSD

Vaddiszno; 13,92

Mangalica; 13,24

Hazi; 12,09

s

!

1

29. abra Sertéskaraj mintak sarga szin intenzitasanak varianciaanalizise
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3.3.4. Sertéskaraj mintdk szintelitettsége (15. tabldazat)

15. tablazat Sertéskaraj mintak szintelitettsége (Chroma, Ch)

Minta Ch Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 11,19

H2 14,87 12,90° 1,856 11,19 - 14,87

H3 12,66

M1 16,80

M2 16,11 16,80" 0,683 16,11 -17,48 X

M3 17,48

V1 21,02

V2 18,98 20,16° 1,055 18,98 — 21,02

V3 20,48

Minden sertéskaraj

szignifikéns kiilonbséget mutat a masiktdl 95%-os valdszinliség

mellett. A szintelitettség szamitott érték, igy szoros Osszefliggésben van a piros szin

intenzitasaval, ezért az eredmény ahhoz hasonl6. A legmélyebb tonusu a vaddiszno, majd a

mangalica, végiil a hazisertés hlisa.

3.3.5. Sertéskaraj mintdik szindrnyalata (16. tablazat)

16. tablazat Sertéskaraj mintdk szinarnyalata (H)

Minta H Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 1,13

H2 1,23 1,21° 0,076 1,13-1,28

H3 1,28

M1 0,91

M2 0,95 0,91° 0,044 0,87-0,95 X

M3 0,87

V1 0,72

V2 0,81 0,76° 0,044 0,72-0,81

V3 0,76
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Minden sertéskaraj szignifikdns szindrnyalata kiilonbséget mutat a masiktol 95%-0s

valoszinliiség mellett. A szinarnyalat a piros és a sarga szin intenzitdsabol szamitott jellemzd,

igy az eredmények megegyeznek a csupan szabad szemmel is érzékelhetd kiillonbségekkel. A

mintdk miiszeres szinmérésének eredményeit a 30. abran foglaltam dssze.

60,00

50,00

40,00

30,00

20,00

Szinjellemzok értéke

10,00

0,00

13,92

20,16

16,80

W Hazi sertés

14,57
10,32

a

13,24
12,09

b

W Mangalica sertés

Ch

Vaddiszné

30. abra Sertéskaraj mintak szinjellemzdi

3.3.6. Nyers sertéskaraj mintik keménysége (17. tablazat)

17. tablazat Nyers sertéskaraj mintak keménysége

1,210,910,76

Minta Keménység Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia
H1 15,64
H2 10,11 16,47° 6,808 10,11 — 23,65
H3 23,65
M1 591
M2 11,44 737" 3,568 477 -11,44 X
M3 4,77
V1 5,72
V2 5,72 6,61 1,542 5,72 -8,39
V3 8,39
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A nyers hazisertés karaj keménysége szignifikansan nagyobb volt, mint a
mangalicasertés és a vaddiszno hisaé, mig ez utobbi kettd nem kiilonbozott egymastol. A
hasok keménysége tobb tényezd mellett nagyban fligg azok zsirtartalmatol, azon beliil is a

jelenlévo zsiradék huason beliili eloszlasatol.
3.3.7. Fott sertéskaraj mintak keménysége (18. tablazat)

18. tablazat Fott sertéskaraj mintdk keménysége

Minta Keménység Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 24,8

H2 33,76 26,58° 6,48 21,17 - 33,76

H3 21,17

M1 32,42

M2 33,57 35,54" 4,445 32,42 — 40,63 X

M3 40,63

V1 27,08

V2 27,08 25,68° 2,425 22,88 - 27,08

V3 22,88

A fott mangalica karaj keménysége szignifikans kiilonbséget mutat a hazisertés- és a
vaddiszné karajétol, de a két utobbi nem kiilonbozik szignifikansan egymastol 95%-0s

valoszintiiség mellett. A varianciaanalizis eredménye lathato a 31. abran.

95%-0s LSD

45,00

= 40,00
2 35,00 Mangalica; 35,54 ;
8035,

2

5 30,00
5 Hézi; 26 58$

2 25,00 2009

20,00 Vaddiszno; 25,68

31. abra Fott sertéskaraj mintak keménységének varianciaanalizise
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3.3.8. Siilt sertéskaraj mintak keménysége (19. tablazat)

19. tablazat Siilt sertéskaraj mintdk keménysége

Minta Keménység Atlag Szoras Terjedelem Szignifikancia

H1 27,47

H2 46,16 42,98% 14,19 27,47 - 55,31

H3 55,31

M1 28,23

M2 33,19 34,72° 7,37 28,23 - 42,73 X

M3 42,73

V1 49,02

V2 63,13 54,30 7,698 49,02 - 63,13

V3 50,74

A siilt hazisertés mintdk keménysége nem mutat szignifikans eltérést sem a

mangalicasertés, sem a vaddiszno mintdk keménységétdl, de azok szignifikansan kiilonboznek

egymastol 95%-os valoszinliség mellett. Siitéskor (170°C-on) a hazi és a vaddisznd husabol

jelentds mennyiségli viz- és zsirkivalas tortént, mig a mangalica a nagy intramuszkularis

zsirtartalmanak jelentOs részét nem tudta elvesziteni, igy a siilt hus porhanyds és puha maradt.

A miiszeres keménységmérés eredmények 0sszesitését a 31. dbran szemléltetem.

60,00
50,00
Z. 40,00
g
23000
£ 20,00
M
10,00
0,00

54,30

35,54

42,98

Nyers

W Hazisertés

Fott

M Mangalicasertés

Siilt
Vaddiszno

31. abra Sertéskaraj mintak keménysége
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3.3.9. Siilt sertéskaraj mintdak érzékszeri jellemzdi (32. dbra)

Osszbenyomas iz e Hizi sertés

e \angalica sertés

Vaddiszné

Lédussag Keménység

32. abra Sertéskaraj mintak érzékszervi jellemzoi

Az abran jol lathato, hogy a kozépértéknek (50 pont) vett hazisertés siilt karajat a
mangalica és a vaddiszn6 karajanak érzékszervi jellemzdi szinte minden vizsgalt teriileten

feliil maltak. Az érzékszeri biralat eredményei 0sszhangban vannak a miiszeres mérésekkel.
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4. OSSZEFOGLALAS

A hus vasarlasa és a konyhai elkészitése utan szerzett érzékszervi benyomasok azt
mutatjak, hogy annak szine, szaga, ize, eltarthatosaga, csepegési vesztesége, illetve a siitési-
fézési vesztesége sok kivanni valét hagy maga utan. Tekintettel a hus magas ardra, a
hustermelés, felvasarlas, vagas és forgalmazds kozos érdeke, hogy a forgalomba keriild
tokehtis mindsége ne csak egészségiigyi biztonsag, hanem élvezeti érték tekintetében is
javuljon.

Ezért célul tliztem ki, hogy 3 kereskedelmi forgalomban is kaphato, eltéré fajtaju és
tenyésztési koriilményl sertés husat tanulmanyozzam. A vasarlok altal konnyen és
kényelmesen hozzaférheté nagyipari tenyésztésbdl szarmazd hibridsertés, a napjainkban
reneszanszat ¢l6 dshonos magyar mangalica sertés, illetve a modern gasztronomia szokasai
kozott egyre inkdbb teret hoditd vaddisznd rovidkarajat. Vizsgalataim lényege, hogy adatokat
gyljtsek a sertések husmindsége kozott fellelheto kiilonbségekrdl és azok mértékérdl.

Kutatasaim soran a sertéskarajokat a feliileti zsiradéktol megtisztitottam, majd
vizsgélatokkal meghataroztam:

— A husok kémiai Gsszetételét, viztartd €s vizkotd képességét, siitési veszteségét

— Miszeres szinmérést végeztem a hisok vildgossadgi fokanak, piros- és sarga
szinintenzitasinak megallapitisahoz, hogy az igy kapott eredmények segitségével
kiszdmithassam a vizsgalt husok szindrnyalatat, illetve a szintelitettségét.

— Miszeres allomanyméré segitségével megvizsgaltam mindhdrom fajta huas
keménységét nyers, fOtt és siilt allapotban is Valamint a siilt mintakat
0sszehasonlito érzékszervi vizsgalatnak vetettem ala.

— Az igy kapott eredményeket matematikai-statisztikai modszerek segitségével

értékeltem ki.

A vizsgalatok folyamén aldbbi eredményeket kaptam:
— A mintdk nedvesség-, ¢és fehérjetartalmaban kisebb kiilonbség volt, mig a
zsirtartalom tekintetében a mangalica htisa a hazisertésénél hétszer, a
vaddiszndéndl pedig haromszor zsirosabb. Mivel a mintékat a feliileti zsiradéktol

megtisztitottam, a mintdkban csak intramuszkularis zsiradék volt jelen.

— A technolégiai hismindség szempontjabol kideriilt, hogy viztarté képesség és

stitési veszteség szempontjabdl nincs szignifikdns kiilonbség a husok kozott, de
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vizkoto képesség €s fozési veszteség tekintetében a vaddisznd hiismindsége alul
marad. Az eredményekbdl jelentkezik, hogy mig a hazi sertés és a mangalica sertés
husa egyarant alkalmas, addig a vaddiszn6 husa, bar izébdl adoddan lehetne, de
technologiai  szempontokat figyelembe véve Kkifejezetten nem alkalmas

huskészitmények gyartasara.

— A miiszeres szinmérés kimutatta, hogy vilagossag tekintetében a mangalica sertés
¢és a vaddiszn6 husa kozel azonos és azokndl az ipari sertés hiisa szignifikansan
vilagosabb. Minden mas mérés szignifikans kiilonbségeket mutatott ki a mintak

szinjellemz0i kozott. Ennek oka a hiisok vastartalmaval van 6sszefliggésben.

— A miszeres keménységmérésnél kideriilt, hogy a nyers allapotban sem tul kemény
mangalica sertés hiisa, sem f6z¢€s, sem siités hatasara nem keményedik jelentdsen.
Ez a tulajdonsaga nagyban hozzdjarul ahhoz, hogy olyan nagy népszeriiségnek
orvend a modern étkezési szokasok kozott. A hazi sertés husa hokezelés hatasara
aranyosan keményebbé valik, a vaddiszn6¢ viszont siités hatasara erdsen

kérgesedik.

— Az érzékszervi vizsgalatok azt mutatjak, hogy a hazisertés husat a mangalica sertés
husa iz, keménység, 1éduissag és dsszbenyomas tekintetében is magasan feliillmulja
¢s a vaddiszn6 husatél mindkét masik allat husa porhanyosabb, Gsszbenyomas

tekintetében viszont a mangalica és a vaddiszn6 hiisa azonos eredményt ért el.

— A mérések azt bizonyitjdk, hogy mig gasztrondmiai szempontbdl a mangalica
sertés és a vaddiszno hiisa kedvezobb, addig technologiai szempontbol legkivalobb

a hazi sertés hiisa €s csak igen kis mértékben marad el t6le a mangalica sertésé.

A Dbiztatd eredmények alapjan javaslom a téma folytatasat, atfogdbb, a zsirszdvet

Osszetételére és vagasi-kihozatali értékekre is kiterjedd kutatdsokkal.
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