TUDOMANYOS DIAKKORI
DOLGOZAT

Betlehem Viktoria

2013.



Nemzeti Kozszolgalati Egyetem Rendészettudomanyi Kar

Vam ¢s PénziigyOri Tanszek

A kavé és kavetartalmu készitmények aruosztalyozéasa

2013.

Szerzé Konzulens
Betlehem Viktoria Zsitnyanszky Lilla
Vam- és jovedékigazgatasi szakirany pénziligyOr szazados szaktanar
Kiilsé konzulens Kiils6 konzulens
dr. Sziics Richard Ferenc Kalloné Gall¢ Julia

pénziigydr 6rnagy pénziigyOr alezredes



Tartalomjegyzék

1. Témavalasztas INAOKIASA. .........eeiiiiiiiiieiiiii ettt e e e e e enees 4
N () 1<) 1S] £ T TSP O PP PPPPRP 6
2.1 A KAVEDAD @IEA@LE .. .ceiiiiiiieiiieiie et 6
2.2 Elterjedesenek titKai.........cveiiiiiiiiiii e 8
BUMI @ KAVE? ..ttt ettt e et e e e n e e et e e et e et e e n et e e nre e e enres 10
3.1 A KAVEDAD DEtaKaritasa.......c.vveieeiiiiiie ettt 11
3.2 AKAVE feldOIZOZASA .....oeeeiiiieiii e 12
3.2.1. SZAraz feldO1ZOZAS ......coviieiieii e 12
3.2.2. Nedves feldOIZOZAS .....couiiiiiiiie s 13
3.2.3 A KAVEDAD POTKOIESE ...t 13
3.3 A KAVE HIPUSAL 1..vveieeiiiiiie ettt ettt e e e ettt e e e e nt e e e e e nsb bt e e e e nnbb e e e e s nntbe e e e s antbeaas 14
33T ZOIA KAVE ...ttt ettt as 14
3.3.2. INSTANT KAVE...ooiiiiiiiiiiii e 15
3.3.3. KoffeinmeEntes KAVE ..........uuiiiiiiiiiie ittt e e 16
3.3.4. TZESIEtt KAVE ...vvvveieiecc 16
4. MIAKOTFEIN? ..o 17
4.1 A k&ve €lettani hatdsai..........ccvviiiiiiiiiiiiee e 18
5. KiIONIeges BabKAVEK .........oiiiiiiiiiiiiiiiic e 20
6. A Kombinalt Nomenklatira és az 4ruosztalyozas- aruiSmMeret ...........cccvvvvvvveeeenniiiivvinennnnn. 22
6.1 Az aruosztalyozas értelmezeési SZabalyai...........coocvviiiiiiiiiiiiiiii s 24
6.2 Az aruosztalyozas jogi alapjaird]l rOVIAEN: .........cocviviiiiiiiiiiiiiiiii e 26
7. A kavé és kavén alapulo készitmények arucsoport szerinti iSMertetese.......uuvverrvrivrvrrennnnn. 28

8. Erdekességek / Kavégyartashoz felhasznalt- és kavéfogyasztashoz kapcsolodd termékek
aruosztalyozasa, illetve ezekhez kapcsolodo aruosztalyozasi rendelkezések............cccvvvvenen. 36

Az egyes kavék és kavétartalmii vagy a kavé kapcsan szoba johetd egyes termékek

OSZEALYOZASA: ..eeeiiteiie ettt ettt et e r e e e bt e e s e e e annes 39
9. A kavé torvényi szabalyozasadnak rovid bemutatdsa ...........cceeviiviiiiiiiiiiieniee e 44
10, OSSZEEZES ...c.vveveeeveteeeee ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt e, 46
Felhasznalt irodalome.........c.ccoiiiiiiiiiiii 47



Motto

,» A kavé az atlag ember aranya, és mint az arany maga, ugy a kavé is a fénylizés és a
nemesség érzetét kelti minden emberben.”

Abd-al-Kadir (1587)

1. Témavalasztas indoklasa

Néhany évszazada még csak egy egyszerli ndvény, mara gazdasiagokat mozgatd és
fenntartd, mindennapi ital. Mégpedig olyan ital, ami meghatarozo szerepet kap az emberek
hétkoznapjaiban. Barmelyik foldrészen is jarunk és barmelyik napszakban biztos, hogy
talalkozunk vele valamilyen formdban. Miota felfedezték jotékony hatésait, behaldzta az
egész vilagot. Szeretik, becsiilik nemes izéért, finom illatdért, frissitd, €lénkitd hatdsaért.
Kulturatol és vallastol fliggetleniil fogyasztja ital formajaban az emberiség. Az egyik
legnépszeriibb élénkitd ital a vilagon. Szine és jellegzetes illata §sszetéveszthetetlen, formaja,
alakja és kiszerelése viszont nagy valtozatossagot mutat. A reggeli g6z61gé kavétol kezdve a
desszerteken keresztiil a csokoladéig szinte mindenhol jelen van. Ahogyan az én életem
részéve is valt még nem is olyan rég. Mert ha az ember egyszer elkezdi, bizony fliggdévé valik.
Sokan nem tudnak lemondani a kavézasrol, szinte szertartasként beépiil a napi rutinba.
Hazéankban a fogyasztdsa valosagos szenvedéllyé valt, otthon és munkahelylinkon, utazas
vagy szorakozas kozben is rendszeresen és szivesen is isszuk. Mar gyermekként felkeltette
érdekl6déstinket, miért is isszak sziileink, nagysziileink és rokonaink ezt az aromadus forrd
folyadékot. Gyereknek persze nem szabad, de ettdl csak még nagyobb volt a kivancsisag,
hogy milyen lehet ez a tiltott ital, mint valami varazslatos, titkos, blivds dolog. Rokonaink
akarmikor taldlkoztak ¢és Osszeliltek egy asztalndl, mindhidba kozéppontja volt a
beszélgetéseknek. A mai személytelen vildgban az emberi kapcsolatok felszinesebbekké
valtak és az embereknek kevesebb idejiik van barataikra, szeretteikre, amit egy Kkis
odafigyeléssel és apr6 gesztusokkal meg lehetne oldani. Nem létezik olyan probléma, melyen
egy kavéval vagy teaval egybekotott beszélgetés ne segitene. Egyfajta Osszekotd kapocs

ember és ember kozott.

Egyrészrol érdekelt a gondolat, hogy utanajarjak a hires fekete torténetének,

tulajdonsagainak, hatasainak illetve kereskedelmével kapcsolatos adatoknak. Mivel az egyik
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legfontosabb kereskedelmi termény, importjara és exportjara vonatkozdéan szamos adat
létezik. Masfeldl fontosnak tartottam e téma tudomanyos hatterének felkutatasat és
megismerését aruosztalyozasi €s jovedéki szempontbdl, mivel a kozeljovoben munkam részét
képezheti. Mindamellett dontésemben nagy segitséget jelentett ezen tantargy iranti
érdeklodésem és felkészitd tanarndm odaadd kozremiikodése. Dolgozatomban azt kivanom
bemutatni, hogy mennyire fontos az aruosztalyozasi szabalyok ismerete és azok megfeleld
alkalmazasa a helyes vamtarifaszam megallapitasanal.

Bizom benne, hogy az elkésziilt anyag valaszt ad bizonyos kérdéskorokre €s tartalmaz uj, és

érdekes informaciokat.



2. A kavé torténete

2.1 A kavébab eredete
,Amiota sok szaz évvel ezelétt a kavébab megindult vandorutjan Eszakkelet- Afrikabol

Arabia iranyéaba, tobbféleképpen alakitotta a torténelmet.” A Vords-tengeren vald atkelés
lehet6ségére volt sziikség ahhoz, hogy ne csak Afrikaban és Kozel-Keleten, hanem az eurdpai
kontinensen, valamint az angol és az amerikai f6ldrészen is meg tudja valtoztatni a gazdasagi,
tarsadalmi és a politikai életet. ,,A kavé sokakat gazdaggd, masokat foldonfutova tett,
megolajozta az emberi kommunikacio kerekeit, serkentette a kreativitast, er6t adott a

faradtaknak, és vilagszerte rengeteg rajongdjanak lett napi sziikséglete.”2

2.1.1. Legendak és rejtélyek
A kavé eredete mara a legendak és mitoszok kddébe vész. Annyi legenda keletkezett,

hogy a feltalalo nevével, a feltalalas idépontjaval, illetve az ital tulajdonsagainak és a
szervezetre gyakorolt hatisainak felfedezésével kapcsolatban is szamos elmélet létezik.
Orvosok, jogészok, koltok és filozofusok mind més €s mas elméletet képviseltek, s nagy
elismerés jart az Ggynevezett felfedezési elképzelésnek. gy tehat a kozépkori Arabidban,
majd a 17. szazadi Europaban bdségesen keletkeztek az érdekesebbnél érdekesebb mesek. Az
egyik ¢€s talan a legvalosziniibb torténet szerint mar i.e. 300 koril felfedezték a kavészemek

frissit6 hatasat.

2.1.2. Szaraz fiige vagy fekete ital
A torténelmi beallitottsagu, valamint az élénk képzelderével megaldott kutatok egészen a

bibliai 6testamentumi torténetekig vezették vissza a kavébab torténetét, és azt mondtak, ,,hogy
a kavébab volt az a ,.szaraz fiige”, amit Abigail adott Davidnak, illetéleg Boaz Ruthnak.”
Vannak olyanok, akiknek meggy6z6dése volt, hogy a kavé azonos a spartaiak ,,fekete
italaval”. Petrus de Valle, egy nevezetes italiai utazé azt gondolta, hogy a trojai habora
idejébol szarmazik a kavé, valamint azt nyilatkozta, hogy ,,a sz6ke Heléna Priamosz kiraly
udvara holgyeinek tarsasagaban a csaladjara és orszagara hozott szerencsétlenség miatti

gyaszos gondolatokat néha egy-egy csésze kavéba fojtotta”. Masok tgy vélték, hogy

! Banks, Mary ; McFadden, Christine ; Atkinson, Catherine - Nagy kavéenciklopédia, Budapest, Joszoveg

Miihely, cop. 2002, 10. oldal
2 Banks, Mary ; McFadden, Christine ; Atkinson, Catherine - Nagy kavéenciklopédia, Budapest, Joszoveg
Miihely, cop. 2002, 10. oldal
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Homérosz Odiisszeiajaban a nepenthének nevezett ,,varazsos szer”, amit Helena kevert a
borba -,,mely feledést hoz a bajra, mindenre”, nem mas, mint kavé.

Egy 18. szazadban élt szerz6 — Banesius - egyik tanulmanyaban azt a tedriat allitotta,
hogy mivel a kavé gyogyhatast szer ¢és véletleniil fedezték fel a legtobb gyogyszert, tehat
ennek is a felfedezése nagyrészt a véletlen miive, hasonldéan a tobbi gydgyszeréhez. Sajat
elméletét kovetve Banesius a késdbbiekben eldadja a tancold kecskék jol ismert meséjét.
Miszerint egy ifju kecskepdsztor gyakran vitte kecskéit a kozeli hegyi legeldre, ami egy
kolostor szomszédsagaban volt talalhatd. A pasztor amulatara a nydja hetente két vagy harom
alkalommal az egész éjszakat ébren toltotte. Arra a kovetkeztetésre jut, hogy az allatok
minden bizonnyal ettek valamit, és az okozza a furcsa viselkedést, tehat ugy dont, kimegy a
mezore €s megnézi mi lehetett a csodandvény. A kolostor mellett novekedett egy kiilonleges,
ismeretlen bokor aminek piros bogyoit a kecskék lelegelték. Osszeszedte a titokzatos bokor
gyiimélcseit és tapasztalatairol beszamolt a kozelben lakd szerzeteseknek. A szerzetesek,
megegyezve abban, hogy az 6rdég miivérdl van sz, azonnal elégették a megrontd hatast
hegyi cserje bogyoit. De a bogyodk olyan isteni aromat arasztottak magukbol égés kozben,
hogy a szerzetesek kivancsisagukban 0sszegylijtottek az elégett bogyokbol megmaradt port, s
fozetet készitettek beldle. Az igy késziilt fézetet megittak és rajottek arra, hogy képesek egész
¢jszaka fennmaradni. A kellemes élményt6l felbatorodva naponta ittak a fozetbdl a tobbi
szerzetessel, igy a szokasos faradtsaguk és almossaguk elillant és nagyobb buzgalommal
tudtak részt venni az ¢éjszakai istentiszteleteken. Ezutan kezdték el hasznalni Oket
gondolkodasuk serkentésére, valamint az ¢éjféli imadkozasok megkonnyitésére: igy lett az

6rdog miivébdl az ég ajandéka.’

2.1.3 A mozlim megkozelités

A mozlimoknak masik meséjiik is volt, amir6l Douglas azt mondta: ,, szebb, mint
Banasiusé, de legalabb annyira hihetetlen”. A mozlimok azt allitottak, hogy a Gondviseléssel
valo kiilonds viszonyuknak koszonhetden, valamint, hogy megerdsddjenek ,.ilyen jotékony
hatasu italtol”, Gabriel arkangyal kapta a feladatot, hogy felfedje Mohamed proféta eldtt a
kavé erényeit és készitésének modozatait.

Egy masik legenda szerint Omar dervis arrdl volt hires, hogy iméival meg tudta gyogyitani a

betegeket. Sziilévarosabol, Mokkabol eliizték,igy egy sivatagi barlangban kellett meghtiznia

* http://www.kfki.hu/~cheminfo/hun/teazo/kave/kavel.html Lekérdezés idépontja: 2013-10-03
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magat; amikor mar majdnem éhenhalt, a kozelben 1évé bokorrol szedett néhany bogyot
amiket nyersen megevett. Tul kesertinek talalta a gyiimdlcsoket, igyhogy tlizon megpdrkolte,
hétha igy javit az iziikon. A kifinomult izI1ést férfi rajott arra, hogy a bogydkat meg kell f6zni,
hogy azok megpuhuljanak. Az illatos f6zetet megitta, ami azonnal visszaadta neki életerejét, s
ez az allapot még tobb napig kitartott. A torténet végén betegek zarandokolnak a barlanghoz
Mokkabél orvosi tanacsokért. Oket is megkinalja Omér a fozetbél, mire a betegek — elvégre
legendar6l van szd- természetesen meg is gyogyulnak. Miutdn a csodas gyodgyulasok hire
eljutott Mokkaba, Omar nagy dicsdségében térhetett vissza sziilohelyére, igy valt késébb 6 a

varos védészentjévé.’

2.2 Elterjedésének titkai

A kavénodvény Etiopidban és Afrika cslicskében 6shonos, ahol mindmaig vadon terem.
Ellenben a kavé termesztését és terjesztését Arabianak, mai nevén Jemennek koszonhetjik.
Népszertiségének kezdetén Jemen a vilag egyik legnyiizsgdbb helye volt. Bizonyos forrasok
alapjan a kavétermesztés idészamitasunk szerint 575-ben alakult ki Jemen varosaban. Annyi
biztos, hogy a XV. szazadra a termelés viragzott az orszagban, ahonnan vilaghodito utjara
indult. Ahogy a kinaiak szamara a tea, ugy az araboknak a kavé volt féltve 6rzott kincsiik. A
kavébab a kavénovény magja: ha felhasitjuk a cseresznyére emlékeztetd termést, €s kiszedjiik
a gyimdlcshusba agyazott magokat, akkor azok terméketlenné valnak. Ezért csak mag
formajaban lehetett Kivinni Arabiabol abban az idében.

Az egyik legenda utal arra, hogyan jutott el a kavé egyaltalan Etiopiabol Arabidba. E
torténet szerint fekete borti rabszolgdkat szallitottak Etiopian keresztiil Aréabidba, akik
kavékészletet vettek magukhoz. Magukkal vitték az egész, cseresznyéhez hasonld bogyokat,
hogy az Uton legyen mit enniiik- igy jutott a kdvé termése Arabidba. Masik legenda szerint az
arabok sajat maguk vitték el a kavét Sri Lankara 1505-ben. Am a kavé terjesztéséért
leginkabb tisztelt személy Baba Budan, egy mekkai zardndoklatr6l tartott hazajaba, ahonnan a
magaval hozott termékeny magokbol kisarjadd ndvényekkel terjesztette el a kavét Keleten.

Az 1600-as évekre holland, olasz, francia és német keresked6k versenyeztek egymassal,
hogy meghonositsak a novényt a tengerentuli gyarmatokon iS. Az Ugynevezett verseny

gybztesei 1616-ban a hollandok lettek, amikor Hollandidba szallitottak egy kavéndvényt,

® Banks, Mary ; McFadden, Christine ; Atkinson, Catherine - Nagy kavéenciklopédia, Budapest, Joszoveg
Miihely, cop. 2002, 12. oldal
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amelynek szaporitasa révén 1658-ra kavéiltetvényeket Ilétesitettek Sri Lankan, ahol
megkezdték a termesztését. Az arab monopolium ellenére a kavébab igen koran eljutott Nagy-
Britannidba, valamint az eurdpai kontinensre.® Kisebb zacskokban példaul kereskeddk,
diplomaték, iizletemberek és utazgatd irok is hoztak Eurdépaba, ami nem sokkal késébb
felkeltette a kereskeddk érdeklédését is. ’

Az elsé szallitmanyok Europaba vald érkezésének iddépontjat nem tudjuk pontosan,
kortilbeliil az 1600-as évekre vezethetd vissza. Minthogy a velencei kereskedok régota
hajoztak keleti vizeken, és megannyi kereskedelmi iigyletet bonyolitottak, széles korben
elfogadott nézet szerint az els@ eurdpai kavéimportérok 6k voltak. Nem sokkal késébb a
hollandok is részt vettek a kavé behozatalaban; a kereskedelmi feljegyzések 1616-t61 tudnak
mokkai kavészallitmanyokrdl, bar azokat el6szor csak dzsiai €s Ujvilagi gyarmataikra vittek,
ezért csak 1661-ben érkezett meg az elsé nagyobb kiildemény Hollandidba.

Koriilbeliil a 17. szdzad kozepére a kavé eljutott Eurdpa legtobb jelentds kikotdjébe az
utvonalak révén: Hamburgba, Amszterdamba, Londonba és Marseilles-be, de a rendszeres
Gitvonalak kés6ébb alakultak ki. A kavé 1660-as években megérkezett Eszak- Amerikaba is,
ahova valosziniileg holland gyarmatositok juttattak el. Egy évszazaddal kés6bb megindult
visszafelé az Atlanti —6ceanon, amikor Lisszabon fele vette az iranyt az elsé kavé szallitmany.
Nagyjabol 1714-ig nem sikeriilt kavénovényeket szallitani Hollandiabol Franciaorszagba, am
ebben az évben XIV. Lajosnak egy facskat kiilldtek Amszterdambol. A noévényt a francia
uralkod6 Parizsban 1év6 botanikus kertjébe szallitottak, és nyomon kovethetben ez lett az Gse
a legtobb francia gyarmaton. Egy évvel késébb Bourbon varosaba is szallitottak
kavénovényeket, igy az orszdg nemsokara kavéexportdrré valt. Egyetlenegy ndvénynek
koszonhetden a kavétermelés terjeszkedni kezdett.

A hollandok el6szor 1718-ban vittek kévéndvényeket Dél-Amerika ¢északkeleti
partvidékén elteriilé gyarmatukra, Suriname-ra, igy ez volt az elsé alkalom, hogy ma a vilag
kavétermelési kozpontjdnak szamitd foldrész kavét latott. A kovetkezd évtizedben Brazilidban
is létesitettek tltetvényeket, am a portugalok egy masik valtozatot telepitettek. Guatemalaban

1750-1760 kozott jelent meg a kaveé.

Csaknem két évtizeddel késobb Kubabol Costa Ricdba szallitottak ndvényeket, igy

Mexiké is megismerkedett a kavétermesztéssel. 1825-ben a Rio de Janeiro kornyéki

® Jon Thorn, Michael Segal — inyencek kézikoényve, GABO kényvkiadé 2008, 8. oldal
" Banks, Mary ; McFadden, Christine ; Atkinson, Catherine - Nagy kavéenciklopédia, Budapest, Joszoveg
Miihely, cop. 2002, 22. oldal
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tiltetvényekrél ndvényeket vittek Hawaiira, ahol a mai napig folyik a termesztés, az USA
egyetlen termOhelyén. 1878-ban brit telepesek honositjdk meg Kenyaban a kavéipart és
vezetik be a brit kelet-afrikai kavétermesztést. 1887-ben a franciak iiltetvényeket 1étesitenek,

¢s 1896-ban kavécserjéket liltetnek Ausztraliaban.

3.Mi a kavé?

A kévé sz6 a Coffea ndvénynemzetség latin nevébdl szarmazik. A nemzetség a
Rubiaceae csalddba tartozik, amely tobb mint 500 nemzetséget és 6000 fajt foglal magaban,
tobbségében tropusi fakat és cserjéket. EQy 18. szazadban ¢€lt svéd botanikus: Carl von Linné
hatarozta meg eldszor a nemzetséget, de tulajdonképpen a mai napig nincs teljes egyetértés a
ndvény pontos rendszertani helyét illetden. A nemzetségen beliil legalabb 25 kiilonbozd fofaj
létezik, amelyek mindegyike a tropusi Afrikaban €s az Indiai- 6cean egyes szigetein dshonos.
A Coffea nemzetség minden faja fas szart, am akadnak kozottiik akar tobb méter magasra
megndvo fak és alacsonyabb cserjék is. Az éretlen bogyok zold szintiek, melyek az érés soran
a sargatdl a piroson keresztiil egészen a sotétvordsig, vagy a lilaig valtoztatjak sziniiket.

Megkiilonboztetiink két fontosabb és két kevésbé fontos fajt: az egyik legfontosabb az
1753-ban meghatarozott Coffea arabica, ez a fajta adja a vilag kereskedelmének 75%-at, a
minéségi kavét, azaz az arabica kavébabot. Az arabica kavén belill megkiilonboztetiink
Braziliaban termesztett ,,brazil tipusu” kavébabot, illetve a vilag tobbi részérdl szarmazoé ,,mas
gyenge kavéfajtak” babjait. A masik legfontosabb faj, a Coffea canephora , amelyb6l nyerik a
robusta kavébabot. A robusta a keményebb, az erdsebb izii kavébab, amely jobb ellenallo-
képességgel és nagyobb koffeintartalommal rendelkezik. Tobbnyire az arabica kavé izének

elmélyitésére hasznaljak.?

Az atlagos arabica ndvény egy nagyobb bokor, amit
sotétzold, ovalis alaki levelek Dboritanak. Termése
¢lénkpiros, cseresznyére emlékeztetd bogyo, aminek alakja
szintén ovalis, és tobbnyire két, kicsit lapitott magot rejt: ezt

nevezik kavébabnak. A robusta fajba tartoznak bokrok vagy

akar tiz méter magasra is megnové fak. A faj termései

S L kép —kavé nfivény.
Forras: Internet

koriilbeliil tizenegy honap alatt érnek meg. A magok

8 Jon Thorn, Michael Segal — Inyencek kézikényve, GABO konyvkiadé 2008, 15.oldal
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ovalisak, és kicsit kisebbek, mint az arabica kavébabok. A robusta kavé leginkabb

Braziliaban, Nyugat- és Kozép- Afrikaban és Délkelet- Azsia szerte terem. °

A kavé két fajtaja, az arabica és a robusta, telepités utan altaldban 3-4 év elteltével
teremnek eldszor, és termOképességiik a koriilményektdl és a gondozastol fiiggden 20-30 év.
Ezt kovetden ujra kell telepiteni az iiltetvényt. Mind az arabica, és mind a robusta sok

napfényt és csapadékot igényel.

3.1 A kavébab betakaritasa
A telepitést koveten koriilbeliil a harmadik évben a kavécserje az agak mentén sorokban

vagy flirtokben megtalalhatd termést hoz. Viszonylag gyorsan csirazik, egy évben nagyjabol
30- 50 cm-es magassagot is elérhet. Altalaban 3 méteres magassagig engedik néni, azért hogy
a szedést megkonnyitsék, de egyébként 4-8 méter magassidgra is megndhet. A kavébab
igazabol a kavécserje termésének a magja. A termés tojas alaku, és kicsit a cseresznyére
emlékeztetd. A magokat gylimoOlcshus veszi koriil. Akkor sziiretelhetd a kavé, ha ez a bogyd
¢lénkpirosra szinezOdik. Minden egyes kavészem lédus, édeskés gylimolcshiisba van
beagyazodva, melyet harom rétegli vastag burok véd. Az elsd réteg a gyiimolcshus, amit egy
nyalkasabb réteg kovet, végiil a kavészemet borité héj. Mindezekkel a rétegekkel koriilolelve
helyezkednek el a kavébabok egymassal szembefordulva, altalaban termésenként kettd. Az
arabica bogyok 6-8 honap alatt érnek be, a robusta beérése pedig 9-11 honap. Tehat egy évben
csak egyszer lehet betakaritani a termést, foként a szaraz évszakban sziiretelik, amikor a
szemek fényesek €s pirosak. Azokban az orszagokban, ahol nem valik szét élesen az esds €s a
szaraz €vszak, példaul Kenyaban ¢és Kolumbiaban, elképzelhetd, hogy évente kétszer is
viragzik a fa, ilyenkor a f& sziiretet kdvethet egy masodik sziiret is. ™

Igy fiigg a sziiretek szama a foldrajzi elhelyezkedéstl. Mindegy, hogy a betakaritast
kézzel vagy géppel végzik, alapvetéen két modszerrel dolgoznak. Az egyik az, amikor
egyszer teljesen lesziiretelik, amely soran egy menetben az iiltetvény 6sszes termését leszedik.
A masik modszer a valogaté sziiretelés , amikor 8-10 naponta mennek végig az iiltetvényen,
és csak a teljesen beérett bogyokat szedik le. A leszedett bogyok mennyiségét befolyasolja a
cserje mérete, illetve az iiltetvény kiterjedése. Atlagosan egy szedé naponta nagyjabél 50 -100

kg bogyot tud leszedni. A kavébab tomege valdjaban az egésznek csak a 20%-at teszi ki, igy

9 http://www.kavezona.hu/kavefajtak.html Lekérdezés id6pontja: 2013-09-12
1% Tamas Jen6- Espresso, Pécsi Direkt Kft. Alexandra Kiadéja, 16.0ldal
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naponta az atlag szedénként 10-20 kg bab koriil mozog. A szallitasra kész kavébabot 45 vagy
60 kg-os zsakokba teszik, igy szamitottak ki, hogy koriilbeliil 3-6 nap munkaba keriil egy zsak

kavébab megtoltése. 1

3.2 A kavé feldolgozasa
Alapvetden két modszert kiillonboztetlink meg a kavé feldolgozasat illetéen, am

mindkettd kihatdssal van az eladasra kinalt bab mindségére és arara egyarant. A hangsuly
mindkét feldolgozasi mod estében a zold kavészemekrdl valdo héj eltdvolitdsan van.
Brazilidban mostandban sikeresen alkalmaznak egy atmeneti megoldast, amelynek
eredményeképpen megjelent a ,,félig mosott” vagy a ,,pépesitett természetes” ( mosatlan)
kavébab elnevezésii termék. A szaraz feldolgozas eredménye a ,természetes” avagy mosatlan
kavébab, mig nedves eljarassal mosott vagy félig mosott kavébabot kapunk végtermékként.

A jobb mindségii kavébabot ,nedves eljarassal” dolgozzak fel. Az ugynevezett nedves
moddszer esetében végbemegy az erjedés folyamata. Ezért ez a mdédszer munkaigényes, és
csak a mindségi arabica fajtdk esetében hasznilatos. Errdl a kavérol mondjak néha, hogy
,mosott” kavé. A nedves modszerrel torténd feldolgozas esetében megmarad a magok eredeti
mindsége, mivel kevésbé karosodnak a feldolgozaskor. A betakaritast kdvetden sziikséges
minél hamarabb eltavolitani a magok termésburkat, késébb ugyanis ennek az eltavolitasa mar

nehezebb lenne és igy a szemek jobban karosodhatnanak.*?

3.2.1. Szaraz feldolgozas

A kavé feldolgozasanak legegyszerlibb €s legolcsobb hagyomanyos mddja, amit altalaban
a gyengébb mindségli kavébabnal hasznalnak. A betakaritott termést szétteritik egy lapos és
idealis esetben napos feliileten, amit idonként meggereblyéznek, nehogy erjedésnek induljon.
Azonnal letakarjak, ha csokken a hdmérséklet, vagy esik az eso.
Koriilbeliil négy hét elteltével, amikorra a nedvességtartalma visszaesett az eredeti 12%-ara, a
bogyokat szaraznak tekinthetjiik. Ebben az allapotban a bogyo kiilsé héja sotétbarna szint
nyer és torékennyé valik.

A széritas bonyolultabb, mint ahogy elsé halldsra tiinik, mert ha tulszaritjak a bogyokat,

akkor a hantolds sordn konnyebben megsériilnek a kavészemek, ami a kovetkezd fazis.

11 Jon Thorn, Michael Segal — inyencek kézikényve, GABO konyvkiado 2008, 17. oldal

12 Rudnay Janos- A kavé, Mezégazdasagi Kiado, Budapest, 1976, 52.oldal
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Viszont ha nem szaradnak ki kelléen a bogyok, akkor konnyen bepenészedhetnek, esetleg

mas gombas fertézések tamadhatjak meg a termést.

3.2.2. Nedves feldolgozas

A masik médszer a nedves eljaras, ami nagyobb beruhazast igényel és tobb figyelmet,
viszont ennek soran jobban megdrzi a kavébab jellegzetes aromajat, s6t a termés alig sériil. A
két modszer kozotti alapvetd kiilonbség az, hogy az utdbb emlitett eljaras soran a
gylimolcshust azonnal eltavolitjak a kavészemekrdl, vagyis a bogyokat nem szaritjdk meg
elébb, mint a szaraz eljaras soran.

A gyiimdlcshust €s a bogyohéjat vizes kimosassal valasztjak el a még héjas kavébabtol. A
mosoécsatornakat ugy alakitjak ki, hogy a folyamat soran a konnyebb, éretlen magokat
elkiilonitik a nehezebb, érettekt6l. Erre a miiveltre tokéletesen alkalmas az Aagaard- féle
osztalyozdszita. Aagaard norvég kavétermesztd talalta ki azt a rendszert, hogy egy rdzdszitan
keresztiil juttatja a kavébabot a vizestartalyba. El0szor a nagyobb, nehezebb kavébabok
meriilnek le a szitdn. A nedves eljards eredménye a kivaldé mindségli, egységes méretli

kavébab. ™

3.2.3 A kavébab porkolése

A feldolgozas egyik legfontosabb fazisa a kavé porkolése, melyre szakemberek tigyelnek.
A kavé porkolése voltaképpen miivészet. Az eljaras soran kiilonleges izek ¢és aromak
alakulnak ki a kavéban, vagyis porkolés nélkiil nem éreznénk azt a bizonyos aromat a
csészében. A nyers kavébab megfeleld tarolasi kritériumok betartdsa mellett évekig is
eltarthatd. A porkdlés ugynevezett forgodobokban torténik, magas — 160 és 200 C° kozotti —
hémérsekleten, amelynek soran kémiai folyamatok jatszodnak le, tobbek kozott a keményitdk
atalakulnak cukrokka, amelyek késobb karamellizalodnak, illetve a fehérjék peptidekké
alakulnak, és bizonyos savak lebomlasa mellett megvaltozik a kavé szine is. Tehat
megvaltozik a kavébab sejtszerkezete. A nedvességtartalom és a szén-dioxid elég, és a

sotétebb porkoléskor tiszta szén képzodik.

13 Jon Thorn, Michael Segal — inyencek kézikényve, GABO kényvkiadé 2008, 19. oldal
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A porkolés lelke az aromaolajok képzddése. Nevezik ket kavéeszencidnak, kdvéolajnak
vagy kaffeolnak. Ezek illékonyak, valamint ezek hordozzdk az izeket és az aromadkat
egyarant. Fontos tudnivaldja, hogy a vizben oldddik, ezért érezziik ezeket az izeket és
aromakat a lef6zott kavéban. A porkdlés kovetkeztében a szemek térfogata megnd, viszont
elveszitik eredeti sulyuk megkozelitéleg negyed részét. A porkolt kaveé legnagyobb ellensége
az oxigén, mert amint érintkezésbe keriilnek egymassal, a felszinre vandorolt aromak
kezdenek elveszni. A felszinre kicsapodott olajok hamar oxidalédnak, ami nemkivanatos avas
iz kialakulasahoz vezet.**

A porkolés sordn megkiilonboztetiink fokozatokat, mégpedig vildgosra-, kozepesre-,
kozepesen erdsre, sotétre- valamint nagyon sotétre porkolt kavét.

Amde a porkolés maga is okozhat varatlan karosodasokat. Példaul ha a hémérséklet nem éri el
a meghatarozott Celsius fokot és nem a kivant ideig torténik a porkolés, akkor az olajok nem
csapodnak ki a kavészemek felszinére, igy tehat nem alakul ki az elvart iz. Ezzel ellentétben
pedig, ha tal magas homérsékleten porkolik vagy tul hosszu ideig, akkor az végkifejlet égett
iz(i lesz. A legtobb kavéporkolot gazzal fiitik, amelyet az els6 percekben koriilbeliil 290
Celsius fokra hevitik, hogy a szabad nedvességtartalom elparologjon. Ezt kovetden tavozik a
kavébabban maradt nedvességtartalom pattogd hangot hallatva. A kavészemek 200 Celsius
fokos homérsékleten kezdenek barnulni, és ettél a ponttdl kezdddik az olajok felszinre

vandorlasa.®®

3.3 A kavé tipusai

3.3.1 Zold kavé
Természetesen szinér6l kapta a nevét a zold

kavébab, formdja pedig nagyon hasonlit barna
megfelel6jéhez, viszont sokkal egészségesebb
nala. Méghozza azért, mert az izletes kavé

¢lvezete mellett zsirégetd €s antioxidans hatésa

van, ami csokkenti az ¢hségérzetet és rengeteg 2. kép- Zold kavé

., o , Forras: Internet
energiat ad anélkiil, hogy megdobogtatnd a

4 Rudnay Janos- A kavé, Mezégazdasagi Kiado, Budapest, 1976, 52.oldal

1> Jon Thorn, Michael Segal — inyencek kézikényve, GABO kényvkiadé 2008, 35. oldal
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szivet. A zold kavé a koffeintartalmanak koszonhetden felfrissit, élénkit, aktivizal, pedig a
benne talalhaté koffein nem ugyanaz a fekete kavéban talalhato koffeinnel. A fekete kavé
koffeintartalma mas Osszetételii, ezért csak rovidtavra és hirtelen aktivizalja a szervezetet,
ellentétben a zold kavéban taldlhato koffeinnel, ami lassabban és hosszabb iddre éri el
ugyanezt a hatast. A zold kavé fogyaszté tulajdonsagait egy antioxidansnak, a klorogénsavnak
(ez a sav egyébként a napraforgoban, a sargarépaban, a paradicsomban és az articsokaban is
megtalalhatd) koszonheti. A kutatok megallapitottdk, hogy ez az anyag gatolja a glikoz
felszivodasat a vékonybélben, valamint a glikéz felszabadulasait a majbol a keringési
rendszerbe. Amerikaban a fogyokurazok korében elterjedt a zold kavé kivonatot tartalmazo
kapszula. Kutatasok igazoljak, hogy azok, akik heteken keresztiil szedték a kivonatot gyors
fogyasrol szadmoltak be, anélkiil hogy az ¢€letviteliikon vagy az étkezési szokéasaikon barmit is

valtoztattak volna.®

3.3.2. Instant kavé
A koztudatban elterjedt felfogas szerint a

babkaveébol f6zott italokat hivjak igazi kavénak,

f"
a porbol késziilt kavékat pedig rosszabb ;
mindséglinek gondoljak, pedig az instant kaveé
is igazi kavé. Szintigy babkavébol f6zott .

termék, mégis majdnem mindenki abban a

hitben van, hogy eredendéen rosszabb

, st

mindségi ital készithetd beldle. Készitésének 3. kép- Instant kavé

folyamata az igynevezett fagyasztva szaritas. A Forrds: Internet

technologia Iényege, hogy a nyers kavébabot a kivant stilusban megporkolik, azutan egy
hatalmas kavéfozoben igazi eszpresszo koncentratumot foznek belSle. Allandé keverés és
habositas mellett az igy kapott kavét lefagyasztjak -50 °C —ra és kozben kivonjak beléle a
nedvességtartalmat. Ebben az utobbi folyamatban a vizet nagy vadkuum alatt tavolitjak el a
fagyott oldatbol. Igy jon létre a fagyasztva széritott kavé, amely megdrizte az Osszes aromajat.
A modszer eldnyei a korabbi technologidkkal szemben, hogy az aroma és az iz, a szin és az
alapanyag biologiai természete megmarad, ezentul a tokéletes oldhatosag jellemz6 ra.

Az els6 azonnal 0ldodo szaritott kavé kivonatot Satori Kato egy japan-amerikai feltalald

alkotta meg. Mivel gyorsan elkészithetd volt és nem igényelt dardlast, valamint az ize is

1 http://z61d-kavé.hu/ Lekérdezés idSpontja: 2013-10-16
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mindig ugyanolyan volt, hamar kozkedvelté valt. Foleg az elsé vilaghdbort idején, az
Anglidban szolgélatot teljesité amerikai katondk elészeretettel fogyasztottdk. Am elsé
felhasznalok koz¢ tartoztak egy sarkvidéki expedicio tagjai.

1938-ban a svajci Nestl¢ gyar eloallt a Nescafé nevezetli termékkel, ezzel felkeltve az
angolok érdekldédését a kavéivas irant. A torténet 1930-ban kezdddik, amikor a brazil
kormany arra kérte a Nestlé kutatoit, hogy kisérletezzenek ki egy olyan kavét, amely hosszl
ideig eltarthatd és megtartja 100%-os kavé tartalmat, mindemellett hasznositja a
tobblettermelésbdl szarmazod kavémennyiséget. A torténelmi jelentOségli  vivmany
megszilettet, amelyet a nagyk6zonség eldtt elészor Svajcban mutattak be. Gyartdsa pedig

Orbe varosaban kezd6dott meg.

3.3.3.Koffeinmentes kavé

1903-ban Ludwig Roselius, egy német kavéimportér tuddsokat kért fel az alapanyagok
megvizsgalasara, miutan egy rakomany tengervizben megmeritett kavébabot kapott. A
kisérletezések eredményeképpen sikeriilt tokéletes modszert taldlniuk gézparlat és kloralapt
oldoszerek vegyiilékének felhasznaldsaval arra, hogy az iz valtozatlanul hagyasa mellett a
kavébab koffeintartalmat kivonjak. A német importor levédette az eljarast és a ,,Kaffee Hag”
nevet adta koffeinmentes kavéja forgalmazasahoz. A termék par évvel késébb ,,Sanka” néven
jelent meg az amerikai piacon, ez a francia ,,sans caffeine” sz6 roviditett valtozata, és olyan
kavéivok korében terjedt el, akik szerettek volna gatat szabni a koffein hatasdnak. Manapsag a
koffeinmentesitésre szant kavébabot altaldban az erre specializalédott feldolgozoiizemekbe
szallitjak, €s innen tovabbitjak a porkoléiizembe. Tobbnyire oldoszeres modszerrel torténik a
koffein kivondsa, vagyis az eljards soran a kavébabot gbzoléssel feltarjak, azutan oldoszerbe
aztatjak, amely kioldja a koffeint. Majd abbol célbol ismét gdzolik, hogy az

oldoszernyomokat eltavolitsak. *’

3.3.4. Izesitett kavé

Kis amerikai kavéporkolo cégek kezdtek el 1970 koriil izesitett kavékat forgalmazni.

Lényege, hogy az izesitést alapvetden alkohol tartalmu italokkal oldottdk meg, mint példaul

17 Jon Thorn, Michael Segal — inyencek kézikényve, GABO kényvkiado 2008, 66.0ldal
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az Irish Cream és az Amaretto.®® Am a kovetkezd években a kezdd kavéivokat, az
édesszajuakat illetve a fiatalokat vették célba termékeikkel, igy a vanilia-, mogyoro, ir
krémkavé, tiramisu- és a toffee- izesités keriilt a legnépszeriibb izesitett kavék kozé. Akadnak
azonban fliszeresebb izek is, amelyek csak kicsit térnek el a XVI. szdzadi torok izektol,
tovabba a gyiimélesos izek is kezdenek piacot teremteni maguknak. IzesitSként gyakran
eléfordul a fahéj, kokusz, marcipan, narancs iz vagy a porkolt fiige, am a Kozel- Keleten
népszerli a kardamonnal izesitett kavécsoda is. Napjainkban az izesitett kavék szama
joforman 100 felé kozelit. A kadvébabokat a porkolést kovetden olyan olajjal permetezik meg,
amelyek aromds réteget képeznek a kavé feliilletén. Célszerli az ilyen kavé kedveldknek
specialis daralot beszerezni, nehogy a dardloban marad6 izesitett részek befolyasoljdk a
hagyomanyos kavé izét. Népszerlisége leginkdbb a nyari honapokban pezsdiil fel, gy mint

jeges kavek alapanyaga. 19

4. Mi a koffein?

A koffein fehér szinti, kesert iz, kristalyos vegyiilet. A koffein sokféle ndvényben fellelhetd,
a novények természetes védelmét szolgdldo anyag. Megtalalhatd tobbek kozott a kavé- és
kakadbabban, a tealevélben, a guarana- bogyoban ¢és a koéladioban. Hazankban a
legelterjedtebb koffeinforrasok a kavé, kola €s az energiaitalok.

Hatasair6l megoszlanak a vélemények. Példaul néhany kutatas azt bizonyitja, hogy aki kavé
formajaban veszi magahoz a stimulalé anyagot, védelmet €lvez olyan betegségek ellen, mint a
cukorbetegség, a Parkinson-kor vagy a méjcirrozis.?

Hatasat tekintve fontos megemliteni, hogy fogyasztast kovetden a véraramba jutva az ideg- és
izomsejtek feliiletén fejti ki hatdsat. Befolyasolja szdmos enzim és ingeriiletatvivd anyag
miikodését, és gatolja a testlinkben az ugynevezett adenozin hatdsat, ami egy faradtsagjelzd
anyag. Az anyag hirvivéként fontos szerepet kap az ébrenlét és az alvas szabalyozasaban. A

koffein azaltal serkenti az idegrendszert, hogy blokkolja az agy adenozin-kotd helyeit, igy

8 Banks, Mary ; McFadden, Christine ; Atkinson, Catherine - Nagy kavéenciklopédia, Budapest, Joszoveg

Miihely, cop. 2002, 53. oldal
9 Thorn, Michael Segal — Inyencek kézikényve, GABO kényvkiadé 2008, 66.0ldal

20http://www.hazipati ka.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/egeszseges_a_kave/2009090113204
5 Lekérdezés idépontja: 2013-10-20
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http://opac.nagykar.hu/cgi-bin/tlwww.cgi?show=e212398
http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/egeszseges_a_kave/20090901132045
http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/egeszseges_a_kave/20090901132045

tartja fenn az éberséget. Ez a folyamat befolyasolhatja a vérerek 6sszehtzodasat is, aminek
eredménye a koffein fejfajas-csillapito hatasa.
Emellett szamon kell tartani a vele jar6 negativ hatasokat is, mégpedig felgyorsitja a
szivverést, megemeli a vérnyomast, igy lazitja el a horgdket, kiss¢é noveli a
gyomorsavtermelést, felgyorsitja az anyageserét, valamint vizhajté hatasa is van. Erdekes az a
megfigyelés, hogy a koffein hamarabb lebomlik a dohanyosok szervezetében, ezért rajuk nem

hat olyan intenziven.

A leglijabb kutatasok szerint a kdvéban talalhatd antioxidans tulajdonsagu flavonoidok
mellett a koffeinnek is szerepe lehet az idGs korral gyakran egyiitt jaré szellemi hanyatlas
megelézésében, a szellemi frissesség megdrzésében. A hatds fligg attol is, hogy milyen
mennyiségben fogyasztjuk a koffeint. Napi 300 mg az az érték, ami a legnagyobb mértékben
stimulalja szervezetiinket, anélkiil, hogy karositana azt. Ezen a mennyiségen tul nincs nagy
eltérés a szervezetre gyakorolt hatas tekintetében. A mennyiségek pontos meghatarozasa fligg
a kavé elkészitésétdl, a higitasi ardnytol, de attdl is, hogy a kavébabot porkolték vagy
fermentaltak, mennyi ideig fézték a kavét beldle, és hogy milyen mindségii ndvényi részbol

allitottak elo.

Egy csésze kavéban atlagosan 90-180 milligramm koffein van, a presszokavéban pedig 100
milligramm koriili ez az érték. Egy csésze fekete tea 20-90 milligramm koffeint tartalmaz,

amig egy atlagos pohar kola 20-30 milligrammot.

4.1 A kavé élettani hatasai

4.1.1. A kavé és a sziv
A koffeinnek értagitd, illetve szivmiikodést elOsegité hatdsa van, amely a vérnyomas

ideiglenes emelkedéséhez vezet. A sziv megnodvekedett terhelését kompenzélja az erek
taguldsa az erekben gazdag szerveinkben, mint példdul a vesék és a tiido, igy ennek orvosi
szempontbdl nincs komolyabb jelentdsége. A koffein-bevitel, a magas vérnyomas és a
szivdobogas kozotti viszonnyal kapcsolatos helytelen kovetkeztetések olyan kutatasok
eredményei, melyek figyelmen kiviil hagytak a cigarettazds vagy a stressz mértékét a
vizsgalaton résztvevoknél. A Dr. Lauretta A. Lynn altal vezetett kutatocsoport szerint nincs
mérvado bizonyiték arra, hogy van kapcsolat a koszoruér-megbetegedések és a koffein

bevitele kozott. Nem talaltak olyan esetet, ahol a kavéfogyasztas karos lenne a szivre, még
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olyan emberek esetében sem, akik négy vagy tobb csésze amerikai kavét (amely kavé koffein-

tartalma magasabb, mint az espressonak) isznak meg egy nap.

4.1.2. A kavé és a gyomor

A kéavé befolyasolja az emésztOrendszert is, mégpedig ugy, hogy hatdsara a gyomor tobb
savat termel, ami egy egészséges ember szamara nem karos, mert serkenti a szervezet emészto
funkcidit. Azonban azoknak az embereknek, akik gyomor valamint bél problémakkal
kiizdenek példaul gyomorfekély, gyomorhurut stb.. a tilzott gyomorkivalasztds miatt, ajanlott
a fogyasztas csokkentése, és mas koffein-tartalmu italok, mint példaul a tea, iidit6italok vagy
a sor bevitelének mellézése.

A kavé esetében a gyomorkivalsztast elsésorban nem a koffein okozza, hanem azok az
anyagok, melyek a porkolés soran szabadulnak fel és melyek megsziintetik az ¢hségérzetet.
Ilyet akkor tapasztalhatunk, amikor éhgyomorra iszunk kavét. Fontos megemliteniink még
azt, hogy a keserli iz miatt a kavé eldsegiti a bélmozgasok, a nyal és az epe termelését, igy

segitve az emésztést.

4.1.3. A kavé és a koleszterin

Egy csésze kavé elfogyasztasat kovetéen a koleszterin-szint lehetséges megnovekedése fiigg
attol, hogy az italt hogyan készitik el. Ezért a hatasért a kavé zsirjaiban talalhatd két anyag
felelos, a cafeolo és a cafestolo, am ezek az anyagok nagyobb mennyiségben a kivont
terméknek csak néhany tipusaban talalhatok meg. Kiilondsen a torok kavéra jellemzé ez. A
f6zott kaveé tartalmazza a legmagasabb cafeolo- és cafestolo-mennyiséget. Napi 0t csésze az
atlagot jocskan megemeli 19 mg koleszterin per deciliterre.

A szirt kavé, az instant kavé, az espresso, valamint az olyan kdvéalapt italok, melyek
espressoval késziilnek vagy nem tartalmazzdk ezeket az elemeket, vagy olyan kis

mennyiségben talalhatok meg benniik, hogy nem befolyasoljak a koleszterin-szintet.

4.1.4. A kavé és a rakos daganatok

Az elmult két évtizedben az amerikai kutatok alapos tanulmanyaikkal bebizonyitottak, hogy
hamis alapti az a feltételezés, miszerint a kavé rakot okoz. Régebben azt gondoltak, hogy a
kavé is lehet oka a rak kialakuldsdnak, kiilondsen a hasnyalmirigy-raknak. Ezek téves

felvetésnek szamitanak, amelyek empirikus vizsgalatokon alapultak és olyan betegeken
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végezték el, akiknek egészségi allapota kétséges volt a gyomor szerveinek stlyos karosodasa
miatt. A legfrissebb kutatasok szerint a kavé — éppen ellenkezdleg — kedvezo hatast, sot, segit

r e srer 21
a vastagbél-rak prevenciojaban.

5. Kiilonleges babkavék

Ebben a fejezetben azokrdl a kavébabokrdl lesz szo, amelyeket lefézve a rendkiviili
termesztési és feldolgozasi modjuk miatt a vilag legdragabb kavéiként is jegyeznek. Némely
tertilet egyedi klimaja és a foldrajzi elhelyezkedése tette lehetové a kiemelkedd mindségii
babkavé termelését. A kavé szerelmesei bizonyara hallottak mar a Fold legismertebb és
legkiilonlegesebb babkavéirol:

e aJamaica Blue Mountain-rol,

e a Hawaii Kona-rdl,

e vagy az indonéz kave hirességrdl, a Kopi Luwakrol.

A jamaicai Blue Mountain-t, a Karib
térség egyik szigetén, Jamaican magasodo
hegyek lejtéin termelik. Kékes szini
kodparaba burkolozo kavé, amely a vildgon
a legdragabb kavék versenyében az
¢lmezényben taladlhatd, és amely édes,
mogyoros izvilagaval lopta be magat a kavé

élvez6k szivébe. A Jamaica Blue Mountain

babkavé koriilbeliil hiszszor dragabb, mint 4. kép- jamaicai Blue Mountain
az egyéb hétkdznapi szemes kavék. Magas Forris: Internet
arat kis mennyiségének koszonheti és annak hogy az orszagban a kavé nagy részét 1500 ¢és
5000 14b magas hegyvidéki teriileteken termesztik. Az itt termesztett kdvé tobb mint 70%-at is
Japan vasarolja fel. A jamaicai kavéfeldolgozo ipar szigori szabalyozast vetett be sajat

kavéjanak védelme érdekében, igy kizardlagosan az ezekrdl a terméhelyekrdl szarmazo kavé

2 http://tabutemak.hupont.hu/35/koffein-karos-hatasai Lekérdezés id6pontja: 2013-10-14
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viselheti kizar6lagosan a “Blue Mountain” elnevezést, tovabba az is megtalalhat6 a feltételek

kozott, hogy a kavé 1800 méter feletti magassagban teremjen.??

A Hawaii Kona kavé jobb valasztasnak bizonyul, figyelembe véve az ar-érték aranyt, mint a
Jamaica Blue Mountain. Kilogrammra szamitott ara alacsonyabb a Blue Mountain kavéhoz
képest, am ugyanolyan finom és kiegyensulyozott kavé. Nevét foldrajzi elhelyezkedésérdl
kapta, mégpedig a Hawaii sziget nyugati részén elteriild partszakasz vulkanikus részérdl.
Kizéarolag az itt betakaritott kaveé viselheti a Kona elnevezést. A szép ¢€s egyenletes szemek
kiilonlegességének legfébb hozzavali a tropusi klima és a hiivos szelld. ize kellemes és

harmonikus, egy kicsit karamellara és fahéjra hasonlito.

5. kép- Hawaii Kona kavé
Forras: Internet

A vilag legdragabb kavéja cimi dij nyertese a Kopi
Luwak kavé. Az Indonéz szigeteken, azaz Szumatra és
Java szigetén €10 cibetmacskafélék csaladjahoz tartozo
ragadozd kedvenc csemegéje kozé tartozik ez a
babkavé. Kiilonlegességét a macskafajta
kozremiikodése adja, mivel az a kavé sziikséges

allagénak kialakitdsdban jatszik szerepet. Pontositva a

macska iriilékébol valogatjak a babszemeket, melyek 6. kép. Kopi Luwak kavé

. . . . r1 Forras: Internet
szinte abban a formaban tavoznak az allat testébdl, orras

ahogy azok bevitelre keriiltek.

22 http://www.kavezona.hu/kulonleges-babkavek.html Lekérdezés idépontja: 2013-10-20
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Az otlet par helyi lakoshoz kotddik, akiknek eszébe jutott a kdvészemek Gsszegytijtése €s
lemosésa, aztan enyhe porkolése, mieldtt piacra dobtak volna. Nem egészen fél kiloért 160
USA dollart is elkérhetnek, ezért csupan 250 kilot termelnek évente, amelyet jelentds
mennyiségben ugyszintén Japan vasarol fel.?*

A kavé hire természetesen eljutott az USA-ba, ahol egy kavéforgalmazo, Mark
Mountanous vette a batorsdgot és megkostolta a szokatlan modon eldallitott kavét. A vilag
legosszetettebb  kavéjaként jellemezte, melyet a cibetmacska emésztérendszerében

végbemend természetes emésztési folyamatnak tulajdonitott. 24

Dolgozatom kovetkez6 részeiben ratérnék a kavé és kavétartalmi készitmeények, valamint az

ehhez tartozo, kapcsolhato arukorok tarifalis besorolasara.

6. A Kombinalt Nomenklatira és az aruosztalyozas- aruismeret

Az Europai Unid alapjat a vamunio képezi, amellyel kapcsolatban mar 1957-ben rendelkeztek
a Romai szerzddések. E szerzddés 1. szakasz 9. cikk (1) szerint (jelenleg az Europai Unid
Miikodésérdl szold Szerzédés II. cim Aruk szabad mozgasa 28. cikke) a ,,KozOsség a
vamunion alapul, amely a teljes arukereskedelemre kiterjed, és amely magéban foglalja a
behozatali és kiviteli vamok, valamint a vammal egyenlé hatasu dijak tilalmat a tagallamok
kozott, valamint egy kozos vamtarifa elfogadasat a harmadik orszagokkal fenntartott
kapcsolataikban.” A vamuniot képezd tagallamok egymassal folytatott kereskedelmiikben
nem alkalmaznak vamokat, valamint azzal azonos hatasu dijakat. gy johetett 1étre az Union
beliil az aruk szabad mozgasa. Az Uniodn kiviil is egységesen 1épnek fel a tagallamok, vagyis
harmadik orszaggal szemben k6zOs vamtarifat alkalmaznak, mint kereskedelempolitikai
eszkozt. Ezért nevezziik a vamunio kiilsé megnyilvanuldsanak a kozos vamtarifat. Am ennek
megvalositasa egy olyan hosszan tartd folyamat eredménye volt, amelynek elsé és
legfontosabb 1épcsdje a tagallamok nemzeti vamtarifainak eltorlése valamint a fent emlitett

k6zos vamtarifa bevezetése volt. A kdzos vamtarifaval a Kozosség azt az elvet kdveti, hogy a

28 http://www.erdekesvilag.hu/a-vilag-legdragabb-kaveja-kopi-luwak/ Lekérdezés idpontja: 2013-10-20
24 http://www.kavezona.hu/kulonleges-babkavek.html Lekérdezés idépontja: 2013-10-24
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kozosségi termeldk a belsé piacon a védelem altal meghatarozott versenyhelyzetben legyenek
a kiils6 termel6k aruival szemben.

A vamtarifat jogszabalyi formaban 1987. jilius 23-an az Eurdpai Unié Tanacsa alkotta
meg, a 2658/87/EGK rendelet felhatalmazasa alapjan a vam és statisztikai nomenklatararol,
valamint a Kozos Vamtarifarol. A Kombinalt Nomenklatira nem csak vamcélokat, hanem a
nemzetkdzi kereskedelem szempontjabdl Iényeges kiilkereskedelmi statisztikai célok
megvalositasat szolgalja.

A HR Noémenklatara, melyet a HR Egyezmény hoz létre(1983. junius 14-én Briisszelben
keriilt kihirdetésre, Magyarorszag 1990-ben csatlakozott az egyezményhez) arubesorolési
rendszerét (a Kombinalt Nomenklatira a HR rendszeren alapszik) gy alkottdk meg, hogy
természetrajzi sorrendiség alapjan sorol fel arukordket, amelyeket jol tiikréznek az
aruosztalyok ¢és arucsoportok cimei. Ennek megfelelden a vamtarifa rendjét az allati, novényi
¢és asvanyi anyagok és az azokbdl eldallitott termékek, majd pedig vegyi anyagok, fa, textil,
iiveg, nemesfém, nem nemesfém, miiszaki termékek, jarmiivek, orvosi eszkozok logikai
sorrendisége adja. A feldolgozottsag kérdését tekintve az egyszeribb dru minden esetben
megeldzi a magasabb szinten megmunkalt terméket. Ezen tényezdk konnyitik a tajékozodast a

Kombinalt Némenklattraban. 2°

Ahhoz, hogy megértsiik az arubesorolast tisztazni kell néhany alapfogalmat.

Az aruosztalyozas egy olyan tevékenység, amely soran a megallapitasra keriil az aru
helyes vamtarifaszdma, a nomenklaturara vonatkozo rendelkezések ¢és eldirdsok alapjan.
Ahhoz, hogy a helyes vamtarifaszam megallapithato legyen, tobb tényezot figyelembe kell
venni. Jelentdsége igen nagy, mert adott eljarasban a vamtarifaszdmhoz tartozd vamtétel
hatarozza meg az aru utan fizetendé vam Osszegét.

A vamtarifa a kereskedelemben el6forduld Gsszes arut magaban foglalja. Azonban az
egyes aruféleségek sok esetben nincsenek nevesitve pl. az 4ruosztaly, darucsoport,
vamtarifaszam szintjén, hanem csak altaldnos megnevezés formdjadban jelennek meg.
Belathat6 az, hogy képtelenség az Gsszes 1étez6 arut és a tulajdonsagait ismerni, mivel mind-
mind sajatos ismereteket igényelnének, igy minden arut egyedileg kell vizsgalni. Ezért a
rengeteg informdcié koziil ki kell valasztani azokat, amelyek az adott &ru tarifalis

besorolasanak érdekében meghatarozoak és fontosnak tekinthetdk.

% Horvathné Zsilka Judit pii, alezredes, Zsambokiné dr. Ficskovszky Agnes pii. szazados- Kombinalt
Noémenklatara I., Budapest, 2011, 26. oldal
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Tudni kell azt is, hogy az adott aru esetében mit kell vizsgalni, melyek azok a
szempontok, illetve tulajdonsdgok, amelyek befolyasoljdk az aru helyes besorolasat.
Alapvetden két f6 szempont van, amely meghatdrozza az aruosztilyozast: az aru anyagi
mindsége és a felhasznalas célja, gyakran vannak olyan esetek is, amikor az aru hovatartozasa
csak laboratoriumi vizsgalattal deritheté ki, amikor az egyszeri aruvizsgalati/érzékszervi
vizsgalattal az nem donthetd el. Tehat az aruosztalyozas elengedhetetlen eleme a pénziigyor

tajékozottsaga, alapismerete és tudasa.?®

6.1 Az aruosztalyozas értelmezési szabalyai

A kovetkezdkben rovid ismertetésre keriilnek a Kombinalt Nomenklattra alkalmazasanak
altalanos szabalyai.

Az aruosztilyozéas alapvetd értelmezési szabalyai kiemelkedd jelentOséggel birnak,
alkalmazasuk nemcsak elengedhetetlen, hanem kotelez6 is. A szabalyokat a Kombinalt
Nomenklatara elején, a Bevezetd Rendelkezések I. szakaszdban az , Altalanos szabalyok”
alcim alatt talalhatjuk meg. A harmadik orszagbol érkezd arut, azt a legpontosabban
meghataroz6 vagy pedig a ra legjobban ill6 vamtarifaszam ala kell besorolni. A Kombinalt
Nomenklatardban taldlhatdo vamtarifaszam 8 szamjegybdl all. Az 1-2 szdmjegy az arucsoport
szamat jeloli, a masodik két szamjegy az arucsoporton beliil elfoglalt helyet. A harmadik két
szamjegy a Harmonizaciés Rendszer alszamot jeloli, valamint a negyedik két szamjegy
mutatja a KN alszamot. Az osztalyozast minden esetben az 1. szaballyal kell kezdeni, vagyis
az arucsoportok cimeivel. Az 1. szabaly arrol rendelkezik, hogy a vamtarifaszam
megallapitasa arumegnevezések valamint azokhoz kapcsolédo, az aruosztalyokhoz, az
arucsoportokhoz tartozd megjegyzések rendelkezései alapjan torténik. Tehat az 1-es szabaly
csak a vamtarifaszamok szovegére utal, igy az osztalyozast csak az els6 négy szamjegyig
lehet elvégezni. Az alszamok ala torténé osztalyozast a 6. szabaly segiti, amelyet az 1.
szaballyal egyidejiileg kell alkalmazni. E szabdly szerint az alszdmok ald torténd
arubesorolast a vamtarifa -alszamok szovegében foglalt arumegnevezések, valamint az

azokhoz kapcsolodo alszamos megjegyzések megfeleld alkalmazasaval kell meghatarozni. A

% Rapcsanyi Endre fSiskolai adjunktus- Jegyzet Vamtarifa és Aruismeretbél, Kiadja a Vam- és Pénziigy6ri
Tanszék megbizasabol a Viva Média, 27. oldal
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szabaly alkalmazasanak feltétele az 4aru 4 szdmjegyes vamtarifaszamanak helyes
megallapitasa.”’

A fenti szabalyok mellett tovabbi négy szabaly is alkalmazandé meghatarozott
esetekben. A kovetkezd a 2/a szabaly, ami a kiilonboz6 allapoti vagy fazist termékekre
vonatkozik. Ide értve a nem teljesen kész, befejezetlen aruk, nyersdarabok, szétszerelt vagy
Ossze nem allitott arukat. Az ilyen tipust arukat, ha rendelkezik a készaru jellemzdjével,
akkor a készaru vamtarifaszama ald soroljuk. A 2/b szabaly alkalmazasara akkor keriil sor,
amikor a vamtarifaszdmok szovegében valamilyen alapanyagra vagy anyagra torténik
hivatkozéas, és az alapanyagnak vagy anyagnak mas alapanyaggal vagy anyaggal valo
keverékére vagy Osszetételére vonatkozik. E szabaly szerint egy adott alapanyagbdl vagy
anyagbol eloéallitott arura torténd minden hivatkozast ugy kell érteni, hogy az a teljes
egeészében vagy részben ilyen alapanyagbol vagy anyagbol késziilt arura is vonatkozik.

A kovetkezd szabalyok alkalmazasara Gsszetett termékek esetén keriil sor, ha két vagy
tobb vamtarifaszam jon szoba az adott termék besorolasa kapcsan. A 3/a szabaly rendelkezik
a részletes aruleirasrol, vagyis amikor két vagy tobb vamtarifaszam jon szoba a besorolaskor,
és azt részesitjik elényben, amelyik a legpontosabban ¢és legrészletesebben jellemzi.
Torekedni kell a vamtarifa szerinti megnevezésre, valamint azoknak a jellemzdknek a
feltlintetésére, amelyek befolyasolhatjak az aru besorolasat. A 3/b szabaly a 1ényeges jellegrol
rendelkezik, beleértve a keverékeket, kiilonb6zo alapanyagokbol illetve kiilonb6zo
alkotorészekbdl allo Osszetett arukat és a kiskereskedelmi forgalomba készletben kiszerelt
termékeket. Ha az aru osztalyozasa sem a 3/a, sem a 3/b szabdly alapjan nem sikeriilt, akkor a
3/c szabaly alkalmazasaval a szoba joheté vamtarifaszamok koziil szamsorrendben az utolso
vamtarifaszamot kell meghatéarozni.

A 4. szabalyt alkalmazzuk 0j és ismeretlen aruk besoroldsa esetén, azaz a ra legjobban
hasonlité arura vonatkoz6 vamtarifaszam ala kell osztalyozni az arut.

Az 5/a és 5/b szabaly kissé elkiiloniil a tobbitdl, mivel csak akkor alkalmazzuk, ha az aru be
van csomagolva vagy valamilyen tartoban/tokban keriil behozatalra. Az aruval egyiitt kertil
besorolasra abban az esetben, ha azok rendszerint az 4ru csomagolasara és védelmére
szolgdlnak. Ezen szabdlyok rendelkeznek a  tartokrol, tartotokokrol és a

csomagoloanyagokr6l.?

2! Kombinalt Nomenklatira 2013, European Union 2012, Kelt Briisszelben, 2012. oktéber 9-én, Az Eurdpai
Uni6 Hivatalos Lapja L 304 55. évfolyam , 11. oldal

% Horvathné Zsilka Judit pii, alezredes, Zsambokiné dr. Ficskovszky Agnes pii. szazados- Kombinalt
Noémenklatara I., Budapest, 2011, 47.- 58.oldal
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6.2 Az aruosztalyozas jogi alapjairdél roviden:

Az EU-ban az aruosztalyozas alapjat képezi a vam- ¢és statisztikai ndmenklaturardl,
valamint a K6z0s Vamtarifardl szolé 2658/87/EGK Tanacsi Rendelet 1. szamu melléklete
(1987. jalius 23.), azaz a Kombinalt Nomenklatura. A Bizottsag koteles minden év oktober
31-ig rendeletben kiadni a kovetkezd évre vonatkozo, illetve alkalmazandé Kombinalt
Nomenklattrat.

A Kombinalt Noémenklatira alkalmazasa érdekében alkottdk meg és azzal egyiitt
alkalmazandd a vam- és statisztikai ndmenklatararol, valamint a K6z6s Vamtarifarol szolo
2658/87/EGK tanacsi rendelet alapjan elfogadott magyarazatot, azaz a Kombinalt
Nomenklatara Magyarazata. Ez tartalmaz részletes aruleirast és meghatarozasokat az arukkal
kapcsolatban, igy nyujtva megoldast az d4ruosztalyozassal kapcsolatban felmeriild
problémakra. Alapvetéen a 8 szamjegyii KN koddal 6sszefliggé magyarazatokat tartalmaz. A
KN Magyarazat a Hivatalos lap C sorozataban jelenik meg, amit évente tobbszér modositanak
¢és egységes szerkezetben 2-3 évente adjak ki. Ez azt jelenti, hogy mindazok a modositasok
belekeriilnek, amelyek ezen idészak alatt kiilonallban a Hivatalos Lapban megjelentettek,
illetve minden modositas soran a KN évente valtozé alszamait is naprakésszé teszik.

Az 4ruosztilyozasi tevékenységet a fentick mellett a Harmonizalt Aruleird és
Kodrendszer Magyarazata (Magyarorszagon 2008-ig Pénziigyminisztériumi Rendelet
formajaban volt kihirdetve) is segiti, amely alapvetéen koézvetlen jogi kotéer6vel nem
rendelkezik, mivel hasonloan a Kombinalt Noémenklatira Magyarazatahoz a Hivatalos Lap
,C” sorozataban keriil kihirdetésre. Magat a Magyarazatot a Nemzeti Ado- és Vamhivatal

Elndke altal kiadott tajékoztatas].szama melléklete tartalmazza és hirdeti ki. %

A HR Magyarazat feladata, hogy HR nomenklatiraban megtalalhaté altalanos szabalyok,
megjegyzések, arucsoportok ¢és a vamtarifaszamhoz tartozd arumegnevezések tovabbi
részletes értelmezését magyardzo jelleggel biztositsa. Tartalmazza az Osszes aruosztalyt,
arucsoportot és vamtarifaszamokat is mindossze 6 szamjegyig, ezenttl az Un. ,,Altalanos
rendelkezéseket”, amelyek bizonyos részletkérdésekre adnak valaszt, illetve részletes

osztalyozasi szabalyokat egyes aruk és gyartasi folyamatok tekintetében.

2 http://www.kepzesevolucioja.hu/dmdocuments/4ap/15 1982 004 101030.pdf Lekérdezés idSpontja: 2013-
10-17
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Elengedhetetlen az Aruosztalyozasi Vélemények megemlitése, amelyek kiadasara akkor
keriil sor, ha a vamtarifa vagy a Magyardzat értelmezésében kétségek meriilnek fel, vagy
valamely aru egységes besorolasa teszi sziikségessé. Legtobb esetben az rajzzal vagy az arurdl
késziilt fényképpel ismertetik a részletesen meghatarozott arukra vonatkozoé konkrét
vamtarifaszamot.

Ezenkiviil az Aruosztalyozasi Rendeletek relevansak, amelyek kiilon jogszabalyi
formaban az Europai Uni6 Hivatalos Lapjanak ,L” sorozatdban jelennek meg. Az
aruosztalyozasi rendeletek minden esetben egy- vagy tobb meghatarozott termék
vonatkozasaban egyedi, konkrét aruosztalyozasi dontéseket tartalmaznak, melyeket szoveges
indoklas egészit ki. Az adott terméket a rendelet egy nyolc szdmjegyli vamtarifaszamhoz
rendeli. Az aruosztalyozédsi rendeletek jogszabalyi jellegébdl addddan teljes egészében

kotelezoek, kozvetleniil hatalyosak és kozvetleniil alkalmazandoak valamennyi tagallamban.

Mindezek mellett sziikséges megemliteni a Kotelezé Ervényii Tarifalis Felvilagositasokat
(KTF = BTI —Binding Tariff Information), amelyek jogszabalyi felhatalmazas alapjan kiadott
egyedi daruosztilyozasi dontések, amely az adott termék vagy aru besorolasanak
vonatkozasaban a tagallami vamhatosagokat koti. A tagallamok vamhatdsagai altal az tigyfél
kérelmére kiadott felvilagositasok, amelyet az adott aru tarifalis besorolasidra vonatkozdan
adnak ki hatarozat formajaban. A hatarozatot csak a felvilagositas jogosultja hasznalhatja fel.
A kiadott BTI a vamhatosagot is koti, kovetkezésképpen barmely tagallam vamhatosaga altal
kiadott felvilagositas az Eurdpai Unid valamennyi tagallamaban felhasznalhato és joghatasa
az Uni6 teriiletén azonos. Ervényességi ideje f6 szabaly szerint 6 év, tehat joghatas kivaltasara
ez idotartam alatt alkalmas. Az Eurdpai Unid Versenyképességi Tanacsa 2013. szeptember
27-i iilésén elfogadott Unidos Vamkodex azonban mar 3 évre roviditi a KTF érvényességét,

amely 2013. oktober 25-én 1ép hatalyba.

Az Eurépai Birosag Itéletei is az aruosztalyozas jogszabalyi alapjat képezik. Az Eurépai
Uni6 Birosaganak jogszabaly-alkotd tevékenysége az unids jog egyik legfébb vivmanya. Az
egyedi, konkrét ligyekben sziiletett aruosztalyozasi vonatkozast birdsagi itéleteket alkalmazni

kell, azokat nem lehet figyelmen kiviil hagyni.*’

o ¥ Horvathné Zsilka Judit pii, alezredes, Zsambokiné dr. Ficskovszky Agnes pil. szdzados- Kombinalt

Noémenklattra I., Budapest, 2011, 37.- 46. oldal
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Végiil, de nem utols6 sorban fontos megemliteni a Vamkddex Bizottsag altal kiadott
allasfoglalasokat. Az allasfoglalds a Vamkodex Bizottsag szakmai dontését tartalmazo, jogi
kotderd nélkiili aktus, amely egy adott termékre vonatkozo szakértdi véleménynyilvanitasként

értékelhetO.

7. A kavé és kavén alapulo készitmények arucsoport szerinti ismertetése

A kovetkezOkben aruosztalyozasi azaz tarifalis szempontbol kerililnek bemutatasra a kaveé
illetve a kavén alapuld készitmények. Dolgozatom kovetkezd részében fleg a 9. és 21.
arucsoportba tartozo termékekkel kivanok foglalkozni, kitérve azok, a mas arucsoportokkal

valo kapcsolataira is.

A 9. arucsoport- Kave, tea, matétea és fliszerek

A kavé a Il. aruosztalyban, azaz a novényi termékek kozott a 9. drucsoportban, ezen beliil
is a 0901 vamtarifaszam alatt Kkerilt megnevezésre. A vamtarifaszamhoz tartozo
arumegnevezes a kovetkezd: ,,kavé nyersen,porkdlve vagy koffeinmentesen is; kavéhéj és —
burok; barmilyen ardnyban valodi kavét tartalmazo potkave”.

Ide tartozik a nyers kavé minden létezd formaban, vagyis bogyo alakjaban, ahogyan azt az
emberek a cserjékrél 6sszegyijtotték, ugyanakkor bab vagy mag formajaban is, sargas szinii
héjaval egylitt valamint bab vagy mag formajaban a héjatol megtisztitva is. A kavé esetében a
nyers allapot mellett megengedett megmunkalas a porkolés, vagyis e vamtarifaszam ala
soroljuk a porkolt kavét koffeintartalommal €s koffeinmentesen is. Ezentul az arucsoport
megengedi a keverést potkavéval az aranyokra valo tekintet nélkiil, azonban valodi kavét kell
hogy tartalmazzon. Mindemellett ide tartozik a kavéhéj- és burok illetve még az olyan kavé is,
amelybdl a koffeint a nyers babnak kiilonb6z6 oldatokban tortént aztatasaval kivontdk. Ez azt
jelenti, hogy a kiilonbozd kavékeverékek e vamtarifaszam ald osztadlyozandok. Az

arucsoporton beliili aruosztalyozast alapvetden a kavé fajtaja és megmunkalasa befolyasolja.
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KN-kod Arumegnevezés Szerzodéses Kieg.
vamtétel (%) mértékegység
1 2 3 4
0901 Kavé nyersen, porkolve vagy koffeinmentesen is; kavéhéj
és -burok; barmilyen aranyban valédi kavét tartalmazo
potkaveé
— Nyers kavé
0901 11 00 | — — Koffeintartalmu mentes —
0901 12 00 | — — Koffeinmentes 8,3 —
— Porkolt kavé
0901 21 00 | — — Koffeintartalmu 7,5 —
0901 22 00 | — — Koffeinmentes 9 —
090190 |—Mas
0901 90 10 | — — Kavéhé;j és -burok mentes —
0901 90 90 | — — Valadi kavét tartalmazo potkavé 11,5 3t

A Kombinalt Nomenklatira Magyarazata az, ami segitséget nyajt a kifejezések

értelmezésében, pontosabban a 0901 vamtarifaszdm és KN alszamos bontésai tekintetében.

Jelen esetben a 2008.majus 30 —an kihirdetett C 133/51 szamu kiadvany. E szerint:

. Nyers kavé

s

-0901vtsz.: ide tartozik a nyers kavé minden valtozata, koffeinmentesitve

is (beleértve a kavébabot vagy annak osztdlyozéasakor, rostaldsakor stb. elvalasztott

részeit), még akkor is, ha nem emberi taplalkozas céljara (pl. koffein kivonas) szantak.

,, Koffeintartalmi ’-0901 11 00 vtsz.: lde tartozik minden nyers kavé, feltéve, hogy

semmiféle koffeinmentesitési eljarason nem mentek keresztiil.

e 3 A Bizottsag 927/2012/EU végrehajtasi rendelete (2012. oktdber 9.) a vam- és a statisztikai

nomenklatarardl, valamint a Kozos Vamtarifarol szolo 2658/87/EGK tanacsi rendelet 1. mellékletének

modositasarol, 101. oldal
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,, Koffeinmentes ’-0901 12 00 vtsz.: Ide az a nyers kavé tartozik, amely koffeinkivonasi
eljarason ment keresztiill. Annak a kévénak, amelyet ilyen jardsnak vetettek ald,

koffeintartalma szarazanyagra szamitva altalaban legfeljebb 0,2 tomegszazalék.

., Porkolt kave”: Ezen alszamok ala a 0901 11 00 és 0901 12 00 alszamokhoz tartozé
magyarazatban emlitett kavé tartozik porkolve, esetleg mosva, 6rolve vagy koncentralva

is.

,, Koffeintartalmu”:A 0901 11 00 alszamhoz tartozd6 magyarazat értelemszeriien

alkalmazando.

,, Koffeinmentes”. a 0901 12 00 alszdamhoz tartoz0 magyarazat értelemszeriien

alkalmazando.

, Kavéhej- és burok”-0901 90 10 wvtsz.: a kavé héja vékony hiively, amely a
gyiim6lcson (bogyon) beliil az altalaban két részbol alld6 magot tartalmazza. A burok az

a minden kavébabot beburkol6 belsé héj, amelyet a porkolés soran eltavolitanak.
,, Valodi kavét tartalmazo potkavé”-0901 90 90 visz.: ide azok a termékek tartoznak,
melyeket a 0901 vtsz-hoz tartoz6 HR Magyarazat ¢lsé bekezdésének (5) pontja hataroz

meg. Ezek a keverékek lehetnek oroltek, sot osszesajtoltak is.

Azonban vannak olyan aruk is, amelyek nem sorolhatok a 9. arucsoportba. A 0901

vamtarifaszam ala tartozé termékekbdl késziilt kivonatok ilyenek, mint példaul a kavéviasz,

ami a helyes besorolas szerint a 1521 vamtarifaszam ala- a ,,n6vényi viasz (a trigliceridek),

méhviasz, mas rovarviasz és cetveld finomitva vagy szinezve is”- tartozik. A kavéviasz a

természetben a kéavécserje minden részén —kdvészem, annak héja, hartya, levelek stb.-

megtalalhato és a koffeinmentes kavé gyartdsanak mellékterméke. Szine fekete, a kavéhoz

hasonl¢ illatt és bizonyos tisztitdszerek eléallitasara hasznaljak.

A kavékivonat, eszencia és siiritmény —amely instant kavé néven is ismernek pl.: Nescafé

— és az ilyen kivonatokbol, eszencidkbol vagy sliritményekbdl eldallitott készitmény illetve a

valodi kavét nem tartalmazod porkolt potkavé, a 2101 vamtarifaszam ala kell besorolni. fgy

tehat nem sorolhatok a 9. arucsoportba.
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A ké&vé aruosztilyozasa kapcsan felmeriil még a koffein, a kadvé alkaloidjanak besorolasa,
amely a 29. arucsoportba tartozik. A 29. arucsoportba tartoznak az egységes, elkiilonitett,
vegyileg meghatarozott szerves vegyiiletek, amelyek szénatomot tartalmazo vegyiiletek, ilyen
példaul a koffein, nikotin, makszalma- koncentratum stb. A koffeint a 2939 vamtarifaszamon
beliil, azaz a ,,Természetes vagy szintetikus uton eléallitott novényi alkaloidak és ezek soi,
észterei és mas szarmazékai” ala a 2939 30 00 KN kod alé soroljuk.

A 0901 vamtarifaszamnak alapvetd aruosztalyozasi kapcsolata a 2101 vamtarifaszammal van,

ahova a potkavékat és a kiilonbozo (pot €s valodi) kavékivonatokat kell osztalyozni.

A 21. arucsoport- Kiilonféle ehetd készitmények

Ez az arucsoport magaba foglalja a mas arucsoportokban megengedett megmunkalasokat
meghaladd modon elkészitett készitményeket, valamint az ilyen készitményekhez
felhasznalhatd6 mashol nem emlitett termékeket. Ezek a készitmények alkalmasak akar
kozvetlen fogyasztasra is, azonban tobbségiik tovabbi kezelést pl.: f6zést, melegitést igényel.
A 2101 vamtarifaszamhoz tartozd arumegnevezés a kovetkezd: ,kavé-, tea- vagy matétea-
Kivonat, -eszencia és —koncentrarum és ezen termékeken vagy kavén, tean vagy matétean
alapuld készitmények; porkolt cikoria és mar porkolt potkave, valamint ezeknek kivonata,
eszencidja és koncentratuma”.

Ide soroljuk a kavé kivonatat, eszenciajat és koncentratumat por, granulatum, pehely, tomb és
barmilyen mas szilard formaban, de az ide tartozoé termékek folyadék vagy pép formajuak,
akar fagyasztott allapotban is lehetnek. Ide tartoznak még a kivonatokon, eszencidkon vagy
koncentratumokon vagy kavén alapuld készitmények. Fontos megemliteni, hogy a 2101
vamtarifaszam ala tartozo termékeket foként az élelmiszerkészitményekhez hasznaljak fel
példaul csokoladéhoz (18. 4cs.), siiteményekhez és édes tésztakhoz (19. acs.), jégkrémek
készitéséhez (21. acs.) valamint étrend —kiegészitdkhoz stb., melyeket a 2106 vamtarifaszam

ala osztalyozunk.

ANAYV Elnoke altal kiadott 4002/2013. tajekoztatas 1. szama melléklete a Harmonizalt
Aruleiré és Kédrendszer Magyarazata szerint:

., Kavékivonat, eszencia és koncentrdatum (stiritmény)”: Ezeket készithetik valddi kavébol
(akar a koffein kivonasaval is), vagy valodi kavé és potkavé barmilyen aranyt keverékébol.

Lehetnek folyékonyak vagy por alaktiak, szokas szerint erdsen stritettek. Ide tartozik az
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instant kavé néven ismert termék. Ez olyan kavé, amelyet megfoztek és viztelenitettek vagy

megfoztek, azutan fagyasztottak és vakuumban szaritottak.

., Tea vagy matétea —Kivonat, eszencia és koncentratum (siiritmény)”’: Ezek a termékek

értelemszertien megfelelnek az (1) bekezdésben felsoroltaknak.

WA fenti (1) és (2) bekezdésben emlitett kave-, tea vagy matétea kivonat, eszencia vagy

koncentratum (stiritmény) alapu készitmények” : Ezek a készitmények kavé, tea vagy matétea

kivonatabdl, eszenciajabol vagy stiritményébdl késziilnek (és nem kozvetleniil kaveébol, teabol

vagy matéteabol), tovabba ide tartoznak a kivonatok, stb. hozzaadott keményitével vagy mas

szénhidratokkal is.

., Kave, tea vagy matétea alapu készitmeények”: llyen készitmények tobbek kozott az aldbbiak:
(@) ,.kavékrém”, amely 6rolt, porkolt kavénak novényi zsiradékkal és néha mas

alkotorészekkel késziilt keverékbdl 4all, és

(b) teakészitmény, amely tea, tejpor és cukor keverékébdl all

., Porkolt cikoria és mas porkolt potkave, és ezek kivonata, eszencidja és koncentrdatuma’: 1de
tartozik mindenfajta porkolt termék, amelyet forré vizzel leforrdzva kavé helyettesitésére
vagy utanzasara vagy arra szantak, hogy kavéhoz hozzdadjak. Ezeket a termékeket néha
»kavénak” nevezik, utalva az alapanyagara (pl. arpa ,kavé”, malata ,kavé” vagy makk

kave”).

A poOrkolt cikoriat a 1212 vtsz. ald, azaz ,masutt nem emlitett, elsdsorban emberi
fogyasztasra szolgald gylimélesmag és mas novényi termék (belelértve a Chichorium intybus
sativum fajta nem porkolt cikoriagyokeret is) soroljuk, amelyet a cikoria gyokér porkolésével
nyernek. Feketésbarna szinii és keserny¢s izii.

Mas porkolt potkavé magaban foglalhatja a cukorrépabdl, sargarépabdl, fiigébol, gabonabol
(kiilondsen arpabol, buzabol és rozsbol), feles borsobol, csillagfiirt- magbol, élelmezésre
alkalmas makkbol, sz6jababbol, datolyamagbdl, manduldbdl, pitypanggydkérbdl vagy
gesztenyébol késziilt potkavét is. E vtsz. ala tartozik a porkolt malata kizarolag akkor, ha a
kiszerelésébdl megallapithatd, hogy potkavéként vald felhasznalasra szantdk, egyébként a
1107 vamtarifaszam ala soroljuk.

A 1212. vtsz. ala tartozo termékek bemutatasra (behozatalra) keriilhetnek rog, szemcse vagy

por alakban, vagy folyékony vagy szilard kivonat forméjaban is. Lehetnek egymassal vagy
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mas alkotorészekkel keverve (pl. sdval vagy lugos karbonatokkal) és lehetnek kiillonbozo

tartalyokba kiszerelve is.

Tovabbi aruosztalyozasi kapcsolatok a potkéavéra is tekintettel:

A 6. arucsoport- E16 fik és mas novények; hagymak, gumok, gydkerek és hasonlok; vagott

viragok és diszitélombozat

A 1II. aruosztély els6 arucsoportja tartalmazza az €16 fakat €¢s mas novényeket, hagymakat,
gumokat, gyokereket és hasonlokat. Megemlitésre azért keriilt, mivel a 0601 20 10
vamtarifaszam nevesiti a cikériandovényt illetve gyokerét. A cikoria kiillonbozé célokkal és
formakban termesztett és felhasznalt névény. Termesztik szabad foldon z6ld lombjaért,
amelyet koretként és salataként hasznalnak fel, tovabba gyokeréért, amelybdl potkavét
készitenek —potkdvénak elkészitve mar a 21. &rucsoportba sorolandd. Zdldsalata
termesztéshez a vetését mar kora tavasztol elkezdik, viszont potkavétermesztésre az utolso
tavaszi fagyok idején vetik. Abban az esetben, ha ez Cichorium intybus sativum fajtaji
porkoletlen cikoria gyokér, akkor a 12. arucsoportba tartozik. A cikoriarél fontos
megemliteni, hogy sokkal egészségesebb, mint a kavé, mert tapértéke és fehérje ardnya is
magasabb. Nalunk Gy6r-Sopron és Vas megyében jelentés mértékben termelték, de ez mara
mar jelentéktelenné valt. Mint mar kideriilt a cikdria jotékony hatdsat mar elég koran
felismerték, mivel gazdag magnéziumban, A-vitaminban, folsavban és ballasztanyagokban.
Ezeken kiviil megtalalhato benne a szénhidrat, zsir és fehérje, valamint a kalcium, a kalium,

a foszfort,a vas, B1-, B2- és C-vitamin is.

A 12. arucsoport- Olajos magvak ¢és olajtartalmu gyiimolcsok; kiilonféle magvak ¢€s

gylimdlesok; ipari vagy gyogyndvények, szalma és takarmany

Magéba foglalja az olajos magvakat és olajtartalmi gyiimdlesdket tovabba a kiilonféle
magvakat és gyiimdlcsoket. Az arucsoporton beliil ipari vagy gyogyndvényekkel illetve a
szalmaval és takarmannyal is taldlkozunk. Az drukor vonatkozéasdban lényeges vamtarifaszam
a 1212 94 00 amely nevesiti a cikoriagyokeret. Ide azokat a termékek tartoznak, amelyek mas
vamtarifaszam ald nem sorolhatoak, illetve elsdsorban emberi fogyasztdsra szolgald
gyiimdlcsmag és mas novényi termék. A HR Magyarazat t4jékoztat arrdl, hogy bele kell

érteni a Cichorium intybus sativum fajta nem porkolt cikoria gydkereket. Fontos
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megkiilonboztetni a 6. arucsoportban megtalalhatd cikériagyokértl, azonban Iényeges
kiilonbsége fajtajaban rejlik. Az arucsoport megengedi a cikoria gyokér megmunkalasa
kapcsan a szaritast és apritast is. Egyébként ide tartozik frissen és egész allapotban is a

gyokér.

A 15. arucsoport- Allati vagy novényi zsir és olaj és ezek bontasi termékei, elkészitett

ételzsir; allati vagy ndvényi eredetli viasz

A TII. aruosztaly egyetlen arucsoportjat képezi az allati és ndvényi eredetli termékek
tovabbfeldolgozasa soran nyert kiilonféle zsirokat és olajokat, valamint ide kell besorolni az
elkészitett ételzsirt, illetdleg az allati vagy noveényi eredetli viaszt. Pontositva, amely ebben az
esetben jelentdséggel bir: az a 1521 vamtarifaszam. Ez a vtsz. foglalja magaba a ndvényi
viaszt, méhviaszt, mas rovarviaszt és a cetvelot. A 1521 vamtarifaszamhoz tartoz6 HR
Magyarazat (I) részében leirt termékeken kiviil ide tartozik a kéavéviasz is, amely a
természetben a kavécserje minden részén —kavészem, annak héja, hartya, levelek stb.-
megtalalhatd és a koffeinmentes kavé gyartdsanak mellékterméke. Fekete szind, illata a

kavéhoz hasonld ¢és meghatarozott tisztitdszerek eldallitasara hasznaljak.

A 18. arucsoport- Kakao és kakadkészitmények

Foszabaly szerint, ebbe az arucsoportba tartozik a kakad barmilyen alakban és par
kivételtdl eltekintve ide sorolunk valamennyi olyan élelmiszeripari készitményt, amely
barmilyen mennyiségben kakaot tartalmaz. A 18. arucsoporthoz tartozé 1. Megjegyzés
nevesiti azokat a vamtarifaszamokat, mely ala tartozd aruk esetén nem vizsgalunk
kakaodtartalmat. Nem vizsgalunk kakadtartalmat, hanem sajat vtsz. ala soroljuk a lisztbél,
dardbol, durva drleménybdl, keményitdbdl vagy malatakivonatbol eldallitott, masutt nem
emlitett ¢lelmiszer-készitményt (1901 vtsz., 1904 vtsz., 1905 vtsz.) , amely kakaot nem, vagy
teljesen zsirtalanitott anyagra szamitva 40t%-nal kisebb mennyiségben tartalmaz. Valamint a
0401-0404 vtsz. ald tartozd arukbol készitett, masutt nem emlitett olyan ¢élelmiszer-
készitmény esetén sem, amely kakadt nem vagy teljesen zsirtalanitott anyagra szamitva 5t%-
nal kisebb mennyiségben tartalmaz (2202 vtsz.). A 2105 vtsz. alatt nevesitett fagylalt és mas
ehetd jégkrém, a 2208 vtsz. alatt nevesitett szesz, likor és mas szeszes ital, illetve a 3003 vtsz.

¢és 3004 vtsz. ala tartozo gyogyszerek esetén sem.
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Az érucsoport utols6é vamtarifaszama alatt talalhatjuk meg azt a vamtarifaszamot, amely
az 0sszes csokoladéipari terméket magaba foglalja.

A 1806 vtsz. ala tartoznak a csokoladé- és kakadtartalmi mas élelmiszerkészitmények,
azaz az ilyen termékek tartalmazhatnak tejet, kavét, mandulat, narancshéjat stb., illetve lehet
tomb, tabla, rad, golyd, palcika, szemcse vagy por alaku toltott vagy toltetlen is. Az
arucsoport a kavés csokoladé, mint besorolandd aru kérdéskore miatt keriilt felvetésre. Az
alszamos bontasokat tekintve t6ltottnek (1806 31 vtsz.) mindsiil, mivel a belsd részt, vagyis a
kavés tolteléket csokoladé veszi koriil. Am abban az esetben, ha kavédarabok lennének a

szilard csokoladéban, akkor nem mindsiilne toltottnek, vagyis toltetlen (1806 32 vtsz.) lenne.

A 19. arucsoport- Gabona, liszt, keményitd vagy tej felhasznalasaval késziilt termékek;

cukraszati termékek

Ebbe az arucsoportba olyan készitmények tartoznak, amelyeket vagy kozvetleniil a 10.
arucsoportba tartoz6 gabonabdl, vagy élelmiszerlisztekbdl, darabdl és porbol, vagy bizonyos
tejtermékekbd] készitenek. A cukraszati termékek, péksiitemények és kétszersiiltek akkor is
ide osztalyozandok, ha nem tartalmaznak lisztet, keményit6t vagy mas gabonaterméket.
Kiemelendé a 1905 vamtarifaszdm, amely a kenyér, cukrdszsiitemény, keksz ¢és mas
pékarukrol rendelkezik. Termékmegnevezés példaul a kavés keksz, amely az édes kekszek
kozé osztalyozandd. Mégpedig a HR Magyarazat is tesz emlitést arra vonatkozdan, hogy
lisztbol, cukorbdl vagy mas édesitdanyagbol és zsirbol késziilt hosszh ideig eltarthatd pékaru
a keksz, amely tartalmazhat hozzaadott mandulat, mogyorot, csokoladét, kavét stb.-t is. E

vamtarifaszam ala soroljuk a kavés palacsintat és a kavés siiteményeket is.

A 22. arucsoport- Italok, alkoholtartalmu folyadékok és ecet

Szintén a IV. aruosztalyba tartozd arucsoport, ide osztalyozzuk a kiilonféle erjesztett
italokat és keverékeit, izesitve, szinezve is, valamint a leparlassal késziilt italokat és
készitményeket. Kihangsulyozand6 a 2202 vtsz, azaz ,,Viz, beleértve a természetes vagy
mesterséges asvanyvizet és a szénsavas vizet is, cukor vagy mas édesitéanyag hozzaadasaval
vagy izesitve és mas alkoholmentes ital a 2009 vtsz. al4 tartozé gyiimdlcs- vagy zoldséglevek
kivételével”. A HR Magyarazat szerint ide soroljuk az édesitett vagy izesitett asvanyvizet,
valamint az olyan italokat is, amelyek kozonséges ivovizbdl 4llnak, és amiket

gytimdlcslevekkel, vagy eszencidkkal, vagy Osszetett kivonatokkal izesitettek. Lehetnek
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édesitve is, gyakran széndioxiddal telitik és 4ltaldban palackokban vagy mas légmentes
tartalyokban keriilnek bemutatasra. Kavé szempontjabdl a kolak, energiaitalok, tejes kavék és
jegeskavék miatt keriilt az 4&rucsoport ebbe a témakorbe. A 2202 vamtarifaszdmnak
aruosztalyozasi kapcsolata a 4. arucsoporttal van. A kavétartalmia készitmények kapcsan
felvetédik a 2208 70 vamtarifaszam alkalmazasa is, amely ala tobbek kozott a szeszek,
likérok és sziverdsitok sorolandok a kiszerelés méretétol fiiggden. Likérnek nevezziik az
olyan alkoholos italokat, melyekhez cukrot, mézet vagy mas természetes édesitdszert €s
kivonatot vagy eszenciat adtak. Ide tartoznak a cukorkristalyokat tartalmazo likdrok és
sziverdsitOk, a gylimolcslé — likérok, tojaslikérok, fliszeres likorok, tealikdrok,

csokoladélikorok és a kavélikorok is.
A 29. arucsoport- Szerves vegyi anyagok

A VI. aruosztaly masodik arucsoportja oleli fel a szerves vegyi anyagokat. A 2939
vamtarifaszam nevesiti a természetes vagy szintetikus uton eldallitott ndvényi alkaloidakat,
valamint ezek soit, étereit, észtereit és mas szarmazékait. A kifejezés alatt a novények altal
eldallitott komplex szerves bazisokat kell érteni, amelyek koziil néhanyat szintézissel allitanak
eld, némelyik pedig mérgezd. Még tovabb bontva taldljuk meg a koffeint és soit, amelyek
nevesitve lettek a 2939 30 vamtarifaszam alatt. A HR Magyarazat alapjan a koffein egy olyan
alkaloid, amely a kavébabbol, a tedbol és a kodladiobdl extrahalhatd (vegyi uton torténd
kivonas) vagy szintézissel (egységbe foglalas) allithato eld. Olyan selymes, fehér kristalyok,
amelyeket a gyodgyaszatban is haszndlnak példaul a fajdalomcsillapitok tobbségében ¢€s
né¢hany meghtilés elleni gyogyszerben is megtalalhatdo a hatéanyagok kozott.
Javitja a reakci6iddot és a mozgaskoordinaciot illetve pozitiv hatdssal van az alloképességi
teljesitésre. Ellenben tulzott bevitele remegéssel, verejtékezéssel, almatlansaggal,

szivdobogéssal, gyors légzéssel, s6t akdr migrén eldidézésével is  jarhat.

8. Erdekességek / Kavégyartashoz felhasznalt- és kavéfogyasztishoz
kapcsolodo egyéb termékek aruosztalyozasa, illetve ezekhez kapcsolodo
aruosztalyozasi rendelkezések

452. iilés/l — (2008. jinius 12-13.) Elelmiszer ,szettként” meghatarozott termékek -
Allasfoglalas az élelmiszerkészleteknek nevezett termékek besorolasarol
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Az allasfoglaléds szerint a kiilonbozo fajtaju italokat/ élelmiszereket és haztartasi eszkozoket
kiilon-kiilon kell besorolni. pl: kiskereskedelem szamara szokdsos milanyag csomagolasban

Osszeallitott , kavékészlet”, mely az alabbiakbol all:

-izesitett (aromas) instant kavépor

-fahéjrudak

-kicsi konyhai fémreszelé rozsdamentes acélbodl,
-vastarol6 edény feddvel (ami kavéport tartalmaz)

-keramia bogre

A Bizottsdg megallapitotta a kovetkez6t: A vamtarifdban a 3/b altalanos értelmezési
szabaly rendelkezik a kiskereskedelmi forgalom szamdra kiszerelt druk besorolasarol. E
szabaly szerint 4 feltételnek kell megfelelnie. Az elsé feltétel szerint olyan arunak kell lenni,
hogy legalabb két kiilonbozd, elsd latasra eltérd vamtarifaszamok ala besorolhato
arucikkekbdl all. Masodik lényeges elemét kell, hogy képezze valamilyen specialis igény
kielégitése vagy egy meghatarozott tevékenység elvégzése céljabol dsszeallitott termékekbdl
all6 aru. Harmadik feltétele, hogy kozvetleniil a felhasznalok szamara ujracsomagolas nélkiil
értékesitésre alkalmas modon keriiljenek Gsszeallitasra. Valamint kiskereskedelmi forgalom
szamara kell, hogy kiszerelt legyen. Amennyiben valamelyik feltétel nem teljesiil, a besorolas

minden termékre egyedileg torténik.

Tehat ebben az esetben a készlet minden termékét kiilon- kiilon kell besorolni, igy az izesitett
aromas instant kavéport a 2101 vtsz. ala, a fahéjrudakat a 0906 vamtarifaszam ala és a 8205
vtsz. ala soroljuk a kicsi konyhai fémreszel6t. A feddvel ellatott vastarolé edényt, ami a

kavéport tartalmazza a 7323 vtsz., illetve a 6912 vtsz. ald kell besorolni a kerdmia bogrét.

A 82. arucsoport- Szerszdmok, késmiivesaruk
A XV. daruosztilyba tartozd 4rucsoportba tartoznak a szerszdmok, késmiives aruk,
evOeszkozok, kanal és villa nem nemesfémbdl és mindezek részei nem nemesfémbol.

Jelentdsége a 8210 vamtarifaszamnak van, mivel- ez rendelkezik a ,kézi miikddtetésii

mechanikus késziilékekrdl, étel vagy ital készitéséhez vagy talalasahoz vagy megfeleld
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allapotban val6é tartdsdhoz, legfeljebb 10 kg tomegbe”- ide osztalyozzuk a hagyomanyos

kavétdzot és a kavédaralot.

A XVI. aruosztaly — Gépek és mechanikus berendezések; villamossagi cikkek, ezek
alkatrészei, hangfelvevo és —lejatszo késziilékek, kép- és hangfelvevd, és —lejatszo késziilékek

televizidhoz; ezek alkatrészei és tartozékai

Ezen aruosztaly 84. arucsoportja az, ami magaba foglalja a mas vamtarifaszadm ald nem
osztalyozhato ¢lelmiszer vagy ital ipari elokészitésére vagy eldallitasara szolgald geépeket,
mechanikus berendezéseket, valamint ezek alkatrészeit. A dolgozatban jelentdséget azaltal
nyert, hogy a 8419 vamtarifaszam szovege nevesiti a forro ital készitésére vagy étel f6zésére
vagy melegitésére szolgald gépet, berendezést vagy késziiléket. fgy tovabbi bontas
figyelembe vételével talaljuk meg a kavéfozot és mas, kavé és mas forrd ital készitésére
szolgalo késziileket.

A kavéfézés miivészete attol a pillanattdl kezdve jelen van, hogy az emberek elkezdtek
kavét inni. A feltaldlok sem Eurdpaban, sem Amerikdban nem elégedtek meg azzal az
egyszerl eljarassal, hogy a daralt kavéra forrd vizet ontsenek, hanem hihetetlen mennyiségben
talaltak fel kavéfozéshez eszkozoket, csepegtetdket, szlrdgépeket, f0zogépeket, stb. A
legkorabbi taldlmany 1685 koriil bukkant fel Franciaorszagban: a cafetiére. Egyszer
kancsobol allt, ami ala egy spirituszégetd altal melegitett tanyért tettek. Ezt valtotta fel 1800
koriil a Belloy- féle kavéf6zo. A titok abban rejlett, hogy a daralt kavét a kanna tetején 1évo
lyukasztott tartoba helyezték, majd forrd vizet ontottek ra, igy a viz a kis lyukakon keresztiil
jutott a kannaba. Egészen az ipari forradalomig nem igényelte senki, hogy nagy
mennyiségben fozzenek kavét, csak miutan elszaporodtak a gyarak, sziikségessé valt
valamilyen frissit6 szer. Szintugy terjedt a vasuti szallitas, igy a vasuti restik is, valamint a
kavéhazak, szalloddk és éttermek is, ahol elengedhetetlen volt a vendégek gyors kiszolgéalasa
kavéval. Ez a szdndék keltette ¢Eletre a vendéglatoipari gépeket. A francidk nagy
mennyiségben féztek kavét az Gn. Loysel- féle kavéfézdben, amely a hidrosztatikus nyomas

elvére éplil, vagyis a gbéz forrd vizet préselt at egy szelepen, majd a darédlt kavén. A
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talalmanyt 1855-ben szenzidcidnak szamitott, allitolag egy ora alatt kétezer csésze kavét
tudtak fézni vele.*

A kovetkezd lényeges vamtarifaszam a 84. arucsoporton beliil a 8438, amely alatt
nevesiti a tea- vagy kavéfeldolgozd gépet. Tehat ide tartozik a kavéorld gép és a kavébab
hantold vagy kifejtd gépek is hengeres, korong illetve pengés tipusban. Viszont nem tartozik
ide a kavé ipari eléallitasara szolgald gép, sem a kavéporkold berendezés. Ugyancsak nem

tartozik az arucsoportba a kavéport, vagyis az instant kavét gyartd gép.

A 85. arucsoportba soroljuk kovetkez, szokasosan haztartasi célra hasznalatos
elektromechanikus gépeket, mint példaul a padlofényesitok, élelmiszerdrlo és -keverd
késziilékek, valamint gylimdlcs- vagy zoldséglékivonok barmilyen tomegben valamint mas
gépek, legfeljebb 20 kg tomeghen. A HR Magyarazat nevesiti a 8509 vtsz.-ra vonatkozoan a
kavédaralot, mégpedig élelmiszerdrlok- és keverdk (mixerek), példaul has-, hal-, f6zelék vagy
gylimolcsdaralok; tobbeélu dardlok (kave, rizs, arpa, borso stb). Tehat a kaveéorlot a 8509 40
00 vtsz. ala soroljuk.

Az egyes kavék és kavétartalmu vagy a kavé kapcsan szoba joheto egyes
termékek osztalyozasa:

1. termék — dobozos jegeskavé ,,Jegeskavé ital”

A terméket a 2202 90 99 vamtarifaszam al4 soroltam az
1. és a 6. szabaly alapjan. Kérdésként felmeriilt a 4.
aruosztaly, amely a tej és tejtermékekrdl rendelkezik.
Az OsszetevOk vizsgédlata segitségemre szolgalt: tej

50,1%, tejpermeatum, cukor, instant kavépor 0,7%-ban,

illetve természetazonos kavé aroma. Fontos szempont

volt megnézni a termékben 1évé zsirtartalom 7. kép- Jegeskavé ital
Forras: Internet

e % Banks, Mary ; McFadden, Christine ; Atkinson, Catherine - Nagy kavéenciklopédia, Budapest,

Josz6veg Miihely, cop. 2002 49.oldal
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tomegszazalékat, amelyet a doboz elején talaltam meg, azaz 2,2 t%. A vamtarifa szovege
alszamos bontéasok tekintetében kiilonboztet meg a zsirtartalomtol fliggden kevesebb, mint 0,2
t%; legalabb 0,2 tomegszazalék, de 2 tomegszazaléknal kevesebb; valamint legalabb 2

tomegszazalék tartalmu terméket, amelyek a 0401-0404 vtsz. ala tartoznak.

2. termék- toltott kavés csokoladé ,,Kapuciner”

A kapuciner  csokoladészelet a 18.  arucsoportban
osztalyozand6, melynek pontos megnevezése a csomagolason

olvashato: Etcsokoladéval (20%) bevont szelet kavés (40%)

tejszin izli (40%) toltelekkel. Az arucsoporton beliili alszamos
bontasokat tekintve toltdttnek mindsiil, melyben a Harmonizalt
8. kép- Kapuciner Aruleir6 és Kodrendszer Magyarazata nyujt segitséget, hogy
Forras: Internet milyen feltételek mellett mindsiil a csokoladé toltottnek. Ebben
az esetben a belsé részt, vagyis a kavés és tejszin izii tolteléket csokoladé veszi koriil, vagyis

illik r4 a meghatarozas, igy a 1806 31 00 vamtarifaszam ala sorolando.
3. termék- toltott kavés csokoladé ,,Pocket coffee”

Toltott kavés csokoladénak mindsiil a pocket coffee is, ami

olyan praliné, mely finom ét- ¢és tejcsokoladéburka valddi,

\' 'm\‘.b

folyékony olasz presszokavét rejt. Héarom darab praliné

kavétartalma egy csésze valodi presszokdvénak felel meg.

Osszetevok: folyékony cukrozott kavé 54%, finom csokoladé 23%, 9. kép- Pocket Coffee

finom tejcsokoladé 14,5%, kakaodvaj, kakadmassza, laktoz, cukor, Forras: Internet

kavékivonat, emulgedloszer.
)

1E1DI

Gourmette

an

_—

4, termék- toltetlen kavés csokoladé ,,Heidi cocoa & coffee”

—
——

Szintén a 18. arucsoportba sorolandd, mivel ide tartoznak a
kakad és csokoladé tartalmii élelmiszer készitmények. Az

alszdmos bontast figyelembe véve a 1806 32 10 vamtarifaszdm ala

= 40
10. kép- Heidi cocoa & coffee
Forras: Internet



soroljuk. Ahogy mar fentebb emlitésre keriilt, a vamtarifa megkiilonboztet toltott és toltetlen
csokoladét a hozzaadott izesités jellegétél ¢és allagatol fiiggben. Ebben az esetben
kavédarabok vannak a tabla csokoladéban, igy tehat nem mindsiil toltdttnek, vagyis toltetlen
csokoladé alapjan keriil besorolasra az 1. és 6. szabaly alkalmazédsa alapjan. A HR
Magyarazat alapjan a csokoladét teljesen beagyazd gyiimolcsot, gabonat és dioféléket

tartalmazo szilard csokoladé tomb, tabla vagy rid nem tekinthetd toltottnek.

5. termék — azonnal oldodo kavéporok, 3 in1Classic por, 2 inl por, cappucino por

A vizsgalat targya ebben az esetben a Nescafé termékcsalad 3
az l-ben kavéporara esett: azonnal oldodd kavéspecialitas,
melynek OsszetevOi az alabbi anyagok: cukor, gliikkdzszirup,
hidrogénezett ndévényi zsir, azonnal oldodé kavée 9%,
savanyusagot szabalyoz6 anyagok, fejfehérje, étkezési so ¢€s

emulgedld szerek. A csomagolast tovabb olvasva elkészitési

utmutatot talalunk, miszerint forrd vizbe kell a tasak tartalmat
Osszekeverni, igy kapjuk meg az instant kavét. Sokan nem

11. kép- Nescafé instant porok
tudjak, hogy valodi kavébabbol lefozott kavébol késziil. Az Forras: Internet
Orolt porkolt kaveé lefozését kovetd vizelvonassal készitik a granulatumot. Ezt a vizelvonast
potoljuk, amikor az instanthoz Ontjiikk a forrd vizet. Az efféle termékeket a ,,Kiilonféle ehetd
készitmények” kozé soroljuk, mégpedig a kavé-, tea- vagy matétea- kivonat, -eszencia és —
koncentrarum ¢és ezen termékeken vagy kavén, tedn vagy matétean alapulo készitmények kozé

azaz a 2101 vamtarifaszam ald. Az 1. és 6 szabdly alkalmazéasaval az aruosztalyozast

befejeztiik e termék tekintetében: 2101 12 92 vamtarifaszam.

6. termék - kavés izl fehérjetartalmu italpor ,,Protein Coffee” || I

A termék meghatarozasabol kideriil, hogy valojaban étrend —kiegészitordl
van sz0, amely az edzés hatékonysagat segiti az izommunkéahoz
sziikséges tapanyag biztositasaval. Meghatarozas szerint magas mindségii

tejsavo-fehérje kavé, amely lehet hozzaadott cukorral vagy anélkiil,

koffein-tartalommal illetve koffeinmentes valtozatban egyarant. Egy
adagja hatasos 27g-os tejsavo-fehérje dozist biztosit, 100mg koffeinnel.

12. kép- Protein Coffee
Forras: Internet
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Hasznalati utasitas szerint 1 adag italport 300 ml forré vizben kell elkeverni, amig a
porkészitmény teljesen feloldodik. Fogyasztisa javasolt a nap barmely szakaban, bar az
idealis hasznalata reggel, valamint edzés eldtt javasolt. A 21. arucsoporton beliil a 2106 10 20

ala osztalyoztam a HR Magyarazat segitségével.

7. termék- kavés izl cukor ,,Vivil Brasilitos Café”

Az elemzés targya egy tejszines, kavés toltetlen

bezcukrowe - zuckerfrei

VIVIL keménycukorka, mely kavé kivonatot ¢és karamell

' Slhtos szirupot tartalmaz. Osszetevdi a csomagolasrol leolvasva
Ca (4

a kovetkezd: édesitdszerek: izomalt, maltitszirupra, krém

Em/EE , - &
@;Qaew (6,7%), tejzsir (4%), sO, aromak, kavé cukorszirup,

emulgealoszer:  lecitin, szin: E171, édesitOszer:

aceszulfam-K. A k&vé cukorszirup form4jaban

13. kép- Vivil Brasiltos Café megtalalhatd a  termékben, bar nem  jelentds

Forris: Internet mennyiségben, inkabb csak az izesités kedvéért. A
cukorkaarut a Nomenklatardban a 17. arucsoportba, vagyis a ,,Cukor ¢és cukoraruk” kozé
soroljuk. A 1704 vtsz. ala osztalyozandd cukorkak - édesipari termékek - k6zos jellemzdje,
hogy kakaot, vagy csokoladét nem tartalmazhatnak, illetve nem lehetnek bevonva. Ellenben,
ha be vannak vonva akkor a 1806 vamtarifaszam ala soroljuk. Az aruosztalyozast nem
befolydsolja az alkoholtartalom (toltelékként, vagy a cukor anyagaban). A cukorkak
jellemzdje tovabba, hogy szilard, fél szilard allapotban keriilnek osztalyozasra a 1704 vtsz.
ala, illetve kozvetleniil fogyaszthatdak. Tovabb haladva a bontasokon, megtalaljuk a

szamunkra Iényeges alszamos bontést cukorkaaruk kakaotartalom hozziadasa néven. Mivel

ez megfelel ebben az esetben igy a 1704 90 61 vamtarifaszam ala kertil besorolasra.

8. termék- kavéparna, kavékapszula

A technologia fejlddésének eredményeképpen jottek létre az un.
kavéparnak és kavékapszulak, melyek lehetové teszik a gyors kavé
lef6zését, elkészitése kizardlag az ilyen termékek hasznélatara "
alkalmas fozében torténik. Ennek lényege, hogy egy adagnyi

frissen Orolt kavét papirfilter parndba toltik, amit kis tasakba

tesznek, véddgazzal toltik, vagy kiszivattyuzzak beldle a leveg6t, és 14. kép- kivékapszula

Forras: Internet

42



igy zarjak le. A kavé igy nem érintkezik levegével, tehat hosszu ideig friss marad. Hasonlo
elv alapjan hoztak létre a kavékapszuldkat is, alkalmazasa viszonylag egyszerii, tehat a
f0zésnél behelyezziik a kapszulat a specialis kavéfozobe, aminek lezarasa utan tiiskék szhrjak
at az aluminium fedelet, majd atpréselddik rajta a viz és kész is a frissen fozott kavé. A
kavéparna csomagoldsan lathatd termékmegnevezés a kovetkezd: Cukrozott instant kave,
kavéfehérité (sovany tejporral) egyadagos, parnas kiszerelésben. Az arut Gsszetevoi alapjan
soroljuk be, vagyis a termékmegnevezés ,,0rolt-porkolt kavé” a 0901 21 00 vagy a 0901 22 00

vamtarifaszam ala.

9. termék — cola és energiaital

=" A cola és az energiaital a koffein tartalom tekintetében

kapcsolodnak témamhoz. A cola Osszetétele: viz, gliikoz

szirup, széndioxid, karamell, aromak, foszforsav, koffein.

@’g@ Koffein tartalma deciliterenként 13mg, mig 1 liter 130 mg
| SR

koffeint tartalmaz, ez megfelel 2,5 — 3 presszokavénak. A
koffeint a 2939 30 00 vamtarifaszam alad sorolnank, am az

olyan italokat, amelyek kdzonséges ivovizbdl allnak, €s amiket

15. kép- Coca Cola gyimdlcslevekkel, vagy eszencidkkal, vagy Osszetett

Forrds: Internet kivonatokkal izesitettek, és széndioxiddal dusitottak a 2202 90
10 alé soroljuk. A 2202 vtsz. ala osztalyozand¢ iiditditalok aruosztalyozasat nem befolyésolja,
ha az italhoz antioxiddnsokat, vitaminokat, stabilizatorokat vagy kinint adnak, mint
hozzaadott anyag. A 22. arucsoport Megjegyzés 3. pontja alapjan ide osztalyozzuk az
alkoholmentes italokat, amelyek alkoholtartalma legfeljebb 0,5 térfogatszazalék, illetve
italként kozvetleniil fogyaszthatoak. Ilyenek példaul a gylimdles alapu iiditéitalok (Fanta,
Traubi, Schweppes), a novényi kivonat alapu iditditalok- a kola és tonikok, limonadék és

szorpok, illetve a koffein tartalmi italok (elkészitett teak, kavé és energia italok).

Aruosztalyozasi vélemények

A Nemzeti Ado- és Vamhivatal Elnoke altal kiadott tdjékoztatas 2. szamua mellékletében
jelennek meg egységes szerkezetben. Lényeges jellemzdje, hogy kizarolag hat szadmjegyii

vamtarifaszam tekintetében tartalmaz egyes termékekre meghatarozott szakvéleményeket.
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Bizonyos esetekben képek és abrak is megjelennck a besorolas konnyitése érdekében. Ime

témammal kapcsolatban megjelent néhany aruosztalyozasi vélemény:

2101 12 1. Kavékivonaton alapulé készitmény, amely ( a kavé leforrazasat kovetd
viztelenitéssel nyert) 98,5% oldhato kavét és 1,5% szteviozidot (kaldoriamentes édesitot)
tartalmaz.

Elfogadva 1997-ben

2101 30 1. Kavé-adalékanyag (hatasfokoz6 anyag), keser(i izii, durva, barna szinii por,
amely 93 tomegszazalék karamellt és 6 tomegszazalék asvanyi sokat tartalmaz.

Elfogadva 1960-ban

7309 00 1. Tarolétartalyok porkolt vagy porkoletlen kavé tarolasara, ezek fliggélegesen
rekeszekre osztott, sokszogli acéltartalyok, minden rekeszt felszereltek a kavé kiadagolasara
szolgald zard- és nyitoszerkezettel (elektromagneses vagy kézi karos miikddésii), de mas
mechanikus felszerelésiik nincs.

Elfogadva 1964-ben

9. A kavé torvényi szabalyozasanak rovid bemutatasa

A fogyasztasi ado szabalyait az 1991.¢vi LXXVIII. fogyasztasi adordl szolo torvény
rogzitette. Az addztatas kiterjedt a személygépkocsi, asvanyolajok, alkoholos italok
valamint olyan termékekre is, mint az arc- és ajak-apoloszerek, illatositok, parfimdk,
jatékkartya, ragdgumi, csokolddé, fiiszerpaprika ¢és a kavé. A torvény szdmos termék
esetében egyszerre alkalmazott mennyiség- ¢és értékaranyos elemet. A jovedéki
szabalyozasrol és ellendrzésrdl, valamint a bérfozési szeszadordl 1993.¢vi LVIIL. térvény a
magas adotartalmil, komoly adobevételi forrast jelentd jovedéki termékek termelését, illetve
kereskedelmét szabdlyozta. A torvénynek f6 célja volt, hogy az 4llami bevételek biztositasa
mellett egyenld versenyfeltételeket teremtsen a piaci szereplok kozott, valamint gatat
szabjon a feketekereskedelemnek. Ebben az id6ben a jovedéki termékekkel kapcsolatos
adoztatdsi feladatokat az APEH, a forgalmazédsukkal 0Osszefliggd engedélyezési és

ellendrzési teenddket pedig a Vam- és PénziigyOrség latta el. A torvény 3.§ (4) bekezdése
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rogziti a nyerskaveé, a porkolt kavé és a kadvékivonat jovedéki termék mindsitését. A kavé
kiskereskedelmi forgalmazasanak feltételei, mely szerint: ,,Belfoldon kavét - a vamszabad-
¢s tranzitteriilet, a zartarusitasu diplomatabolt kivételével - kizardlag zarjeggyel ellatva lehet
forgalomba hozni- e térvény IX. fejezetében keriilt rogzitésre. A zarjegy igénylésére, a kavé
csomagolasan torténd elhelyezésére és az elszamolasara a 19-20. §-ok, az 51-52. §-ok
rendelkezései tartalmaznak eléirast. *

A parlament 1996-ban novemberben dontdtt a 1993.évi LVIIL. térvény modositasarol és
megalkotta a jovedeki szabalyozasrol és ellendrzésrdl, valamint a bérfozési szeszadorol
sz610 1996. évi XXXIII. torvényt. A kavét érintden a torvénymodositas a jovedéki torvény
hatalyat kiterjesztette a nyers kavé, a porkolt kavé, valamint a kavékivonat mellett a
potkavét is tartalmazd kavétermékekre is. A torvény 1§-a a Jszt.3.§-a (3) bekezdésének 1.
pontjat az aldbbiak szerint mddositotta: ,, jovedéki terméknek mindsiil: ,,a nyers kave, a
porkolt kavé, a valodi kavékivonat, a porkolt kavét tartalmazo kavékeverék- kivonat, és a
kavékeverék.”*

Az 1997-ben elfogadott jovedéki adorol és jovedéki termékek forgalmazasanak kiilonos
szabalyairol sz6lo torvény a fogyasztasi adoérendszert Iényegesen megvaltoztatta. A
legnagyobb adoétartalmi ugynevezett jovedéki termékeknél (példaul: asvéanyolajok,
dohanytermékek, alkoholtartalmu italok) 1998-t61 kezdve az allami elvonas jovedéki adoként
keriilt beszedésre, vagyis teljes mértékben a jovedéki termék meghatarozott mennyiségére
vetlil és az értékaranyos elem megsziint. A fogyasztasi ado targyi hatalya ezek utan a
személygépkocsi vasarlasokra, a kdvéra és nemesfémbdl késziilt ékszerekre- az ezliston kiviil-
¢és eleinte még a sz616-borra terjedt ki. A fogyasztasi adot felvaltotta a regisztracios ado,
amely esetén adot mar csak a Magyarorszag teriiletén forgalomba helyezendd
személygépkocsi és lakoautd, valamint motorkerékpar utan kell megfizetni.*

Az EU csatlakozas érdekében sziikségessé valt a jovedéki szabalyozas addigi teljes
szerkezetének megvaltoztatasa, igy 1997. november 14.-én 0j add térvény - a jovedéki
adorol és a jovedéki termékek forgalmazasanak kiilonds szabalyairdl szolo 1997. évi CIII.
torvény- keriilt elfogadasra. Nemcsak a kordbbi struktura 0jitdsa fizddik hozza, hanem a
jovedeki termékeken alkalmazandd hatosagi bélyegek terén is 0j fogalmakat vezetett be. A

kaveé zarjeggyel valo ellatasa és forgalmazasa a korabbi Jot. hatdlya alatt maradt, am a

% http://jovedekiado.hu/contents/view/jovedeki-ado Lekérdezés idépontja: 2013-10-29
* http://www.1000ev.hu/index.php?a=3&param=9321Lekérdezés idSpontja: 2013-10-29
% http://www.tarki.hu/hu/services/targen/bev_faja.html Lekérdezés idépontja: 2013-10-29
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jovedéki termékek korébdl kikeriilt. A zarjegyezés és az engedélyezés terén a korabbi

szabalyokat alkalmazni kellett.*®

10. Osszegzés

Végezetiil, a kavé és a beldle késziilo termékek pontos besoroldsa, az aruosztilyozasi
szabalyok ismerete ¢és azok megfeleld alkalmazasa fontos részét képezi a pénzligyori
munkanak a helyes vamtarifaszam megallapitasanal. A kavé torténelmi multjat tekintve, mar
a torok hodoltsag idejétdl kezdve luxuscikknek szamitott €s azdta is nevezhetjiik a mindségi
kavét a kevesek kivaltsaganak, hiszen az ara manapsag elég magas. Egyébként a kavéado nem
is annyira régi dolog, mivel napjainkban az Egyesiilt Allamok Seattle varosaban bevezetnék a
kavéadot, mint luxusadot. A varosvezetés szerint aki egy kavéeért 3 dollart tud fizetni, annak
10 cent mar nem szamit. Azonban a kéavéfogyasztok és a kavézo tulajdonosok nem igy
gondoljak, pedig a varos vezetdi szerint az extraado évi 6,5 millié dollar bevételt jelentene.

Mivel a vilagon a legnépszeriibb kereskedelmi termények egyike, igy mindennapi forgalma,
exportja illetve importja szdmokban mérve még napi lebontasban is oridsi. Ebbdl adédoan
érdemes lenne elgondolkodni azon, hogy esetleges add kivetése vagy akar ujra jovedéki
termékek kozé beemelése mekkora bevételt jelentene a magyar allam szamara?! Bar 2011-ben
a kormany targyalta azt a tervezetet, amely az izesitett s6rokre, az alkoholos iiditOkre és a
kavéra is Kiterjesztette volna a népegészségiigyi termékadot- 2011. évi CIII. torvény a
népegészségiigyi termékadorol-, vagy hétkdznapi nevén a chipsadot. E tervezet szerint a kavét
azért kell bevonni az ad6 hatalya ala, mert a tulzott fogyasztasa Kkoffeintartalma miatt
egészségkockazatot jelent, igy kilonként 250 forintot kellett volna fizetni a kavé utan.
Felmeriilhet kérdésként a luxuscikkek kapcsan, hogy a népegészségiigyi termékaddban
megtalalhat6 példaul az energiaital, amely koffeint tartalmaz, akkor a kavé miért nem szerepel

benne?

% http://www.1000ev.hu/index.php?a=3&param=9522 Lekérdezés idépontja: 2013-10-29
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