A kakaopor egyike a kakaopor feldolgozasa soran nyert termékeknek. Mivel mind az ize,
mind az illata fontos szerepet jatszik mindségének meghatarozasaban, ill6 komponenseinek
ismerete fontos az édes- €s cukraszipar szdmara.

Munkam célja zsiros (20-22 % kakaodvaj tartalmua) és zsirszegény (10-12 % kakadvaj
tartalmu) kakadporok illékony komponenseinek meghatarozasa, illetve a termékek
aromajaban a zsirtalanitas hatdsara bekdvezett valtozasok megismerése volt. Munkam soran
két zsirszegény ¢€s egy zsiros kakadport vizsgaltam.

A mintael6készités vizgbzdesztillacioval tortént, belsé standardként undekanolt, olddszerként
pedig benzolt hasznaltam. A kromatogramok elemzésére az aromaspektrum modszert
alkalmaztam, ahol az egyes cstcsok teriiletszazalékai keriiltek abrazolasra a programozott
hémérsékleti retencios index (PTRI) fliggvényében.

A zsirszegény mintak koziil az egyik illatosabbnak bizonyult: a kakadporok 133 illetve 102
aromakomponenst tartalmaztak, és az illatossagot jelz6 aroma-osszpontszamok kozott is
jelentds kiilonbség mutatkozott (2992 és 820 pont). A nitrogéntartalmi heterociklusos
vegyiiletek kivételével minden ill6 komponens csoport nagyobb aranyban volt jelen az
illatosabb mintaban, mint az illatszegényebben. Az alacsonyabb zsirtartalmi mintakhoz
viszonyitva, szembetlind illatgazdagsag volt megfigyelhetd a zsiros kakadpor esetén: 147
aromakomponenst azonositottam, az aroma-6sszpontszam pedig 3161 pont volt. Leginkabb a
pirazinok, illetve kiilonbozé aldehidek és szénhidrogének szdmaban és intenzitdsdban
mutatkozott meg ez a kiilonbség. Valamennyi vizsgalt kakadporban azonositottam egyedi
illatkomponenseket is, ezek tobbnyire terpénvegyiiletek voltak.

Munkam soran arra az eredményre jutottam, hogy a kakadvaj tartalom csokkentése soran a
kromatogramok elején megjelend, illékonyabb vegyiiletek intenzitdsa csokken, mig a kevésbé
illékony aromakomponensek aranya nd a kakadporok illékony frakcigjaban. A zsirtartalom
csokkentése soran a kakadvaj valdsziniileg "magéval visz" illatkomponenseket a mintabol, igy
mas vegyliletek ardnya az Ossz-aromaban megvaltozik. A termék kakadvaj tartalmanak
megvaltoztatasaval tehat az aromadsszetétel is valtozast szenved: az alacsonyabb zsirtartalmt
kakadpor illata gyengébb, a jellegzetes karamelles-dios-porkolt illatjelleg tompul. A kakadpor
érzékszervi tulajdonsagainak feldolgozas sordn torténd megvaltozasa tehat miiszeres

vizsgalatokkal is nyomon kdvethetd.



