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1. Bevezetés

Szamos szakmai tanulmany is bizonyitja, hogy Magyarorszagon a mezdgazdasag
legsikeresebb 4gazata a zOldség-gyliméles termesztés. Ezt eldsegiti az Eurdpai Unid
Tanacsanak 2200/96/EK rendelete (1996. oktober 28.) a gyiimélcs- és zdldségpiac kozos
szervezeésérol szolo piacszabalyozasi rendszere, mely kimondja, hogy nincsenek kvotak, tehat
a termelés ennek megfelelden ndvelhetd, de emellett a versenyképességnek is megfelelonek
kell lennie. Ezt biztositani lehet: marketinggel, technoldgia fejlesztéssel és a mindség
javitasaval.

foldon termelt z61ldségek izletesebbek, eredetibbek, mint mas foldrajzi adottsaga teriileteken,
igy kiilonleges valasztékot kinal a fogyasztoknak. A marketingstratégia emellett épit arra,
hogy tajspecifikus adottsagi termékeket alakitsanak ki, amely Hungarikumként vagy Nemzeti
Ertékként terjed el a fogyasztok kozott. Ilyen zoldség a fiiszerpaprika is. A piac és a
fogyasztok sok informéciot kapnak a termohely alapjan, amely garancia a termék mindségére.
A fliszerpaprika tajkorzetei a kalocsai és a szegedi.

Ezeknek a termdtajaknak sajatos Okologiai tulajdonsagaik vannak, amelyek kozvetleniil
hatassal vannak a termés mennyiségére és mindségére. Kozottiik a legfontosabb a talaj, annak
tapanyaga és vizhaztartasa, illetve a napsiitéses orak szama. Emellett alapvetd a fajta
megvalasztisa, termelése és nemesitése, valamint a megfeleld szakértelemmel rendelkezd
munkaerd. Nagyon nagy hangstlyt kell fektetni a termesztés- €s feldogozastechnologiara, €s
az Orlemény megfeleld csomagolasara, mivel ez kulcsfontossagu része az értékesitésnek.
Kiemelném még a fliszerpaprika forgalmazasanak alakulasat is. A magyar fiiszerpaprika
export foként Németorszagba iranyul, piaci részesedése 30%. Hazai fogyasztasra kb. 3.000
tonna keriil, ennek 90 %-a feldolgozott élelmiszerként a fogyasztokhoz jut. Az egy fére jutd
éves paprika-6rlemény fogyasztasa Magyarorszagon koriilbeliil 0,3 kilogramm, ez tobbszords
mennyiség az Eurdpai Unios atlaghoz képest. Ez foként a kiilonleges gasztrondémidnak
kodszonhetd.

Elengedhetetlen megemliteni még, hogy nagyon Iényeges vidékfejlesztési lehetdségei vannak
a fiiszerpaprika dgazatnak. Nemzeti Ertékként kiemelkedd, hogy az évek sordn Magyarorszag
egyik jelképévé valt, kézimunkaerd igénye magas (ezaltal munkahelyteremté funkcidja van)
¢s a falusi turizmusban is jelentds szerepet tolt be. A munkam soran kitértem ¢€s elemeztem a

fliszerpaprika vidékfejlesztés jelentdsegét.



Munkam soran az alabbi kérdések meriiltek fel bennem:

A jelenlegi helyzetben miért nem jovedelmezd fiiszerpaprikat termelni?

Milyen gazdasagi hatdssal van a fliszerpaprika termesztés a Szegedi tajkorzetre a

feldolgozok, az értékesitok és a fogyasztok szemszogébdl nézve?

Mindezekre milyen hatdssal volt (van) az Eurépai Unios csatlakozas?

Milyen vidékfejlesztési jelentdsége, hatdsa van a fliszerpaprika termesztésnek?
A kovetkezO médszertan alapjan készitettem a kutatdsomat. Elsddlegesen a kozvetlen
megkérdezéses vizsgalatot alkalmaztam, interjukat készitettem az &gazat legnagyobb
vallalatainal. Munkam soran feltérképeztem a hazai fliszerpaprika dgazat jelenlegi helyzetét és
problémait a legjelentdsebb vallalkozasok mutatoin keresztiil, hogy valaszt kapjak kutatasi
kérdéseimre. Az interjuk sordn precizen felépitett és standard kérdéseket alkalmaztam.
Emellett torkedtem, hogy az interjukészités alatt kialakulhassanak - koztem és az interju
alanya kozott — véleménycserék, szakmai és szabad beszélgetések is. Ezek oridsi segitséget
nyujtottak a végeredmény értékeléséhez és indoklasahoz. A , Fiszerpaprika iparag
tendenciai” cimli fejezethez és az elemzéshez az adatokat a Orszagos Fiiszerpaprika
Terméktanacs, a Szegedi Paprika Zrt., a Kalocsai Fliszerpaprika Zrt., a Hazi Piros Paprika
Kft. és a Gorzsai MezOgazdasagi Zrt. statisztikai nyuajtottak. A statisztikai adatok
kiszdmolasdhoz a Microsoft Excel programot hasznaltam. Emellett a sajat tanulmanyaim
soran szerzett tudasra, illetve az egyetem eldadésain és szeminariumain elhangzottakra is
hagyatkoztam.
Erdeklédésem a fliszerpaprika termesztése, elballitasa, feldolgozasa irant abbol adodik, hogy
lakéhelyem Szeged, mely a ,,napfény vérosa”, mert a napsiitéses 6rdk szdma meghaladja a
2000 orat évente a dél és dél-keleti orszagrészben. Az elmult évtizedekben itt viragzo
fiiszerpaprika termelés folyt, kivalo talaj- és éghajlati adottsagokkal, és ezaltal Szeged a

fliszerpaprika varosava valt, hiszen a tiszai halaszIlébdl a szegedi paprika nem hianyozhat.



2. Torténeti attekintés
2.1. A fiiszerpaprika eredete

A paprikat (Capsicum) a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjaba soroljuk. Tudomanyos
nevében a ,,capsis” a termés csipOs izére utal. A feltart dokumentumok szerint a fliszerpaprika
6shazaja Kozép — Amerika, innen tovabb terjedt a dél — amerikai kontinensre. A feltart inka
sirokban talaltak olyan keramiat, amelyet paprika motivum diszitett, ezaltal egyesek szerint
mar joval Amerika felfedezése el6tt Nyugat — Indidban, Mexikoban ¢€s Peruban is
termesztettek fliszerpaprikat. Amerika felfedezése utan Kolombusz Kristof orvosa, Chanca
hozta be Eurdpaba 1494-ben. Kivald alkalmazkod6 képességének koszonhetden eltérd
¢ghajlati viszonyok kozott is képes volt elterjedni.  Elészor Spanyolorszagban ¢és
Portugaliaban kezdték el termeszteni, késobb Anglidba is atkeriilt, ahol disznovényként
hasznaltak. A paprika a Foldkozi-tengeri kereskedelem arucikke volt, és igy hamar elkeriilt a
Balkan-félszigetre is. A torokoknek koszonhetden elkezdett terjedni Eurdpédban, és csak
,,torokbors” néven ismerték, ugyanis a bors helyettesitésére hasznaltak a fliszerpaprikat.
Nagyobb volumenti termesztése csak a XVIII. szazadban kezd6dott el, majd XIX. szadzadra

kedvelt kereskedelmi cikk valt beléle. (Obermayer et. al, 1955)

2.2. A fiiszerpaprika meghonosoddsa Magyarorszagon

A XVIIIL. szazadtol tobb feljegyzésben is emlitik a fliszerpaprikat, ezekbdl megallapithato,
hogy hazi fiiszerként tartottak, mely kozel 300 éves multtal rendelkezik, tobb mint 160 éve
kereskedelmi cikk, és mintegy 100 éve exporttermék. Az 1800-as évektdl folyamatos terjedt
el az orszagon beliil, foként Magyarorszag déli részein, itt megfeleld volt az éghajlati viszony
¢s a foldek mindsége a termesztéshez, ez altal jobb beltartalmi érték és mindség alakult ki.
Magyarorszagon legkorabban Szeged kornyékén foglalkoztak fliszerpaprika termesztéssel,
késébb a kalocsai tajkorzetben is. Az itt termelt fliszerpaprikara jellemz6 a kivalo iz,
zamatanyag, ¢és festékanyag. Az 1800-as évek végén indult be a fliszerpaprika exportja, és
jelentds kiilkereskedelmi cikké valt. A szazadfordulora a feldolgozas mar ipari méreteket
oltott és kereskedelme is jelentdssé valt. A vilaghabortik utdn a megndvekedett export miatt
ujabb teriileteket vontak termelés ald. Fontos valtozast hozott a termeldszovetkezetek
létrehozasa, ezekre a biztonsagos termelés alapozhatd volt, illetve fontos volt a kézimunka
igénye is. Europaban egyediilallonak mondhat6 a személyenkénti 0,3 kg-os fogyasztas
(elsésorban Orleményként), vilagviszonylatban termdteriilete 200-220 ezer hektar, melybdl

eurdpai 40-45 ezer hektar. Napjainkban a Fold déli részére és Kinara helyezddott at a



termesztés. A fliszerpaprika hamar a magyar konyha egyik legjellegzetesebb ételizesitjéve

nétte ki magat. (Somos, 1981)

2.3. A szegedi tajkorzet paprikatermesztésének kialakulasa

A paprikatermesztés a D¢l - alfoldi régioban Szeged — Alsévarosrdl indult a szegedi
feketehomokos teriileteken. A betekaritds hagyomanyos kézi szedéssel tortént 3-szor, 4-szer,
hogy mindig a legjobb mindségli paprika keriiljon tovabbi feldolgozasra. 1748-ban vetették
fel eldszor a hivatalos dokumentumok alapjan ,,méarkanévként” a szegedi paprikat, ez az
¢vszam szerepel a Szegedi Paprika Zrt. emblémajan is, mely a térség legnagyobb feldolgozo
¢és értékesitd vallalata a mai napig. Szintén Szegedhez flizédik az elsé paprikadrld malom,
melyet a Palfy testvérek hoztak 1étre 1859-ben. Nagy 6rl6 malmok nem 1étestiltek, tobbnyire
kisebbek jottek létre. 1917-re 11 malom 108 kdparral készitett szegedi fliszerpaprika-
Orleményt. Az 1920-as években a kiilkereskedelem fellendiilésének hatdsdra megindult a
paprikatermesztés Szeged kornyékén. 1934-ben zart korzetté nyilvanitottdk a teriilet ezen
részét, a mas teriileten termelt fliszerpaprikabol késziilt 6rleményt nem lehetett szegedi
paprikaként forgalmazni. (Illés, 2011.)

A szegedi paprika kiilonlegessége a megfeleld szaktudasban és a hagyomanyokat 6rz6
feldolgozasban rejlik, emellett Magyarorszagon nagyon kedvezdéek a melegkedveld
fliszerpaprika szamara az 6kologiai adottsagok. A szegedi tajkdrzetben olyan hdmérsékleti és

csapadékviszonyok uralkodnak, melyek altal ez idealis teriilet a fiiszerpaprika szamara.

2.4. A fliszerpaprika beltartalmi értékei €s taplalkozasi jelentdsége

A magyar konyha egyik ha, nem a legfontosabb adalékanyaga a fliszerparika—6rlemény.
Hasznalatos az otthoni konyhakban, konzervkészitmények izesitésére és szinezésére, illetve a
gyengébb mindségiiek takarmanykeverék adalékanyagaként. A vilagon talan nincs is olyan
konyha, ahol a fiiszerpaprikat ne hasznalnak ételek izesitésére. A magyar konyha a kiilfoldiek
szemében kozkedvelté valt sajatos izvilaga miatt.

A paprikat korabban gydgyszerként hasznaltdk, ma is gyartanak gydgyhatasu készitményeket
belble. A fliszerpaprika termésfalaban talalhatd béta-karotin, C-vitamin (piroséréskor 300 mg
%), P-vitamin, valamint B; és B, vitaminok. A termés erezetében és magjaban kapszaicin
termelddik, ez az a fenolbol szarmaztathato alkaloid, amitdl a paprikat csipdsnek érezziik. A
paprika zamatat és izét a szénhidratok hatarozzédk meg. A csipdsek cukortartalma 18-20 %, a
kevésbé csipdseké és az édeseké 22-25 % a szarazanyag tartalomra vetite. Kisebb

mennyiségben a produktumban illoolajok talalhatéoak. A zsiros olajok az Orlemény szinét



vorosebbé alakitjak és tart6sitd hatasuk is van, ez megtalalhat6: a magban (20-30 %), a

termésfalban (4-6 %) és az erezetben (5-6 %). (dr. Balazs, 1994)

2.5. A fiiszerpaprika ndovény
25.1. A néveny rendszertani helye, alaktani jellemzése

A Magyarorszagon termesztett fliszerpaprika fajta a Capsicum annuum var. Longum DC.
korbe sorolhatd. Ebben a nemzetségben 30-35 paprikafaj talalhato. Egységesen jellemezhetd
tulajdonsaggal rendelkezik a szegedi csipéspaprika, a Capsicum annuum L. longum,
Szegedense. (dr. Benedek et. al, 1954)

Azsiaban, Ko6zép- és Dél — Amerikaban a C. chinense, C. frutescens, C. pubescens és C.
baccatum var. Pendulum paprikafajok valtozatai fajtai ismertek és jelentdsek. A csirandovény
két hossztkas sziklevélbdl, szik alatti szarrészbol, f0gyokérbdl és oldalgyokerekbdl all. Fobb
alaktani tulajdonsdgai alapjan harom csoportra oszthatjuk. A folytonos ndovekedésii (1.abra),
melynél a fohajtas 15-20 cm magassagban elagazik, rendszerint kettés vagy tobbes bog. A
novekedés alatt az oldalagak ujra elagaznak, igy kialakul a masodik bog, melyen rendszerint a
legjobb mindségli és legkorabbi érésii termést taldljuk. A fOtengely az eldgazas folott
viragfejlédéssel fejezodik be. Ilyenek a nagy térigényii, egyedi termoképességl, csiingd és
felalld termésallasu fajtak. (dr. Markus et. al, 2001)

A féldeterminalt ndvekedési fajtatipuson (1. dbra) a fétengely elsé bogeldgazasat kdvetden a
masodik eldgazason oldaldgakat ndveszt. A determinélt ndvekedésti, Un. csokros fajtatipus a
fotengely novekedését fiirtds viragképzéssel fejezi be, a virdgok egyesével vagy kettesével
allnak, az ilyen fajtak rovid tenyészidejiiek, illetve szarazanyag és festéktartalmuk magas. (dr.

Balazs, 1994)

1. abra: Fiiszerpaprika fajtatipusok
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A levélzet nagyon sokféle, altalaban fajtanként valtozik, emellett mindig egyesével vagy
kettesével helyezkednek el a tengelyképlet csomoin. A fétengelyen a levelek mindig nagyok,
a hajtasrendszeren kisebbek. Fajtatulajdonsag a hajtasok helyzete és a levéllemez szine,
csucsa, széle és erezete is. A viragaik a paprika elagazéasaban fejlodnek ki, melyek altalaban
fehérek, a viragok himnések. A fiiszerpaprika termése felfujt bogydtermés (2. abra). Alakja
hossztikds, valtozatos. A bogyotermés a terméskocsanyon keresztiill kapcsolddik a
paprikanévényhez. A paprikandvények tobbnyire 2-3 eresek, a erezet sejtjei kozott
helyezkednek ele a kapszaicinmirigyek, amik meghatarozzédk a novény csipOsségét. Magja

lapos, korong alaku, ezermagsulyuk 6-8 g. (dr. Sziics, 1975)

2. abra: A fiiszerpaprika termése
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Forras: dr. Balazs, 1994

2.5.2. A fiiszerpaprikanéveny élettani tényezoi

A paprika termesztésének sikere nagy mértékben fligg az 6koldgiai €s 6konodmiai feltételektol.
Ahhoz, hogy a novény megfeleld novekedést érjen el, megfeleld élettani tényezOknek kell

teljesiilniiik. A legfontosabbak: hémérséklet, napsiités, viz és term6fold.



Mivel a fiiszerpaprika Oshazdja tropusi éghalajlati 6vben helyezkedik el, kifejezetten
fényigényes és hdigényes novény, a hdmérséklet valtozasaira érzékenyen reagdl, emellett a
fény erdssége és megvilagitasanak hossza is befolyasolja a fejlodést. A flszerpaprika
termelése hazankban ott eredményes, ahol a napsiitéses orak szama meghaladja az 1500 orat.
A hoigénye eltér a fejlodési stadiumokban. A fejlodését a késo tavaszi és kora Oszi fagyok
veszélyeztetik. A novény a tenyészideje alatt 6sszesen 3000 °C koriil hdosszeget igényel. (dr.
Markus et. al, 2001)

A novény igénye szerint a k6zéphOmérséklet a tenyészidészak alatt minimum 17,5 °C legyen.
A paprika fejlédési koszobérteke 10 °C, mely alatt a névény mar nem fejlédik tovabb. A
étkezési paprikdhoz képest a vizigénye kisebb. A legnagyobb mértékli vizet a
viragképzodéstdl az €érésig hasznositja, ez nagyjabodl junius kozepétol augusztus kozepéig tart,
ilyenkor folyamatosnak kell lennie a vizellatottsagnak. Augusztus kdzepe utan torténd ont6zés
az érés elhuizodéasat eredményezheti. (Kerek Zoltan, 2010)

Nem kifejezetten vizigényes novény, de egyenletes vizelldtdsra van sziiksége. A viz
felhasznalasa fligg a talajszerkezettdl, talajhdmérséklettdl €s a fajtatol egyarant. ,,Az orszagos
termdteriiletnek kb. 20-25 %-an valodsithatd meg az optimalist megkozelitd vizellatas,
mintegy 20-25 %-on csak részben megoldott az 6ntdzés, a termébteriilet 50-60 %-a pedig csak
természetes csapadékot kap. Elsdsorban ennek tulajdonithatd az orszagos terméshozamban
jelentkezd nagy termésingadozas.” (dr. Balazs, 1994)

A fiiszerpaprika tapanyagra igényes novény. ,,10 tonna nyers terméshez (HORVATH-BUJK,
1934) N-b6l 137 kg/ha, P205-bol 27 kg/ha, K20-bol 141 kg/ha tapanyagmennyiséget vesz fel
a talajbol.” (dr. Balazs, 1994)

A flszerpaprika a szerves tragyabol ¢és a talaj természetes elemeibdl veszi fel a
makroelemeket, melyek a nitrogén, a foszfor, a kalium, a kalcium és a magnézium. A nitrogén
elésegiti a vegetativ ndvekedést, adagolasdhoz nagy szakértelemre van sziikség mivel
kialakulhat nitrogényhiany, mely kis méretli névényt és vékony termést eredményez. Tul sok
nitrogén adagolasa esetén nagy méretli levelek ndnek és szintén kis termésre szamithatunk. A
nitrogén felvétel maximuma a viragzas kezdetén van. A foszfor a gyokérképzddésben jatszik
nagy szerepet, illetve elésegiti a generativ szervek fejlodését is. A paprikandvény folyamatos
kalium-adagolast igényel, hianyaban sargulas 1ép fel. A bogyondvekedés végétdl megugrik a
kalium felvétele. A kalcium a rothadés ellen sziikséges, hidnyaban szovetelhalas kovetkezhet
be. A magnézium pedig a zold szintestek felépiiléséhez elengedhetetlen. (Csordas, 2013)

A fiszerpaprikandvény fejlédésére tehat hatassal van: az éghajlat, a talaj, a domborzat és a

biotikus tényezdk. Legnagyobb részben a az éghajlat jatszik szerepet, mivel ez kedvezden és



kedvezoétleniil is tudja befolyasolni a termés mennyiségét és mindségét. Nagyon fontos, hogy
jol valasszuk meg a termés helyét és biztositsuk a feltételeket és a sziikségleteket. Ez a
fliszerpaprika termesztésének alapja, mint ahogy az egész novénytermesztésé is. A novény
megfeleld igényeinek elsajatitasaval a tudomany sok éve foglalkozik mar, de mind maig sok

kérdés maradt tisztazatlan. (dr. Sziics, 1975)

2.5.3. A fiiszerpaprika termesztési korzetei

A flszerpaprika Magyarorszagon — az éghajlat altal — szinte mindehol terem, de ehhez
sziikségesek a novény élettani sziikségleteinek kielégiilése is. A fliszerpaprika Kalocsa és
Szeged kornyékén telepedett meg, igy napjainkig is ez a két korzet a legmeghatdrozobb a
fiiszerpaprika termesztésében és az Orlemény készitésében egyarant. Az itt él6 emberek
legf6bb megélhetési forrasa a paprika termelése volt. Kiilonleges ize és zamata az éghajlatnak
¢s a tapanyagban gazdag talajoknak kdszonheto.

1934-ben hoztak létre két zart termelési korzetet a jovedelmezdség novelése érdekében és,
hogy elkiilonithet6 legyen a hazai és az import paprika. Ezekben a korzetekben csak névre és
meghatarozott teriiletre sz6l6 engedéllyel lehetett fliszerpaprikat termeszteni. Az 1890/1934.
Miniszterelnoki rendeletben feldllitottdk azokat a szabalyokat a filiszerpaprika termd
tajkorzetekben, melyek megakadalyozzak a taltermelést és a mindség romlasat. Ez a rendelet
a késobbiekben is szabalyozta a jovedelmezdséget.

1936-ban megalakult a Magyar Fiiszerpaprikat Ertékesitd Kozponti Szovetkezet, a
26500/1936 szamu F.M. rendelet hatdlyba lépése utan, hogy szdvetkezetek miikodését
koordinalja a két termOkorzetben. Két évvel késdbb, 1938-ban Ersekijvar is termokorzetté
valt a visszacsatolt felvidéki teriiletek koziil - ez volt a ,,harmadik” tajkorzet -, de ezt késobb
ismét levalasztottak Magyarorszagtol. (Ocsko, 75 éves a szegedi paprikafeldolgozo, 2011)
Manapsag is hasznaljuk a tajkorzet elnevezést a kalocsait €és a szegedit is egyarant, de ilyen

formaban nincs szabalyozas alatt, csak a hagyomanydrzés miatt jatszik fontos szerepet.

2.6. A flszerpaprika termesztéstechnologidja

Mivel a fliszerpaprika meleget és sok napfényt igényld ndvény, nagyon fontos, hogy
optimalis éghajlaton keriiljon termesztésre. Eletmitkodése a kora tavaszi hidegek utan élénkiil
fel és az 6sz végi-tél eleji fagyok elejével fejezddik be. Legjobban kedvelt és idedlis talaja a
ko6zEpkotott homokos valyog. Magyarorszagon - a megfeleld terméseredmény eléréséhez - a
fiiszerpaprikat 6ntozni kell. Elsdsorban palantdzott termesztés ajanlott, korabbbi érés érhetd

el, mint a helyrevetett modszerrel, de nagyiizemi szinten az utébbival torténik. Gyomirtasnal
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csak olyan készitményeket szabad hasznalni, melyek nem épiilnek be a ndvény szervezetébe.
Szaporitasi modja a magrol vetés csak adott talajtipusokon hatékony. A palantanevelés
biztonsagosabb termést €s jobb mindséget jelent, de jelentdsen noveli a koltségeket.

Aprilis elején indul a helyrevetett termesztés, melynek vetémagmennyiség igénye 4-6 kg/ha,
vetésmélysége 3 cm, sortavolsaga 40-60 cm, hektaronkénti novényszama pedig 250-400 ezer.
A helyrevetéshez egyenletes magagyat kell készteni kultivatorral, kombinatorral és hengerrel
kell lezarni. (dr. Balazs, 1994)

A palantazott termesztés vetésideje marcius kozepe, vetdbmagmennyisége 1,5-3 kg/ha,
vetésmélysége 2 cm (foliahdzban), sortavolsaga 50-70 cm, iltetése majus kozepe, a
novényszama pedig 120-200 ezer novény hektaronként. A palanta elonevelésére hidegagyakat
hasznalnak. Ezzel a termesztéssel jobb mindséget lehet elérni, mivel folyamatosan ndvekszik
a az utdérlelés id6tartama alatt. A palantanevelés megfeleld szakértelmet igényel, és emellett
nagyon beruhazas-igényes. Kiilonbozé tipusi foliasatrakban nevelhetéek a palantak,
leghatékonyabb a flithetd, mivel eldcsirdztathatjak a vetdmagot, amivel lerdvidithetd a kelési
iddtartam.

A talajelokészitést tavasszal végzik, amit felszikkadt talajon szabad elkezdeni. A paldntazast
kovetéen 2-15 naponta — az iddjarastol fiiggéen — Ontézni és tapoldatozni is lehet,
alkalmanként 48-90 m*/ha vizet jutatnak ki. A tapoldatos 6ntdzéshez miitragyat is lehet adni.
A vegetacios iddszakban a nitrogénes tapoldatozas a jellemzo, a tenyészidészakban pedig P és
K sziikséges. Eréskor kalium hangsiilyos tapoldatozas az optimalis. A termés fejlédésének
kezdetekor a Ca tulstlyos miitragya sziikséges. A tapanyagot lombtragya formajaban is ki
lehet juttatni. Ezeket Osszeveteve a hektaronkénti optimalis miitragya sziikséglet 300-400 Kkg.
Az 0Oszi talajmunka elOkészitését az Oszi mélyszantas eldtt kiszort szerves tragyaval
segithetjiik eld. Kotott talajon ajanlott aljtalajlazitast végezni, emellett az 0szi mélyszantas
elvégzése elengedhetetlen, elmunkalasdhoz fogas borona sziikséges.

A vegetacios 1ddszakban a gyomirtast kultivatorozassal végzik, és a gyomok kifejlodésének
megakadalyozisa miatt kapalast folytatnak. A betakaritas legkorabban augusztus kozepén
kezdddik. A betakaritas kézzel torténik - tobb menetes -, mert a fliszerpaprika termése nem
egyszerre érik be €és a legjobb mindség érdekében mindig csak az érett termést szedik le a
novényrol. A kézi szedést befolyasolo tényezdk: az érett termések szama, a termések tomege
¢s a szedés modja. Az els6 menetben koriilbeliill a termés 60 %-at tudjdk betakaritani.
(Fliszerpaprika Kutato-Fejlesztd Nonprofit Kft., 2010) Emellett akalmazhatd gépi szedés is,
mely egymenetes gépi betakaritast jelent. A géppel betakaritott termést azonnal széritani kell

a sériilt novényi részek kivalogatasa utan.
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A termés érését befolyasolja a termesztési mod kivalasztasa, a vetdmag tulajdonsagai és a
megfeleld agrotechnika alkalmazasa egyarant. Lényeges, hogy a paprika csipdsségét
kapszaicinban mérik, a kovetkezd kategoéridkba sorolva: 50 mg/kg a csipmentes, 50-150
mg/kg az enyhén csipds, a 150-200 mg/kg a csipds és a 200 mg/kg feletti az er0s.
(Ftszerpaprika Kutaté-Fejleszté Nonprofit Kft., 2010)

2.6.1. A fontosabb kereskedelmi kategoridk

A fliszerpaprika fogyasztasa és termesztése esetén is fontos tudni néhany meghatarozo

mérdszamot. Az elsé az elobb emlitett kapszaicin, mely a csipdsség mértékét hatdrozza meg.

Masodik alapvetd tulajdonsagat méré szdm az ASTA, amely egy nemzetkdzi szabvany szerint

meghatarozott szintartalmat jelent. Fizikai és kémiai tulajdonsagok alapjan a fliszerpaprika-

Orleményt mindségi csoportokba soroljuk:

a) kiilonleges (I. osztaly, ASTA: 120): élénk, tiiz piros szinii, fiiszeres illatd, édeskés,
aromas

b) csemege (Il osztaly, ASTA: 100): piros, jellegzetes fiiszer illatu és izii, tiszta

c) édesnemes (III. osztaly, ASTA: 80): vilagosabb piros, sargas, mozaikos megjelenésil,
fanyar izl

d) rozsa (IV. osztaly, ASTA: 60): fakobb piros, sargas barnas, jellegzetesen csipOs
(Korbasz, 2010)

2.6.2. Csipossegmentes fajtak

A csipOsségmentes fajtak koziil az els6, amit megemliten¢k a Meteorit, mely egy folytonnovo,
csiingdallasu fajta. Bogyomérete 10-12 cm hosszu, sima feliiletli. Helyrevetve €s palantazva
egyarant termeszthetd. A Szegedi Paprika Zrt sajat nemesitett fajtaja, 2003-t6l allamilag
elismert.

A kovetkezd a Mihdlyteleki, mely szintén csiingd allasu, bogy6d méret 10-14 cm. Termése az
atlagosnal jobban tarolhatd, helyrevetve €s palantazva is termeszthetd. 1993 6ta allamilag
elismert fajta. Termésmennyisége 12 t/ha.

A Kaldom felallo termésti, féldeterminalt fajta. Termése 12-15 cm hosszi. Rovid

tenyészidejli, helyrevetéssel ajanlott a termesztése. (Balogh, 2014)
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2.6.3. Csipos fajtak

A csip0Os fliszerpaprikak koziil fontos megemliteni a Szeged 178 nevil fajtat, mivel korai
érésli, ¢és igen magas ASTA szammal rendelkezik, mely 195-280. Csilingd termésallasu,
folytonnovo fajta. Tereméshozama 11-16 t/ha atlagosan.

A Kaléz csiingd termésallast, kései tenyészidejii folytonos novekedésii fajta. Atlagos
termésmennyisége 16-25 t/ha, 190-250 ASTA tartalommal bir.

A Jubileum az egyik legkedveltebb csipés hibrid fajta, mely kivalo alapanyaga az
Orleményeknek ¢és krémeknek. Folytonnovd, kozépkorai tenyészidejii  és nagy
termOképességli. Termése csiingd termésallasu, 12 cm hossza. Kifejezetten csipds, mely a
magas kapszaicin tartalmanak koszonhet6. Baktériumos levélfoltossagnak kifejezetten

ellenallo. Termésatlaga 35-40 t/ha, festéktartalma 250-350 ASTA. (Balogh, 2014)

2.6.4. A paprika nemesités

A novénynemesités célja a ndvényfajok altalanos és specialis tulajdonsagainak valtoztatasa a
nagyobb hozam érdekében. A fliszerpaprika esetében nagyon fontos az értékmérd
tulajdonsagok  (szinezéktartalom, csipdsség) javitasa. Az wunidés csatlakozds Ota
Magyarorszagon a ,,Nemzeti Fajtajegyzékben” teszik kozzé évente a termeszthetd fajtak
listajat.

A fliszerpaprika eurodpai elterjedése az amerikai foldrész felfedezésétdl kezdddik, bar ez a
névény meghonosodott a Karpat-medencében, de még sem tud minden kdrnyezeti tényez6hoz
alkalmazkodni, hiszen az emberek sajat ,,bériikon” is tapasztaljak a klimavaltozas hatasait és
ezek problémait. A mult évszazad elején a Mendel-féle szabalyokat felhasznalva indult meg a
fiiszerpaprika nemesitése (szelekcio, keresztezés, mutédcid, hibridizacid) Szegeden és
Kalocsan. Uttord munkat végzet ezen a teriileten Obermayer Erné és Benedek Laszl a
szinezéktartalom laboratoriumi meghatarozasaban. Napjainkban a Zoldségtermesztési Kutato
Intézet (Kecskemét) és a Szegedi Paprika Zrt. Fiiszerpaprika Nemesité Allomasa foglalkozik
nemesitéssel.

Az 1970-es és 1980-as években kezdek a virusbetegségek terjedni, mely terméskieséssel jart.
A rezisztencia nemesités eredménye lett a Mihalyteleki fajta, mely jol tlri a tarolasi
koriilményeket, mivel vastag borszovettel rendelkezik. Ekkoriban valtotta fel a palantazast a
helyrevetéses modszer, ezaltal magassd valt a tészam és magasabb lettek az egészségiigyi,
gyomirtasi problémak. Nemesités altal 1étrejott a Fesztival fajta, mely koran és koncentraltan

érik helyrevetve és kézi betakaritasa is konnyebb.
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A paprika virdga idegen termékenyiild (a beporzas nagy ardnya miatt, 1ényeges az izolacid)
ezért napjainkban a fajtafenntartds és a vetdmag el6allitds szigort szabdlyok és ellenérzés
mellett torténhet. Elsdsorban klima tolerdns és betegség rezisztens korai fajtdkra lenne
sziikség, ami géppel betakarithatd, és rovid utdérlelést kivan. A keresztezések jelenleg is
zajlanak.

A termesztés technoldgiaban ijabb mddszerek is vannak (bakhatas, foliatakarasos, folids,
tamrendszeres, csepegtetd Ontdzéses), ezért a nemesités ujabb feladatok el6tt all. (Szegedi

Paprika Zrt.)

2.7. A flszerpaprika feldolgozasa

A flszerpaprika feldolgozas 3 f6 szakasza a féltermék, az Orlemény és a késztermék
eldallitas. Az elsd szakasz a féltermék feldolgozasig tart, ez harom szakaszbdl all: betakaritas,
utoérlelés és mosas, apritas, szaritas.

A betekaritas szeptember elejétél oktober végéig tart, de ez fiigg a fajtatdl is, ez torténhet
kézzel, illetve géppel. A betakaritds nehezen gépesithetd, amely meghatarozza, hogy
mennyibe keriil egységnyi betakaritott nyerspaprika Onkoltsége, aminek 30-40 %-a a
munkadij. Az utdérlelés a termés beltartalmi értékeinek fokozasara szolgal, a folyamat alatt
fokozottan figyelni kell, hogy a termést ne érje fizikai karosodas (rovarok, kartevék). Tobb
moédon lehet utdérlelni: fiizéres (3. abra), zsakhalos, 1adas, raschel zsdkos (4. abra) vagy

Omlesztett tarolas utjan.

3. abra: Paprika fiizérek

Forras: Kalocsai Fliszerpaprika ZRt.
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4. abra: Paprika tarolasa raschel zsakban

Forras: Kalocsai Fiiszerpaprika ZRt.

Csak a megfeleld mindségli alapanyagbdl lehet fogyasztasra alkalmas 6rleményt eldallitani,
ezért a valogatas nagyon fontos 1épés. A szaritas eldtt higéniai okokbdl elengedhetetlen a
mosas, amit ivoviz minéségii vizzel kell elvégezni. Nagylizemben a a futdszalag felett
elhelyezett szorofejekkel torténik a tisztitas, majd performalt futdszalagos tovabbitas alatt
lecsepegtetik a vizet és késekkel 2-3 cm-es darabokra vagjak a bogyokat. Ezutan a szaritoba
kertil a paprika, ahol a viztartalmat 6-8 %-ra csokkentik, hogy megfelelden 6rolhetd format
kapjanak. A szaritds alatt meg kell Orizni a beltartalmi értékeket és az aromaanyagokat. A
maximalis szaritasi hdmérséklet 80-85 °C, ennél magasabb hémérsékleten barnulas és keserli
iz kovetkezhet be és nagy a kockdzata a szinanyag és a mindség erdteljes romlasanak is. A
szaritds végén hiités kovetkezik, majd a lehiilt félterméket zsdkokba adagoljak, szaraz és
hiivos, nedvességtol és fénytdl védett helyen taroljak. A félterméktdl a késztermékig torténik
kalapacsos Orlés, hokezelés, daralas, koves Orlés, kondiciondlds, homogenizalas, majd a
csomagolds. Ez zart rendszerben megy végbe. A kalapacsos daraloval orlik nagyobb
darabokra, durvara, utdna sor keriil a 90°C-os hokezelésre. A szemcseméret csokkentésének
érdekében tovabb dardljak, és koves Orldvel tovabb orlik. A kondiciondlds (viz adagolas) a
megfeleld szin elérése érdekében torténik, majd homogenizaljak, végiill becsomagoljdk az
Orleményt. Kisiizemi méretben mozsarban torik ossze és Orlik meg, ez a fajta 6rlés nem tul

hatékony modszer €s kézimunka igényes is. (Korbasz, 2010)
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Az eldallitas legfobb koltségei az energia, a bérek (jarulékok), segédiizemi koltségek,
amortizacio, illetve az lizemi és altalanos koltségek. Egy kilogramm fliszerpaprika eléallitasi

koltsége kb. 1.100-1.200 Ft. (Porcs, 2014)

2.8. A flszerpaprika, mint nemzeti érték

A Hungarikumok és Nemzeti Ertékek szorosan kotédnek a térségi vagy teriileti kultarahoz,
sajatosak és kivételesek, ezért az adott tajegység vonzerejét novelik, turizmusat fellendithetik.
A magyar Nemzeti Ertékekrél és a Hungarikumokrol szolo 2012. évi XXX. torvényt az
Orszaggyiilés 2012. aprilis 2.-an fogadta el, hatalyba 1épése 2012. jalius 1. A Magyar Nemzeti
Ertékpiramis (5. abra) szemlélteti a hungarikumok és a nemzeti értékek egymashoz vald
viszonyat.

Az Orszaggyiilés kinyilvanitja, hogy a Nemzeti Ertékeket az egyetemes értékek részének
tekinti, amely értékek a magyarsag multjanak, jelenének és jovdjének dinamikusan fejlddd
tarhaza, az értékalapii nemzeti osszefogas alapja. A Nemzeti Ertékek tarhazat gazdagitjak a
magyarorszagi egyiitt él6 népek, a magyar nemzetalkotd nemzetiségek és a hataron tuli,
valamint szerte a vilagban €16, magukat magyarnak vall6 egyének, kozosségek értékei.”
(2012. évi XXX. torvény, 2014)

A fliszerpaprika hungarikum jellegét nem csak az 6rlemény, de a novény is hordozza, mely
nemzeti szineinket is esziinkbe juttatja: termése piros, virdga fehér, levele zold. A szegedi és a
kalocsai paprika a magyar tradiciondlis étkezés alapja, emellett kiilfoldon is ismert és

kozkedvelt Nemzeti Erték. (Nyéki et. al, 2003)

5. abra Magyra Nemzeti Ertékpiramis

Nemzeti Kincs

Hungarikum

Magyar Nemzeti Erték

Agazati Nemzeti Telepiilési, Megyei Hataron tuli
Erték Nemzetl Erték Nemzeti Erték

Forras: Kokai —Kunné et. al, 2012
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A Szegedi fliszerpaprika-6rlemény vagy Szegedi paprika oltalom alatt 4llo
eredetmegjeldléssel (OEM) rendelkezik 2010.11.03. ota az Eurdpai Bizottsag 510/2006/EK
rendelete alapjan, ezaltal magyar nemzeti értéknek szamit, értéktari besoroldsa agrar- és
¢lelmiszergazdasag, terméktipusa pedig egyéb termék, flszer. (Mezb6gazdasag ¢s
vidékfejlesztés, 2014)

Emellett a Kalocsai fiiszerpaprika-6rlemény - mint a masik jelentds tajkorzet - is a Nemzeti

Ertékek kozé tartozik.

2.8.1. A Szegedi fiiszerpaprika érlemény vagy Szegedi paprika

Az adott elismeréssel rendelkezd mezdgazdasagi termékeknek és élelmiszereknek az Eurdpai
Uni6 élelmiszer — mindségi rendszereket hozott 1étre. Célja, a mezdgazdasagi termelés
valtozatosabbd tétele, a piaci érték ndvelése, illetve adllandé mindségiik biztositasa. Ezeknek a
termékeknek az esetében kapcsolat van a termék vagy az élelmiszer jellemzdi és annak
foldrajzi eredete kozott. Ezek a termékek csak azon a foldrajzi teriileten allithatéak eld, amely
az elfogadott termékleirasokban meghatarozasra keriilt. Az unios szinten elismert termékekrol
az Eurodpai Bizottsag nyilvantartast vezet. Harom kategéria van érvényben: oltalom alatt allo
eredetmegjelolés (OEM), oltalom alatt 4116 f6ldrajzi jelzés (OFJ) és hagyomanyos, kiilonleges
termék (HKT). (Pintz, 2014)

A Szegedi Paprika a szabadalmi hivatal altal hivatalosan bejegyzett védjegy, igy kizarolag a
hagyomanyos tajkorzeten beliil termesztett fliszert jelolhetik, hiszen csak ezen a teriileten
érvényesiilnek a paprikatermesztéshez rendkiviil kedvezd iddjaréasi feltételek, illetve csak
allamilag elismert, meghatarozott fajtaji fémzarolt vetdmag felhasznaldsa megengedett.
Foldrajzi teriiletére vonatkozolag az 1934-es meghatarozott termesztési korzetet tekintjiik a
tajkorzetnek, mely azdta nagyobbitasra keriilt. Az eldallitast is megnagyobbitott a foldrajzi
teriileten kell elvégezni.

,,Csongrad megye:

Algy6, Ambrézfalva, Apatfalva, Arpédhalom, Asotthalom, Baks, Balastya, Bordany,
Csanadpalota, Csanytelek, Csengele, Csikospuszta, Csongrad, Derekegyhaza, Deszk, Doc,
Domaszék, Eperjes, Fabidnsebestyén, Felgyd, Ferencszallds, Forraskat, Foldedk,
Hodmezdvasarhely, Kirdlyhegyes, Kistelek, Kiszombor, Klarafalva, Kovegy, Kutvolgy,
Kiibekhdza, Magyarcsanad, Mako, Maroslele, Martély, Mindszent, Morahalom, Nagyér,
Nagylak, Nagymagocs, Ofoldeak, Opusztaszer, Ottdmos, Pitvaros, Pusztaszer, Rékos,
Roszke, Ruzsa, Sandorfalva, Szatymaz, Szeged, Szegvar, Székkutas, Szentes, Tiszasziget,

Tompahat Tomorkény, Ujszentivan, Ullés, Zakanyszék, Zsombo.
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Békés megye:

Battonya, Békéssamson, Csanadalberti, Csanadapaca, Csorvas, Dombegyhdz, Gabortelep,
Gadoros, Gerendas, Kardoskut, Kaszaper, Kisdombegyhaz, Kunagota, Magyarbanhegyes,
Magyardombegyhdz, = Magyartés, Medgyesbodzas, Medgyesegyhdza, Mezohegyes,
Mezokovacshdaza, Nagybanhegyes, Nagyszénas, Oroshaza, Pusztafoldvar Totkomlos,
Végegyhaza.

Bacs-Kiskun megye:

Csolyospalos.” (6. abra) (Szegedi flszerpaprika-6rlemény vagy Szegedi paprika

termékleirasa)

6. Abra: Az eredetvédett paprika terméteriiletei
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Forras: utazaslap.net alapjan sajat szerkesztés

Napjainkban ténylegesen fliszerpaprika termesztéssel az alabbi teriileteken foglalkoznak:
Moérahalmi kistérség (Homokhétsag), Mez6héki Ontozéfiirt, Hajdudorog és kdrnyéke,
Mezdhegyes, Csanadpalota, Hoédmezdvasarhely és Mako kornyéke.

A Hungarikum-térvény egyértelmilen meghatarozza, hogy mely terméteriiletek tartoznak az
eredetvédett fliszerpaprika termesztéshez. A védelem biztositja, hogy az unidban nem lehet
forgalomba hozni szegedi paprika néven olyan terméket, amely nem a megjeldlt térségbdl
szarmazik. ,,A ,,Szegedi fliszerpaprika-6rlemény” vagy ,,Szegedi paprika” alapanyagaként a
kovetkezd: csiingd termésallast, folytonos ndvekedési, csipds vagy csipdsség nélkiili fajtak
hasznalhatok fel: Bibor, Bolero, D¢libab, Fesztival, Folklor, Karminvérds, Mihalyteleki,
Napfény, Remény, Rubinvoros, Slager, Szegedi F-03 (csip6s), Szegedi nem csipds 57-13,
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Szegedi 178 (csipds), Szegedi 179 (csipds), Szegedi 20, Szegedi 80, Viktoéria, Zuhatag.”
(Szegedi fiiszerpaprika-6rlemény vagy Szegedi paprika termékleirasa)

A nyers fliszerpaprika kovetelményei a kovetkezok: tisztasagi szazaléka legalabb 99,5 %,
idegen anyag tartalma legfeljebb 0,5 %, szarazanyag-tartalma legalabb 17 %, illetve a
kiillemét tekintve fagyastol €s erjedéstdl mentes, elvétve vannak feliileti hibak. A féltermék
mélypiros szint, fizikai szennyezddéstol, idegen anyagtodl, kartevoktdl mentes, illata jellemz6
¢s hibatlan, ize édeskés és harmonikus. Viztartalma 10 % alatt van. Az érlemény analitikai

jellemzoi (1. tablazat):

1. tablazat: Analitikai jellemz6i

Mindségi jellemzok Hatarérték
Osszes szinezéktartalom (g/kg) 3,9
ASTA szinérték a csomagoléaskor 120

Szinezéktartalom megengedett bomlasa
havonta, legfeljebb (g/kg) (12 honap 5

mindségmegorzeési id6 adhato)

Nedvességtartalom (%) 11

Homoktartalom, szdrazanyagra 05
vonatkoztatva % m/m ’

Forras: Szegedi fiiszerpaprika-6rlemény vagy Szegedi paprika termékleirasa

2.8.2. A fiiszerpaprika mindségi hdttere

ElsOsorban a termék mindségének biztositdsa érdekében nyomon kovetési rendszert kell
alkalmazni. (2. tablazat) Az élelmiszerbiztonsagra vonatkozo eljarasok megallapitasarol szolo
178/2000 EK rendelet értelmében nyomonkdvetési rendszert kell mikodtetni. Ez
Magyarorszagon 2005. januar 1-t6] hatalyos. A termékek nyomonkdvetését a termelés soran
készitett dokumentumok és iratok, illetve a csomagolasokon jelzett daitumok igazoljak. A kész
termékeken - melyek mar a kereskedelembe szallithatoak — fel van tiintetve a lejarati ido,
illetve a gyartasi szam, melybdl visszakereshet$ a gyartas napja. A gyartas napjan rogzitésre
kertilnek a fliszerpaprika azonosito adatai. A paprika szdrmazasi helyét és a szaritas napjat fel
kell tiintetni a csomagolason vagy a zsakon, igy megéllapithatd, hogy az 6rlemény melyik

napon ¢€s hol szaritott féltermekbdl késziilt.
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2. tablazat: Szegedi Paprika Zrt. nyomon kovetési rendszere a fliszerpaprika
gyartasban, sajat szerkesztés

. KELETKEZO ‘A
LEPES DOKUMENTUM INFORMACIO
. . . Szallitolevél Beszallito neve, cime, tevékenysége
Paprika féltermék o ; 1A 2 . 2
Y Mindséget igazold dokumentum szallitolevél szama, daitum, mennyiség,
atvétele - . . , L . .
/vizsg. jegyz. v. nyilatkozat/ tételszam (év, szallito, sorszam)
Beszallito neve, cime, tevékenysége
Csomagoloanyagok Szallitslevél szallitolevél szama, datum

atvétele Anyag neve, mennyisége tételszama
(beérkezés sorszama)
Féltermék beérkezés/eldallitas datuma,
Anyagok tarolasa Azonosité cimke Mennyisége, szallitdlevél szama
Tételszama
Féltermék jelolése, mennyisége, 6rlés

Atadas Orlésre Mér6 fiizet détuma, malmi tételszamok
Csomagoloanyag atadas Igénylési naplo Anyag neve, tetelszama.l, }genyelt e
kiadott mennyiség
Orlemény tipusa, mennyisége,
Orlés Malomkdnyv felhasznalt féltermékek, datum, malmi
tételszam
Homogenizalas Hajtas fiizet Hajtasi datum, mennylség
Felhasznalt malmi tételszamok
Miiszaknaplo-
Kiszerelés, csomagolas, Orleménykevers-csomagold Csomagolas datuma, termék neve,
raktarozas Fiiggd cimke zsakokon jelolése, mennyisége

Azonositd cimke rakatokon

Kiszallitas daituma, mennyiség, termék
e e neve és cikkszama, tomege, jelolése /
et i Szallitolevél - . e r e in S
Kiszallitas vevonek . mindség-megobrzési id6 és hajtasi szam/
Raktari karton ,, o
Vev6 neve és cime
Datum, szallitolevél szama, mennyiség

Forras: Szegedi Paprika Zrt. HACCP kézikonyv, 2012

Fontos a nyomon kovetés mellett a HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)
rendszer kritériumait is betartani. A HACCP rendszerben a veszélyelemzés a f6 szempont,
mely meghatarozza a kritikus pontokat, ezt kell feliigyelet alatt tartani a megfelelé6 mindség
biztositasdhoz. ,,A HACCP nemzetkozileg elfogadott, szisztematikus modszer az €lelmiszerek
biztonsaganak megteremtésére a lehetséges kockazatok, veszélyek megallapitasa, értékelése
¢s kezelése révén.” (HACCP informécios oldal, 2011)

A HACCP rendszer {0 célja az esetlegesen eléforduld veszélyek ellendrzése, felelds személye
Szegedi Paprika Zrt.-nél a minéségiigyi megbizott. A CCP megallapitasaval szabalyozhato a
mindség €s az élelmiszerbiztonsag. A rendszert az Europai Unidban 1995. december 14. 6ta,
Magyarorszagon 2002. januar 1.-tdl (az €lelmiszer gyartoknak) kotelez6 alkalmazni. (Szegedi
Paprika Zrt. HACCP kézikonyv, 2012)

Az ¢lelmiszerek eldallitdsanak (7. &bra) és forgalomba hozataldnak higiéniai szabdlyair6l

szolo 17/1999 (I1.10.) FVM-EiUM rendelet 3.§-a az eldallitok és forgalmazok részére

kotelezove teszi a HACCP egyes elemeinek alkalmazasat, mig a 7.§. az eldallitok szdmara a
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rendszer egyes meghatarozott elemeinek (HACCP alapelveknek) teljes bevezetését irja el

2002. januar 1-t6l.” (HACCP informacios oldal, 2011)

7. abra: A fiiszerpaprika érlemény eléallitasanak folyamatabraja

| 1. beérkezés, atvétel |

| 2. tarolas |

L2

| 3. atszallitas tzembe

csomagolé anyag ki |

___________________ ’| 4. garatba 6ntés |
| 3 A 2

\ A

hulladék csom. anyag

i | 5. daralas (kalapacsos) |
Tegszalias
[6. puffer tarolas (feltermek) |

7. hokezeles
tovabbitd- hdkezeld-,visszah(itd csigak

D e S
8. daralas <P hulladék fem
(verécsapos), magnes
|égszallitas
] | 9. szitalas (dara) 1000u |
N

A
| 10. plgfertarolas(dara) |

[__11. koves ériés |
Yy legszallitas

| 12. kondicionalas |« i Eg vOviz |
v

| 13. pirositas |
v legszallitas
—I14.SZité|éSIcsomobonté szita 400u I

7 legszallitas
| 15. egynemiisités (Nauta) |

| 16.fémlevalasztas | p hulladeék paprika
| -
= 17. zsakolas(2), mérées |
|lvizsgalat
r—-»] 19.atmeneti tarolas |gihonee | 18. beerkezes, vasarolt
[Fzsoamat v = atvétel drlemény
i 20. garatba 6ntés |
! L e 9
ACS 1 PE zsak, ACS 2 PP | TR i e E
zsak, ACS 8  papirzsak ! |21. téte :gynemUSI és (hajtas) | |
! 1
i 22. SZIalas, szita 5000 |- ! P hulladék paprika
|Mzsgaia v i
. —p| 23. zsakolas, mérés, jelolés | |
|
i y : ACS 1 PE tasak, ACS 3 molino
----24. atmeneti tarolas | ! zs4k, ACS 4 papircimke,
A2 ) ACS 5 zsugorfolia, ACS 6
hulladék csom.anyag -]  25. csomagolas, gyiijtécsomagolas |, gy(jtékarton, ACS 7 diszdoboz,
> ACS 9 triplex folia ACS10
[ 26. atszalitas | ZIP PAK

| 27 raktarozas |
- y

stadas vevonek §— | 28. kiszalitas ]

Forras: Szegedi Paprika Zrt.
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3. A fiiszerpaprika iparag tendenciai
3.1. Elézmények

Az 1970-es és 1980-as években 4-5 ezer hektaron termeltek fiiszerpaprikat Magyarorszagon,
az ebbll késziilt 6rlemény 70 %-a keriilt exportra, és 70-80 ezer tonna nyers paprika keriilt
eldallitasra. Akkoriban Németorszag és a Szovjetunio voltak a legnagyobb export vevok. A
rendszervaltaskor tobb 0j paprika feldolgozo6 vallalkozas alakult és ezaltal tobbszereplds lett a
feldolgozas ¢€s az exportértékesités is. A fliszerpaprika orleménygyartas az az €lelmiszeripari
tevékenység, mely mindig hires volt arrdl, hogy a nyersanyagot a termésingadozasok ellenére
a feldolgozok megvették. 1990-t61 az unidhoz valo csatlakozasig mérsékelt moédon csokkent a
termelés, mivel a Magyarorszagra behozott terméket 42,5 %-os védévam Ovta, az export
értékesitésért minden exportér export ar kiegészitést kapott évente. Ezeken kiviil még
nyersanyag tamogatés is jart az dgazatnak 8 és 12 Ft/kg értékben. A csatlakozasig 2-3 ezer
hektar éves termelés volt és 40-50 ezer tonna nyersanyag képzddott. 2004-tdl a vetésteriilet
folyamatos csokkenésnek indult, 1/3-ra esett vissza, illetve a vamok eltorlése miatt az import
paprika bedramléasa valt jellemzévé Magyarorszagon, versenyelénye az intenziv piros szine.

(Ocsko, 2014)

3.2. Orszagos adatok

Az aldbbiakban ismertetni szeretném Magyarorszag Eurdpai Unids csatlakozasat kovetd
id6szakot. (2004-2012)

Az Eurdpai Unidhoz valo csatlakozas 6ta Magyarorszagon az import alapanyag 30-40 %-kal
olcsobb, mint a hazai. Emiatt a termdteriilet folyamatosan csdkken €s ezzel aranyosan a
termésmennyiség is. Az Unioba tortént belépés hatdsara 1/3-ra csokkent a fiiszerpaprika
termelés. A csatlakozds utdn az unids szabalyozasok alapjan nemzeti és unids tdmogatast
igértek a fliszerpaprika agazatnak. Az igéret szerint a tdmogatdst, az unids elveknek
megfeleléen az évek eldrehaladtaval novelik. Azonban a fiiszerpaprika 4agazatot tamogato
intézkedések ¢és ehhez kapcsolodd juttatisok nem valosultak meg.  Voltak azonban
alkalomszerli tamogatasok még a csatlakozas el6tt, mint példaul fagykar enyhitése vagy
vetOmagtamogatas. A fliszerpaprika agazat 2000-ben 10 Ft/kg, 2001-ben 7 Ft/kg, 2002-ben 5
Ft/kg tamogatast kapott nyers kilogrammonként, ezt a termel6k kaptak. Tamogatas nem volt
sem eldtte, sem utana. A mezOdgazdasag tobbféle tamogatast vehet igénybe, de ez nem kotddik
konkrétan a fliszerpaprika dgazathoz. Az ipardg fellenditése csak kiilonb6z6 jogcimen adott

allami tdmogatassal lenne lehetséges, amivel elfogadhatdé mértékii jovedelem képzddne a
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termeldknek ¢és a feldolgozoknak egyarant. Pozitivum azonban, hogy a jelenlegi
termesztéstechnologia soksziniibb, az Eurdpai Unidba vald belépés utan teret nyertek a folia
alatt tartott hibrid fajtdk. Ezek nagy teljesitményre képes, specidlis termesztéstechnologiat
igénylo fiiszerpaprikdk, amelyek a potencialis terméseredményt akkor tudjak realizélni, ha
specialis termesztéstechnologiat alkalmaznak. Az agrotechnikai fejlédés ellenére mindig nagy
kézimunkaerd igénye volt a paprikanak, amely egyben igen draga is, mivel kevesen vallaljak
ezt a hagyomdnyosan nehéz munkat. A tovabbiakban a fliszerpaprika iparag (termesztés,

eloallitas, értékesités, eredményesség) tendenciait kivanom bemutatni.

3. tablazat: A terméteriilet és a termésmennyiség orszagos adatai 2004-2012

Ev Termdteriilet (ha) Termésmennyiség (t)
2004 3.500 52.377
2005 3.541 49.383
2006 2.100 32.633
2007 2.000 13.771
2008 1.200 12.115
2009 2.200 19.982
2010 1.300 14.460
2011 1.300 20.792
2012 1.200 21.864

Forras: Fliszerpaprika Terméktanacs, 2014

8. abra: Orszagos termdteriileti adatok (ha), sajat szerkesztés
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Forras: Fliszerpaprika Terméktanacs, 2014

2004 és 2005 kozott még 3500 hektar teriileten termeltek fiiszerpaprikat (3. tablazat), majd a
2006-0s évben egy jelentds visszaesés tapasztalhatdo, 40 %. 2007-r6l 2008-ra tovabbi
szémottevl termdteriilet fogyatkozas lathatd. 2009-re kiugré novekedést mutatnak az adatok
(8. abra), amelynek hatterében valosziniisithetden a 2008-as év magas nyers fiiszerpaprika
felvasarlasi arak allnak.

Emiatt 2009-ben megnétt a termeldi kedv. Ugyanez a tendencia olvashatd le az alabbi

termésmennyiség grafikonrol is (9. abra).
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9. abra: Orszagos termésmennyiségi adatok (tonna), sajat szerkesztés
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Forras: Fliszerpaprika Terméktanacs, 2014

A termoteriilet és a termésmennyiség tekintetében mindkét mutatd orszagosan drasztikus
csokkenést mutat (3. tablazat). Ez kdszonhet6 annak, hogy a termelési koltségek igen nagyok,
illetve a megtériilési id6 nagyon hosszl és kockdzatos. A novényvédd szerek dragik és az
energia ara is emelkedik. A tarsadalmi tagozddas €s a fizetOképes kereslet csokkenése miatt
sziikségessé valt az olcsobb alapanyag bevonasa a feldolgozasba, aminek nagy része

importbol van.

4. tablazat: Orszagos értékesitési adatok (2004-2012)

. Ertékesitett mennyisé Ertékesitett mennyisé -
Ev Export (t) YR Belfold (t) Y Osszesen (t)
2004 3.514 2.315 5.828
2005 2.049 1.909 3.958
2006 2.822 1.920 4,742
2007 2.924 2.369 5.292
2008 2.677 2.243 4919
2009 2.237 1.829 4.066
2010 2.421 1.469 3.889
2011 2.332 1.424 3.755
2012 1.999 1.121 3.120

Forras: Szabo, 2014; Szegedi Paprika Zrt.

10. abra: Ertékesitett orszagos fiiszerpaprika-6rlemény mennyisége (tonna)
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Forréas: Szabo, 2014; Szegedi Paprika Zrt. adatai alapjan sajat szerkesztés
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A fenti tablazatokbodl lathatjuk, hogy az export értékesités volumene nagyobb, mint a
belfoldié (4. tablazat). A tendencia azonban sajnos azonos. 2004-ben exportra 3.514 tonna,
belfoldre 2.315 tonna fiiszerpaprika keriilt eladasra. 2005-ben a csatlakozas miatti
bizonytalansag (jogi, kozgazdasagi kornyezet) hatasara csokkenés kovetkezett be, de ez
hosszi évek soran alakult ki. Okai lehetnek még a fogyasztéi szokasok valtozasai és a
termelési koltségek emelkedései is. 2006 és 2009 kozott ingadozo a teljesitmény, amely az
elébb mar emlitett kétségekre vezethetd vissza. 2009-t61 2012-ig csokkend tendenciat latunk
(10. abra), amely a jelenlegi ismereteink szerint allandosulni latszik. Ennek egyik oka, hogy
Magyarorszagon els6sorban a kisvallalkozasokat, kistermeloket tamogatjdk. A KKV
szektorban a jovedelmezdség elégséges, viszont ezek a vallalkozasok és egyéni termeldk
elsdsorban belfoldon hagyomanyos és nem hagyomanyos kereskedelmi csatornakon keresztiil
értékesitik termékiiket. Tovabbi csdkkenést generalnak a megujult fogyasztdi szokdsok, és az
aromaipar fejlédése. Az EU-s csatlakozas el6tt az egy fore jutd paprikafogyasztas kozel 0,5

kilogramm volt, amely napjainkra 0,3 kilogramm-ra esett vissza.

5. tablazat: Ertékesitetés arbevétele (eFt)

. Ertékesitett mennyisé Ertékesitett mennyisé -

Evek Export (ezerF?) ¢ Belfold (crerFt) ® | Osszesen (ezerFo)
2004 2.555.408 2.503.237 5.058.644
2005 1.611.804 2.385.637 3.997.441
2006 1.910.259 2.097.584 4.007.843
2007 1.975.799 2.570.142 4,545,941
2008 2.119.620 3.125.017 5.244.637
2009 2.073.514 2.488.217 4.561.731
2010 2.236.522 2.683.826 4.920.348
2011 2.267.409 2.720.890 4.988.298
2012 2.021.309 2.425.571 4.446.880

Forras: Szabo, 2014; MTI, 2007; Szegedi Paprika Zrt.

11. abra: A filiszerpaprika-6rlemény értékesitési arbevétele Magyarorszagon (Ft), sajat

szerkesztés
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Forras: Szegedi Paprika Zrt.; MTI, 2007; Szabo, 2014
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Az értékesitési bevétel hullamzo (5. tablazat), de 6sszeségében bazis-szinten maradt az elmult
10 évben. Megallapithat6, hogy mennyiségben tobb filiszerpaprika keriilt exportalasra, mint
belfoldi értékesitésre, emellett azonban a belfoldi értékesitési forgalom nagyobb arbevételt
hozott. 2008-ban lathatunk egy nagyobb kiugrast belf6ldon a magas felvasarlasi arak miatt
(11. abra). A kereskedelemben az emelkedd koltségeket fokozatosan beépitették az eladasi
arakba, ezzel kompenzalva a csdkkend eladasbol eredd bevétel kiesését. A magyar lakossag
hagyomanytisztelete és ragaszkodéasa a gasztronomiai 6rokséghez még mindig megnyilvanul
az anyagi aldozatvallalasban is. A fogyasztok kiilfoldon kevésbé, belfoldon jobban elfogadtak
az aremeléseket A tradicionalis magyar konyha még napjainkban is szivesen hasznalja a
fliszerpaprikat, szaritmany és Orlemény formajaban, bar egyre jobban terjednek a nemzetkozi
gasztrondmiai szokdsok. A fiatal generacid6 mdar szivesen fogyasztja mas nemzetek
konyhajanak ételeit. Ezt a tendenciat tamogatja a média is, ahol egyre tobb miisorral

taldlkozunk, amely a vilag kiilon6z6 részeinek gasztondmiai szokésait mutatja be.

3.3. A Dél-alfoldi piacvezeto vallalkozasok

A D¢el-Alfold éghajlata, talaja és iddjaréasi feltételei teljesen optimdlisak ahhoz, hogy
fliszerpaprikat termelhessenek ezen a teriileten. Emellett foként folias hajtatott ndvényeket
(sargarépa, fejes salata) nevelésével foglalkoznak az itt élok.

A dél-alfoldi piacvezetd vallalkozasok: Szegedi Paprika Zrt., Gorzsai Mezdgazdasagi Zrt.,
Kalocsai Fliszerpaprika Zrt., Hazi Piros Paprika Kft., Rubin Kft. Az 6t tarsasag koziil
termdtertiletre és termésmennyiségre csak 3 tarsasag adatait tudom elemezni, mivel a Szegedi
Paprika Zrt. 2006 6ta nem foglalkozik termeltetéssel, a Rubin Kft. pedig félterméket vasarol.
A késobbiekben a Szegedi Paprika Zrt. értékesitési és miikodési adataira is kitérek. A
vallalkozasok tevékenységének valtozdsa teljesen eltérd és egyedi a sajatos helyzetiiknek
megfeleléen. Emellett megemliteném a Rubin Szegedi Paprikafeldolgozo Kft.-t, mely
piacvezetd a zsakos paprika belfoldi értékesitésében, nagy részben termeldfelhasznalasra
allitanak eld, a cég magyar tulajdonban van.

A kovetkezdkben szeretném bemutatni a 3 céget.

3.3.1. Gorzsai Mezogazdasagi Zrt.

crer

kistérségben helyezkedik el, alakuldsanak idOpontja 1993. Hoédmezdévasarhely, Foldeak és
Mako kozigazgatési teriiletén 1évo bérelt foldeken gazdalkodik. A Gorzsai Mezdgazdasagi

Zrt.-n beliil a Gorzsai Takarmanytermeld Kft. 2400 hektar teriileten miivel, {6 profilja az

26



allattenyésztés, ezen beliil a tehenészet (1500 db Holstein-friz fejés tehén és szaporulata),
emellett kiegészitd tevékenységként foglalkozik fiiszerpaprika termesztéssel atlagosan 150-
350 hektaron. A magas allatlétszam miatt kedvezd a talajeré utdnpotlas, hiszen évi 400-500
hektar teriilet keriil szervestragyazasra, amely idealis a fliszerpaprika termesztésnek, amelyet,
szaritds utan félkésztermék formajaban értékesit. Feldolgozé iizemmel nem rendelkezik, igy
Orleményt nem 4allit eld. Az ilizem évtizedek Ota eredményes, stabil, hiszen az allattenyésztés
¢s a novénytermesztés folyamatos bevételt biztosit. Egyik legnagyobb partnere a Szegedi
Paprika Zrt. A mult 6rokségeként sok termel6t képes integralni, az adottsagai kitlindek,
szakemberei tapasztaltak és rutinosak, vevoi kore biztos. A Gorzsai MezOgazdasagi Zrt.-n
beliil mikodik még a Gorzsai Paprika Termel6i és Ertékesité Szovetkezet. A termeldi
értékesitd szervezetet a Eurdpai Unid hozta 1étre 1996-ban. F6 célja, hogy a zoldség vagy
gyimoles termesztéssel foglalkozo termelk kozosen egy non-profit szervezetet alkossanak,
¢s ezaltal csokkentik az Oket terheld koltségeket, illetve az egyénileg termelt arut kdzdsen
értékesitik, ezaltal novekszik a versenyképesség. A vertikdlis integracid altal nagyobb
jovedelem is realizdlhatd. A szovetkezet f6 célja a Hungarikumnak szamito, az Eurdpai
Bizottsag 4ltal védett szarmazasi helyen termelt termékek kozott nyilvantartott Szegedi
Paprika és az abbol késziilt 6rlemény termelésének szervezése €s integralasa.

(Gyapjas, 2014)

3.3.2. Kalocsai Fiiszerpaprika Zrt.

A Kalocsai Fiiszerpaprika Zrt. is a dél-alf6ldi régioban, a Kalocsai kistérségben, Bacs-Kiskun
megye nyugati részén helyezkedik el. Az egyik legnagyobb multa fiiszerpaprika eldallitd
vallalkozas. A Szegedi Paprika Zrt. és a Hazi Piros Paprika Kft. leanyvallalata. A
fliszerpaprika piacon eredményesen, versenyképesen milkddik belfoldon ¢és kiilfoldon
egyarant. A vallalkozas tevékenységében az élelmiszerfeldolgozés fontos szerepet jatszik, 70-
80 %-at a fliszerpaprika termeltetése és feldolgozasa adja. Ezen kiviil zdldségkonzerv,
szaritmany ¢és fliszerkeverékek eldallitasaval is foglalkozik. A fliszerpaprika termeltetéséhez
vetémagot is eldallit. Interjum soran megtudtam, hogy a fajtatulajdonosok engedélye alapjan
az elit fokozatu altaluk biztositott vetdmagbol fémzarolt, 1. fokii vetdmagot allitanak eld és
szerzOdésekben rogzitve csak azt hasznaljadk fel a termesztés soran. A kovetkezd fajtakat
termesztik: Kalocsai M-622, Rubin, Favorit, Szegedi 80, Remény, Mihalyteleki, Meteorit, SZ-
178A. Van kézi (1 f6 8 ora alatt 200 kg-t szed fel, ami 4000-5000 Ft-os napi dijat jelent) és
gépi szedésti (1 ha gépi szedés ara kb. 90.000 Ft) fliszerpaprika termeltetés is, az utobbit

célzott piacra termeltetik a mikrobioldgiai tisztasag miatt (USA). A gyartds végterméke a

27



Kalocsai Fliszerpaprika Zrt.-nél az drlemény, mely zsakosan vagy kiszerelten keriil exporta és
belfoldre. Exportra évente kb. 400 tonna megy, nagy része Németorszagba, Ausztridba,
Szlovéniaba és Horvatorszagba. Eves szinten belfoldre kb. 275 tonna keriil, ebb6l 40% sajét
markas ¢és 60% brand. FO marketing tevékenységei az arubemutatok €s a kostoltatdsok.
Alapvetden varosias kornyezete és a tulajdon viszonyok valtozasa miatt kezdetben drasztikus,
késobb kisebb iitemben csokkent a termelési volumen. Kivitele még mindig jelentds.

(Kalocsai Fiiszerpaprika Zrt.) (Porcs, 2014)

3.3.3. Hazi Piros Paprika Kfft.

A Hazi Piros Paprika Kft. székhelye a dél-alfoldi régioban, a Bajai kistérségben Siikosd
nagykozségben talalhato. A Kft. 1990-ben alakult magyar tulajdonu cég. Tevékenysége
fliszerpaprika Orlésbdl, csomagoldsbol, fliszerek és zoldségszaritmanyok feldolgozasabal all.
Napjainkra a magyar fliszerpaprika termelés, feldolgozds ¢és forgalmazas egyik
legmeghatarozobb szerepldje. Ellendrzott termeltetés, felvasarlas, korszerti szarito, Orld és
csomagold berendezések biztositjak a sikeres piaci részvételét. Nagy teriilet termeldit fogja
Ossze ¢s a feldolgozoi bazisra alapozva tartja szinten a fliszerpaprika termelését. A Hazi Piros
Paprika Kft. a Szegedi Paprika Zrt. anyavallalata. Bak Jozsef gazdasdgi vezeté elmondta,
hogy a tarsasag fO0 tevékenysége a fiiszer- és zOldségszaritmany exportalasa (Mexiko).
Europai Unids tagallamok szinte mindegyikébe, Kanadaba és Ausztralidba is szallitanak

Srleményt (60-120 ASTA). (Bak, 2014)

12. abra: A Dél-alfoldi vallalkozasok terméteriiletek alakulasa (ha), sajat szerkesztés
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Forras: Bak, 2014; Porcs, 2014; Gyapjas, 2014
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A Kalocsai Fuiszerpaprika Zrt. termdteriiletének alakulasa az orszagos tendencidkat koveti,
kivéve a 2009-es évet. 2009-t61 a kalocsai tajkorzetben egy kiegyensulyozott, allanddsult
termdteriilet allt be, ez kdszonhetd annak, hogy koncentraldodott a Szegedi Paprika Zrt.-vel és
a Hazi Piros Paprika Kft.-vel. A gorzsai terméteriilet sokkal egyenletesebb, stabilabb
tendenciat mutat az orszagos adatokhoz képest. A Hézi Piros Paprika Kft. teljesitménye
azonos képet mutat a Kalocsai Fliszerpaprika Zrt., illetve az orszadgos adatokkal is.

13. abra: A Dél-alfoldi vallalkozasok termésmennyiségének alakulasa (tonna), sajat
szerkesztés
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Forras: Bak, 2014; Porcs, 2014; Gyapjas, 2014

A Gorzsai Zrt. és a HPP Kft. termeltetése hasonld nagysagrendi és tendenciaja is azonos (13.
abra). Az orszagos termeltetéshez képest kiegyensulyozottabb a teljesitmény. A Kalocsali
Flszerpaprika Zrt. terméseredményei kozelitenek az orszagos, atlagos trendekhez. Az altalam
vizsgalt harom vallalkozas termeltetési eredményei kevésbé ingadozdak, mint az orszagos.
Ebben szerepet jatszik, hogy a Dél-Alfoldon régmultra visszatekinté hagyomanya van a
fliszerpaprika termelésnek ¢és eldallitasnak. Az orszag egyéb régidiban feltehetdleg
megszlintették a fliszerpaprika termelést és eldallitdst a csatlakozas utan bekdvetkezett

feltételek miatt.
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4. A filiszerpaprika eléallitas gazdasagossaga — A Szegedi Paprika Zrt.
tevékenységén keresztiil

A Szegedi Paprika Zrt. 1998. jinus 5.-én alakult. Alapité tulajdonosa 100 %-ban a Pick
Szeged Rt. A tarsasag részvényeit a Hazi Piros Paprika Kft. 2006-ban megvasarolta. A Kft.
szakmai befektetd, fontos szamara a hossza tavu gazdasagos mitkodés. 2007-ben a Longum
Invest Kft. lizletrészeinek megvasarlasaval 30,7 %-os részesedést szerzett a Szegedi Paprika
Zrt. a Kalocsai Fliszerpaprika Zrt.-ben. A cégek profilja tobb tevékenységi korben hasonld,
ami lehetdséget teremt a széles korl egyiittmiikodésre €s a szinergia hatdsok kiaknazasara. A
Szegedi Paprika Zrt. f6 tevékenységi kore az €lelmiszergyartas. A tarsasasag ,,harom ldbon
all”: haskonzerv-, fuszerpaprika-, és ételizesité elballitas. Nem mellesleg fiiszerpaprika
nemesitéssel és vetomag eldallitassal is foglalkozik. Mara a {6 tevékenység a hus- ¢és
baromfihts készitmények eldallitasa, annak nagyobb jovedelmezdsége miatt. A tradicionalis,
hagyomanyos tevékenysége a fiiszerpaprika 6rlemény gyartasa egyre kisebb részt képvisel.
Termékeit belfoldon szinte valamennyi multinacionalis és hazai Kkereskedelmi halozat
forgalmazza brand termékként vagy kereskedelmi markaként, aranya 70 % - 30 %. A brand
termékek azok, amelyek a Szegedi Paprika Zrt. sajat markai, ara kb. 1965 Ft/kg. A
kereskedelmi markak az adott kereskedelmi haldzat névét viselik, de a terméket a Szegedi
Paprika Zrt. allitja el6, ara kb. 1012 Ft/kg. Ebb6l megallapithato, hogy a kereskedelmi termék
olcsobb, mivel a markat meg kell fizetni. A cég f6 marketing tevékenységei a kostoltatasok,
az Ujsaghirdetések, internetes hirdetések, ar-akciok ¢€s szordanyagok, fO célcsoportja a
haziasszonyok.

Ocsko Istvan a vdllalat fiiszerpaprika részlegének vezetdje az interji soran elmondta
személyes véleményét az unids csatlakozas utdn bekovetkezett valtozasokrol. A cég egyes
paprikait importalja az alacsony ar miatt. Az alacsony arak az import vam eltérlése miatt
tartosak, ezaltal versenyképesebb, de mikrobioldgioai kockazataban és - a szinanyag-tartalmat
kivéve - mindségében is gyengébb. Az import paprikat nem foldgézzal szaritjak, hanem
napon a kedvezébb iddjarasi feltételek miatt, 12 %-0s viztartalom mellett tarolhaté hosszabb
ideig, de az évek soran veszit a szinébdl. Az import paprika alkalmas a konzerv készitmények
izesitésére is. A magyar fogyasztok nagy része hazai fliszerpaprika érleményt szeretne venni,
de gyenge keresetiik miatt nem tudjak megvasarolni, ezért Osszetételében keverik import
alapanyaggal. A tradici6 és a fogyasztoi igények valtozasa, illetve a fiiszerkeverékek
hasznalatanak fellendiilése miatt, csokken a fliszerpaprika piaca. Mindenki olyat termel, ami
nem munkaigényes és gépesithetd. A fellendiilés érdekében be kellene avatkozni a szabad

versenybe. (Ocsko, 2014)
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A fiiszerpaprika-6rlemény gyartasa Szeged kornyékén tobb évszazada meglévé fliszerpaprika
termesztésre €s a jelenlegi telephelyen mintegy 70 éve miikodé paprika malomra épil. ,,A
paprika Orlése, porrd zizasa magyar taldlmany. Sehol masutt nem hasznaljak por alakban és
tisztan, mas fiiszerek nélkiil — csakis nalunk, magyaroknal. Téliink délre csovesen fozik bele

az ételekbe, nyugati orszagokban pedig mas poritott fliszerekkel keverik.” (Szakal, 2003)

6. tablazat: A Szegedi Paprika Zrt. éves értékesitett fiiszerpaprika mennyisége (t),

. Ertékesitett mennyisé Ertékesitett mennyisé -

Evek Export (t) T Belfold (f) T Osszesen (f)
2004 306 619 925
2005 161 565 726
2006 124 507 631
2007 120 510 630
2008 66 475 541
2009 40 410 450
2010 33 376 409
2011 34 378 412
2012 33 229 262

Forras: Fliszerpaprika Terméktanacs, 2014

14. abra: A Szegedi Paprika Zrt. éves értékesitett fiiszerpaprika-o6rlemény mennyisége
(tonna)
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Forras: Szegedi Paprika Zrt.adatai alapjan sajat szerkesztés

Az export és a belfoldi értékesités iranyvonalai megkozelitdleg azonos képet mutatnak (6.
tablazat). 2004-t61 folyamatos az értékesitett mennyiség csokkenése, amely az uniods
csatlakozasnak tudhat6 be. A csatlakozés eldtt a fliszerpaprika import gazdasagilag és jogilag
is nagy mértékben szabalyozott volt. A belépés utan az aruk szabad aramlésaval mindenki, aki
fliszerpaprikat hasznalt ,,sajat jogon™ tudott kiilfoldrél vésarolni. A belfoldi forgalomnal

2012-ben lathatd nagyobb mértékii visszaesés (14. abra), amelynek az az oka, hogy egy
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jelentds diszkontaruhaz-lanc kilistazta a szegedi fliszerpaprika érleményt a termékei koziil,
azoéta foleg import 6rleményt értékesit az aruhazaiban.

2004-ben az export értékesités megkozelitleg fele a belfoldinek. 2004 és 2008 kozotti export
értékesitésre szintén hatassal volt az Europai Unid, mivel Magyarorszaggal azonos
id6szakban tobb szomszédos allam Iépett be, ahol a kereskedelmet befolyasolta az aruk

szabad aramlésa. 2008 6ta azonos szinvonalat mutat a kiilkereskedelem egészen napjainkig.

7. tablazat: A Szegedi Paprika Zrt. fiiszerpaprikabdl szarmazo arbevétel

By Arbevétel (Ft) Arbevétel (Ft) Arbevétel 6sszesen
Export Belfold (Ft)
2004 225.110 618.820 843.930
2005 115.297 712.037 827.334
2006 91.385 559.954 651.339
2007 85.243 627.125 712.368
2008 53.594 809.135 862.729
2009 42.760 664.980 707.740
2010 48.337 593.360 641.697
2011 44.442 555.117 599.559
2012 42.050 343.104 385.154

Forras: Szegedi Paprika Zrt.

15. abra: A Szegedi Paprika Zrt. fiiszerpaprika-6rleménybél szarmazé arbevétel (eFt)
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Forras: Szegedi Paprika Zrt. adatai alapjan sajat szerkesztés

A belfoldi arbevétel hektikusabb képet mutat (15. dbra), mint az értékesitett mennyiség. 2005-
0s és 2006-o0s években szerkezet valtozas allt be a fliszerpaprika 6rlemény eladdsdban, tobb
gyengébb mindségii drlemény keriilt értékesitésre. Tovabba felhalmozodott a régebbi évjaratu
féltermék, amely negativ iranyba befolyasolja a mindséget. A Szegedi Paprika Zrt. és a Hazi
Piros Paprika Kft. 2007-ben vette at a Kalocsai Fliszerpaprika Zrt. tobbségi

részvénycsomagjat, ezaltal egy kézbe keriilt a fogyasztoi kiszerelésii fliszerpaprika kb. 90-95
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%-a. A koncentracié miatt erdteljesebben tudtak targyalni a kereskedelmi lancokkal, igy arat
tudtak emelni. A megemelt arak csabitova tették az lizletet az egyéb import cégeknek és
megindult az import 6rlemény nagy volumenii behozatala. Ezért 2008-ban egy kiugrd
arbevétel értéket lathatunk (14. abra), annak ellenére, hogy az értékesitett mennyiség nem
novekedett. Ennek oka az eladdsi arak nodvekedése. 2009-t61 folyamatosan csokken
ugyanazon tendenciaval (7. tablazat), mint a mennyiség, amelynek oka a bevezetében
megfogalmazott étkezési kultura megvaltozasa. Mivel a cégnek nincs sajat nyersaru
termeltetése, ezért piactiiggd ¢és kevésbé kiszamithatd a koltségoldal, mint versenytarsaik
esetében. A feldolgozasi tevékenység koltségeinek ndvekedése nem érvényesithetd az eladési
arban, azt a kereskedelem csak kis mértékben képes kompenzalni. Az arak emelkednek, mert
a feldolgozéds koltsége novekedik, dragabb a csomagoléanyag €s a munkaerd ara is
folyamatosan nd. A tajkorzetben jelentds a konkurencia, szamos feldolgozé tevékenykedik,
amely negativan hat a Szegedi Paprika Zrt. tevékenységére.

Az export arbevétel grafikonja hasonlé képet mutat az értékesitett mennyiséggel. Kis mértéki

eltérés az arfolyam ingadozasbol adodik.

8. tablazat: A Szegedi Paprika Zrt. fliszerpaprika-6rlemény fedezetének alakulasa

Ev Fedezet
2004 221165
2005 263033
2006 223851
2007 281270
2008 383741
2009 294443
2010 210943
2011 172840
2012 90047

Forras: Szegedi Paprika Zrt. adatai alapjan sajat szerkesztés

16. abra: A Szegedi Paprika Zrt. fedezetének alakulasa (eFt)
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A fedezeti mutatdo egyértelmtien mutatja (16. abra), hogy hogyan alakul a fiiszerpaprika
iizletdg eredményessége. A fedezet alakuldsa koveti a belfoldi arbevétel mozgésat.
Megjelenik benne a 2006-os év arcsokkenése, illetve a 2008-as év aremelkedése (8. tablazat).
Az értékesités csokkenésével a fedezet is folyamatosan csokken, amelyet befolyasol a
fliszerpaprika alapanyag aranak novekedése, illetve az lizletdgra jutd altalanos koltségek. A
kordbbiakban elemzett adatokkal Osszhangban ebbdl a mutatobol is azt latjuk, hogy a
fiiszerpaprika agazat egyre rosszabb teljesitményt produkél. A Szegedi Paprika Zrt.-nél még
eredményesen tudjak eldallitani az 6rleményt, de az elvarhatd fedezet egyre kisebb. Ezért a

tarsasag tevékenységében egyre kisebb részt képvisel az iizletag.
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5. A vidékfejlesztés jelentésége

A vidék alapvetd térkategoria, térgazdasagi egység, és mint ilyen a természeti, gazdasagi €s
tarsadalmi tér sajatos, komplex téregysége. Tobb szerzd (Fehér, 1998; Csatari, 2004) és
dokumentum is (European Commission, 1997; Towards..., 1999) hangstlyozza, hogy a
videk, illetve a vidéki térségek pontos, egyértelmii és objektiv meghatarozasa kétséges, illetve
lehetetlen.” (Kis, 2006)
Minden orszagnak van sajat vidék meghatarozasa, mivel altalanos fogalom nincs arra, hogy
mit tartanak vidéknek. Ezt altalaban valamely ismérv vagy jelleg szerint hatarozzak meg, pl.:
mezOgazdasagi jelleg, népstirtiség, elvandorlas. Az Eurdpai Unioban a kdvetkezd jellemzok,
mint a magas mezégazdasagi foldhasznalat és tevékenység, a népességcsokkenés, illetve a
népesség alacsony ardnya hatarolja el a vidéki teriileteket a tobbit6l. Erre az OECD!
kidolgozott egy mddszertant, mely alkalmas a vidéki teriiletek nemzetkdzi dsszehasonlitasara.
A modszertan szinteket kiilonboztet meg: helyit és regionalisat. A helyi jelenti (LAU?2) a 150
f6/km2 népstirliség alatti telepiiléseket. Regiondlis szinten (NUTS®3) nagyobb egységeket
kiilonboztetnek meg, ezek lehetnek:

e alapvetden vidékies térség: a vidéki telepiilésen €16k ardnya tobb, mint 50 %

e jellemzden vidékies térség: a vidéki telepiilésen €16k aranya 15 % és 50 % kozott van

e alapvetden varosias térség: az itt €10k kevesebb, mint 15 %-a ¢l vidéken

Magyarorszagon az EMOGA Nemzeti Vidékfejlesztési Terv (2004) adatai szerint a
jellemzden vidéki térségek aranya 37 % , itt a népesség 43 %-a €l és ez az arany 1996 6ta nem
valtozik napjainkig sem. (Kis, 2006)

A vidékfejlesztés, olyan tevékenység, amely a vidék gazdasagi és kornyezeti folyamatai, helyi
adottsagai alapjan lehetséges beruhdzasok meghatarozasat, valamint megvalositasat segiti eld
a gazdasagi hatékonysag, a kornyezet mindsége ¢és a foglalkoztatottsag érdekében. Alapvetd
célja a népesség helyben tartdsa, a vidéki teriileteken az elvadndorlds mérséklése, a
munkahelyteremtés, a diszkriminaci6é csokkentése, és az életkoriilmények javitasa, illetve a
regionalis egyenldtlenségek mérséklése. Az unid népességének 80 %-a €l vidéken, ez az ardny
Magyarorszag is 80 % feletti. A vidék nem egységes, kiilonb6zd problémak jelennek meg,

mint a gazdasagi, a tarsadalmi és a kornyezeti. Mivel ezek kiilonb6z6 problématipusok, a

! Organization for Economic Cooperation and Development/ Gazdasagi Egyiittmiikddési és Fejlesztési Szervezet
? Local Administrative Units, Magyarorszagon a LAUI kistérséget, a LAU2 telepiilést jelent

* Nomenclature des Unites Territoriales Statistiques: teriileti és statisztikai osztalyozasi rendszer, 5 teriileti
szintet kiilonboztet meg: NUTS 1-3 (regionalis), LAU 1-2 (helyi)
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vidékfejlesztés egy Osszetett tevékenység. Osszefoglalva, az alabbiak ramutatnak a kezelendd
problémékra az érintett teriileteken: (17. abra)

e gazdasdg: a mezOgazdasag gazdasagi jelentosége folyamatosan csokken, a
munkanélkiiliség magas ardnya, alacsony jovedelemszint, a vidéki térségek fiiggése a
kitermel8-szektortol

e tarsadalom: nehezebb hozzaférés a szolgaltatasokhoz, a szolgaltatdsok alacsony
szinvonala, elnéptelenedés, eloregedés és elvandorlas

e kornyezet: negativ kornyezeti hatasok, talaj- és vizszennyezés, természetes ¢él6helyek

és a biodiverzitas csokkenése

17. abra: A fenntarthato fejlodés modellje

Tdarsadalmi fejlodés

| Kornyezetvédelem

Forras: Vastag, 2009

Az Europai Uni6 tdmogatés politikajanak egyik legfontosabb pillére a K6zos Agrarpolitika
(KAP). Céljai a kovetkezOk: a mezdgazdasagi termelékenység novelése, az agrargazdasagbol
¢loknek megfeleld életszinvonal biztositasa, az agrarpiacok stabilizalasa, az élelmiszer ellatas
folyamatossa tétele és az egészséges élelmiszerekhez méltanyos aron torténd hozzajutés
biztositdsa. A KAP céljainak megvalositasahoz sokféle piacszabalyozd eszkozt hasznal. A
kozos szabalyozas harom alapelve: a piac egységessége, a kozOsségi preferencia €s a
pénziigyi szolidaritas. Az EU-ban a mezdgazdasagi termékek csak nem teljes kore valamilyen
termékpalya-szabalyozas ald tartozik. A mezdgazdasagi tevékenységek nagyrésze jelentOs
kézimunkaerdt igényel, a fejlesztési politika része, hogy a vidéki térségek mezdgazdasagi
tevékenységét kivalthatja a falusi turizmus. (Kis, 2006)

A magyarorszagi vidékfejlesztés intézményrendszere: Vidékfejlesztési Minisztérium
(vidékfejlesztés, ¢lelmiszerlanc-feliigyelet, kornyezetvédelem, agrargazdasag),

Mezdgazdasagi és Vidékfejelsztési Hivatal (Kozds Agrarpolitika forrasaibol és a magyar
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koltségvetésbdl tamogatasok folydsitdsara és ezek fenntartasara Iétrehozott intézmény),
Nemzeti Agrarszaktanacsadasi, Képzési, és Vidékfejlesztési Intézet (UMVP 4gazati
szaktanacsadasi ¢és felnOttképzési feladatait latja el), Magyar Nemzeti Vidéki Haldzat
(feladata a vidékfejlesztésben résztvevOk halozatba szervezése, tevékenységének
Osszehangolésa).
Az Euroépai Uni6 agrarpolitikajanak reformjaban egyre nagyobb szerep jut a mezdgazdasag
termeld tevékenységére és a vidék népességeltartd- és megtartd szerepére. Ez tikrozodott a
Vidéki Térségek Europai Kartdja és a Corki Nyilatkozatbdl is. Az el6bbi a vidéket harmas
funkcioval jellemzi: gazdasagi funkci6 (mezd- és erddgazdalkodas, halaszat, a megujulo
természeti erdforrasok fenntarthatd hasznostdsa, falusi turizmus, termeld és szolgaltatd
szervezetek miikodése), Okologiai funkcid (fold/viz/levegd védelme, téjjelleg megorzése,
biodiverzitas, 6kologiai rendszerek védelme), tdrsadalmi és kulturélis funkcié (kozzosségi és
kulturalis érdekek megtartasa, értékek védelme). Ennek a harom funkcionak a komplexitasa
tiikrozi a multifunkciondlis mezdgazdasagot. (Balint, 2010)
Az Eurdpai Unid kozos agrarpolitikdjanak atdolgozas a 2013-as évben lezarult és 2014-2020-
as idészakra ujabb alapjogszabalyok sziilettek. Ez harom hosszl célkitlizést kiillonboztet meg:

e versenyképesebbé tenni a mezdgazdasagot

e tarsadalmunknak fenntarthatéan kell gazdalkodnia természeti erdforrasokkal, illetve

kezelje az éghajlatvaltozas problémait
e meg kell erdsiteni a vidéki gazdasagok és kozosségek ¢€letképességeét kiegyensulyozott

teriiletfejlesztéssel

A tagallomoknak 0jabb regionalis vidékfejlesztési programokat kell kialakitaniuk, amelyben 6
unios proiritas koziil legalabb 4-nek benne kell lenni az 0j programban. Ezek a kdvetkezok: 1.
0sztonozni kell a tudas 4atadasat, 2. életképesebb ¢és versenyképesebb mezdgazdasag és
innovativ agrartechnologiak, 3. élelmiszer-ellatasi lanc 0jja szervezése, 4. erdsiteni kell a
mezOgazdasagi ¢és erdégazdalkodasi 0koszisztémakat, 5. er6forras-hatékony, alacsony szén-
dioxid kibocsatasu és az éghajlatvaltozashoz alaklmazkodni képes gazdasagra vald atallas
tdmogatasa, 6. tarsadalmi befogadés erdsitése, szegénység csokkentése és gazdasagi fejlodés
inditasa a vidéki teriileteken. A finanszirozas egy részét az EMVA* biztositja, a tobbi részt
tagallami, regionalis forrasokbdl, illetve maganberuhazasokbol kell kiegésziteni.

(Vidékfejlesztési politika 2012-2020, 2014)

* Europai Mezégazdasagi Vidékfejlesztési Alap
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5.1. A flszerpaprika szerepe a vidékfejlesztésben

A mezdégazdasagnak jelentds szerepe van a vidéki kornyezet kialakitisaban, mivel a
mezogazdasdg és az erdészet a legfobb térhasznalo, igy a fliszerpaprika a is jelentds szerepet
tolthet be a vidékfejlesztésben. Nagyon fontos a helyi erdforrdsokbdl valod értékteremtés, igy
van ez a dél-alfoldi teriileteken is, ahol a fiiszerpaprikabdl helyi terméket tudnak eldallitani.
Ha az értékteremtés sikeres akkor a feldolgozottsagi szint nd, boviil a munkalehetdségek
széama is, a novekvo jovedelem pedig noveli a fogyasztast €s az €letszinvonalat is. Ez foként a
kalocsai és a szegedi teriileteken kiemelkedd, de a termdteriilet az orszagos viszonylatban
nem jelentés. Mivel eqyik vidékfejlesztési jelentosege az éagazatnak a munkahelyek
teremtése, ezért kutatdsom soran feltettem azt a kérdést a kozremikddok szamara, hogy
mekkora munkaerére van sziiksége a fliszerpaprika &4gazatnak, a betakaritdsnal, a
feldolgozasnal és a csomagolasnél egyarant. Erre azt a valaszt kaptam nagy részben, hogy az
agrotechnikai fejlodés ellenére a fiiszerpaprika termesztés kézimunkaerd igénye nagyon
magas, az, dra folyamatosan emelkedik. Foként a betakaritasnal van sziikség kézimunkara, az
Orlés altalaban modern koves malomban torténik, ami jol gépesitett és emiatt kis munkaerd
sziikséglete van. A csomagolds szintén jol gépesithetd.

Ezek a munkak alkalmi és kiegészitd munkaként végezhetdek. Az ebbdl szerzett jovedelem is
jelentds kiegészités nyujt azokban a csaladokban, ahol valamilyen szocialis oknal fogva csak
részmunkaidds allast tudnak véllalni. Véleményem szerint fontos, hogy ezek az alkalmi
munkahelyek nagyobb létszamli munkaerdt is befogadjanak, novekedjenek, mivel ez a vidéki
lakossag helyben tartasat segitené el6. Napjainkban a mezégazdasag céljai kozé tartozik, hogy
minden gépesithetd legyen és minél nagyobb mennyiséget allitsanak eld, de ezaltal csokken a
munkahelyek szdma az dgazatban.

Emellett a kistermeldi fiiszerpaprika termelésnek is jelentés szerepe van Magyarorszagon. A
paprika termesztése, feldolgozasa és forgalmazasa az 1930-as évek 6ta allamilag szabalyozott
keretek kozott zajlik. A zart termesztési korzetek, a feldolgozds és értékesités allami
monopoliuma, a Nemzeti Paprika Vallalatok, vagy éppen a jovedéki termékké nyilvanitott,
zarjegyes paprika mellett, - hogy csak néhany fontosabbat emlitsiink - , mindig is jelen volt a
hazi, vagy kistermeldi fliszerpaprika is. Napjainkban az érvényben 1€v6 é€lelmiszerkonyvi
szabalyozas, a nyomon kovetési ¢és ¢élelmiszerbiztonsagi alapelvek betartasaval barki
eléallithatja ezt a terméket sajat gazdasagaban. Ennek legmagasabb szintje a ,,Kézmiives
Paprika”, mint mindségi kategoria. Kiinduldsi pontként, a vetdmag emlitendd elészor. A

szabadalmi oltalommal védett és hibrid fajtdk szaporitdanyagat csak megvasarolni lehet, a
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nem szabadalmaztatottak termésébdl a magfogas sajat célra engedélyezett, de a
fajtatulajdonos részére kotelez6 a fajtahasznalati dij megfizetése. Az ilyen vetomag eladasa, a
tulajdonos hozzajarulasaval, kiilon szerzédés alapjan lehetséges, viszont mint dstermeldi €s
kereskedelmi tevékenység, ajanlott az ide vonatkozd adozasi szabalyokat betartani. A
kistermelOk csaladi fogyasztasra készithetnek Orolt paprikat egy ésszerli mennyiségi hataron
beliil, ha a felesleges piacon értékesiti akkor fokozottan be kell tartania a fent kiemelt
szabalyokat. Ebben az esetben az illetékes hatosag a termékbdl barmikor mintat vehet, kérheti
a permetezési naplot, adott esetben akar a tétel megsemmisitését is elrendelheti, ha példaul
veszélyes szermaradékot taldl benne. Amennyiben kifejezetten értékesitésre késziil az
Orlemény ¢és akar a boltokban is megjelenhet, akkor a csomagolasi, jelolési, mindségi €s
nyomon kovetési szabalyok ugyan gy vonatkoznak rd, mint barmely gyartéra €s nagy
forgalmazora. Az eltérd vasarloi igényeknek megfeleléen a kistermeldk termékei is helyet
kapnak a nagyobb aruhédzak polcain, akdr a nagyiizemi termékek. Az allam, vagy a szak-
minisztériumok feladata az, hogy a kiilonb6zé piaci szereplok esélyegyenlségét ne
befolyasolja karosan, azaz a szabalyok mindenkire egyformén vonatkozzanak. Tehat a
vidékfejlesztésben a kistermel6k jelenléte is nagyon lényeges. Fontos még a helyi
élelmiszerek iranti bizalom a fogyasztok részérél, mivel Magyarorszagon ez jelentdsen
elmarad az eurdpai atlagtol. Ez kikiiszobolhet a fogyasztoi vasarlasi kedv novekedésével,

illetve a személyes pénziigyi helyzet pozitiv értékelésével.
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6. Kovetkeztetések, Javaslatok

A pélyamunkdm soran feltett kérdésekre a kovetkezé valaszokat kaptam a kutatdsom
végezetével. A jelenlegi helyzetben nem jovedelmezd a fliszerpaprika termelése
Magyarorszagon az olcsobb import paprika miatt. Szeged és kornyéke pozitiv arculattal
rendelkezik, amely koOszonheté a tradicionak és a hagyomanyoknak (Szegedi halészlé,
Hungarikum fesztival, Halaszléfesztival), melyhez nagyban hozzajarul a szegedi
fiiszerpaprika is. Az Eurdpai Unids csatlakozds — mint, ahogy a kordbbiakban bemutatasra
keriilt — jelentds csokkenést eredményezett az dgazatban, de ennek ellenére, ugy gondolom,
hogy fejlesztesi lehet6ségek rejlenek még a flszerpaprika iparagban, gondolok itt a
videkfejlesztési jelentdségére.

Ezek utan pedig az alabbi javaslatok fogalmazodtak meg bennem az iparag fellenditése
érdekében:

A magyar paprika versenyképessége — mint, ahogyan a palyamunkambol is kitinik — igen sok
Osszetevd komplex hatasatol fligg, igy annak ndvelése csak széleskorli Osszefogdssal
lehetséges, de nagyon fontos, hogy a magyar termék fel tudja venni a versenyt az import
darukkal. Véleményem szerint ez az egyik legfontosabb szempont az agazat fellenditése
érdekében.

A termel6knek alkalmazniuk kellene a legijabb kutatdsi eredményeket, hasznaljak a
legujabb rezisztens fajtakat és legyenek nyitottak az 10j és korszeri megoldasokra.
Legfoképpen a nemesitésre gondolok, illetve az olyan fajtdk létrehozasara, melyek
ellenallobbak, mennyiségben és mindségben is optimalisak. Emellett kiemelten fontos a
hozamok novelése ¢s a tenyészidd csokkentése is.

Az aszalyos id6szakok miatt ingadozik a termésmennyiség, ezaltal ontdzés sziikséges a
termelés biztonsaganak novelése érdekében. Az dllamnak timogatnia kellene a
filiszerpaprika ontozését, pl. vizdij csokkentésével.

A feldolgozoknak - kistermel6k és nagyvallalalatok egyarant - nem kellene engedniiik az
olcsobb import csabitasnak, ragaszkodjanak a hagyomdnyokhoz, tiszteliék a fogyasztok
igényeit és tartsak be a vonatkozd rendeleteket és torvényeket is. A hatdsagoknak és a
torvényalkotonak szem el6tt kellene tartaniuk a nemzeti érdekeket.

Az Eurdpai Unidnak megfelelden kellene tamogatni a helyi sajdtossdgok, Hungarikumok
(koztiik a fiiszerpaprika, mint Nemzeti Erték) termelését és piacra keriilését. Ez a tervek

szerint 2015-t61 400 eurds tamogatast fognak nytjtani. Magyarorszagnak is szintén tobb
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tamogatast kellene nytjtania az agazatnak a vetdmag tamogatason kiviil is, hogy minél tobben
valasszak a fliszerpaprika termesztését a mezégazdasagon beliil.

A fogyasztok legyenek kovetkezetesek és tudatos vasarlok, dontéseikkel tamogassak a hazai
¢lelmiszeripart €s a magyar mindségét. Valasszanak tobb hazai terméket.

A marketing tevékenység erositése 1is sokban hozzdjarulna a nemzeti értékiink
népszeriisodésé¢hez. Véleményem szerint a fudatosabb kampdnyok napilapokban,
miisortjsagokban, illetve termékmintdk elhelyezése az Gjsagokban segithetne abban, hogy a
fliszerpaprika Orlemény még nevezetesebbé valjon a fogyasztok korében. Egy ismert és
kedvelt sportag vagy sportcsapat kiemelt tdmogatoja lehetne egy Orlemény gyartassal
foglalkozo nagyvallalat, ezaltal sporteseményeken — kiilfoldon és belfoldon egyarant — is
reklamozhatna a flszerpaprikat. Oriasplakatokon vald promotalassal és a fiiszerpaprikara
épilo fesztivalokkal divatosabba lehetne tenni a turistdk korében is a terméket. Tobb
mintaboltot kellene létesitenie a vallaltoknak, ahol csak magyar tajkorzetben termett
fliszerpaprika Orleményt arulnak csomagolva vagy akar kimérve is, nem csak a turistaknak,
hanem a hazai fogyasztoknak is. A vilaghir érdekében fézémiisorokat kellene inditani akar
idegen nyelven, amelyekben kimondottam a fliszerpaprikdval késziilt ételeket készitik egy
ismert szakaccsal vagy miisorvezetdvel. Fontos, hogy a terméket a kultirdval egyiitt
lehessen értékesiteni, ez az orszdag arculatdt is pozitivan befolydsolna.

Napjainkban a mezdgazdasaggal foglalkozok tobbségének, hogy verseny és hitelképes
termelévé valjon a piacon, egyiitt kell miikodnie masokkal, agrarpiaci szervezetekkel és
intézményekkel egyarant. A termeldknek a mezdgazdasagi termeléshez eszkozokre van
szilksége (vetémag, mitragya), ezeket tébbiranyu egyiittmiikodéssel tudja megteremteni.
Jelenleg lizemképes ez a termelésszervezési eljaras, az integracio, de nem elég elterjedt. A
kistermelok nagy része anyagi hasznait féltve nem egyesiil masokkal. A mezdgazdasagi
értékesités beruhazast igényel, ebben segithetnének az integrator cégek az integralt
termeloknek (eldleg, hitel, aruhitel). Meglatdsom szerint a gazddlkodoknak a termelés
kockazatanak csokkentése érdekében integralodia kellene. Ez egy olyan teriilet, melyben a

magyar mezdgazdasagnak fejlédnie kellene.
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7. Osszefoglalas

A magyar fliiszerpaprika ismert Hungarikum, a 19. szdzadban alapozta meg hirnevét, amikor a
természetes termdhelyi viszonyok,a kiszdmithatobb kornyezeti hatdsok és a hagyomanyos
feldolgozasi modszerek (kézi szedés, fiizés, csumazas) voltak jellemzdéek. Napjainkban is
érvényes a mondas, miszerint @ magyar fold elsésorban mindségi és nem mennyiséQi
termelésre alkalmas. Mint tobb jovedelmezd terméket, a fliszerpaprikdt is utolérte a
tomegtermelés, és annak minden negativ hatasa.

Pélyamunkdmban az elmult 10 év 0kologiai és Okondmiai koriilményeit elemeztem, illetve
rendszereztem a tekintetben, hogy ez az idészak — Magyarorszag Eurdpai Unids tagsaga —
milyen hatdssal volt a hazai fliszerpaprika termelési, jovedelmezdségi viszonyira. Emellett
fontosnak talaltam még a vidékfejlesztési jelentoségek és lehetdségek elemzését is. A szamok
mellett probaltam érzékeltetni a nem kézzel foghatd tényezOk a hatdsait, melyek az
informdacios tarsadalom elemei (média, reklamok, Internet) és befolyasoljak a fiiszerndvény
jelenét és jovojét is.

Napjainkra drasztikus csokkenés valt jellemzové mind a termdteriilet, mind a
termésmennyiség tekintetében. Ez betudhaté annak is, hogy kevesen vallaljak azt a nehéz
fizikai munkéat, mely sziikséges a termeléshez, a betakaritdshoz. A csalddtagok jellemzden
nem egy telepiilésen élnek, ahol csaladi gazdasagban mezdgazdasaggal foglalkozhatnanak. A
termelési koltségek nagyok, a megtériilési idejiik igen hosszu. Dragak a novényvédo szerek,
az energia ara is folyamatosan emelkedik. A tarsadalmi tagozodas és a fizetOképes kereslet
csokkenése miatt az élelmiszeriparban olcsobb alapanyagra (import filiszerpaprika) van
sziikség. A média hatdsara egyre népszeriibb a vildgkonyha. A zsiros, husos ételek nem
tartoznak az egészséges taplalkozas korébe, ezzel kozvetve kihatassal vannak a paprika
fogyasztasara. A liberalizalt termelés €s értékesités miatt piacfiiggd a nyereség, ellentétben a
multbéli integralt és allamilag szabalyzott viszonyokkal.

A arbevétel orszagos szinten Osszességében bazisszinten maradt az elmult 10 évben. A
kereskedelem az emelkedd koltségeket fokozatosan beépitette az eladasi arakba, ezzel
kompenzalva a csokkend eladasbol eredd bevételkiesést. A fogyasztok belfoldon elfogadtak
az 4r emelkedését. Eszrevéleteleim kozé tartozik, hogy a magyar lakossag
hagyomanytisztelete és ragaszkodéasa a gasztronomiai 6rokséghez még mindig megnyilvanul
abban, hogy anyagilag tobbet aldoznak a magyar termékekre, tehat van kereslete a hazai

fliszerpaprika-6rleménynek.
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Mellékletek

Interju kérdések

Termesztoknek

N o v s~ W

10.

Honnan szerzik be a szaporitasra és termesztésre szant vetémagot?

Hany hektar termdteriileten termesztenek fliszerpaprikat és hol talalhatdak a teriiletek?
(2004-2012)

Mennyi az éves termésatlag (2004-2012)?

Milyen tényezok befolyasoljak a termésatlag alakulasat?

Milyen fajtakat termesztenek?

Importéalnak- e paprika magot, ndvényt vagy érleményt?

Gépi betakaritast folytatnak-e, ha igen, akkor On szerint befolyasolja-e a nyersaru
mindségét?

Mekkora munkaerdigényre van sziikség a betakaritdsnal, hany embert foglalkoztat?
(évekre lebontva, 2004-2012)

Kaptak-e nemzeti, unios, illetve vegyes alapu tamogatast?

Mi a személyes véleménye az unios csatlakozas utdn bekovetkezett valtozasokrol, és

esetleg milyen javaslata lenne a fliszerpaprika termeltetés és iparag fellenditésére?

Feldolgozoknak, értékesitoknek

11.

12.

13

19

Eves eléallitott fiiszerpaprika érleménybél, hany tonna keriil sajat tovabb
feldolgozasra (6rlemény, husipari, konzervipari vagy egyéb modon)?
Mennyi egy tonna fliszerpaprika eldallitasanak koltségigénye és milyen koltségek

meriilnek fel a termelés folyaman?

. Exportalnak-e félterméket, drleményt vagy magot?
14.
15.
16.
17.
18.

Hova, mennyit, és milyen mindségben exportalnak fliszerpaprika-6rleményt?
Milyen termelési folyamatok torténnek a szedéstdl a csomagolésig?

A gépi betakaritas On szerint befolyasolja-e a nyersaru mindségét?

Mekkora munkaerdigényre a feldolgozasnal és a csomagolasnal kiilon-kiilon?

Eves szinten hany tonna érlemény keriil sajat brand termékként az iizletek polcaira,

illetve hany tonna keriil kereskedelmi markaként?

. Milyen hipermarketeknek értékesitenek drleményt kereskedelmi markaként?
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20.

21.

22

Milyen aron kertl értékesitésre az 6rlemény brand termékként és kereskedelmi
markaként kiilon-kiilon?

Milyen konkurencidkkal kell versenyezni a piacon?

. Vertikalis vagy horizontalis integracionak a tagjai?
23.
24,
25.
26.

Milyen f6 marketing tevékenységeket folytatnak?

Ki a f6 célcsoport a termék marketingjében?

Kaptak-e nemzeti, unios, illetve vegyes alapu tamogatast?

Mi a személyes véleménye az unios csatlakozas utdn bekodvetkezett valtozasokrol, és

esetleg, milyen javaslata lenne a fiiszerpaprika termeltetés €s iparag fellenditésére?
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Haélaval tartozom Nagy Erzsébetnek a Szegedi Paprika Zrt. kontroller munkatarsanak, aki a
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