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Krézser Jozsef, lizemvezetd

A Demeter Balazs e.v.-ban 1évé Demeter Pélinka Manufaktira egy nagyon korszeri
berendezésekkel miikodd péalinkaf6z6. Dudlis gyakorlatom nagy részét itt toltdttem. Kutatdsomban
azt vizsgaltam, hogy az iddjaras és a gylimdlcs fajtaja milyen mdodon befolyasolja a gyiimdlcsok
alkoholkihozatalat.

Az 0sszehasonlithatosag érdekében harom egymast kdvetd évet vizsgaltam, melyek a 2019,
2020 ¢s 2021 volt. Az iddjarasi adatok koziil a csapadék, hdmérséklet és napsiitéses orak szamat
vettem figyelembe, hiszen ez a harom tényezd nagymértékben befolydsolja a gylimolesok
mindségét, beltartalmat és mennyiségét. A pontosabb eredmények érdekében fontos ismerni a
novényveédo- és termésndveld szerekkel kezelték az liltetvényt, hiszen igy pontosabb képet kapunk
a végeredményrdl. Vizsgalatom soran harom gyiimdlcsfajnal a fajtak hatasat is vizsgalom, hiszen
alma, szilva és meggy esetén rendelkezésre all két fajta is, igy a fajon belill, fajtak alkohol
kihozatalat is 0sszehasonlithattam. Alma esetében a Gala és a Golden Delicious, szilvanal a Stanley
és a Cacanska Lepotica, meggynél az Ujfehértoi fiirtds és az Erdi bStermd, sz616nél a Sarga
muskotaly, birsnél a Bereczki bétermd és a Konstantinapolyi fajtakat vizsgaltam.

A szakirodalom szerint, egy korai gylimolcsfajta cukortartalma alacsonyabb, mint egy kései
betakaritasu gyiimolcsfajtaé, igy a korai fajta alkoholkihozatala kevesebb, mint egy kései fajtanak.
A vizsgélt gylimdlcsok koziil a Sarga muskotaly alkoholkihozatala a legmagasabb, melynek atlagos
cukortartalma 17-22 Brix-fok, mig egy alma¢ 13,5 Brix-fok. A csapadék mennyisége is nagyban
befolyasolja a beltartalmat, igy az alkohol kihozatal és az évjarat megfigyelése utan
kovetkeztethetiink, véleményezhetjiik az adott évet palinkakészités szempontjabol. Véleményem
szerint mindségi palinkdt mindségi alapanyagokbol, megfeleld szakértelemmel és a szabalyok
betartasaval lehet késziteni. Ezért a betakaritast kovetden a cefrekészités folyamata éppugy fontos,

mint az iiltetvény megfeleld apolésa.
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BEVEZETES

A palinka a magyar kultara része, elengedhetetlen részét képezi a csaladi osszejoveteleknek
és tinnepeknek, napjaink élvezeti részét képezi. Elvezeti hasznélat alatt az ellazitd hatasat értjiik.
Egyesek a tarsasag miatt, alkalom adtan fogyasztjak és akadnak fanatikus palinkakedveldk is, akik
kiilonbozo paraméretek alapjan osztadlyozzak az adott palinkat. Természetesen a parlat megitélése
valamelyest szubjektiv, de a gondosan elkészitett cefre, a megfeleld f6zési technologia ¢és a
gyiimolcs fajtaja és faja fogja befolyasolni az adott palinka mindségét. Technologia alatt értjlik
a fozéberendezés fajtajat, mely lehet egylépesds, illetve kétlépesds, azaz a kisiisti. A kettd kozti
kiilonbség, elsdsorban az iist mérete.

Az egylépcsds technoldgianal nagyobb az iist befogaddképessége, gazdasdgosabb, illetve tobb
szesz nyerhetd vele, mivel rogton a végtermék valaszthatdo le. A kétlépcsds technologidnal a
cefref6zés és a szeszfinomitas kiilon fézések alkalmaval torténik. Az iist befogaddképessége
legfeljebb 1000 | lehet, innen szarmazik a ,kisiisti” elnevezés. Tapasztalatom alapjan mindenki
masra eskiiszik. Egyesek szerint az aromak jobban érezhetdek az egykorods leparlds soran, masok a
kististi, kétkoros rendszerre eskiisznek. Egy fontos, a palinkafézés odafigyelést, szakértelmet és
gyakorlatot igényel. A hatdlyos jogszabalyok Magyarorszagon lehetévé teszik az otthoni
palinkafézést, legfeljebb 100 1 trtartalmu f6zoberendezésen. A fézhetd mennyiség is korlatozva
van, nem haladhatja meg a 86 I-t.

Leggyakrabban szilva, korte, alma, barack, sz016 felhasznalasaval készitenek palinkat, de
szdmos gylimolcsbdl elkészithetd még. Dualis gyakorlatom sordn, szamos cefrét, palinkafdzést
lathattam. Tapasztalataim alapjan egyértelmiien kijelenthetem, hogy a palinkamennyiséget nagyban
befolyasolja a gylimdlcs cukortartalma, melyet majd dolgozatomban bdvebben kifejtek. Szintén
elengedhetetlen tényez0 a gyiimdlcs mindsége, bedolgozasa, megfeleld dardlasa, magozasa. Ezutan
a megfeleld homérséklet kialakitasa, az erjedési folyamat beinditasa €s fenntartdsa. Ezen kiviil még
szamos tennival6 akad, hogy mindségi és mennyiségi romlast ki tudjuk zarni.

Dolgozatom témadja a kiilonb6zd gylimolesfajtak alkohol kihozatalanak 6sszehasonlitdsa és hogy
milyen tényezdk befolyasoljadk annak mennyiségét. A késébbiekben részletesen kitérek majd a
befolyésold tényezdkre, ideértve a gylimolcsds apolasi munkalataitdl kezdve az éghajlati hatasokig
(hémérséklet, csapadék), illetve az adott gyiimodlcs cukortartalma miként befolyasolja a parlat
mennyiségét €s mindségét. Azért valasztottam ezt a témat, mert mindig is érdekelt a

palinkakészités folyamata. A dualis gyakorlatomat Demeter Balazs egyéni vallalkozonal to1tom. Ez
a gyakorlohely rendelkezik egy palinkafézével (Demeter Palinka), ahol betekintést nyertem a

palinkaf6zés folyamataiba.



Dolgozatom célja, hogy megtudjuk mi befolyasolja leginkabb a gyiimdlcs alkohol kihozatalat.
A vizsgalat sokrétli lesz, mivel a tokéletes mennyiség elérése érdekében rengeteg tényezonek
stimmelnie kell, kezdve a gyiimdlcs {iiltetvény apolasatél a megfeleld erjedés koriilményeinek

megteremtéséig, a f0zEési 1id6 megvalasztasaig.



1. TEMAFELVETES

Dolgozatom célkitlizése, hogy a Demeter Baldzs e.v. tulajdonaban all6 Demeter Palinka
Manufakturanal elvégzett kutatdisomban megéallapithassam, hogy a gylimoélcs faja és fajtaja, illetve az
iddjarasi tényezok, azon beliil a napsiitéses orak szama, a csapadék mennyisége és a homérséklet
milyen hatédst gyakorol a vizsgalt gylimdlcsok alkohol kihozatalara.

A vizsgalat soran 5 gylimdlcstajt, azon beliil 9 fajtat vizsgaltam. Tobbek kozott alma esetében
a Golden Delicious-t és a Galat, meggy esetén az Ujfehértoi fiirtost és az Erdi btermét, szilvanal a
Cacanska lepotica és a Stanley fajtat, sz616nél a Sarga muskotalyt, birs esetében a Bereczki botermd
¢s a Konstantindpolyi fajtat egyben vizsgaltam. A gyiimdlcsok beérkezését kovetden a tételt
atvizsgaltam, érési allapotuk egységes volt, idegen anyagot nem tartalmazott. Atvizsgalast kovetSen
szakszeriien feldolgoztuk.

A gyimoélcsok sulyat minden esetben lemértem, hidmérleg segitségével, hogy 100 kg
gytimolcsre tudjak kovetkeztetni alkohol kihozatal tekintetében. A feldolgozast kdvetden a
cukortartalmat kézi refraktométer segitségével mértem meg, hiszen a cukortartalom ismeretében
kovetkeztetni lehet az alkohol kihozatalra. A szakirodalom szerint, minél magasabb egy gyliimdlcs
cukortartalma, annal tobb az alkohol kihozatala is. Az iddjaras befolyassal lehet a cukortartalom
alakulasara ezért a gylimolcstermbéhelyek meteorologiai adatait begytlijtottem, szemléltettem és
Osszevetettem az alkohol kihozatali eredményekkel. A meteoroldgiai adatokon til a fajtak is hatdssal
lehet a cukortartalom kialakulasaban. A szakirodalom szerint egy korai fajta cukortartalma
alacsonyabb egy kési fajtaénal. Igy kovetkeztésem, hogy a fajtak kozott is eltérést tapasztalok alkohol
kihozatal tekintetében.

A cefrék erjedési idejének végét 2 egymast kovetd napon mért azonos BRIX% jelentette. Az
erjedési 1d6 fligg az élesztégombik jelenlététdl €s szamatol, a kdozeg hdmérsékletétdl, a gylimoles
tortén, a hiithetd-fiithetd erjesztotartaly belsé hdmérseklete 20 °C volt.

Megfigyeléseim fontosak lehetnek, hiszen a fajta és az évjarat megfigyelését kovetden

kovetkeztethetiink, milyen gylimdlesbdl érdemes palinkat f6zni.



2. IRODALMI ATTEKINTES

2.1. Gyiimolcs iiltetvények éves karbantartasa

A vizsgédlatomban szerepld gyiimolcsok az alma, meggy, szilva, sz06l6 és birs, melyek
mindségli és mennyiségli alkohol kihozatal nagyban fiigg a gylimélcs mindségétol, ezaltal nagyon
fontos az lltetvények helyes karbantartasa. A fejezetekben kitérek a csapadéksziikségletre, sziikséges
talaymunkdkra, novényvédelmi eljarasokra, tapanyagsziikségletre.

2.1.1. Alma iiltetvény éves karbantartdsa

Az alma iiltetvény egyik legmeghatarozobb karbantarté miivelete a metszés. Elengedhetetlen
tevékenység, mely noveli a terméshozamot, a gylimolcs mindségét. A metszés 1ényege, hogy a fat
novekedésében kontrollaljuk, koronaformat alakitunk, terméshozam szempontjabol pedig egyenletes
éves termésre késztetjiik. Metszés soran torekedjiink a szimmetrikus formdra, a vegetativ és generativ
egyensulyra. Stiri lomkorondju faknal sziikséges lehet az agak ritkitasa, hogy a levego és a napfény
konnyebben be tudjon hatolni a lomkorona belsejébe. Fény hatasara termdriigyek képzddnek, illetve
a gyiimolcs jobb szinezddését is eldsegiti (GYURO et. al., 1969). A kivant magassag elérése utan, a
novekedés megallitdsa érdekében el kell tavolitani a sudarvesszot. A fak metszésének ideje
szeptember kozepétdl tavasz elejéig tart. A zOldbimbos allapotban torténd metszés a termés
mindségének csokkenéséhez vezet (KESZEIL 1999).

A gylimolcsiiltetvények apolasi munkai kozé tartozik az 6ntdzés, mivel a csapadék, mennyisége
nagyban befolyasolja a termésmennyiséget, mindséget, illetve a gylimdlcs nagysagat. Az alma nem
tartozik a szarazsagtlir@ fajok koze. Az éves csapadékeloszlast két részre bonthatjuk. Els6 részéhez a
nyari id6szakban jut a névény, altalaban nagy mennyiségben lehulld esé formajaban. Ilyenkor a
csapadék nagy része hasznositatlanul elfolyik, vagy a nagy meleg miatt elparolog. A csapadék
masodik, kisebb része a novemberi idészakra tehetd (PETHO, 1983). Az alma 6ntdz6viz mennyisége
100-200 mm, nagyon meleg vegetacios idoben akar 300 mm is lehet. A csapadék mennyisége mellett
fontos tényezd a kijuttatas idépontja is. Ezt harom szakaszra bonthatjuk. Elsd szakasz a viragzas elott
és viragzast kovetd 1-2 honap kozotti iddszak, melyben egyenletes vizellatast kell biztositanunk.
Masodik szakasz a gylimoélcs- és hajtasndvekedés iddszaka. Ebben az iddszakban visszafogott
ontozést kell alkalmaznunk, mely hatasara a hajtas novekedése megall, vagy lelassul, igy az energiat
a gylimolcs novekedésére forditja a ndvény. Harmadik szakasz a csiicszarddas utani idészak, kb. nyar
végére tehetd. Ilyenkor gyakori az aszaly, a csapadékmentes iddszak. Ebben az esetben csokken a
termékenység, fakd szinli, determinalt termést kapunk. Az ontdzést tobbféle ontdzési moddal is

elvégezhetjiik. Hagyomanyos ontoz€s esetén nagy a lefolyas, a fa nem tudja a megfeleld mennyiséget



hasznositani. Ellenben a csepegtetd ontdzéssel. Nincs lefolyas, a viz teljes egészét a fa hasznositani
tudja (TOTH, 2004a).

Az almatermesztésben meghatarozo koltségtényez6 a novényvédelem. Helyes fajtavalasztassal
csokkenthetd a novényvédelmi beavatkozdsok szama, ezért rezisztens és tolerans fajtakat kell
valasztanunk gyiimdlcsos telepitésénél. Az alma egyik legfontosabb betegsége a varasodas, mely
ellen tavaszi intenziv permetezéssel védekezhetiink (JENSER, 2003a). Legfontosabb kartevdi a
vértetl €s az almamoly. Elleniik permetezéssel tudunk védekezni. Almamoly rajzasarol szexferomon
csapdak segitségével tdjékozoddhatunk (JENSER, 1969). Vérteti esetén fontos, hogy iddben
reagaljunk a fertézésre. Gyériteni a tél végi permetezésekkel tudjuk, de a nagy mértékii elszaporodast
a vegetacios idben kell orvosolni (BALAZS, 1972).

Talajmiivelés szempontjabol a gyomirtast a kialakult gyomfléra ismeretében kell elvégezni.
Integralt miivelést el6térbe részesitve, keriilniink kell a vegyszeres gyomirtast. Helyette oldalazé
eszkozokkel kellene a problémat megoldani. A sorkdz flivesitése esetén csokken az er6zid, arnyékol,
konnyebben miivelhetévé valik az iiltetvény. Ez esetben a tapanyagsziikséglet 40-50 kg/ha N
tobbletet igényel (TOTH, 2004b).

Az almaiiltetvények csekély tapanyagigénye miatt nem sziikséges intenziven, nagy
mennyiségben adagolni a tapanyagot. Legsziikségesebb tapeleme a N, melynek mennyisége 50 kg
N/ha (TOTH, 2004c). A nitrogén miitragyat lehetSleg részletekben juttassuk ki a teriiletre. Az els6
részletet Osszel, a masodikat kora tavasszal, a harmadikat pedig nyar elején. A foszfor- és
kaliummiitragyat lehetdleg a talajba dolgozva, Osszel juttassuk ki (KESZEI, 1999). Kalium
sziikséglete 60-90 kg/ha (TOTH, 2004c).

Az alma ut6érd gytimolcs, hiszen betakaritasa utan etiléngazt termel. Ennek hatdsara kapja meg
piros szinét a fakon leszedett alma. Betakaritdsanak idejét tobb tulajdonsdg alapjan is meg tudjuk
hatarozni. Etkezési célra kivanatos az egyenletes, piros fedészin. Ipari célra értékesitett almat
kiilonb6zé paraméterek szerint vizsgaljdk: beltartalmi értékek (cukor- ¢és savtartalom),
keményitéproba (SIPOS, 2004).

2.1.2. Meggy iiltetvény éves karbantartdsa

A meggy esetében Tavasz végén, nyar elején, a hajtasokat még fasodas eldtt vissza kell
metszeni, kb. a felére. Ez a miivelet eredményezhet masodrendii hajtasképzédést. A meggy
betakaritasa utan érdemes ritkité metszést alkalmazni, hiszen igy a lombkorona belseje is fényhez jut,
ezaltal megkezdédik a riigyképzdés (HROTKO, 2003). Azt, hogy ritkito vagy
1jitd metszést alkalmazunk elsésorban a termdvesszék mennyisége és tipusa fogja meghatarozni. Ha
a fara jellemzd a hosszll termdvesszOk ardnya, abban az esetben rendszeres és erdteljes metszést

igényel (SOLTESZ, 2004).



Csonthéjas novények kozott a meggynek a legjobb a szarazsagtiird képessége, viszont erds
vizhidny esetén az ipari felhasznalasu fajtak aruértéke drasztikusan csokken. Ebben az esetben a
sorkoz fiivesitése noveli a kockazatot (SOLTESZ, 2004). A meggy csapadékigény 500-600 mm kozé
tehetd, gyiimolcse a nyari aszalyok eldtt beérik, igy hazankban ontdzés nélkiil is kivitelezheto a
termesztése (KALLAY, 2003).

A meggy legjelentdsebb betegsége a meggy monilinias betegsége. Tiinete, hogy a virdgok
elszaradnak, elpusztulnak. Lomkérositd betegségei a meggy blumeriellas betegsége ¢és a
gyurtsfoltossadgot okozd virusbetegségei: a meggy klorotikus gytirtisfoltossaga, a meggy klorotikus-
nekrotikus gytriisfoltossaga (GLITS — PENZES, 2004a). A monilinias és blumeriellds betegségek
ellen lemos6 permetezéssel nagy hatékonysaggal tudunk védekezni. Kartevok tekintetében emlitésre
méltd a kaliforniai-pajzstetli, mely ellen riigypattanas eldtt eredményesen védekezhetiink. A fekete
meggy- ¢és cseresznye-levéltii 4tteleld tojdsaibol az dOsanydk madrciusban kelnek ki, igy
riigypattanaskor végzett lemoso permetezéssel sikeresen csokkenthetjiik egyedszamat. A gylimolcs
egyik legnagyobb ellensége a cseresznyelégy. Tojasat a gylimolcsbe rakja, mely kikelve a gylimolcs
husat fogyasztja. Szincsapdak kihelyezésével tdjékozodhatunk jelenlétiikrdl, igy a vegyszeres
védekezést idOben el lehet kezdeni (JENSER, 2003b).

A meggyfa gyokérzete a talajfelszin kozelében helyezkedik el, ezért talajmiivelés soran
figyelemmel kell lenni a miivelés mélységére. Sorkdzokben maximum 18 cm, a sorokban nem
haladhatja meg a 12 cm-t. Legmegfelelébb, ha a sorkdz gyomndvényeit z(zoval levagjuk és
mulcsként hagyijuk a teriileten (SOLTESZ, 2004).

A meggy nem kimondottan tapanyagigényes novény. Ennek ellenére nitrogénigénye igen
magas, 200-300 kg/ha N. Kaliumbdl szintén nagy mennyiséget igényel. Hidnya esetén a fak
novekedése lelassul, cukor- és savtartalma csokken, a termés mindségromlasa kovetkezik be.
Foszforhianyra nagyon ritkan van példa, viszont tiladagolasa cinkhidnyt idézhet el6, melyre a meggy
rendkiviil érzékeny. A meszes talaju liltetvényeknél érdemes savanyu kémhatasti miitragyakat
kijuttatni (SOLTESZ, 2004).

A gyiimélcs betakaritasanak idejét a felhasznalas célja hatirozza meg. Etkezési célra vald
felhasznalas esetén kb. 60-80 %-os, palinkakészités esetén 100 %-os érettségi allapot a
legmegfelelobb (KOLLAR, 2003).

2.1.3. Birs iiltetvény éves karbantartisa

A birs fényigényes novény, ezért metszésnél a korona szélesitésére kell torekedni. Gylimolcse
nagy részét a 2-3 éves hajtasain hozza, ezért metszése a 3 évnél idésebb agak és befelé novekedd
vesszOk ritkitasabol all (NYEKI, 2004). A termés a vesszd végén 1évé vegyesriigybdl fejlodik, igy
azt ne vagjuk vissza (KESZEI, 1999).



Sekély gyokerezése miatt a birsiiltetvény talaja olyan miivel6eszkdzzel miivelhetd, melynek
mivelési mélysége nem haladja meg a 10 cm-t. Megfelel6 eszk6zdok a talajmard, kombinator és a
borona (NYEKI, 2004).

A tapanyagot lehetdleg tobb adagban juttassuk ki a teriiletre. Nagyobb részét lombhulléas utan,
masodik részét pedig tavasszal kell kijuttatni. Tapanyagigénye: N: 120-130 kg/ha, P2Os: 30 kg/ha,
K20: 60-100 kg/ha (NYEKI, 2004). A szerves tragyat meghalalja. 2-3 évenként kb. 30 t/ha szerves
tragyara van sziiksége a jo termés elérése érdekében (KESZEI, 1999).

A j6 termés biztositasa érdekében ontozése sziikséges, kiilondsen a gyiimolcs ndovekedésekor,
juliustol szeptemberig (NYEKI, 2004).

Legmeghatarozobb betegsége a birs monilias betegsége, mely a virdgot és a hajtasokat karositja.
Ellene vegyszeres védekezéssel védekezhetiink, melyet mar viragzas elején el kell kezdeni. Erds
fert6zés esetén a permetezést meg kell ismételni (NYEKI, 2004). Kartevdi megegyeznek az alméaéval.
Gondot okozhat az almamoly és a sodromoly (KESZEI, 1999).

A birs akkor takarit6 be, ha elérte a fajtara jellemzd izét, illetve feddszinét, mely altalaban sarga.
Ez az iddszak szeptember vége és oktober vége kozotti idoszak. A gyiimolesot a fagyok eldtt
feltétleniil be kell takaritani (NYEKI, 2004).

2.1.4. Szilva iiltetvény éves karbantartisa

Ipari felhasznalasu szilva esetén torekedniink kell a gépi betakarithatosdg miatt a
vazakoronaformara és a nagyobb térallasra. Termdkori metszéssel fenntartjuk a koronaformat, oldal-
és hossziranyu novekedését korlatozzuk, termdgallyakat visszavagjuk, elszaradt, beteg
agakat eltavolitjuk. Zoldmetszés nyar elején végezhet6 az erdteljes ndvekedésti fajtaknal,
hiszen bearnyékolt korona esetén csokken a termés mennyisége (SZABO, 2004). A szilva
metszésének optimalis ideje nyar vége, 0sz eleje, vagy a gylimolcs betakaritasa utdn (KESZEI, 1999).

A termdre fordult szilvanal legjobb, ha a sorkdzok fiivesitésével vagy mas talajtakarasi
lehetdséggel mérsékeljiik a viz tdvozasat a talajbol. A ndvényzetet évente tobbszor lekaszaljuk. A
fasorokban gyomirto szerekkel, illetve oldalazo kaszakkal védekezhetiink a gyomok ellen (SZABO,
2004).

A tapanyagok kijuttatasaval novelhetjiilk a termés mennyiségét és mindségét, az iiltetvény
ellenalloképességét, serkenthetjiik novekedését. Tapelem-utanpotlas esetén eldtérbe kell helyezniink
a szerves tragyazast. A termdre fordult szilva nitrogén igénye: 50-90 kg/ha, melyet tobb adagban
juttatunk ki (SZABO, 2004).

A szilva a vizigényes novények kozé sorolhato. Csapadékigénye 700-900 mm kozé tehetd, igy

hazankban az évi atlagos 600 mm csapadék mennyiség miatt sziikséges ontozdberendezés kiépitése



¢és hasznalata. Fiivesitett sorkoz esetén a vizigény nd, illetve folyamatos vizellatottsag sziikséges,
melyet mikroszorofejekkel tudunk kivitelezni (SZABO, 2004).

Betegségei béven akadnak. Virusos megbetegedései ellen, mint példaul: szilvahimlo, szilva
torpiilés és szilva vonalas mintazottsaga ellen a jo, virusmentes magonc kivalasztasaval megel6zhetd
a virusfertézés. Gyokérbetegsége az agrobaktériumos gyokérgolyva. Jelentdsebb levélbetegsége a
szilva sztigminds betegsége. A levelek elszinezddnek, majd lyukacsossa valnak, id6 el6tt lehullnak.
Ellene sziromhulléastol junius végéig kell védekezni, tobb alkalommal, kontakt hatasti névényvédo
szerrel. Gylmolcskarositdja a szilva monilinids betegsége, melynek tiinete, hogy a gylimdlcs
elrothad. A gylimolcsot seben keresztiil fertézi meg. Ellene riigypattands elétt, réz tartalmt lemoso
permetezéssel, fehérbimbds allapotban €s viragzas idején kaptan hatéanyagu permetezéssel tudunk
védekezni. Kartevok koziil emlitésre érdemes a lombozatot megtamadé sarga szilva-levéltetii és a
hamvas szilva-levéltetii, melyek nagy szamban boritjak a fa fiatal leveleit és hajtasait. Elleniik
rovardlo szerrel tudunk védekezni. A kdzonséges takacsatka a levelek fondkan helyezkednek el. Ott
a levél nedvét szivogatva karositja a szilvat. Tavasszal, larvakelés idején novényvéddszeres
permetezéssel védekezziink ellene. A gyiimdlcs jelentds karositoja a szilvamoly, melynek larvéja a
gyiimolcs husat karositja. Befurja magat a gyltimolcsbe, igy az eladhatatlannd valik. Eldrejelzésként
hasznaljunk szexferomoncsapdéakat, hogy a ndvényvédoszeres védekezésre fel tudjunk késziilni
(GLITS, 2004b).

Azt, hogy a szilvat hogyan és mikor takaritjuk be, azt a felhasznalasi cél fogja meghatarozni.
Egy szilva gylimolcsos atlagos termésmennyisége 14-20 t/ha koriil mozog. Szedésénél figyelembe
kell venni, hogy nem ut6érd gyiimolcs, ezért nyers fogyasztasra teljes érésben, kézi erdvel takaritsuk
be. Ipari célra torténd felhasznalas, példaul palinkakészités esetén célszeriibb razdgépet alkalmazni

(KESZEI, 1999).

2.1.5. 87610 iiltetvény éves karbantartdsa

A sz0616 metszésének célja az évenkénti egyenletes mennyiségii €s j0 mindségli termés elérése.
A téli metszés soran fontos az alkalmazott tokemiivelési mod €s a termdegyensuly fenntartasa, a
vegetacios idOben elvégzett z6ldmunkak a termés mindségét befolyasoljak alapvetden.

Talajmiivelés az iiltetvényben fontos szerepet jatszik. A gyokérzetnek kedvezd feltételeket
teremt, jobb levego- €s vizhaztartast biztosit, illetve gyomosodas ellen is hatékony modszer. Széles
sork6zl iiltetvényben ajanlott takarénovényzetet telepiteni. Keskeny miiveldutak esetében sekély
talajmiivelést kell végezni. Nagyobb talajmunkat, mélylazitast 2-3 évente kell végezni (BENYEI et
al., 1999). A takarondvény megvalasztasanal fontos szempont, hogy tiirje a szarazsagot és a

rendszeres vagast, a taposast €s a tomorodott talajszerkezetet. A mélymiivelési munkalatokat réteg-
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vagy aljtalajlazitoval, asogéppel, a sekélymiivelést tarcsaval, talajmardval, kultivatorral tudjuk
elvégezni (KOZMA, 1993).

A sz010 tapanyagutanpdtlasa €s a talaj humusztartalmanak novelése, megtartasa érdekében 3-5
é¢vente 50-80 t/ha istallotragyat kell kijuttatni a teriiletre (KOZMA, 1993). A tdkekondicid
megfigyelésébdl kovetkeztethetliink milyen tdpanyag van hianyban, esetleg talsulyban. A sz616 nem
kifejezetten tapanyagigényes novény, igy altalaban fenntart6 tragyazast kell végezni az iiltetvényen,
mely lehet: szervestragya, zoldtragya vagy miitragya. 10 t/ha termés eléréséhez 200-350 kg NPK-
hatéanyag sziikséges (BENYEI et al., 1999).

Az iltetvény 6nozésének célja a termés novelése €és a fagyok elleni védekezés. A szOl6 éves
csapadékigénye 500-700 mm, igy hazankban 6ntdzés nélkiil is sikeresen termeszthetd (BENYEI et
al., 1999).

A sz0616 novényvédelme rendkiviil fontos a termdegyenstly fenntartdsa érdekében. A virusok
nagy szazalékban a szaporitdanyaggal terjednek, mint példaul: mozaikvirusok, levélsodrodast okozo
virusok, fert6z6 leromlas. Ellentiik a jo szaporitdbanyag megvasarlasaval
és a virusvektorok szamanak csokkentésével lehet védekezni (BENYEI et al., 1999). Baktériumos
betegsége a baktériumos golyvasodas. Seben keresztiil fertézi meg a ndvényt, melyben tumorsejtek
alakulnak ki. Védekezni megeldzéssel lehet. A fagyasi sériilések elkeriilése érdekében ne telepitsiik
az ultetvényt fagyzugos teriiletre. Beteg novényrol ne vegyiink szaporitdoanyagot (KOZMA, 1993).
Legfontosabb gombds betegsége a peronoszpora, mely a termést €s a levélzetet is karositja. Kedvezd
szamara a magas hdmérséklet és a novényfeliilet nedvessége. Védekezni ellene réztartalmi gombaold
szerrel, kontakt hatasi novényvédd szerrel lehetséges. A ndvény levelein bevonatot képzd
lisztharmat, kezelés nélkiil hatalmas terméskiesést okozhat. Ellene kéntartalmu szerrel kell védekezni
(BENYEI et al., 1999). Meleg, nedves idében a sziirkepenész okozhat gondot, mely szintén seben
keresztiil fertézi meg a sz6l6t. Védekezni gombaold hatasu novényvédészerekkel lehet. Allati
kartevok koziil a sz610moly jelentds karokat tesz a bimboban és a termésben. Lemoso permetezéssel,
riigyfakadas eldtt kell védekezni. A sz616 gyokér €s levél €loskoddje a sz016gyokértetli, mas néven
filoxéra. Kartétele, hogy a gyokéren és a leveleken gubacsok keletkeznek, melybdl taplalkozik.
Ellentik ellenall6 fajtakkal, a talajba szénkéneges injektalassal lehet védekezni (KOZMA, 1993).

A 52616 betakaritasanal figyelembe kell venni, hogy nem ut6érd gyiimoles. igy azt a
felhasznalasi cél szerinti érettségben kell betakaritani. Kézzel torténd betakaritas esetén étkezési, ipari
felhasznalasra kivant sz616t sziiretel6géppel takaritjuk be (BENYEI et al., 1999).

2.2. A palinka mennyiségét befolyasolo tényezék
A palinka mennyiségét és mindségét tobb tényezd is befolydsolja. Elsdsorban a nyersanyag,

tehat a gyiimolcs mindsége fogja befolyasolni a palinka mennyiségét, illetve mindségét. A
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palinkaf6zés alapelve, hogy mindségi palinka csak megfeleld beltartalmi értékekkel rendelkezd
gylimdlesbdl készithetd. Lehetleg olyan gyiimdlcsot valasszunk, mely megfeleld aroma- ¢és
illatjegyekkel rendelkezik, megfeleld érettségi allapoti és az erjeszthetd cukortartalma magas.
Gyilimolcstermesztési szempontbol az éghajlat és az optimalis termOhely alapvetd fontossagu. A jo
termesztési eredmények érdekében fontos a j6 termdhely valasztas, mert az éghajlati viszonyok és a
megfeleld talajadottsdgok hatasara megadjuk a novény szadmara a megfeleld

terméshozas alapjait. Helyvalasztas soran keriiljiik az arnyékos teriileteket, ugyanis a gyliimdlcs
szamara elengedhetetlen a napsugarzas. Megfeleld termés napos helyen varhatd. Dombos teriiletre
torténd telepités esetén szamolnunk kell vizhiannyal, melyet mindenképpen potolnunk

kell valamilyen dntdzOberendezés segitségével. A kiilonb6zo gylimolesfajtak hdigényének ismerete
is fontos, hiszen ettdl fiigg, hogy beérik-e a gylimolcs vagy sem.

Gytimoélcstermesztés szempontjabol optimalis évi atlagos csapadékmennyiség 400-600 mm.
Csapadékhiany esetén a termés apro lesz, a fajtara jellemz6 iz- és zamatanyag nem alakul ki. Talzott
csapadékmennyiség esetén felreped, megsériil a gylimolcs héja és beltartalmi értéke romlik. A sok
csapadék hatdsdra nagyobb eséllyel alakulhatnak ki gombés betegségek. Az uralkodé szélirannyal
parhuzamosan kialakitott sorok a telepités soran segithetnek a megelézésben.

A napsugarzés, a fény a gytimolcsok 1ételeme, melynek hatdsidra megindul az érés folyamata,
kialakul benniik a megfeleld iz- és illatanyag, szinezddésiik homogén lesz. Hazankban a napsiitéses
o6rak szama elegendé a gyiimolcstermesztéshez, a nyari 30 °C koriili hdmérséklet tokéletes.

A megfeleld betakaritds a késztermék mindségét fogja befolyasolni, tehat fontos, hogy a
szeszipari célra felhasznalt gyiimolcsot megfeleld érettségi allapotban takaritsuk be, mely altaldban a
biologiai érettség elérése utan torténik. A mindségromlas elkeriilése érdekében csak annyi
gytimdlcsot takaritsunk be, melyet az adott napon fel is tudunk dolgozni. A megrepedt, megroncsolt,
levet engedett gylimolcsoknél beindul a penészesedés, rothadas. Legmegbizhatobb szedési mod a
kézi betakaritds, mely soran csak az egészséges ¢és megfeleld érettségli gylimoles keriil a
gyljtéedénybe. Hatranya, hogy kézimunkaigénye nagy és eléggé iddigényes folyamat, ezért a
szeszipari cé€lra szant gylimolcsét altaldban ponyvara razzak, majd valogatds utdn kertl a
gyljtéedénybe. Fontos, hogy a masodlagos szennyezés elkeriilése érdekében a gytiijtéedény tiszta és
zarhatd legyen, hogy az esetleges tarolas, vagy szallitds sordn a gyliimdlcs ne kérosodjon.

Palinkakészitésre csak a kb. 80-90%-os érettségben 1évo gyiimdlesok alkalmasak. Az érett
gyiimolcs beltartalma kb.: 43% savak; 23% egyéb vegyiiletek; 21% terpénalkoholok; 8% laktonok;
5% tun. z6ld komponensek. A 1ényeg, hogy a betakaritott gyiimdlcs z6ldkomponens mennyisége

minimalis, savtartalma magas legyen (BELI et al., 2005).
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2.3. Palinka készitéséhez javasolt gyiimolcsfélék

A pélinkakészitéshez felhasznalt gylimolcs fajtajat tobb tényezd is befolyasolja. Tobbek kozt
az egyéni izlés, az évjarat, a gylimolcs beszerezhetdsége és felvasarlasi ara. Hazank
¢ghajlatanak kdszonhetden tobbféle szeszipari célra is felhasznalhato gylimdlcs termeszthetd,
igy palinkafajtak szempontjabol igen valtozatos a felhozatal. Leggyakrabban alma, meggy, kajszi,
szilva felhasznalasaval készitiink palinkat (PANYIK, 2015).

2.3.1. Alma palinka

Az alma rendkiviil jol eltarthatdo gylimolcs, igy feldolgozasa akar honapokkal késobb is
megtorténhet a betakaritdst kovetden. Rengeteg fajtdja megtalalhato hazankban. A  kis
cukortartalommal rendelkez6 nyari fajtatol a késoi érésii, magas cukortartalma téli fajtakig. Atlagos
alkoholkihozatala, évjarattol, fajtatol stb. fiiggden 3,0 —4,5 hlf/100 kg gytimolcs. Az alkoholkihozatal
szempontjabol rendkiviil fontos a gyiimdles cukortartalma, melyek: Gala 13,3 %; Idared 11,2 %;
Jonagold 12,8 %; Jonathan 12,9 %. Pélinkajanak jellege rendkiviil valtozatos. Fajtatol fiiggden
visszafogott, citrusos, viaszos karakterig valtozhat, mely fahordoban érlelve nyeri el a tokéletes
mindséget (BELI et al., 2005).

2.3.2. Birs pdlinka

Hazankban a birs haztaji gylimolcsnek mindsiil. Friss fogyasztasa nem jellemzd, kemény husa
¢s textiraja miatt. Palinkafozés tekintetében kellemes, erdteljes aroméja miatt nagyon kozkedvelt. A
gylimolcs forméja szerint megkiilonbdzetlink alma (maliformis), illetve korte (pyriformis) format. A
kivant palinkajelleg szempontjabol fontos a fajta, ugyanis az alma alakl birs erdteljesebb zamatu,
kompotos, mig a korte alakué¢ konnyed, friss, citrusos jellegli. Foébb fajtai: Mezothri,
Konstantinapolyi, Angerski.

Gytimolese 200 — 500 g kozott valtozik. A birs bedolgozas szempontjabdl problémas gytimdlcs.
Feliilete sz0sz0s, viaszos. Mosas utan kalapacsos vagy késes daraloval sziikséges apritani. Az
oxidacio elkeriilése érdekében fontos a pektinbontd készitmények hasznalata, mivel igy levet
nyeriink. Keménysége miatt nehezen enged levet, ezért fontos, hogy a keverhetd allapotig vizzel
higitsuk. Kis cukortartalma miatt csak 2,0 — 3,0 hif/100 kg gylimodlecs az alkoholkihozatala.
Palinkajanak jellege kiilonleges izii és zamatu, kellemesen fiiszeres, citrusos aroma jellemzi. {zének
jellege hosszan tarto, kellemes (BELI et al., 2005).

2.3.3. Meggy palinka

A meggy apré magu, gdmbolyli csonthéjas gyiimolcs. Bedolgozasat verdléces vagy hengeres

magozoberendezéssel végezziik. A magja amigdalint tartalmaz, mely az erjedés soran hidrogén-

cianidda alakul, ezért fontos, hogy magozoberendezés rostaja megfeleld méretii
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legyen, igy elkeriilhetjiilk a magtoret cefrébe jutasat. A gylimolcsparlat HCN tartalma maximum 7
g/hL lehet, ezért a magozasi folyamat elengedhetetlen folyamata a csonthéjas gyiimdlcsok
cefrézésénél. A benzaldehid szintén az amigdalin hatasara alakul ki, mely kellemes, marcipanos
illatot eredményez, igy kivanatos palinkakomponens a csonthéjas gytimolcsok korében. Intenzitdsa a
gylimdlcs fajtajatol figg.

Hazai termesztés szempontjabol az Erdi bétermd, Ujfehértéi fiirtds, Debreceni bdtermd az
emlitésre méltok. Erésiik nyar elejétél julius kozepéig tart. Palinkakészitésre az apré szemi,
karakteresebb izii (pl. Ciganymeggy) fajtak alkalmasak (BELI et al., 2005). Alkoholkihozatala 3,0 —
4,0 h1f/100 kg gyiimolcs. Cukortartalom szempontjabol 12-16 % az Ujfehértoi fiirtds és a Debreceni
bbtermd, ettdl kissé alacsonyabb 10-15 % az Erdi botermd. Palinkaja intenziv, zamatos, a meggyre
jellemz6 marcipanos aromajelleg jellemzi (BELI et al., 2005).

2.3.4. Szilva pdlinka

A szilva beltartalmat tekintve egyik legértékesebb gylimolcsiink. Magas cukor és savtartalma
miatt tokéletesen alkalmas palinkafézésre. A gyltimolcshéjon talalhatd viaszos réteg az aromaanyagok
legfébb hordozoja. Ez a viaszos réteg telitett szénhidrogénekbdl 4ll. A pektin bomlésa sorén a palinka
tartalmazhat metil-alkoholt is, mely erésen mérgezo, vaksagot okoz, ezért a metil-alkohol tartalom
nem haladhatja meg az 1000 g/hL-t. Mennyisége fligg a szilva fajtajatol, az erjedési id6t6l és a cefre
pH-értékétol. Szeszkészitésre azonos fajtdju, magas sav- ¢€s cukortartalmu fajta alkalmas.
Legismertebb fajtai: Besztercei, Ringlo, Olasz kék.

Alkoholkihozatala 4,5 — 6,0 h1f/100 kg gytimdlcs. A korai fajtakbol fozott palinka jellege tide,
gyiimolcsos, kellemes illati, mig a hagyomanyos Besztercei szilvabol f6zott palinka karakteres,
markéns jellegii (BELI et al., 2005).

2.3.5. 82616 padlinka

A sz6l0palinka készités szempontjabol fontos alapanyag a sz616, a borseprd, a bor, az édes- és
kéktorkoly. Legjobb eredményt magabol a gylimolesbdl kapunk, melyet erjesztés elétt bogyozni
sziikséges. Magas pektintartalma miatt pektinbonto-készitmény hasznalata nagyon fontos (PANYIK,
2015).

2.4. A palinka készités folyamata

A jo palinka elkészitése iddigényes folyamat, viszont a szabalyok betartdsdval mindségi
parlatot kaphatunk, melynek izvilaga, zamata minden faradalomért karpotol majd. A j6 mindségii és
mennyiségll alkoholkihozatal érdekében az eldkészitd miiveleteket gondosan el kell végezni. Mely
magaba foglalja a gyiimdlcs valogatasat, mosasat, szareltavolitasat, magozasat, zizasat vagy apritasat
(UISZASZI, 1977). A gyiimélesbél cefrét kell késziteni, tehat egynemii, kissé folyékony allagot kell

elérni, hogy az erjedés folyamata elinduljon. Abban az esetben, ha a gyiimélcs egészben, toretleniil
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keriil egymasra, nem kivanatos folyamatok (pl. rothadas és ecetesedés) indulnak el (BATA et al.,
1965).
2.4.1. A gyiimélcs mindsitése, dtvétele

A mindségi palinkak alapanyaga a megfeleld mindségi és érettségli, kellemes zamatu és illata
gyltimdlesok, mely lehet aprd, esetleg tulérett is. Palinkafézésre alkalmatlan a penészes, rohadt,
éretlen, folddel szennyezett gyiimoles. Atvétel esetén érzékszervi vizsgalatokat és cukortartalom
mérést kell végezni. Probaerjesztéssel kovetkeztethetiink az alkoholkihozatalra (HOSCHKE, 1996).
Az egészséges, feldolgozasra alkalmas gylimolcsdt mielobb fel kell dolgozni, hogy a nemkivant
folyamatok, példaul a rothadas vagy a vadélesztok szaporodasa ne induljanak be.

A gylimoélcs beérkezését kovetden vizualisan megallapithatjuk, hogy a bedolgozand6 gylimolcs
megfeleld érettségben van-e. Fontos, hogy az idegen anyagokat, gallyakat, leveleket el kell tavolitani
a tételbdl. Ha fold- és talajszennyezés all fent, abban az esetben feldolgozas eldtt nagymértékii
tisztitast igényel a gyilimodlcs. A gylimolcs nem lehet rothadt, penészes. Szaglassal pedig
kovetkeztethetiink esetleges nemkivanatos erjedési folyamat beindulasara. A tételt abban az esetben
vissza kell utasitani: ha a tétel kozott az éretlen gyiimodlcsok aranya eléri a 10%-ot, penészes vagy
rothadt, talajszennyezddéseket tartalmaz, szirds vagy ecetes illatu. Az érzékszervi vizsgalatok utan
sziikség van muszeres mérésre is. Legfontosabb paraméter a gylimolcs cukortartalma, melyet
refraktométerrel tudjuk elvégezni. A kapott eredményt befolyasolja a gyiimoélcs fajtaja, illetve az
évjarat. A cukortartalombdl kdvetkeztethetiink az alkoholkihozatalra. Elfogadhato értékek: barack
14-20 ref.%; szilva 15-20 ref.%; alma 14-16 ref.%; meggy 12-15 ref.%. A pH-érték ismerete is
rendkiviil fontos, hiszen a fajélesztok életfeltételeinek megteremtése érdekében sziikség lehet a cefre
savanyitasara. (BELI et al., 2005)

2.4.2. A cefrekészités miiveletei

A cefrekészités legelsé miivelete a valogatas. Fontos, hogy csak egészséges, gallyaktol, levektdl
mentes gylimolcs keriiljon az apritdé berendezésbe. Ellenkezd esetben izmindségromlas kdvetkezhet
be, mely nagymértékben rontja a palinka mindségét (UISZASZI, 1977). Annak érdekében, hogy a
gyiimolcson 1€vo szennyezddések ne gatoljdk az erjedést, az €lesztok szaporoddsat, mosni kell a
nyersanyagot. A mosas célja még, hogy a gylimolcson 1évé mikroorganizmusokat eltavolitsuk, vagy
legalabb gyéritsiik szamukat. A vizet gyakran cseréljiik, a szennyezddés mértékével aranyosan
(BATA et al., 1965).

Kovetkezd elokészitd mivelet az apritds vagy magozds. Apritas soran a gyiimdlcs husat
Osszetorjiik, levet nyeriink, igy hamarabb beindul az erjedés folyamata, hiszen vizes kézegben jo az
anyagaramlas, az ¢élesztdk hamar elszaporodnak a kozegben. Csonthéjas gyiimdlcsok

nélkiilozhetetlen miivelete a magozas. A cefrébe keriild mag, magtoret veszélyt jelenthet, mert az
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amigdalin erjedés soran benzaldehidre és cidnhidrogénre bomlik, mely a desztillalas soran bekeriil a
parlatba is (PANYIK, 2015). Legjobb, ha a ledaralt, apritott gyiimdlcsot savalld, rozsdamentes,
hiitheté-fiithetd erjesztotartalyokba tessziik. Igy pontosan meghatarozhatjuk a megfelelé héfokot,
légmentesen zarhato, igy az erjedési folyamat is gond nélkiil megindulhat (BELI et al., 2005). Ha
nincs lehetdség ilyen mdodon elhelyezni a cefrét, tehetjlik tiszta miianyaghorddkba, tartdlyokba. Az
erjedési folyamat térfogatnovekedéssel jar, igy az erjeszté-edény minimum 10%-at szabadon kell
hagyni. A tartalyok, hordok zaréasat ugy kell elvégezni, hogy a keletkezd szén-dioxid tdvozni tudjon.
Légmentes zaras esetén a tartalyban tilnyomas keletkezik, mely rendkiviil balesetveszélyes. Ennek
kikiiszobolésére erjedésjelzoket hasznalunk.

A megfeleld alkoholképzés érdekében elengedhetetlen a fajélesztok jelenléte, igy azt a
bedolgozas utan, megfeleld mennyiségben injektaljuk a kozegbe. Azért elengedhetetlen folyamat,
mert a gyiimolesok feliiletén vadélesztk taldlhatoak, melyek elszaporodasuk soran nemkivanatos
alkoholok, izanyagok és észterek keletkeznek, melyek nagymértékben rontjak a palinka mindségét.
Tehat a fajélesztok feladata, hogy dominancidjukkal kiszoritsdk a vadélesztok szaporodésat, ezaltal
meggatoljdk a mindségrontd tevékenységet. Fontos, hogy a kivélasztott fajélesztd jo
szaporodoképességii, jo alkoholképzésii és jo erjesztési képességgel rendelkezzen (BELI et al., 2005).
Ilyen példaul a DANSTIL A fajéleszt6, melynek adagolasa
20-30 g/hl, melegvizben feloldva, 15 perc rehidratalas utan a cefrébe kell oltani (PISCHL, J. 2004).
A kemény és viaszos héju, rostos gyiimolescefrék esetén célszerii pektinbontd
készitményt alkalmazni. A pektinbontd készitmény a novények sejtfalaban talalhatd pektint bontja,
mely biztositja a sejtfalak egymashoz tapadasat. A készitmény noveli a 1ényerést, az élesztdgombak
szamara tobb erjeszthetd cukor lesz jelen, igy noveljlik az alkoholkihozatalt is. Alkalmazasa sorén 1
hl cefréhez 1-1,5 g LALLZYME C pektinbont6 készitményt, vizben feloldva adjuk hozza a cefréhez
(BELI et al., 2005). Az erjesztés elosegitése érdekében adagolhatunk a cefréhez FOAMSOL
habzasgatlot 4-10 ml/hl mennyiségben, erés habzas megsziintetésére. Penészes, rothadt gyiimolcs
cefrébe keriilése esetén GO-FERN készitményt kell alkalmazni 30 g/hl mennyiségben. Az
UVAVITAL készitmény 20 g/hl mennyiség adagolasaval pedig az ¢€lesztdgombak tapanyagarol
gondoskodunk. A cefre gyakori keverése nagy mértékben rontja a mindségét, mivel az anaerob
kozegbe a keverés soran oxigén és nemkivanatos mikroorganizmusok keriilnek (PISCHL, J. 2004).
2.4.3. Az erjedés folyamata

Az alkoholos erjedés mikroorganizmusok, élesztok segitségével végbemend biokémiai
folyamat (BELI et al., 2005). Az éleszté szesztermeld képessége kb. 100 hlf szesz eléallitasanal 5 kg
¢lesztébol allo szarazanyag jon létre, melyben a zimaz enzimrendszer erjeszt (PELC, 1977a).

Pélinkakészités szempontjabol kevésbé eldnyods a penészek és baktériumok jelenléte a cefrében,
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mivel anyagcseretermékeik rontjdk a palinka mindségét. Ezért szaporoddsukat gatolni kell.
Baktériumok koziil veszElyt jelenthetnek az aerob ecetsav-baktériumok, mivel életmiikodésiikhoz
felhasznaljak a cefrében 1évO cukrot, és a mar cukorbdl atalakitott alkoholt is, majd azt ecetsavva
oxidaljak. Eredménye, hogy a palinka ecet szagli, savanyu izl lesz, mindsége nagymértékben romlik
(BELI et al., 2005). A tejsavbaktériumok levegétlen koriillmények és savas kozegben is életképesek
maradnak. Mig a vajsavbaktériumok az ¢élesztdgombdak erjesztoképességét is gatoljak. A
penészgombak anyagcseretermékeikkel rontjak a parlat mindségét, illetve életmiikodésiikhdz szintén
cukrot hasznalnak fel, ezaltal cs6kken a cefre cukortartalma, mely kevesebb alkoholkihozatalt jelent
(PANYIK, 2015). Az erjedést kivaltdo mikroorganizmusok, a valddi élesztok, melyek feladata, hogy
a kozeg teljes cukortartalmat atalakitsak alkoholld. A természetben szinte mindenhol megtalalhatd
mikroorganizmusok. A vadélesztok eléfordulasa rontjak a cefre beltartalmat, kéarositjak a fajtaazonos
¢lesztok tevékenységét (PISCHL, J. 2004).

Az erjedés soran bomlas kovetkezik be, szénhidratbol kisebb energiaju vegyiiletek képzodnek.
Az alkoholos erjedés soran az éleszték aerob koriilmények kozott szaporodnak. Vizet és szén-
dioxidot allit eld a jelenlévd szénhidratokbdl. A szén-dioxid jelenléte miatt a
koriilmények anaerobba valnak, igy a cukorbol alkohol, szén-dioxid és hé képzédik (PANYIK,
2015). A bomlas soran 100 g sz616-, vagy gyiimolcscukorbol 51 g etilalkohol és 49 g szén-dioxid
keletkezik (PISCHL, J. 2004). Lehetéleg az erjedés anaerob koriilmények kozott menjen végbe. igy
a cefrében jelen 1évd baktériumok életmiikodése és szaporodasa gatolva lesz. Az erjedés soran
keletkezett alkohol is kedvezdtlen feltételeket biztosit a mikroorganizmusok szdmara, tehat cél az
erjedési folyamat gyors elinditdsa. 14-18%-os alkoholtartalomndl mar az élesztdgombak
tevékenysége is leall (PISCHL, J. 2004).

Az optimalis erjedés 12-20 °C kozott megy végbe (PISCHL, J. 2004). Az élesztdk jobban tlirik
a hideget, mint a meleget. Alacsonyabb hdmérsékleten (5-9 °C) szaporodasuk ledll, de nem
pusztulnak el. Magasabb hdmérsékleten (36 °C) szaporodésuk szintén ledll, de 50 °C {616tt, kivéve a
sporas alakjukat, elpusztulnak. Optimalis pH-érték az €lesztok szamara az enyhén savas, 4,5 koriili.
Viszont fontos, hogy az erjedés megkezdése elétt ezt az értéket csokkentsiik, kb. 2,8-3,2 pH értékig.
Ennek oka, hogy a cefrében 1évé mindségi romlast eldidézd baktériumok pH optimuma a
semlegeshez kozeli, igy 2,8-3,2 pH esetén a baktériumok elpusztulnak, de az élesztégombak
¢letképesek maradnak. Bar a cukor fontos tdpanyaga az élesztOknek, til nagy koncentracioban (30%),
vizelvono képessége miatt az élesztok kiszaradnak. Ugyancsak kartékony hatdssal van az élesztokre
a tul nagy alkoholtartalom, melyek 10-12% alkoholtartalomnal elpusztulnak (BELI et al., 2005).

Az erjedés folyamatanak harom szakasza van, melyek: elderjedés, foerjedés és utoerjedés. Az

elderjedési szakaszban megemelkedik a hdmérseklet, szén-dioxid képzddik és a cukor lassti bomlasa
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figyelhetd meg. Az élesztd beoltdsa utdn azonnal szaporodni kezd és megindul az elderjedés
folyamata (BARANYALI et al., 1986). A foerjedés szakaszdban a kdzeg mar anaerob. A cukrot
alkoholla fermentaljak az ¢lesztok, mely elég intenziv hétermeléssel jar, igy a cefrét sziikség esetén
hiiteni kell, hogy a 17-20 °C-os hémérsékleti optimum biztositott legyen az élesztégombak szamara
(PANYIK, 2015). A buborékok forméjaban tdvozo szén-dioxid megkavarja a cefrét, homogén allagt
lesz a cefre (PELC, 1977b). Az utoerjedési szakaszban a cukortartalom alacsony, nullara csokken.
Az ¢lesztok az cefrében 1évo alkoholtartalom hatasara elpusztulnak. Az ¢élesztok elhalt sejtjeibdl
aminosavak, majd kozmaalkoholok
keletkeznek, mely kis mennyiségben iz- és illatanyagaival javitjdk, nagy mennyiségben viszont
rontjak a parlat minéségét (PANYIK, 2015).

Az erjedési folyamat sordn a cefrében 0 alkotoelemek jelennek meg. A kierjedt cefre
Osszetételét tobb tényezd is befolyasolja. Tobbek kozt a gylimolcs fajtaja, mindsége, az évjarat,
a feldolgozas modja, a szabalyok betartasa, kovetése (BELI et al., 2005). A cefre legfontosabb
terméke az erjedés soran az alkohol, 10-15 V/V% (PANYIK, 2015). Az, hogy milyen mennyiségben
lesz jelen az alkohol, az erjeszthetd cukortartalomtol fiigg (PISCHL, J. 2004). Kevésbe elényds a
metil-alkohol jelenléte a parlatban, nagy pektintartalmi gytiimolcscefrék esetén, mely desztillalassal
sem tavolithatd el a szeszbdl. Megeldzés szempontjabol fontos, hogy a magas pektintartalmu
gytimolcscefrék készitésekor hasznaljunk pektinbont6 készitményt. Melléktermékként fordul el6 az
acetaldehid, mely erds, szuros szagu (PANYIK, 2015). Helyes frakcidelvalasztassal keriilhetjiik el,
hogy bekeriiljon a kdzépparlatba. A palinka testességét a glicerin okozza, mely édeskés, olajszerti
folyadék. A parlatba a leparlas soran nem kertil bele (PISCHL J., 2004). Az erjedés soran keletkezek
un. magasabb rendli alkoholok, kozmaolajok. Mennyiségiik 200-500 mg/l. Oldodasuk az
alkoholtartalom csékkenésével romlik, ezért higitadsanal opalosodas jelentkezhet. Kis mennyiségben,
savakkal képzett észterei kivald aromaanyagok (PANYIK, 2015). Nagy mennyiségben keletkezik az
erjedés soran szén-dioxid, mely elpusztitta az erjeszttartadlyba 1év0 nemkivanatos
mikroorganizmusokat (PISCHL, J. 2004). A megfelel6 fajéleszt6k hatasara kiilonleges illat- és
aromaanyagok keletkeznek. Ilyenek példaul a laktonok, melynek illata hasonlé a mazsolaéhoz.
Fontos megemliteni a terpének és a terpénalkoholok jelentdségét, hiszen 6k biztositjak a palinka virag
és gyiimolcs aromajat. Ezek mennyisége és mindsége fiigg az erjesztése folyamat mindségétdl (BELI
et al., 2005). Az erjedés idOtartama kb. 1-6 hét. Ez az id6 természetesen fiigg a fajatol és fajtajatol, a
cefre allagatol és az erjedési homérséklettdl. A pektinkezelt cefrék hamarabb erjednek, mivel a

pektinbontd készitmény hatisara lebomlik a pektin, igy a lényerés is gyorsabban megy végbe
(PISCHL, J. 2004).
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2.4.4. A leparlds folyamata

A leparlas fogalma alatt azt a miveletet értjiik, mely sordn a folyadékbol géz halmazallapota
anyag képzodik, majd abbol hiités segitségével ismét cseppfolyds halmazallapoti lesz és ennek
hatasara a kiindulasi anyagtol eltérd osszetételt folyadékot kapunk (BATA et al., 1965). A
leparlas vagy desztillacio célja, hogy a kierjedt cefrébdl kinyerjilik az alkoholt, illetve a nemkivanatos
komponenseket eltavolitsuk (HOSCHKE, 1996). A leparlas idopontjat az erjedés vége hatarozza
meg. A kierjedt cefre tdrolasa mindségromlast fog eredményezni. Lehetdleg a kierjedést kdvetden
azonnal végezziik el a leparlast (PISCHL, J. 2004). A desztillacié torténhet kétkoros, azaz kisiisti
vagy egykoros szeszf6z6 berendezésen. (HOSCHKE, 1996).
Az egykoros rendszernél a fozés és a finomitas egyetlen miivelettel torténik. A cefre iistbe torténd
betoltése utan kezdddhet a melegités, majd a hdmérsékletet a parlat megindulasa el6tt csokkentsiik.
A t6ltést az iist névleges térfogatanak 75-80%-aig toltsiik. A f6zés soran harom frakcidt, elé-, kozép-
és utoparlatot kiilonitiink el. Az el6parlat mennyisége kb. 1% (BARANYAL, et al., 1986), melyben
megtalalhat6 a szlros, kellemetlen szagl acetaldehid (BATA et al., 1965). A kdzépparlat szeszfoka
kb. 65-75%. A legértékesebb frakcid. A kozép- és utoparlat kozotti atmenet kisebb, mint az eld- és
kozépparlat kozotti, igy nagyobb odafigyelést igényel az atvaltas. Az dtmenetet érzékszervi, illetve a
szeszfok ellendrzésével tudjuk megéllapitani. Ha a parlat szeszfoka 50% (V/V) ala csokken, azonnal
at kell valtani utoparlat-elvételre. Az utdparlat szeszfoka alacsony, kb. 25-35% (V/V) (BARANYAI,
et al., 1986), melynek jellegzetes tistize van (BATA et al., 1965). Az egykoros leparlasnal az elo- és
utoparlatot  kiilon gyajtjuk, hiszen az eldparlatot mar nem lehet ujrafinomitani, magas
szennyezdanyag tartalma miatt (BARANYAL et al., 1986). Kisiisti, azaz kétkoros rendszer esetén a
leparlas €s a finomitas nem egy miivelettel, hanem két kiilon 1épésben torténik. A filités kozvetett €s

direkt g6z bevezetésével is lehetséges (HOSCHKE, 1996).
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3. ANYAG ES MODSZER

3.1. A kisérlet helye és koriilményei

Kisérletemet a dualis gyakorlohelyemen, a Demeter Palinka Manufakturanal végeztem, mely a
Demeter Balazs e.v. egyik tevékenysége kozé tartozik. A véllalkozas nagyon sokrétii, hiszen
foglalkozik még ndvénytermesztéssel és allattartassal, illetve tulajdondban all egy terményszaritd

telep is. Az 1. szamui dbradn lathatd a Demeter Palinka Manufakttra épiilete.

1. abra: Demeter Palinka Manufaktira épiilete

Forras: Demeter Palinka Manufaktira fotoarchivuma

Kisérletemben az id6jaras és a fajtak hatasat vizsgalom, milyen hatdssal vannak ezen tényezok
a gyliimdlcsok alkoholkihozatalara. Az 6sszehasonlithatosag érdekében harom, egymast kovetd évet
vizsgaltam (2019, 2020, 2021). Gyiimdlcsok tekintetében pedig az almat, szilvat, meggyet, birset és
sz616t vettem figyelembe. Ezen beliil almanal, szilvanal és meggynél fajtakat is vizsgaltam. Az alabbi
klimatikus viszonyait és a fajok, fajtak cefrekészitési, f6zési folyamatait.
3.1.1. Vizsgalt gyiimélesok termesztéstechnologidja és iddjardsi tényezdi

A szeszipari feldolgozashoz felhasznalt gyiimélcsok egy része a Demeter Baldzs e.v.
tulajdonaban 1év6 gyiimolesosokrdl (30 ha almaiiltetvény, 10 ha szilvaiiltetvény, 3 ha kajszibarack-
tiltetvény és 1 ha birsiiltetvény) érkeztek, Ibrany telepiilésr6l. A tobbi gyiimoélcsfajtat termeldktol
szereztiik be. A meggyet szintén Ibrany telepiilésrdl, a sz6l6t Sarospatakrol. A Tarcalon 1évd
sargabarack-iiltetvényrdl sajnos évek ota nem tudunk betakaritani a kései fagyok hatasa miatt, ezért

rola nem késziilt vizsgalat.
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Mivel a gyiimdlcsok két telepiilésrdl érkeztek, Ibranybol és Sarospatakrol, ezért az Ibranybol
érkezd gylimolcsoket (alma, szilva, birs, meggy), Ibrany telepiiléshez legkozelebbi mérdallomasok
adatait vettem figyelembe. A csapadékmennyiségét a Tiszaberceli mérdallomas, hémérsékleti
értékeket Karcsa mérdallomas adatsorairdl dolgoztam fel. A Séarospatakrol érkezd Sarga muskotaly
sz6l6 fajta klimatikus tényezdinél Tarcal mérdallomds csapadék- és hdmérsékleti adatait vettem
figyelembe. Mivel a napsiitéses 0rak szamat is regisztralo, legkdzelebbi mérdallomas Miskolcon van,
ezért a miskolci adatokkal dolgoztam minden vizsgalt gytimdlcsnél.

Demeter Balazs e.v. tulajdondban dllo gyiimolcsosok Klimatikus viszonyai

Demeter Balazs e.v. tulajdondban 4116 alma, szilva ¢és birs iiltetvények Ibranyban talalhatoak,
igy a szomszédos telepiilés, Tiszaberceli méréallomasanak csapadék adatait vettem figyelembe.
Homérsékleti adatokat tekintve Karcsa mérdallomas hdmérsékleti adatait vettem figyelembe.

A 2. szamu abran lathatjuk, hogy a harom év csapadékeloszldsa egyenletes, kivéve 2020. juniusat,
ahol viszonylag nagy mennyiségli csapadék hullott a teriiletre. 2021-ben azonban a juniusi az egyik

legszarazabb honap.

250
200

150

100 ‘ /\
50 // \/

Csapadékmennyiség (mm)

\ /
0

& S S o S S S s 5 S S S
o o) . PANS RN . . NS Q (4) < (d)
& & & & & & & »© F §F F S

& & > R < N S S & e & &

& o Q o 04 X

iy q% > [

—2019 2020 2021

2. ébra: Tiszabercel csapadékmennyisége a vizsgalt években, havi bontasban (mm)
Forras: OMSZ (2022)

A 3. szamu abran lathatjuk, Tiszabercel csapadékmennyiségét a vizsgalt években. Lathato,
hogy a teriiletre 2020-ban hullott a legtobb csapadék, melynek értéke 790 mm volt. Ez a mennyiség
joval atlag feletti csapadékmennyiség. 2019-ben a csapadék mennyisége 611 mm, 2021-ben 551 mm

volt, melyek atlagosnak mondhaté mennyiségek.
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3. abra: Tiszabercel csapadékmennyisége a vizsgalt években, éves bontasban (mm)

Forras: OMSZ (2022)

A hémérsékleti adatokat éves bontasban tiintettem fel. Az Ibrany telepiiléshez legkdzelebbi,
homérsékletet is regisztralo, Karcsai mérdallomas adatait vettem figyelembe a hdémérséklet
értékelésekor. A 4. szamu dabran Karcsa telepiilés atlaghomérséklete figyelhetdé meg a vizsgalt

években. Lathato, hogy 2019-ben volt a legmagasabb, 2021-ben a legalacsonyabb az

atlaghOmeérséklet.
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4. dbra: Karcsa telepiilés atlaghémérséklete a vizsgalt években, éves bontasban
Forras: OMSZ (2022)

A csapadékmennyiség €s a homérsékleti adatok mellett fontos iddjarasi tényezd a napsiitéses
ordk szama. Mennyisége befolyasolja a gyiimolcs beltartalmat, noveli a gyiimdles cukortartalmat,
mely palinkakészités szempontjabol rendkiviil fontos. A napsiitéses Ordk szdmat mérd, az

iiltetvényhez legkozelebbi, Miskolci méréallomas adatait vettem figyelembe. A 5. szamu dbran
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lathatjuk a harom év napsiitéses ordinak szamat, havi bontasban. A grafikonon megfigyelhetd, a 2020.
juniusaban mért napsiitéses o6rak szama alacsonyabb a 2019-ben és 202 1-ben mért adatokhoz képest.

Viszont 2019-ben, szintén a juniusi honapban figyelheté meg a legnagyobb mértékii napsiités.
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5. abra: Miskolc napsiitéses orainak szama a vizsgalt években, havi bontasban

Forras: KSH (2022)

A 6. szamu abra Miskolc napsiitéses orainak szamat abrazolja, éves bontasban. Lathatjuk, hogy
ez az érték a vizsgalt években 2211 ora és 2315 ora kozott van. A harom év koziil 2020-ban volt a

legalacsonyabb, 2021-ben a legmagasabb ez az érték.
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6. abra: Miskolc napsiitéses orainak szama a vizsgalt években, éves bontasban

Forras: KSH (2022)
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Demeter Balazs e.v. tulajdondban dllo gyiimolcsosok termesztéstechnologidja

A harom gylimolesos, alma, szilva és a birs termesztéstechnologidja mindharom évben
megegyezik.

Az alma iiltetvény 30 hektaron helyezkedik el, ebbdl a vizsgalt fajtdk a Gala és a Golden
Delicious 3-3 hektar. A teriilet nem volt Ontdozve. Sortavolsag 5 m, tétavolsag 3 m. A fak
koronaforméja szabadorsé. A metszést minden évben elvégeztiik. A tertiletre komplex mitragya (8%
N, 24% P, 24% K) egy menetben, oktoberben volt kijuttatva mindharom évben, 200 kg/ ha
mennyiségben, melyet V oldalazo talajmardoval dolgoztunk a talajba. A 26%-0s hatéanyag-tartalmua
N miitragyat egy évben kétszer, aprilis végén és junius kdzepén juttattuk ki a gylimolcsosbe, 50-50
kg/ha mennyiségben. Az iiltetvény novényvédelmi kezeléseit az 1. szamu tablazat tartalmazza. A

tablazatban lathato, hogy az iiltetvényben varasodas, lisztharmat és levéltetii ellen tortént védekezés.

1. tdblazat: Alma iiltetvény novényvédelmi permetezése a vizsgalt években

Novényvédoszer megnevezése| Korokozo vagy kartevo |gyakorisag/év
NEORAM 37,5 WG varasodas 1
Sulfomax 80 WG lisztharmat 1
CHORUS 50 WG varasodas 1
TEPPEKI levéltet 1

Forras: Az iiltetvény permetezési naploja (2019, 2020, 2021)

A szilva iiltetvény 10 hektaron helyezkedik el, ebbdl a vizsgalt fajtdk a Stanley és a Cacanska
lepotica 5-5 hektar. A teriilet nem volt 6ntézve. Sortavolsag 6 m, tétavolsag 4 m. A fak koronaformaja
termdOkaros ors6. A metszést minden évben elvégeztilk. A szilva iiltetvény tdpanyagutanpotlasa
megegyezik az alma iiltetvény tapanyagkijuttatdsaval. Az iltetvény novényvédelmi kezeléseit a 2.
szamu tablazatban lehet megtekinteni. A tablazatban lathato, hogy a szilva iiltetvény 2019, 2020,
2021-ben négyszer kapott novényvédelmi permetezést, tobbek kdzott monilia, lisztharmat és levélteti

ellen.

2. tablazat: Szilva iiltetvény novényvédelmi permetezése a vizsgalt években

Novényvédoszer megnevezése| Korokozo vagy kartevo |gyakorisag/év
NEORAM 37,5 WG monilia 1
Sulfomax 80 WG lisztharmat 1
CHORUS 50 WG monilia 1
TEPPEKI levéltetii 1

Forrés: Az iiltetvény permetezési naploja (2019, 2020, 2021)

A birs iiltetvényt a 7. szamu abra mutatja, ami 1 hektaron helyezkedik el, melyben két fajta

talalhatd meg, a Bereczki botermd és a Konstantinapolyi fajta. Az iltetvény nem volt dntdzve.
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Sortavolsag 5 m, tétavolsag 3 m. A fak koronaforméja szabadors6. Az iiltetvény sorkdzét minden
évben tobbszor kaszaltdk. Az iltetvényre kijuttatott tdpanyag mennyisége megegyezik az alma és

szilva iiltetvényével. A birs ndvényvédelmi permetezését a 3. szamu tabldzat dbrazolja.

3. tablazat: Birs iiltetvény novényvédelmi permetezése a vizsgalt években

Novényvédoszer megnevezése | Korokozo vagy kartevo |gyakorisag/év
NEORAM 37,5 WG tlizelhalas 1
Sulfomax 80 WG lisztharmat 1
CHORUS 50 WG venturids varasodas 1
TEPPEKI levéltetii 1

Forrés: Az iltetvény permetezési naploja (2019, 2020, 2021)

7. abra: Birs iiltetvény

Forrés: Sajat fotd

Ibrany teriiletén lévo, nem Demeter Balazs e.v. tulajdondban allo meggy gyiimolcsos
termesztéstechnologidja

A vizsgélt gylimolcsfajtdk egyike a meggy volt, melyet szintén ibranyi, nem sajat
gyiimolcsosbol szereztiink be. Az iddjarasi adatok, mint a csapadék a 2. szamu és a 3. szamu abran,
hémérsékleti adatok a 4. szamu dabran, a napsiitéses 6rdk szama a 5. szamu és a 6. szamu dbran
figyelhetéek meg.

A meggy iiltetvény 8 hektaron helyezkedik el, melyben a két fajta, az Ujfehértoi fiirtds és Erdi

bbétermo teriileti ardnya 50-50 %. A teriilet nem volt 6ntdzve. Sortavolsag 6 m, tétavolsag 4 m. A fak
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koronaformaja termdkaros orso. A fak sorkdze gyep, melyet évente tobbszor kaszaltak. Az iiltetvény
tapanyaggazdalkodasa mindharom évben megegyezik. Minden évben csak N-t juttattak ki a tertiletre
48 kg/ha mennyiségben, aprilis végén. Az lltetvény ndvényvédelmi permetezéseit a 4. szdamu

tablazatban lehet megtekinteni.

4. tablazat: Meggy iiltetvény novényvédelmi permetezése a vizsgalt években

Novényvédoszer megnevezése| Korokozo vagy kartevo |gyakorisag/év

Merpan 80 WDG levéllyukacsosodas, monilia 1
Calypso 480 SC szilvamoly, levéltetii 2
Ethrel érésgyorsitd 1

Forras: Az lltetvény permetezési naploja (2019, 2020, 2021)

Sarospatak teriiletén lévo, nem Demeter Balazs e.v tulajdondban allo sz6lo iiltetvény
meteorologiai jellemzoi

Vizsgalatom egyik ndvénye a sz616 volt, melyet Sarospatak telepiilésrdl szereztiink be. A sz616
fajtdja a Sarga muskotaly, mely 2 hektaron helyezkedik el. Az id6jarasi adatokat tekintve Tarcal
mérdallomds hdmérsékleti és csapadék adatait vettem figyelembe, mindharom évben. A 8. szdmu
abran megfigyelheté 2019, 2020, 2021 év csapadékmennyisége Tarcal telepiilésen. Lathato, hogy
2019-ben és 2020-ban a nyari honapokban t6bb csapadék hullott a teriiletre, mint 2021-ben.
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8. abra: Tarcal csapadékmennyisége a vizsgalt években, havi bontasban

Forras: OMSZ (2022)

A 9. szamu abran lathat Tarcal telepiilés csapadékmennyisége éves bontasban. A harom év
atlagos csapadékmennyisége 626 mm volt. A legkevesebb csapadék 2021-ben (570 mm), a legtobb
2019-ben (674 mm) hullott a tertiletre. A harom évben lehullott csapadék mennyisége atlagosnak

mondhato.
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9. abra: Tarcal csapadékmennyisége a vizsgalt években, éves bontasban
Forras: OMSZ (2022)

Tarcal hémérsékleti adatait éves atlagban abrazoltam a konnyebb atlathatosag kedvéért, melyet
a 10. szamu abran lehet megtekinteni. Az abran lathato Tarcal telepiilés atlaghdmérséklete a vizsgalt

években. Megfigyelhetd, hogy 2019-ben volt a legmagasabb, 2021-ben pedig a legalacsonyabb az

atlaghomérséklet.
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10. 4bra: Tarcal atlaghémérséklete a vizsgalt években, éves bontasban
Forras: OMSZ (2022)
Sdarospatak teriiletén lévd, nem Demeter Baldazs e.v tulajdonaban dllo szolo iiltetvény
termesztéstechnologidja
A szolo iiltetvény sz016 fajtaja a Sérga muskotaly, amely 2 hektdron helyezkedik el. Az

iiltetvényen kozépmagas kordonmiivelést végeznek. Sortavolsag 240 cm, tétavolsag 80 cm. Az
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iiltetvény nincs ontdzve. A szellés lombozat kialakitasa érdekében hajtasvalogatast végeztek, illetve
a medddhajtasok el lettek tavolitva. Az iiltetvény N érzékeny teriileten helyezkedik el, ezért N-t nem,
de K ¢és P tartalm mutragyat juttattak ki a teriiletre 150 kg/ha mennyiségben. A termésatlag 2019-
ben 11 t/ha, 2020-ban 12 t/ha, 2021-ben 12 t/ha volt. Az iiltetvényt évente tobbszor is permetezték,
az ezt osszefoglald 5. szamu tablazatban lathato a kijuttatott szerek megnevezése, hogy mi ellen
tortént védekezés, illetve a kijuttatas gyakorisaga. A tablazatban lathat6, hogy az iiltetvényen

nagyrészt peronoszpora ¢és lisztharmat ellen tortént védekezés.

5. tdblazat: Sarga muskotaly novényvédelmi permetezése a vizsgalt években

Novényvédoszer megnevezése| Korokozo vagy kartevo |gyakorisag/év
Kumulus S lisztharmat 7
Cymbal 45 WG peronoszpora 1
Topaz 100 EC lisztharmat 1
Karathane Star lisztharmat 2
Delan Pro peronoszpora 1
Sercadis lisztharmat 2
Pergado F peronoszpora 2
Dynali lisztharmat 1
Revus fitoftora 1
Spirox D feketerothadas, lisztharmat 1
Orondis peronoszpora, sz6léorbanc 1
Kusabi lisztharmat 1
Bagde SC peronoszpora, sz8ldorbanc 1

Forras: A gazdasag permetezési naploja (2019, 2020, 2021)

3.1.2. Vizsgalt gyiimélcsok feldolgozdsa, cefiézése, fozése

A cefrekészités folyamata mindharom évben megegyezik. A beérkezett gylimolesot, eltekintve
attol, hogy vasarolt, vagy sajat termesztésbol valod, érzékszervi vizsgalatokkal vizsgaltam. A
gyiimolcsok minden esetben megfeleld érettségliek és egészségesek voltak. Az esetlegesen romlott,
éretlen gyiimolesot eltavolitottam, majd a feldolgozando, kivalogatott tételt GM-MV400 tipust

moso-valogato szalag segitségével tisztitottam, mely a /2. szamu abran lathato.
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11. dbra: M550 tipusu daralé 12. dbra: GM-MV400 tipusii moso-

Forrés: Demeter Palinka Manufaktara valogaté szalag
fotéarchivuma (2018) Forras: Demeter Palinka Manufaktira
fotdéarchivuma (2018)

Ezutan annak fiiggvényében, hogy a gyiimdlcsot daralni, magozni vagy bogyo6zni kell, a
megfeleld berendezést helyeztem a felhordoberendezés végére. Alma és birs esetén M550 tipusu
daralot alkalmaztam, mely a /7. szamu abran lathato. A birs magas rosttartalma miatt sziikség volt
vizet adni a cefréhez, hogy az erjesztétartalyba tudjuk szivattyuzni. A szilvat és meggyet magozni
szlikséges, melyet a valtoztathatd lyukméreti GM-MPS5 tipusti magozoé-passzirozot alkalmaztam,

mely a /3. szamu abran lathato.

13. dbra: GM-MPS5 tipusti magozo6-passzirozo 14. abra: Csonthéjasok magjai
Forras: Sajat foto (2021) Forras: Sajat foto (2022)

27



A 14. szamu abran a GM-MPS5 tipusu magozo-passzirozo segitségével feldolgozott csonthéjas
gylimolcsok magjai figyelhetdek meg. Lathatdo milyen tokéletesen elvalasztja a gyiimdlcs husat a
magtdl. Ennek koszonhetden a veszteség minimalisra csokken. A sz0l6 esetében bogy6zo-
berendezés segitségével valasztottam el a szartol a gytimolesot, mely a 15. szamu dbrdn lathato. A

kisérletben feldolgozott sz416 a 16. szamu abran szerepel.

15. dbra: Bogy0z6 berendezés
Forras: Sajat fot6 (2022)

16. abra: Feldolgozasra varé szolé

Forras: Sajat fot6 (2021)

Az 6. szamu tablazatban lathatjuk, hogy a vizsgalt gylimélcsfajtak mikor kertiltek
feldolgozasra. A tablazatban lathatd, hogy leghamarabb a meggy, legkésobb a birs volt feldolgozva.
A feldolgozas ideje fiigg a faj és a fajta érési idejétdl, illetve vasarolt gyiimdles esetén a beszallitas

iddpontjatol. A birsnél lathato fajtak egyiitt lettek feldolgozva, igy beldle fajtavizsgalat nem tortént.

6. tablazat: Gyiimolcsfeldolgozas ideje a vizsgalt években

FAJTAK 2019 2020 2021
Erdi bétermd (meggy) junius 14. junius 18. junius 20.
Ujfehértoi fiirtds (meggy) julius 3. julius 9. julius 5.
Sarga muskotaly (sz616) szeptember 19. | szeptember 28. | szeptember 22.

Cacanska lepotica (szilva)

julius 28.

augusztus 2.

jalius 25.

Stanley (szilva)

augusztus 23.

augusztus 27.

augusztus 28.

Gala (alma)

augusztus 25.

augusztus 29.

szeptember 2.

Golden Delicious (alma)

szeptember 22.

szeptember 30.

szeptember 26.

Bereczki bétermd és
Konstantinapolyi (birs)

oktober 14.

oktober 18.

oktober 20.

Forras: Sajat szerkesztés (2022)
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Apritas utan a leves kozeget nagyteljesitményli cefreszivattyuval juttattam a hiithetd-fiithetd
erjesztotartdlyokba. Amikor a feldolgozott gyiimdlcs az erjesztOtartalyba keriilt, a mintavételi csapon
mintat vettem, melybdl cukortartalmat mértem. A birs esetében egybdl a daralast kovetden mértem a
cukortartalmat, mivel a konnyll szivattylzds érdekében vizzel higitottuk. A mérést kézi

refraktométerrel végeztem.

17. abra: Savallé erjesztétartaly 18. 4dbra: Ledaralt alma
Forras: Demeter Palinka Manufaktara Forras: Sajat foto (2020)
fotéarchivuma (2018)

Az erjesztétartalyok belsé hdmérsékletét minden esetben 20 °C-ra allitottam, hogy egységes
legyen a mérés. A vadélesztok elszaporodasanak kikiiszobolésére a 19. szamu dbran lathatd
DANSTIL A fajélesztot injektaltam a cefrékhez, rogton a feldolgozast kovetden. Ennek mennyisége
minden esetben 40 g/hl volt. A reaktivalashoz az élesztékozeget langyos, kissé meleg 25-30 °C-0s
vizbe tettem és 15 perc elteltével adtam a cefréhez. A legjobb alkoholkihozatal érdekében a 20. szamui
abran lathaté LALLZYME HC pektinbontd-készitményt is alkalmaztam. Minden vizsgalt
gylimolesnél egységes mennyiséget adagoltam, melynek mennyisége 1,5 g/hl volt. A por alapu

készitményt vizben oldottam fel és a vizes elegyet injektaltam a cefréhez.
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19. dbra: DANSTIL fajéleszto 20. dbra: LALLZYME HC pektinbont6
Forrés: Sajat fotd (2020) Forrés: Sajat fot6 (2022)

Ezutan az erjesztOtartaly keverdlapatja napi 2x keverte a cefréket. 7 nap elteltével minden nap
vizsgaltam a kozeg cukorfokat. Optimalis esetben ez az érték nullara csokken, de ez nagyon ritka.
Meéréseim soran mindig maradt minimalis cukor a cefrékben. Végpontnak két 4gymast kdvetd napon
mért azonos cukorfokot tekintettem.

Ezutan a kierjedt cefréket a palinkafézében taldlhato KOTHE K 1000N, zart rendszerd,
nagyteljesitményti palinkaf6z6é berendezéssel foztem, mely egy szabadon allé gdzfiirdés palinkaf6zo

berendezés, melyet a 21. szamu dabrdan lehet megtekinteni.

21. dbra: KOTHE K 1000N nagyteljesitményii palinkaf6z6 berendezés
Forras: Sajat foto (2022)
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Az also részébe egy kondenzlevalasztoval ellatott, szigetelt gézkdpeny van beépitve, amin
keresztiil az listbe 1évo cefrét forralja. Egy kozvetlen gézvezeték van a vizfiirdd goéztere és a
cefremoslék leeresztd kozé épitve. A vizfiirdobe egy réz f6zdiist van beépitve, melynek névleges
toltétérfogata 500 liter. Az iist cefrebetolté csonkon keresztiil tolthetd fel. Majd a cefrében 1évo
alkoholok a haromtanyéros finomitd oszlopba jutnak. A masodik tanyérrdl az alkohol gézok a
deflegmatorba keriilnek, ahol részlegesen lekondenzalédnak, majd a harmadik tanyérra folynak
vissza. A kondenzatum a f6z6tanyérokrol a beépitett szifonon keresztiil folyik vissza a f6zdiistbe. A
deflegmatoron csak a magas alkohol tartalmu szeszpara jut at a paracsovon keresztiil a palinkahiitébe,
ahonnan a palinka az epruvettan keresztiil folyik ki a 22. szamu abran lathato savallo taroloedénybe.
F6zés soran az listben 1évo cefre kb. 78 °C-o0s. Ezutan a tomény palinkat desztillalt vizzel higitjuk, a

kivant szeszfok elérése érdekében.

22. dbra: Tomény palinka tarolasara alkalmas savallé taroloedény
Forras: Sajat foto (2022)
3.2. Megfigyelések anyaga
Vizsgalatom soran, mindhdrom évben 5 gyiimolcesfajt, azon beliil 9 fajtat vizsgaltam.
3.2.1. Alma
Alma esetén két fajtat vizsgaltam. Egyik fajta a Géla volt, mely egy hamarabb érd, nyari
almafajta, melynek gyiimolcse kozepes méretli, kb. 159 g, héja fényes, husa roppands, ize zamatos.

Betakaritasa augusztus végén kezdddik. Jol birja a hideget és szedést kovetéen 4-5 honapig is
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eltarthatdo (INTERNET 1). Atlagos cukortartalma 13,3 %, savtartalma alacsony, 4,14 g/L. A masodik
fajta a Golden delicious volt, melynek termése kdzépnagy vagy nagy, kb. 201 g. Szine érés elején
zOldes sarga, bioldgiai érettségben arany sarga. Héja vékony, husa édes, enyhén savanyu, izletes.
Betakaritast kovetden akar 6 honapig is eltarthatd (INTERNET 2). Atlagos cukortartalma 13,5 %,
savtartalma 5,37 g/L. Atlagos alkohol kihozatala 3-4,5 hif (PANYIK, 2015).
3.2.2. Meggy

Meggy esetén szintén két fajtat vizsgaltam. Atlagos alkoholkihozatala 3-4 h1f/100 kg gyiimolcs
(PANYIK, 2015). Egyik fajta az Erdi b6termé volt, mely egy korai, ontermékenyiilé fajta. Gyiimolcse
kozepes méretti, s6tétbordod szinii, melynek husa 1édas, félkemény. ize kellemesen savas, édeskés.
Erése junius vége, jilius eleje INTERNET 3). Atlagos cukortartalma 50-70 g/L, savtartalma 5,0 g/kg
(PANYIK, 2015). A masik meggyfajta egy késébbi érésii fajta, az Ujfehértéi fiirtds volt, mely egy
ontermékenyiild fajta. Gylimolcese lapitott gomb alaku, kb. 6 g. Héja sotét piros, fényld. Husa vords,
kemény. Erése elnytjtott, julius elsé fele (INTERNET 4). Atlagos cukortartalma 70-90 g/L,
savtartalma 4,0 g/kg. (PANYIK, 2015).
3.2.3. Szilva

Szilva alkoholkihozatala atlagosan 4,5-6,0 hlf/100 kg gyiimbles (PANYIK, 2015). Atlagos
cukortartalma 15-16 g/100g (PISCHL, J. 2004). Két fajtat hasonlitottam GOssze. Az egyik fajta a
Cacanska Lepotica, mely egy korai, bdségesen termd fajta. Gylimolcse nagy méretii, szine hamvas
kék. Husa zamatos, édes izii, magvavalo. Erése jlilius vége, augusztus elejére esik INTERNET 5). A
masodik vizsgalt szilvafajta a Stanley volt, ontermékenyiil6 fajta. Gyiimdlcse nagy, hosszikas alakq.
Héjja sotétkék, hamvas szinii. Husa izletes, édes, zoldeskék szinii. Erési ideje kb. a Cacanska lepotica
fajta utan egy honappal, augusztus vége, szeptember elejére esik (INTERNET 6).
3.2.4. Szolo

Sz0610 esetében a Sarga muskotaly fajtat vizsgaltam, mely Tokaj-Hegyalja egyik legnépszeriibb
sz6lofajtaja. Fiirtje tomott, hengeres. Barmely talajféleségen termeszthetd, de a laza, homokos talajt
kedveli leginkabb. Nagy fiirtjein kis méretii bogyok helyezkednek el, melyek sargaszold szintiek. Ize
¢des, muskotalyos. Nagy cukortartalommal rendelkezik. (INTERNET 7).
3.2.5. Birs

Birs esetében az iiltetvényen két fajta volt megtaldlhato, a Bereczki bdtermd és a
Konstantinapolyi fajta. A fajtak egyiitt keriiltek feldolgozasra, beldliikk nem késziilt fajtavizsgalat. A
birs Osszcukortartalma 6-10 g/100g (PISCHL, J., 2004). Termése éretten aranysarga szind,
pehelyszdrokkel boritott. Almatermése kemény, jellegzetes illatd. Termése lehet korte vagy alma
alaki1, melyek mérete 7-12 cm hosszi és 6-9 cm széles (INTERNET 8). Atlagos alkoholkihozatala 2-
3 hif/ 100 kg gytimoles (PANYIK, 2015).
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3.3. Adatfelvételezési modszerek

Vizsgalatom soran a feldolgozando6 gyiimdlesok sulyat mértem, melynek fontossaga, hogy 100
kg gylimolcsre vonatkoztatva értékelhessem a kiilonboz6é gylimolcs fajok ¢és fajtak
alkoholkihozatalait. A feldolgozott gylimdlcsok sulyat a 7. szamu tablazat foglalja Gssze. A
tablazatban 1évé ¢értékek a feldolgozott mennyiséget 4&brazoljak, igy a gylimolcsdsok

termésmennyiségével nem vonhatdak 0ssze az értékek.

7. tablazat: Feldolgozott gyiimolesok sulya (kg)

FAJTAK 2019 2020 2021
Erdi bétermd (meggy) 16.450 kg 21.140 kg 15.500 kg
Ujfehértoi fiirtds (meggy) 5.800 kg 10.480 kg 6.700 kg
Cacanska lepotica (szilva) 11.320 kg 14.200 kg 10.850 kg
Stanley (szilva) 16.700 kg 10.300 kg 8.930 kg
Sarga muskotaly (sz616) 6.800 kg 7.060 kg 9.430 kg
Géla (alma) 12.500 kg 4.430 kg 2.940 kg
Golden delicous (alma) 10.100 kg 12.050 kg 11.520 kg
Bereczki bétermd és Konstantinapolyi (birs) 5.540 kg 6.900 kg 6.250 kg

Forras: Sajat szerkesztés (2022)

Kisérletemen mindharom ¢évben a gylimdlcsok cukortartalmat vizsgaltam, kézi
refraktométerrel. A refraktométer Brix-fokban méri az oldatok cukortartalmat. A Brix-fok az oldatok
cukortartalmanak mértékegysége. 1 Brix-fok a cukortartalma annak az oldatnak, melynek 100
grammja 1 gramm szachar6zt tartalmaz. A mérés soran a feldolgozott, ledaralt, levet engedett
gyiimolcsok leveébdl a kézi refraktométer paneljara cseppentettem, majd a fény fel¢ fordulva

leolvastam az értéket. A kézi refraktométert a 23. szamu dbra dbrazolja.
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\"27,\ '
23. 4bra: Kézi refraktométer
Forras: Sajat foto (2022)

Az erjedésben 1évd cefre cukortartalma csokken az élesztdgombak hatdsira. Az erjedési
folyamat akkor ért véget, ha cukorfok mar nem csokken, ezért 7 nap elteltével minden nap vizsgaltam
a cefre cukorfokat. A refraktométeren mért BRIX%-ban a nem erjeszthetd szarazanyagtartalom is
szerepel, ezért méréseim soran sosem csokkent ez az érték nullara. Végpontnak két egymast kovetd
napon mért azonos cukorfokot tekintettem. A mérést kézi refraktométerrel végeztem. Az erjedési idd
fiigg a gylimolecs beltartalomatol, tobbek kozt a cukortartalomtdl, az erjesztdtartaly belsd
hémérsékletétdl, az élesztégombak jelenlététdl és szamatol, a jo feldolgozasi technologiatol és a
gylimdlcs mindségétdl stb.

A kierjedést kovetden a cefréket KOTHE K 1000N nagyteljesitményii palinkaf6zo
berendezésen, fajtanként kiilon-kiilon foztiik. A kihozatali értékeket literben rogzitettem majd
szeszfokoloval megmértem a kiilonboz6 gyiimolesokbdl fétt parlatok valodi szeszfokat. Igy a
mennyiség (liter) és a szeszfok (V/V%) ismeretében hif-ban megkaptam a kihozatali értékeket. Az
igy kapott értéket elosztottam a bedolgozott gyiimoélcs stlyaval (kg), majd ezt az értéket 100-zal
szoroztam, hogy 100 kg gyiimélcs alkohol kihozatalara tudjak kovetkeztetni. 1 hif megegyezik 1 liter,
100 %-os toménységii alkohollal.

A kovetkez6 egyenletek segitségével egyszerlien kiszamithato a palinka mennyisége hlf-ban.
Ismerniink kell hozzd a parlat mennyiségét literben, melyet a palinkaf6z0 berendezés hitelesitett

meérdorajarol olvastam le. Az egyenlet megoldasahoz sziikséges tudnunk a tomény palinka valddi
alkohol fokat.
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Alkohol kihozatal Alkohol mennyiség (hlf)

(100 kg gytimo6lcsre vonatkoztatva) = X 100
Bedolgozott gyiimoélcs sulya (kg)

hif (hektoliterfok) = (Alkohol mennyiség X Valodi szeszfok) : 100
(liter) (VIV%)
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4. EREDMENYEK BEMUTATASA
4.1. A vizsgalt gyiimolcsfajtak cukortartalma

A 8. szamu tabldzatban lathatd, a vizsgalt években mért gylimolcsok cukortartalma BRIX%-
ban. A cukortartalom mennyisége befolyasolja az alkohol kihozatalt. A fajokat figyelembe véve,
legmagasabb BRIX%-kal a Sarga muskotaly, legalacsonyabbal a birs rendelkezik. A kiilonb6z6
gyiimolcsoknél feltiintetett fajtak értékeinél lathato, hogy egy korai fajta cukortartalma alacsonyabb,
mint egy kései érésii fajtaé. Példaként: alma esetében a Gala egy korai, mig a Golden Delicious egy
nala késébb éré almafajta. A tablazatban lathat6, hogy a Golden Delicious BRIX%-a, a vizsgalt
években kb. 1,5-2 %-kal nagyobb, mint a Gala fajtaé.

Evek tekintetében, a cukortartalom alakulasaban eltéréseket tapasztalhatunk. A 2019-es évben
3 fajta esetében tortént cukortartalom csokkenés, 5 fajta esetében cukortartalom ndvekedés a 2020-
as évhez képest. Mig a 2019-es évben 3 fajta esetén azonos cukortartalmat, 1 fajta esetén
cukortartalom csokkenést, 4 fajta esetén cukortartalom ndovekedést véltem felfedezni. A 2020-as
évben mért adatok alapjan 5 fajta esetén cukortartalom csdkkenést, 3 fajta esetén cukortartalom
novekedést tapasztatam a 2021-es évhez képest. Igy az adatok ismeretében, cukortartalom

alakulasanak szempontjabol a 2019-es év volt a legmegfelelébb a vizsgalt évek kozil.

8. tablazat: A vizsgalt gyiimoélesok cukortartalma BIRX%-ban

A vizsgalt gyiimdlesfajtak cukortartalma BRIX%-ban
FAJTAK 2019 2020 2021
Erdi b6termd (meggy) 17,5% 18,0% 18,0%
Ujfehértoi fiirtds (meggy) 18,5% 19,0% 18,5%
Cacanska lepotica (szilva) 18,0% 17,0% 18,0%
Stanley (szilva) 19,0% 17,0% 19,0%
Sarga muskotaly (sz610) 22,0% 21,0% 19,5%
Gala (alma) 14,5% 12,0% 13,0%
Golden delicious (alma) 16,0% 14,0% 15,0%
oty | 900 | asw | e

Forras: Sajat szerkesztés (2022)

4.2. Gyiimolcsok erjedési ideje és az erjedés végén mért cukortartalmuk
A cefrék erjedésének végét, két egymast kovetd napon mért azonos BRIX% jelentette. Mivel a
refraktométeren mért BRIX% a nem erjeszthetd szarazanyagot is tartalmazza, ezért a cefrék BRIX%-

a egyik esetben sem csokkent nullara az erjedés végén. A 9. szamu tabldzatban megtekinthetd a
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kierjedés ideje, illetve az erjedés végén mért BRIX%. Az erjedési id0 fligg a gyiimdlcs
beltartalomatol, tobbek kozt a cukortartalomtol, az erjesztdtartaly belsé hdomérsékletétdl, az
¢lesztdgombak jelenlététdl és szamatodl, a jo feldolgozasi technologiatdl és a gyiimdlcs mindségétdl
stb. Lathato, hogy leghamarabb a meggy, atlagosan 9-11 nap alatt erjedt ki. Legtobb ideig a birs,
nagysagrendileg 20-22 nap kellett az erjedéséhez. igy megéllapithato, hogy a meggy kb. kétszer olyan
gyorsan erjed, mint a birs. Ennek oka, hogy birs gyiimolcse kemény, konzisztenciaja tomor,
viztartalma alacsony, daraléka flirészporszerti, ellentéteben a 1€édis meggyhez képest.

A tablazatban szerepld masik érték a cefrék kierjedésének végén mért BRIX%, mely a nem
erjeszthetd szarazanyagtartalmat mutatja. Az értékek alapjan fajok, fajtak és évek tekintetében nincs

szamottevo eltérés, 3-5 % kozott mozgott.

9. tablazat: A cefrék erjedési ideje és erjedés végén mért cukortartalmuk

2019 2021 2022
FAJTAK
Erjedésiidé | BRIX % |Erjedésiidé| BRIX % |Erjedésiidé| BRIX %

Erdi bétermé (meggy) 9 nap 4% 10 nap 3% 9 nap 5%
Ujfehértoi fiirtds (meggy) 10 nap 4% 9 nap 4% 11 nap 3%
Cacanska lepotica (szilva) 15 nap 5% 14 nap 4% 15 nap 4%
Stanley (szilva) 16 nap 4% 16 nap 5% 14 nap 4%
Sarga muskotaly (sz618) 14 nap 3% 14 nap 4% 13 nap 4%
Gdla (alma) 16 nap 4% 18 nap 4% 19 nap 4%
Golden delicious (alma) 18 nap 4% 20 nap 5% 18 nap 4%
KEEZ:;?;::S;H& ?1‘55) 20 nap 5% 22 nap 5% 22 nap 4%

Forras: Sajat szerkesztés (2022)

4.3. A vizsgalt gyiimolcsfajtak alkohol kihozatalainak eredményei
Kiilonbozo almafajtak alkohol kihozatalanak eredményei

A vizsgalt almafajtak, a korai érésti Gala és Golden Delicious alkohol kihozatali értékei a 24.
szamu abran megtekinthetd. Lathato, hogy mindharom évben jobb alkohol kihozatallal rendelkezik,
a Géla fajtanal késobb éré Golden Delicious. Ezen fajtanal a vizsgalt évek koziil 2019-ben produkalta
a legtobb alkohol mennyiséget, mely 6,19 hlf, de nem tér el nagy mértékben a 2020-as és a 2021-es
értekektdl. A Gaéla egy korai érésii almafajta, ezért kihozatal tekintetében alacsonyabb kihozatalra
szamitottam, a Golden Delicious fajtdhoz képest. A Gala fajta szintén 2019-ben produkalta a legtobb
alkohol kihozatalt, melynek mennyisége 4,62 hlf volt, viszont a masik két évet is figyelembe véve,

tehat 2020-ban és 2021-ben az eltérés kisebb volt a Golden Delicious fajtanal.
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Alkohol kihozatal (hlf)
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2019 2020 2021

m Gila mGolden Delicious

24. abra: Vizsgalt almafajtak alkohol kihozatalai hif-ban

Forras: Sajat szerkesztés

Kiilonbozo meggyfajtak alkohol kihozatalanak eredményei

A vizsgalt meggyfajtak a korai, jinius végén érd Erdi bétermé és a nala kb. 2-3 héttel késSbb
éré Ujfehértdi fiirtos fajtak voltak. Alkohol kihozataluk eredményét a 25. szdmii dbra abrazolja.
Megfigyelhetd, hogy a két fajta kdzott nincs nagy eltérés alkohol kihozatal szempontjabdl, viszont
mindhirom évet figyelembe véve az Ujfehértoi fiirtos fajta tobb alkohol kihozatalt produkalt. Ha a
fajtak alkohol kihozatalait kiilon vizsgaljuk, akkor elmondhaté, hogy az Ujfehértoi fiirtds 2019-ben,
az Erdi bétermd viszont 2020-ban hozta a legtobb kihozatalt. Leggyengébb eredményt az Ujfehértoi
fiirtos fajtanal 2020-ban, az Erdi bétermdnél 2019-ben tapasztaltam.

2019 2020 2021

Alkohol kihozatal (hlIf)
o B N W N 01 O

B Erdi botermé ~ m Ujfehértoi fiirtds

25. abra: Vizsgalt meggyfajtak alkohol kihozatalai hlf-ban
Forras: Sajat szerkesztés (2022)
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Kiilonbozo szilvafajtak alkohol kihozatalanak eredményei

A vizsgalt szilva fajtak, a Cacanska lepotica és a nala 3-4 héttel késobb érd Stanley volt.
Alkohol kihozatali értékeiket a 26. szdmu abrdn tekinthetd meg. A 26. szamu abrdn 1athatd, hogy a
vizsgalt szilvafajtak koziil mindhdrom évben abszolut tobb alkohol kihozatalt produkalt a Stanley,
mely egy augusztus végén €rd szilva fajta. Lathato, hogy a vizsgalt években az alkohol kihozatala 6-
7 hif k6zé esik, am legjobb eredményt 2021-ben érte el, 6,84 hlf mennyiséggel. A masik fajta, egy
korai fajtdnak mondhato, jalius végén éré Cacanska lepotica, a Stanley fajtahoz képest gyengébben
teljessitett. Alkohol kihozatala a vizsgalt években 5-6 hlf kozé esik. Legjobb eredményt szintén 2019-
ben produkalt, 5,77 hif mennyiséggel, legkevesebb alkohol kihozatalt 2020-ban figyeltem meg.
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26. abra: Vizsgalt szilvafajtak alkohol kihozatalai hif-ban
Forras: Sajat szerkesztés (2022)

87010 alkohol kihozatalanak eredményei

A vizsgalt sz6l6 fajta a szeptember végén érd, Sarga muskotaly volt. Alkohol kihozatalai
értékeit 27. szamu abra dbrazolja. Lathato, hogy a sz610, azon beliil a Sarga muskotaly fajta kimagaslo
eredményeket ért el a vizsgalat sordn, a tobbi gylimolcsokhoz képest. Alkohol kihozatala a vizsgalt
években 7-9 hlf koz¢ esett. Legjobb eredményt 2019-ben ért el 8,86 hlf mennyiséggel, legkevesebbet
2021-ben 7,12 hif mennyiséggel. A diagrammon lathat6, hogy a 2019-es és a 2021-es év kozott

jelentds kiilonbség mutatkozik alkohol kihozatal szempontjabol.
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27. abra: Sarga muskotaly alkohol kihozatalai hlf-ban
Forras: Sajat szerkesztés (2022)

Birs alkohol kihozatalanak eredményei

A vizsgalt birs fajtak a Bereczki bétermd és a Konstantindpolyi fajtadk voltak. A fajtak egyiitt
kertiltek feldolgozasra, alkohol kihozataluk a 28. abran lathat6. A 28. szamu dbran lathatd, az
egylittesen feldolgozott két fajta alkohol kihozatala. A vizsgalatban szerepld tobbi gyiimdlcshoz és
fajtdhoz képest a birsnél tapasztaltam a legkevesebb alkohol kihozatalt. Ennek értéke a vizsgalt
években 2,76 és 2,18 hlf kozott mozog. A legtobb alkohol produkceidt 2020-ban, legkevesebbet 2021-
ben hozta.
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28. abra: Bereczki botermé és Konstantinapolyi birsfajtak alkohol kihozatalai hlf-ban
Forras: Sajat szerkesztés (2022)
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4.4. Gyiumolcsfajok kozti kiillonbség alkohol kihozatal tekintetében

A fajtak alkohol kihozatalainak ismeretében szeretném szemléltetni a fajok kozotti kiillonbséget
is. Az alkohol kihozatali értékeket a 10. szamu tablazat dbrazolja. A tadblazatban lathato, hogy a
vizsgalt gytimolcsok koziil a Sarga muskotaly sz616 fajta teljesitett a legjobban. Alkohol kihozatala a
vizsgalt években 7,12-8,86 hlf kozé esett. A sz616t kovette a szilva, mely a vizsgalt években elérte a
6,84 hif-os mennyiséget. Ezutan nemsokkal lemaradva, az alma kovetkezik, mely a vizsgalt években
6,19 hif alkohol kihozatalt produkalt. Az almat a meggy kovette, 5,1 hlf alkohol kihozatallal. A sor
végén a birs all 2,76 hlf alkohol kihozatallal. Az értékek valtozhatnak, viszont elmondhatd, minél

magasabb egy gylimolcs cukortartalma annal tobb lesz az alkohol kihozatali érték.

10. tablazat: Vizsgalt gyiimoélcsfajtak alkohol kihozatali értékei 100 kg gyiimdlcsre
vonatkoztatva, hektoliterfokban (hlf)

Alkohol kihozatal (100 kg gyiimolcs / hif)
FAJTAK 2019 2020 2021
Erdi bétermé (meggy) 4,65 4,75 4,59
Ujfehértoi fiirtds (meggy) 5,1 4,71 4,97
Cacanska lepotica (szilva) 577 5,13 5,69
Stanley (szilva) 6,84 6,32 6,75
Sarga muskotaly (sz616) 8,86 7,62 7,12
Géla (alma) 4,62 4,15 4,32
Golden delicous (alma) 6,19 5,44 5,91
ety | 2o | am | e

Forrés: Sajat szerkesztés (2022)
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5. KOVETKEZTETESEK, JAVASLATOK

Kutatdsom soran azt vizsgaltam, hogy a kiilonb6z6é gylimolcsok alkohol kihozatalat miként
befolyasolja az évjarat, illetve a gylimolcs faja és fajtaja. Az eredményeket tartalmazo fejezetben
lathatd, hogy a vizsgalt években kisebb-nagyobb eltérések mutatkoznak alkohol kihozatal
szempontjabol. Szakirodalmi leirdsok alapjan ezt az értéket rengeteg tényezd befolyasolja, mint
példaul: az idojaras, azon beliil a csapadékmennység, homérséklet és napsiitéses orak szadma, a
gyiimolcsds termesztéstechnologidja, a gylimdlcs mindsége, beltartalma és érettségi allapota, a
gylumolcs feldolgozasi modja, a cefre tarolasa, apolasa stb. Vizsgalatom sordn 5 gyiimdlesfajt, azon
beliil konkrét fajtakat vizsgaltam és hasonlitottam Ossze alkohol kihozatal szempontjabol.

A vizsgalt sz616fajta a Sarga Muskotaly volt. Az eredmények fejezetében egyértelmiien lathato,
hogy cukortartalom ¢és alkohol kihozatal tekintetében magasan tarsai felett teljesitett. Bar a fajta
alaptulajdonsaga a magas cukortartalom, az idéjarasi tényezOk nagyban befolyasoljak annak
mennyiségét. A Sarga muskotaly betakaritdsanak ideje szeptember kozepére — végére esik. Igy a
napsiités hatasara kialakulhat egy atlag feletti cukortartalom. A napsiitéses orak szama egyértelmiien
pozitiv hatast gyakorol a cukortartalom mennyiségére, hiszen a legmagasabb BRIX%-ot Sarga
muskotaly esetében 2019-ben mértem, mely csak 19 o6raval marad el a 2021-es értéktdl. Illetve a
2019-es évben volt tapasztalhat6 a legmagasabb atlaghdmérséklet és a legtobb mennyiségli csapadék
is, mely szintén eldsegitette a cukorképzddést. Megfigyelhetd, hogy bar 2021-ben volt a legtobb
napslités, viszont a legkevesebb csapadék és a legalacsonyabb atlaghdmérséklet is a 2021-es évben
volt. Ennek hatasara 2021-ben mértem a legkevesebb BRIX%-ot a Sarga muskotaly esetében.
Alkohol kihozatal szempontjabol a legtobb mennyiséget 2019-ben, amikor a legmagasabb BRIX%-
ot mértem, legkevesebb 2021-ben produkalta a Sarga muskotaly. A két sz€1s6 érték kozotti kiilonbség
majdnem eléri a 2 hlf-ot. Az eredmények ¢és az iddjarasi adatok tudatdban kijelenthetem, hogy az
id6jarasi tényezok, tobbek kozott a napsiités, a csapadék és a hémérséklet nagymértékben
befolyésolja a Sarga muskotaly alkohol kihozatalat.

A vizsgalt almafajtdk a Gala és a Golden Delicious volt. A Géla egy korai, augusztus végén
érd, mig a Golden Delicious egy 0szi, szeptember végén érd fajta, igy az iddjarasi tényezdk és a
cukortartalom figyelembevételével, illetve az alkohol kihozatali értékek ismeretében
kovetkeztethetlink a fajtak kozti kiilonbségekre. A tiszaberceli csapadékmérd allomas éves bontasban
mért értékein lathato, hogy a teriiletre 2020-ban hullott a legtobb csapadék, 790 mm, mely joval atlag
feletti mennyiség. 2019-ben 611 mm és 2021-ben a legkevesebb, 551 mm, mindkét érték atlagosnak
tekinthetd. A csapadék eloszlasat is figyelembe véve megallapithatd, hogy az alma

gyiimolcsnovekedési fazisaban (nyari honapok), 2020-ban kozel az éves csapadék fele lehullott a
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teriiletre, melynek nagyrészét a ndvény nem tudta hasznositani, illetve sok csapadék hatasara a
gyimolcs viztartalma megnétt, ezaltal a mért cukortartalom 2020-ban a volt a legalacsonyabb
mindkét fajtanal. 2019-ben és 2021-ben a csapadék eloszlasa szinte azonos, egyenletes volt, a ndvény
tudta azt hasznositani. A legmagasabb atlaghémérséklet 2019-ben volt, amikor mindkét fajtanal a
legmagasabb BRIX%-ot mértem. Ennek hatasara a Gala és a Golden Delicious 2019-ben volt a
legproduktivabb alkohol kihozatal tekintetben. A Gala 4,62 hlf-ot, a Golden Delicious fajta 6,19 hlf
alkohol kihozatalt produkalt. A szakirodalom szerint az alma atlagos alkohol kihozatala 3-4,5 hlf.
Ennek tudtdban kijelenthetem, hogy a Gala fajta mindharom évben atlagos alkohol kihozatalt
produkalt, mig a Golden delicious fajta joval atlag feletti teljesitett. Kovetkeztetésem, hogy egy korai
almafajta, esetemben a Géla, alacsonyabb cukortartalommal rendelkezik, mint egy 6szi érésti Golden
Delicious. Az alkohol kihozatal szempontjabdl egyik legfontosabb tényezd az erjeszthetd
cukortartalom. A magas BRIX% egyenesen ardnyos az alkohol kihozatal mennyiségével. Ennek
ismeretében kijelenthetem, hogy az alma fajtdja és beltartalma, a megfeleld csapadék mennyiség és
annak megfeleld eloszlasa, a napsiités, a hdmérséklet, a gondos cefrekészités és annak gondos apolasa
befolyasolja az alma alkohol kihozatalat.

A vizsgalt meggyfajtak az Erdi bétermd és az Ujfehértéi fiirtos volt. Az Erdi bdtermd egy korai,
junius kdzepén ér6, mig az Ujfehértoi fiirtds egy julius elején éré fajta, igy az id6jarasi tényezok és a
cukortartalom  figyelembevételével, illetve az alkohol kihozatali értékek ismeretében
kovetkeztethetiink a fajtak kozti kiilonbségekre. A két fajta érése kozott csupan két hét kiilonbség
van, ezért cukortartalmuk alig tér el egymastol, viszont az eredmények alapjan a korabban éré Erdi
bétermd fajta mindharom évben alacsonyabb cukortartalommal rendelkezett, mint a kb. 2 héttel
késdbb éré Ujfehértoi fiirtds fajta. Az Erdi bétermd a vizsgalt évek koziil 2020-ban és 2021-ben
mutatta a legmagasabb cukortartalmat, mely a két legcsapadékosabb ¢év volt, illetve 2021-ben volt a
legtobb napsiités. Az Ujfehértoi fiirtds szintén 2020-ban érte el a legmagasabb cukortartalmat. Mivel
a két fajta cukortartalma alig tér el egymastol, ezért kozottikk nincs nagy eltérés alkohol kihozatal
szempontjabol, viszont mindharom évet figyelembe véve az Ujfehértoi fiirtds tobb alkohol kihozatalt
produkalt. Elmondhatd, hogy mindkét fajta abban az évben produkalta a legtobb alkohol kihozatalt,
melyben a legmagasabb BRIX%-ot mértem. Az Erdi btermd 4,59 - 4,75 hlif, az Ujfehértéi fiirtos
4,71 5,1 hif alkohol kihozatalt produkalt a vizsgalt években. A szakirodalom szerint a meggy atlagos
alkohol kihozatala 3-4 hif k6z¢ esik. Ennek tudataban kijelenthetem, hogy mindkét fajta atlagon feliil
teljesitett. Kovetkeztetésem, hogy bar a két fajta nem egy idében érik, de az érési idejiik kozti
kiilonbség olyan elenyészd, hogy a cukortartalmat befolyasolo6 iddjarasi tényezok nem tudjak kifejteni

hatasukat. A vizsgalt évek iddjarasi tényezdit vizsgalva lathatjuk, hogy a meggy vegetacios idejében
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rogzitett adatok kiilonbdznek, de az eltérések nem szdmottevoek. Ezért lehetett az alkohol kihozatal
ennyire azonos a fajtak, mind az évek tekintetében.

A vizsgalt szilvafajtdk az Cacanska lepotica és a Stanley fajta volt. A Cacanska lepotica egy
korai, julius végén ¢érd, mig a Stanley egy augusztus végén éro fajta, igy az iddjarasi tényezok és a
cukortartalom figyelembevételével, illetve az alkohol kihozatali értékek ismeretében
kovetkeztethetiink a fajtak kozti kiilonbségekre. A két fajta érési ideje kozott kortilbeliil 1 honap telik
el. Ebbol adodik, hogy a Stanley cukortartalma magasabb, mint a Cacanska lepotica fajta¢, mivel
napsiités hatasara a cukortartalom névekedni kezd. A napsiitéses orak szama 2019-ben és 2021-ban
volt a legtobb, illetve 2019-ben a csapadék eloszldsa és mennyisége optimalis volt. Ennek hataséara
2019-ben ¢és 2021-ban mértem mindkét fajtanal a legmagasabb BRIX%-ot.

Megfigyelheté még, hogy a 2019-es ¢s a 2021-as optimalis iddjarasi koriilményeinek hatasara

a két fajta cukortartalma 1 BRIX%-ot tér el. A 2020-ban lehullott nagymennyiségili es6 a vegetacios
idében negativ hatassal birt a Stanley cukortartalmanak alakuldséra, hiszen a két fajta cukortartalma
ebben az évben volt a legalacsonyabb, illetve a kései Stanley és a korai Cacanska lepotica BRIX%-a
megegyezett. Alkohol kihozatal tekintetében a Stanley fajta mindharom évben a Cacanska lepotica
felett teljesitett. Ennek oka, a korabbi gyiimdlcsokhoz hasonloan, hogy a kései fajta cukortartalma
magasabb a korai fajtaénal. A 2020-ban mért azonos, legalacsonyabb BRIX% hatasara az alkohol
kihozatal a leggyengébb volt a vizsgalt évek koziil. A Cacanska lepotica és a Stanley is 2019-ben
hozta a legtbb alkohol kihozatalt. A vizsgalt években a Cacanska lepotica 5,13-5,77 hlf, a Stanley
6,32—6,84 hlf alkohol kihozatalt produkalt. A szakirodalom szerint a szilva atlagos alkohol kihozatala
4,5-6 hlf. Ennek tudatidban kijelenthetem, hogy a Cacanska lepotica atlagos, mig a Stanley atlag feletti
alkohol kihozatalt hozott. Ezért a Stanley alkohol kihozatal tekintetében produktivabb fajta.
Kovetkeztetésem, hogy cukortartalmat befolyasolja az id6jaras, azon beliil a napsiitéses orak szama,
a homérséklet, illetve a csapadék eloszldsa és mennyisége. Tul sok csapadék esetén a gylimolcs
cukortartalma csokken, esetemben 2020-ban tortént ilyen jelenség.

A vizsgalt birsfajtak a Bereczki bétermd és a Konstantinapolyi voltak, melyek egyiitt lettek
feldolgozva, cefrézve, ezaltal beldliikk fajtavizsgalat nem tortént. Elmondhato, hogy a vizsgalt
gytimdlcsfajok és fajtak koziil, a birs teljesitett a leggyengébben alkohol kihozatal tekintetében.
Ennek oka az lehet, hogy a gylimdlcs belsd szerkezete kemény, kissé izetlen, dardléka flirészporszert.
Bar alkohol kihozatal szempontjabol alul maradt tarsaival szemben, viszont palinkajanak aroméja
massal Ossze nem téveszthetd kiilonlegességnek szamit. A vegetacioban, azon belil a
gyimolcsnovekedési fazisban 2020-ban hullott a teriiletre a legtobb csapadék a vizsgalt évek koziil,
mely az eredmények szerint pozitiv hatast gyakorolt a cukortartalom kialakulasaban, hiszen ebben az

¢vben mértem a legmagasabb BRIX%-0t. Az évek kozotti eltérés nagyon kevés, a legtobb és a
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legkevesebb mennyiség kiilonbsége 0,58 hif. A legtobb alkohol kihozatalt abban az évben produkalta,
melyben a mért BRIX% a legmagasabb volt. Igy a birs esetében is igaz az a megallapitas, hogy a
cukortartalom mennyisége befolyasolja a gylimdlcs alkohol produkcidjat. A birs alkohol kihozatala
a vizsgalt években 2,18-2,76 hlf kozott alakult. A szakirodalom szerint a birs atlagos alkohol
produkciodja 2-3 hlf kozott mozog. Ennek ismeretében kijelenthetem, hogy a birs atlagos alkohol
kihozatalt produkalt a vizsgalatban. Arra a kdvetkeztetésre jutottam, hogy a vizsgalt években mért,
kozel megegyezd cukortartalom miatt szinte elenyész6 az eltérés alkohol kihozatal szempontjabol.
Bar az iddjarasi tényezok eltérdek, de az eredmények alapjan megallapithat6, hogy kis mértékben

voltak hatassal a birs alkohol kihozatalat befolyasolé tényezdire.
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OSSZEFOGLALAS

Kutatasomat az Ibrany telepiilésen elhelyezkedd Demeter Palinka Manufaktaranal végeztem.
Azt vizsgaltam, hogy az éghajlat, illetve a gylimdlcs faja és fajtadja miként befolyasolja az alkohol
kihozatalt. Az 0sszehasonlithatosag érdekében harom, egymast kovetd évet, (2019, 2020, 2021)
illetve 5 gytimoélcsfajt vizsgaltam, melybdl 3-nal fajtavizsgalat is tortént. Alma esetében 2 fajtat, a
Galat és a Golden delicious-t, meggynél szintén két fajtat, az Erdi botermét és az Ujfehértoi fiirtost,
szilva esetén a Cacanska lepotica €s a Stanley fajtat, sz616nél a Sarga muskotalyt, birs esetében pedig
a Bereczki bétermd és a Konstantinapolyi fajat egyben vizsgéltam. A vizsgalt fajokon beliil a fajtak
érési ideje kiilonbozik, ezaltal kovetkeztetni lehet, melyik fajtat érdemesebb palinkakészitésre
felhasznalni. Elképzeléseim szerint a fentebb emlitett tényezdkon kiviil fontos a gylimdlcs
végeznek a gyliimolesdsben. A mindségi, jo beltartalmi paraméterekkel rendelkez6 gylimolcs gondos
apolast igényel. A kivalé alkohol kihozatali értékek érdekében a cefrekészités technoldgiaja és
folyamata rendkiviil fontos tényezd. Kovetelmény, hogy a gylimolcsok érettségi allapota megteleld
legyen. A tétel ne tartalmazzon idegen anyagokat (PL.: falevelet, gallyakat), foldszennyezddéstol
mentes legyen. A tokéletes erjedés elérésé¢hez a gyiimolesot 6ssze kell zizni és 1édus allapotban a
légmentesen zart, hiithetd — fiithetd tartalyokba kell elhelyezni. A cukorfok stagnalasa utan, lehet6leg
azonnal el kell kezdeni a fOzést. Az erjedés elOsegitésére célszerli fajélesztét és pektinbontod
készitményt injektalni a cefrébe. Az eredmények alapjan megallapithatd, hogy az iddjarasi tényezdk,
tobbek kozott a csapadeék, homérséklet és napsiitéses ordk szama befolyasolja a gylimolcsok
cukortartalmat. Eszrevételeim szerint magasabb cukortartalommal rendelkez6 gyiimélcs magasabb
alkohol kihozatalt produkal. A vizsgalt évek koziil, a 2019-es év a legproduktivabb. A csapadék
megfeleld eloszlasa és mennyisége, az atlaghdmérséklet €s a napsiitéses o6rak szdma kedvezden hatott
a gyimolcsok alkohol kihozatalat befolyasold tényezdire. A refraktométerrel mért, vizsgalt
gyiimolcsok BRIX%-a, nagyrészt ebben az évben volt a legmagasabb. Megfigyeléseim alapjan
megallapithato, hogy egy korai fajta cukortartalma alacsonyabb egy kései fajta¢hoz képest. Ezéltal a
korai fajta alkohol kihozatala szinte minden esetben kevesebb volt, mint a kései fajtaé. A vizsgalt
novénytajok koziil sz6l6 (jelen esetben a Sarga muskotaly) alkohol kihozatala volt a legjelentdsebb,
hiszen a vizsgalt években mért BRIX% éatlaga 20,83%, alkohol kihozataldnak atlaga 7,86 hlf.
Legkevesebb alkohol kihozatallal, az eredményeim alapjan a birs rendelkezik. A harom évben mért
atlagos cukortartalma 9 BRIX% volt. Atlagos alkohol kihozatala 2,51 hif.
Az eredmények ismeretében kijelenthetem, hogy az iddjarasi tényezok, a gylimdlcs faja és fajtaja

hatdssal van annak alkohol kihozatalra.
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