OTDK nevezések

Intézmény: Szent Istvan Egyetem
Kar: Elelmiszertudomanyi Kar
Szekcio: Agrartudomanyi

Alulirott intézményi/kari/szaktertileti TDT/TDK elnck/felelés alairasommal igazolom, hogy az alabb felsorolt hallgaték altal benyuijtott, illetve
mellékelt nevezési lapokon feltiintetett adatok a valésagnak megfelelnek. A benyujtott nevezési dokumentumok alapjan ajanlom a megjelolt
palyamunkak (dolgozat, alkotas, eléadas) elfogadasat az OTDK-n valé részvételre.

Jovahagyott Nevezésiazonosito Cim Szerzd(k)

1. lgen SZIE-ETK/01/001 Probiotikus baktériumok mucin hasznositasanak tanulmanyozasa Nyerges Barbara

2. Igen SZIE-ETK/01/002 Problotlkus L?ctobacmus térzsek hidrogén-peroxid szintézisének Hihiier lenola
tanulmanyozasa

3. Igen S7ZIE-ETK/01/003 Hgkelzeles hatasg ku!onpozo 6reménykeverékekbél készilt szaraztészta Szabé Zsofia Bemadett
mintak beltartalmi értékeire

4. Igen SZIE-ETK/01/004 B.retta}nornyces éleszt6k mono- és kevert kultiras erjesztésének Lei Csongor Matyas
vizsgalata

5. Igen S7ZIE-ETK/01/005 K|t|n;?on§| es rjwagas fehérje tartalmu rovarpéppel duisitott virsli oliAr Evain
termékfejlesztése

6. lIgen SZIE-ETK/01/006 A's?’elgnr}el és cinkkel torténd dusitas hatasa mungoébab csirak Uzonyi Marianna
minéségére

7. Igen SZIE-ETK/01/007 Mlkrc.)bu.b‘c')re:kql.tatassallllntenzmkalt ultrahangos pacolas hatasa bdros Mihaly Klaudia
karaj mindségi jellemzdire

8. Igen SZIE-ETK/01/008 A Bennett-kenguru tejsavbaktérium kozosségének vizsgalata Andrasi llka

9. Igen SZIE-ETK/01/009 Kulonb6zé kémiai 0sszetételli kézfertétlenité gél és oldat bakteriocid TorbolPalfis

hatasanak 0sszehasonlitasa

10. Igen SZIE-ETK/01/010 Antioxidans hatasu fiszemovények alkalmazasa eédesipari termékekben Molnar Melinda Vivien



11. Igen SZIE-ETK/01/011 Tojas és tej allergének kivaltasa vérplazma felhasznlasaval édesipari

Szlics Fanni
termékekben, avagy "mindenmentes” piskéta termékfejlesztése S

12. Igen SZIE-ETK/01/012 Tapkozeg f)p’umalas' problotlkus Lactobacillus térzsek intracellularis 8- Toth Bamabas
galaktozidaz termelésére

13, lgen SZIE-ETK/01/013 P'olrte’jsav alapu mllanyag ev6eszk6zdk biolégaiai bonthatésaganak Jordan Aniks
vizsgalata

14, lgeh SZIE-ETK/01/014 Paradrcson?sg'rltmenyek hamlgltasanak kimutatasa kozeli infravoros Vitalis Fléra
spektroszkopiaval és elektronikus nyelvvel

15. Igen SZIE-ETK/01/015 TleoI'olf €s t?]f0|’ imitatumok fogyasztoi megitélése és biologiailag Bilkei Fanni Kira
hozzaférhetd zsirtartalma

16. Igen SZIE-ETK/01/016 U.Itrah'ang es’ nagy !’udro.s%ta'tlk‘u.s nyomgskezeles kombinalt hatasanak Kobss Zetizaaniia
vizsgalata pacolt his minéségi jellemzéire

17. Igen SZIE-ETK/01/017 M.ajlltfkor.np(.)nc?ns modszerfejlesztés 250 peszticid hatdéanyag vizsgalatara Majercsik Nandor
novenyi mintakban

18. Igen SZIE-ETK/01/018 Tejalapu gélbe zart gyimoics szelet termékfejlesztése Pesti Richard

19. lIgen SZIE-ETK/01/019 Kilonbozé almafajtakbél ciderek eldallitasa és mindsitése Gyokeres Fanni

20. Igen SZIE-ETK/01/020 Pu'er és wulong teak mikrobioldgiai vizsgalata Kajdi Kristof
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