
oTDK nevezések
Intézmény: Szent |stván Egyetem
Kar: Élelmiszertudományi Kar
SzekciÓ: Agrártudományi

A|u|írott intézményi/kari/szakterti|etiTDT/TDK elnoUfele|ós a|áírásommaI igazo|om, hogy az a|ább fe|soro|t ha||gatÓk á|taI beny jtott, i|letve
mel|éke|t nevezési |apokon fe|tuntetett adatok a va|Óságnak megfe|e|nek' A beny jtott nevezési dokumentumok a|apján aján|om a megje|Ö|t
pá|yamunkák (do|gozat, a|kotás, e|óadás)e|fogadását az oTDK-n valÓ részvételre.

JÓváhagyott NevezésiazonosítÓ Cím SzezŐ(k)

1. |gen SZ|E-ÉTK/01/001 Probiot ikus baktériumok mucin hasznosításának tanu|mányozása Nyerges Barbara

2' |gen sZ|E.ÉTK/.1/oo2 
Probiot ikus Lactobaci l|us tozsek hidrogén.peroxid szintézisének Urbán Imo|a
tanulmányozása

3 . l g en sZ l E -ÉTK /o1 / 0o3Hó ke z e lésha t á s a kÜ l onbo zŐŐ r | eménykeve rékekb ó l kés zÜ l t s z á r a z tés z | a
minták be|tarta|miértékeire 

Szabó Zsofia Bemadett

4. |gen Sz|E.ÉTK/.1/o04 Brettanomyces é|esztök mono. és kevert ku|t rás erjesztésének
vizsgá|ata 

LeiCsongor Mátyás

5. |gen szlE-ÉTK/.1/o05 Kitinporra| és magas fehérje tarta|mrj rovarpéppe| d sított virs|i
termékfej|esztése 

Mo|nár Eve|in

6. lgen sz|E-ÉTK/'1/006 1: i".|:::1 
és cinkke| torténó d sítás hatása mungÓbab csíÉk

mrnosegere 
uzonYi Marianna

7. |gen szlE-ÉTK/'1/oo7 
Mikrobuborékoltatássa| intenzifiká|t ultrahangos páco|ás hatása bóros Mihály K|audia
karaj minóségi jel|emzŐire

8' |gen SZ|E-ÉTK/O1/oo8 A Bennett-kenguru tejsavbaktérium kozosségének vizsgá|ata Andrási ||ka

9. lgen szlE-ÉTK/.1/oo9 KÜ|onbÖzó kémiaiosszetéteI kézfert ö t|enító gé|és o|dat bakter iocid
hatásának osszehasonlÍtása 

Tombor PatrÍcia

1o. |gen sZ|E-ÉTK/O1/010 Antioxidáns hatásrj f  szemovények a|ka|mazása édesiparitermékekben Mo|nár Me|inda Vivien



11 .  l g en

12. lgen

13 .  l g en

14.  lgen

í  5 .  |gen

í  6 .  lgen

17 .  l g en

í  8 .  |gen

19.  lgen

20.  lgen

sz|E-ÉTK/o1/01.1

szlE-ÉTK/o1/012

sZ|E-ÉTK/o1/013

sZ|E-ÉTK/o1/014

szlE.ÉTK/o1/015

szlE-ÉTK/o1/0í6

sZ|E.ÉTK/o1/017

sz|E-ÉTK/o1/018

sZ|E.ÉTK/o1/019

sZ|E.ÉTK/o1/020

Tojás és tej a |lergének kiváltása vé rp|azma fe |haszn |ásáva | éd esipari
termékekben, ava gy'' mind en me ntes'' piskÓta termékfejlesztése
Tá p koze g optimá lás p ro biotikus Lactobacil|u s tÖtzsek intracellu |áris B-
galaktozidáz termelésére
Politejsav a|ap m anyag evŐeszkozok bio|Ógaiai bonthatÓságának
vizsgá|ata
Pa rad icso ms[i rítmények ha misításá n a k kimutatása koze |i infravoros
spektroszkipiáva| és e|ektron ikus nye|vve|
Tejfolok és tejfol imitátumok fogyasztTi megítélése és biológiai|ag
hozzáférhető zsÍrtartaIma
Ultrahang és nagy hidrosztatikus nyomáskeze|és kombinált hatásának
vizsgálata pácolt h s minőségi je||emzóire

Mu |tikompo n ens mÓdsze rfej|esztés 250 peszticid hatia n ya g vizsgá |atá ra
novényi mintákban

Tejalap gé|be zárt gy mÖ|cs szelet termékfej|esztése

KÜ lon bozó a |mafajtá kbÓ| ciderek e|őá||ítása és min ósítése

Pu'er és wulong teák mikrobiolÓgiai vizsgá|ata

Szrics Fanni

TTth Bamabás

Jordán AnikÓ

Vitá|is F|Óra

Bi|kei FanniKíra

KoÓsz Zsuzsanna

Majercsik Nándor

Pest iRichárd

Gyokeres Fanni

KajdiKristÓf
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A|áírás:

Dr. Nguyen Duc Quang
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