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Dénes Kalman Pro Scientia Aranyéremmel valé Kitiintetésére

Dénes Kalmén 2007 szeptemberében kezdte meg tanulmanyait a Budapesti Corvinus
Egyetem Elelmiszertudomanyi Karan, Elelmiszermémdk —alapszakon (BSc), majd
mesterszakon ¢lelmiszer-biotechnologus szakiranyon kivalé mindsitésii diplomat szerzett
2013 januarjaban. Mar kezdettdl fogva kitlint tarsai koziil tudasvagyaval, kivalo analizalod és
szintetizald képességével, valamint probléma megolddé mérndki szemléletével. Kimagaslo
tanulmanyi eredményének koszonhetden 2010 szeptemberétdl kezdddden minden tanévben
elnyerte a Koztarsasagi Osztondijat, dsszesen harom alkalommal.

Dénes Kalman 2009 ota folytat TDK kutatasokat a Sor- és Szeszipari Tanszék
fermentacios kutatdcsoportjaban. Kutatasa a kevert kulturdkkal megvaldsithatdo etanol
eloallitdsra Gsszpontosit, féleg a Saccharomyces és Kluyveromyces élesztok alkalmazasaval.
Fontos eredményeket ért el a kiilonbozd élesztd torzsek tarsithatdosigénak vizsgalataban, a
szinergens hatasok bizonyitasaban €s az optimalis tarsitdsi arany meghatarozasaban. Kutatd
munkajat tovabb folytatva az inulin alapt bioetanol fermentacio hatékonysaganak fokozasara
koncentralt kiilonb6z6 fermentacios technologiak megvaldsitasaval.

Eredményeit bemutatta a XVIII. METE OTDK Konferencian (Szeged), ahol munkajat
I. helyezéssel értékelték. A Pannon Egyetem Georgikon Karan megrendezett XXX. Jubileumi
OTDK Konferencia Agrartudomanyi Szekciéjanak Elelmiszertudomany I. Tagozatiban 14
palyamii kézlil munkajat 1. helyezéssel jutalmaztik. Szakmai felkésziiltsége és kivalod
vitakészsége alapjan a Birdlé Bizottsdg prezentacids dijra is javasolta. Szintén kiemelkedd
eredményt (1. helyezés) ért el a XIX. METE OTDK Konferencian (Debrecen) a ,.Kiilonbsz6
fermentacios technikak Osszehasonlito vizsgélata az inulin alapu etanol eldallitdsaban™ cimii
TDK munkajaval. A XXXI. OTDK Konferencia Agrartudomanyi Szekcid Kornyezeti
biotechnolégia Tagozataban kutatomunkajanak eredményeit és annak prezentacigjat 1.
helyezéssel értékelték. Mesterszakos hallgatoként méar folyamatosan beszamolt
kutatdmunkajanak eredményeirdl hazai és nemzetkozi forumokon. Az impakt faktoros Acta
Alimentaria folyoiratban egy tovabbi kézirata ,Bioethanol fermentation of Jerusalem
artichoke using mixed culture of Saccharomyces cerevisiae and Kluyveromyces marxianus™
cimmel is elfogadésra keriilt, amely a kozel jovdben jelenik meg.

Logikus gondolkodds modja j6 kommunikacios adottsaggal parosul, amelyek
megnyilvanulnak vildgos és konnyen értelmezhetd megfogalmazasaiban és érveléseiben.
Elméleti tudasat és mérndki szemléletét gyiimodlcsdztette szakmai gyakorlatai soran is,
amelyeket Nagykanizsan egy malatagyarban, valamint a Danone Tejtermék Gyarté és
Forgalmazé Kft.-nél mindségbiztositdsi munkakorokben teljesitett. Felkésziiltségét és
szakmai tudasat kamatoztatta demonstratorként is a BCE Elelmiszertudoményi Karanak Sor-
és Szeszipari Tanszékén, ahol részt vett a gyakorlatok eldkészitésében és a szakdolgozatot
készitd hallgatok konzultalasaban.

Dénes Kalman mesterdiplomdjanak megszerzését kovetden az élelmiszeripari
szektorban kivan karriert épiteni, ennek elsé 1épéseként a Heineken Hungéria Sorgyarak Zrt.
Vezetdi Gyakornoki programjaban vesz részt.

Dénes Kélmant tekintettel emberi kvalitasaira, tudomanyos eredményeire, szakmai
elkotelezettségére, kivaldo munkabirasara és —szervezd készségére, valamint tehetségére,
amely szorgalommal és kitartdssal parosul, melegen ajanlom a Pro Scientia Aranyérem
kitiintetésre.
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