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3. Biotechnolégia, mikrobiolégia, és élelmiszerbiztonsag I. szekcio

I11. eléadd
Biral6 Bizottsag:
Elndk: Dr. Maraz Anna egyetemi tandr (BCE-ETK)
Bizottsdgi tagok: Dr. Ambrus Arpad NEBIH tudomdnyos fStandcsado, c. egyetemi tandr
Dr. Karaffa Erzsébet Monika egyetemi docens (DE-MEK)
Szekcidtitkar: Nyéki Agnes PhD hallgaté (DE-MEK)
Eldadasok:
11" Jo6 Aron BCE-ETK
Kiilonleges sordk eldallitasa vegyes kulturdk segitségevel
Témavezetd: Dr. Kun Szilard egyetemi adjunktus
11% Bajan Beata DE-MEK
Sdrgarépa és spendt nitrat- és nitrit-tartalmanak valtozdsa konyhatechnolégiai miiveletek hatdsara
Témavezetd: Dr. Kovacs Béla egyetemi tanar
11 Abahézi Emese BME-VBK
Szilikagélek feliiletmodositasa és alkalmazasuk lipazok szelektiv adszorpcidjara
Témavezetd: Dr. Poppe Laszl6 egyetemi tandr
12" Miklés Eva DE-MEK
A Berettyoujfalui Grof Tisza Istvan Korhaz Mindségbiztositasi rendszerének és a konyha HACCP
rendszerének bemutatdsa )
Témavezetd: Dr. Peles Ferenc Arpad egyetemi adjunktus
12 Urban Péter és Czifra Dorina SZTE-MK
Termesztett gombakkal asszocialt Trichoderma fajok természetes és mesterséges éléhelyeken
Témavezetdk: Dr. Kredics Laszlo egyetemi adjunktus

Dr. Hatvani Lorant tudomdnyos munkatars

12%°-13% Ebédsziinet

13% Kadar Orsolya SZF
A rozsagydkeér /Rhodiola rosae/ és a tavaszi kankalin /Primula veris/ mikroszaporitdsa
Témavezetd: Dr. Dencs6 Istvan féiskolai docens
13% Takacs Georgina NYME-MEK

Tejsavbaktériumok és bifidobaktériumok élsejt-szamanak szelektiv meghatarozasdra szolgalo
tenyésztéses eljardasok osszehasonlito értékelése

Témavezetd: Dr. Varga Laszl6 egyetemi tandar

14" Baranyai Andrea SZF
A som /Cornus mas/ és a homoktovis /Hippophae rhamnoides/ mikroszaporitasa
Témavezetd: Dr. Dencs6 Istvan féiskolai docens

14°  Dénes Kalman BCE-ETK
Kiilonbozd fermentdcios technikak 6sszehasonlito vizsgdlata az inulin alapi etanol elddllitasdaban
Témavezetd: Dr. Nguyen Duc Quang egyetemi docens
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3. szekcid Biotechnologia, mikrobioldgia és élelmiszerbiztonsag 1.

KI"JL(")NB(")ZG FERMENTACIOS TECHNIKAK 0§S,ZEHA§ONLiT(')
VIZSGALATA AZ INULIN ALAPU ETANOL ELOALLITASABAN

EFFECTS OF DIFFERENT FERMENTATION TECHNIQUES ON PRODUCTION OF
ETHANOL WITH INULIN SUBSTRATE

Szerzo: Dénes Kalman II. évfolyam (MSc)
BCE, Elelmiszertudomanyi Kar, Sor- és Szeszipari Tanszék

Témavezetd: Dr. Nguyen Duc Quang egyetemi docens

A szazadunkban jelentkezo és egyre fokozddo problémak, mint a klimavaltozas, a névekvo
»energiaéhség” vagy éppen az elhatalmasodd kornyezetterhelés kezelésének lehetdségei
szoros 0sszefliggésben vannak a megujuld energiaforrasok hasznositasaval. Nagy potenciallal
rendelkezd, megujuld energiaforrds a biomassza alapi energianyerés, melynek egyik
hasznositasi lehetésége az alkoholos erjesztéssel torténd biofuel eldallitdsa. A cukor- és
keményitd alapu bioetanol viszont az elmult években konfliktusba keriilt az élelmiszeriparral
¢s a tarsadalommal, ezért egyre silirgetdbb Uj nyersanyagok ¢és melléktermékek
hasznosithatosaganak felkutatasa €s alkalmazasa. Ilyen kutatasi alternativa az inulin tartalmu
novények (csicsoka, dalia, cikoria stb.) hasznositasanak vizsgalata, melyek koziil a
legkedvezobb beltartalmi és agrondmiai tulajdonsagokkal a csicsoka rendelkezik. A
Saccharomyces cerevisiae napjainkban ,,egyeduralkodd” faj az etanol eldallitdsaban, amely
azonban csekély inulindz aktivitdsa miatt, csak lassan és alacsony hatasfokkal képes az inulint
hasznositani. A probléma egyik lehetséges megoldasa a kevert kultiras alkoholos erjesztés
alkalmazasa. TDK kutatémunkam soran célom kevert kultirdkkal megvaldsitott, kiillonb6zo
fermentacids technologidk alkalmazédsanak tanulmanyozdsa az inulin alapu bioetanol
eléallitasaban.

Osszehasonlitottam a kiilonb6z6 inulin fermentacids technolégiakat (erjesztés csak
Saccharomyces cerevisiae vagy csak Kluyveromyces marxianus élesztovel, kevert kultaraval,
valamint szimultdn cukrositas €s erjesztés — SSF - Saccharomyces cerevisiae €lesztovel &s
ipari inulindz enzimkészitménnyel). A legjobb eredményt az élesztd €s az enzim egyiittes
alkalmazaséaval értem el (77 %, 4. nap), mig a leggyengébb erjesztést a tiszta Saccharomyces
kultara mutatta (57 %, 6. nap ). A kevert kultaras erjesztésnél kozel 76 % biokonverzids fokot
értem el a szakaszos (batch) fermentacié végén (6. nap). Altaldban a batch-fermentacid
csupan ~70-80 %-os konverzids hatasfokkal valosult meg. A biokonverzids hatasfok novelése
¢s a fermentacids 1d6 esetleges csokkentése érdekében kisérleteket végeztem fed-batch
(rataplalasos)  fermentacidés  technologiat  alkalmazva.  Kiilonb6zé  koncentracioji
szubsztratumokat vizsgalva, a ~14,3 g/100cm’ szénhidrat koncentracidji cefre esetében
kapott biokonverziés hatasfok elérte a 86 %-ot, 1,37 g/100cm’ maradék szénhidrat mellett. A
kisérleti eredmények alapjan igéretesnek tartom mindkét fermentacids technoldgiat
(szakaszos ¢€s rataplalasos kevert kultaras) az inulin alapu bioetanol eldallitasara, azonban az
ipari megvalositasahoz tovabbi vizsgalatokra lenne sziikség pl. az optimalt fermentéacids
kortilmények meghatarozasara, valamint 1éptéknovelési kisérletekre.

*

Kutatémunkdmat a TAMOP-4.2.1./B-09/1-KMR-2010-0005 és TAMOP-4.2.2/B-10/1-2010-0023, valamint
TECH _09-43-2009-0194 projektek tamogatjak.
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