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| CSICSOKA ALAPU BIOETANOL ELOALLITASANAK FOKOZASA KEVERT

a KULTURAS ERJESZTESSEL

PROVEMENT OF BIOETHANOL PRODUCTION FROM JERUSALEM ARTICHOKE
BY MIXED YEAST CULTURES

Dénes Kalman, [1I. évfolyam
BCE, Elelmiszertudomanyi Kar

(avezetd:  Dr. Nguyen Duc Quang, egyetemi docens

A novekvd energia szilkségletek kielégitésére jelenleg a fosszilis energiaforrasok
lgalnak, melyek egyre fokozodd problémékat vetnek fel mind a gazdasigban, mind a
.:_:,rgzetvédelemben. Tovabb tetdzi a problémat, hogy ezek az energiaforrisok a
cljgvoben vérhatoan ki fognak meriilni. Ezért egyre siirget8bb a megujulo, kérnyezetbarat
roiaforrasok felkutatisa és hasznilata. Az etanol, mint alternativ motorhajté iizemanyag
a figyelem kozéppontjaba, t5bb kedvezd tulajdonsaginak koszonhetoen. Ennek okan
yre intenzivebb kutatasok folynak kiilonbdzé nyersanyag és ipari melléktermék (keményito,
luléz, inulin, tejsavo, papiripari szennyviz stb.) alapi bioetanol elballitasra. Az elsd
serdciés bioetanol (keményitd vagy cukoralapl) gyértdsa mdr iparilag ‘megoldodott, a
inolégia miatt azonban az utébbi idében az élelmiszeriparral keriilt konfliktusba, hiszen
az az alapanyag bazisuk. gy varhatoan csak a masodik, harmadik vagy negyedik
neracios biolizemanyag gyartisa nyujthat gazdasagilag is kedvezo megoldast. A csicsokat,
sly nagy mennyiségi szénhidratot (inulint €s frukto-oligoszacharidot) tartalmaz, mar szamos
ban ipari energiandvényként tartjak szamon. A bioetanol gyartasban alkalmazott élesztd
ek - alacsony inulindz aktivitdsuk miatt - nem képesek hatékonyan az inulint alkoholla
eszteni. A problémara megolddst jelenthet az ipari inuliniz enzim hasznalata, vagy a nagy
inaz aktivitassal rendelkezo mikroorganizmusok alkalmazasa. A TDK kutatomunkam soran
a kevert élesztd kultardk alkalmazhatosaganak vizsgalata az inulin alapG bioetanol
tasaban. Nyolc kevert kultira tarsithatosagat €s erjesztési tevékenységét
lmanyoztam, ket cefrézési eljaras alkalmazasaval. Enzimmel kezelt szubsztratum esetében
n kevert kultara jé hatasfokkal konvertalta az erjeszthetd cukrokat etanolla (75-85 %
i biokonverziés hatasfok az elméleti hatasfokhoz képest), mig nativ cefrénél csak a
veromyces marxianus torzset tartalmazé kevert kultaraval értem el 76 %o-0s konverzios
sfokot, mig a tobbi esetben 60 %o-ot. Azt tapasztaltam, hogy KL marxianus esetén a magas
4z aktivitasnak koszonhetben a nagyobb polimerizaltsaga szénhidratok gyorsan
anak egyszerii, erjeszthetd cukorra, amely jo szubsztratumot szolgalt a Saccharomyces
erevisige szamara. Ezek alapjan a Kl marxianus kevert kultaraban vald alkalmazasanal
Ontottem, és optimaltam a Kkét kultara keverési aranyat. A kiilonboz0 keverési aranyok (1:0;
1.25; 0,5:0,5; 0,25:0,75, 0:1) koziill a legjobb alkohol kihozatalt a két torzs azonos
ayban torténd keverésénél (79 %o konverzio) kaptam, mig a legalacsonyabb etanol tartalom
szta tenyészetek esetében volt megfigyelheto.
A Kkisérleti eredmények alapjan igéretesnek tartom a kevert kultarak alkalmazasat a
Csicsoka alapi bioetanol eléallitisaban. A technologia ipari megvalositdsahoz tovabbi
kisérleteket (beoltasi mennyiség, 1éptékndvelés, folytonos erjeszthetdség) tartok sziikségesnek.
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