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'}ﬁl{;itometriés mérést ir els, elsésorban azonban ez teszi kétségessé a modszer megbizhatdsagat. Ezen
~okbol kifolydlag az altalam fejlesztett mdédszer soran, koleszterinmérések esetében &ltaldnosan
almazott gazkromatografias elvalasztast és FID detektalast alkalmaztam.

odszer mindségbiztositdsa kapcsan megdllapitottam, hogy az etil-acetdtos extrakcié maximalis
sfoku, tobbszori extrakcios lépésekkel sem nyerhet6 ki tobb komponens a mintédbdl. Bizonyitékot
ert tovabba, hogy a mintael6készités lépései alatt kb 10%-a elvész a mérendd vegyiletnek, belsé
idard haszndlatdanak koszonhet6en azonban ez az eredményben nem mutatkozik meg.
apitottam, hogy az el6készitett mintakat hiitében, felbontas nélkil négy napig lehet tarolni.
lesztett modszer alkalmazasaval megmértem toébb, hiteles tojastartalmi  tészta
zterintartalmét. Ezeket a mintdkat egy hazai tésztagyartd cég készitette kimondottan a
nunkra, tudtam réluk, hogy biztosan 1,- 4- és 8 tojast tartalmaznak. A kisérletek soran kapott
ontok relativ szorasa 5 - 6% -nak adodott.

dbbiakban megmértem kereskedelmi forgalomban kaphatd, ismert névleges tojastartalmu
K koleszterintartalmat.

tsorozat elején nem allt rendelkezésiinkre koleszterintartalomra hitelesitett tésztaminta, de a
ben sikeriilt beszerezni. A CRM segitségével meghataroztuk a mérés korrekcids faktorat, ami
cadédott.

glalasként megallapithatd, hogy a médszer teljesitményjelzbit, a hiteles tojastartalmu tésztdk
ményeit, a mérések reprodukalhatésagat figyelembe véve, a magyar szabvanyban elGirt
os extrakcio, derivatizacios lépéssel kombindlt GC-FID meressei alkalmazhatd tésztak
irtalmanak megbizhaté meghatéarozasara.

JLTURAK ALKALMAZASA A CSICSOKA ALAPU BIOETANOL ELOALLITASANAK FOKOZASARA
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iaigények kielégitésére dontéen a fosszilis energiaforrasok szolgédlnak, melyek
0z6d6 problémakat vetnek fel a kérnyezetvédelemben és a gazdasagban. Ezért
b a kimeriil6 energiahordozok poétlasa és felvaltasa kornyezetkimélébb, megtjuld
l, példaul a bioetanollal. A masodik generacids bioetanol elallitas egyik lehetséges
csoka, mely kedvezd termesztési és beltartalmi tulajdonsagokkal rendelkezik. Az ipari
1 alkalmazott Saccharomyces cerevisiae torzsek azonban az inulindz aktivitas hianya
| képesek a csicsoka tartalék szénhidratjat (inulint) lebontani és hasznositani, ezért
telen és gazdasagtalan.

olt egy olyan technoldgiai eljaras alkalmazasanak vizsgdlata, amellyel
1et6 az inulin alapt bioetanol eldallitasa. Kisérleteimben vizsgaltam a monokulturak
kevert kulturak tarsithatosagat nativ és enzimkezelt cefre esetében, a kevert
tevékenységét, valamint a kevert tenyészet erjesztési folyamatanak
E-;.kiéérleteimhez szubsztratumként csicsdka koncentratumot hasznaltam fel,
@t fajta élesztét (Kluyveromyces torzsek és Saccharomyces cerevisiae)
{PLC technika segitségével kovettem nyomon az erjesztési folyamatot.

- erjesztési tevékenysége alapjan a monokulturas erjesztés alkalmazasa
isige inulinaz aktivitasanak hianya és a Kluyveromyces fajok gyenge erjeszt6
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képessége miatt. Az éleszté fajok tarsitdsa soran enzimkezelt cefre esetében minden kevert kultd
hatasfokkal konvertalta az erjeszthet6 cukrokat etanolld, mig nativ cefrénél csak a KI. marxi
torzset tartalmazé kevert kultdraval értem el kiemelkedd, 76 %-0s konverzids hatasfokot, migat
esetben 60 %-ot. A kevert kultura erjesztési tevékenysege alapjan kijelenthet, hogy alkalmaz
megvalosithato az inulin gyors bontdsa és a keletkezé cukrok gyors etanolla alakitasa, vagyis az |
szimultan cukrositasa és erjesztése. A kiildnboz6 keverési aranyok kozul a legjobb alkohol kihozal
két torzs azonos aranyban torténd tarsitasanal kaptam, mig a leggyengébb eredményt at
tenyészetek adtak. A cefre extrakttartalmanak névelésével parhuzamosan novekedett a ke
etanol koncentracidja, de a hasznositatlan, maradék szénhidrat mennyisége is. Ezért optimalis
bb konverzios hatasfokkal valdsult meg a fermenta

koncentraciét valasztottam, melynél a legjo
onyabb erjesztés ~ 13 w/v% szubsz

4ltalam alkalmazott kisérleti korulmények kdzott a leghaték

koncentraciénal valosult meg.
Az eredmények alapjan igéretesnek tartom a kevert kultarak alkalmazasat az inulin alapt bi

el@allitasaban. A technoldgia ipari megvalésitasahoz tovabbi vizsgalatokat tartok sziiksege
kapott eredmények alapjan kijelenthetd, hogy a kevert kultarak alkalmazdsdval a csicsc
bioetanol el&allitas fokozhato és hatékonyabba tehetd.

FITAZ ENZIM OPTIMALIS MUKODESI KORULMENYEINEK £S KATALITIKUS TULAJDO "
VIZSGALATA
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A fitaz enzim a foszfohidrolazok csoportjaba tartozik, szerves foszfor tartalmu vegyiiletek
foszfatcsoportokat hasit le. Legfontosabb felhasznalasa takarmany adalékanyas
alkalmazasaval lehetéség nyilik a kérnyezetet karosito foszfat szennyezés csokkent
javul a fitinsav altal megkotdtt kationok, keményité, fehérje hozzaférhetésege,
hasznosuldsa. A fitinsav részleges hidrolizisével kisebb foszforilaltsagy inozit foszfatol
melyek antioxidansként mikddnek, s szerepet jatszhatnak a rak kialakuldsanak megeld
A Thermomyces lanuginosus gy nem patogén, toxinokat nem termeld, széles
tartomanyban j6l szaporodo termofil fonalas gomba, mely altal termelt fitdz
termostabil. 100
célul tiiztem ki a T. lanuginosus IMI 096218 torzs eredet( tisztitott fitdz enzi
kériilményeinek, valamint katalitikus tulajdonsagainak meghatarozasat.
hémérséklet- és pH optimumat, termostabilitasat, a kulonbdz6 jonok és védoa
enzimaktivitas alakuldséra és megallapitottam kinetikai paramétereit.
Kisérleti munkam soran az alabbi eredményeket értem el. A fitaz pH optimur
talalhatd, melyeket a pH skalat 1,5-tdl 9-ig lefedd harom puffer oldat alkalmazdsa
optimum és irodalmi adatok alapjan feltételezhetd, hogy az ltalam vizsgalt
kéveten pH 5,5-nél megmértem az enzim hémérséklet optimumat, mely 7
Statisztikai program csomag segitségével meghataroztam a felezési id6t
sebességet leird masodfoku teljes polinom modelit.

A termostabilitas vizsgalatanal 55°C-on pH 6 értéken tapasztaltam a legstabilab
felezési ideje 136 perc volt. Ugyanezen héfokon, az optimalis pH értékeken,
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