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4. szekci6 Biotechnol6gia, mikrobiolégia és élelmiszerbiztonség II.

PECTINEX ENZIMKESZITMENY TRANSZGLIKOZILAZ AKTIVITASA
TRANSGLYCOSYLATION OF PECTINEX ENZYME PREPARATION

Szerz6: Styevké Csilla II. évfolyam (BSc)
BCE, Elelmiszertudomanyi Kar, S6r- és Szeszipari Tanszék

Témavezetdk: Styevké Gabriella PhD hallgaté
Dr. Nguyen Duc Quang egyetemi docens

4. szekcid Biotechnolbgia, mikrobiolégia és élelmiszerbiztonsag II.

Az oligoszacharidok fontos szerepet jdtszanak szdmos biolégiai folyamatban pl.
gyulladdsos betegségben, immunvalasz reakcikban, a sejtek kozotti kommunikécidban stb.,
valamint a tdpldlkozésban, mint funkcionélis élelmiszer sszetevok. Az utdbbiakat dltaldban
az. emésztérendszer felsd szakaszdn 16vo enzimek nem képesek lebontani, igy a vastagbélbe
jutva tdmogatjdk az ott él6 jotékony mikroorganizmusok szaporoddsat, illetve aktivitdsat.
Tovabba ezen oligoszaccharidok kémiai szerkezetiik miatt alacsony kalériatartalmiak, igy
diabetikus vagy ,light” termékek gydrtdsdra is felhaszndlhat6k. Elddllitdsuk kémiai vagy
enzimes modszerrel is lehetséges. Az enzimes technol6gia eldénye, hogy a régié- és
sztereospecifitds (nincs melléktermék), valamint a széles reakcikdriilmények kozotti
alkalmazhat6sdg. Két enzim csoport - hidroldzok és a transzferdzok - képesek a kiilonboz6
oligoszacharidok szintézisére. Jelen munkdmban a kereskedelemben kaphaté készitmény
(Pectinex ultra®) transzgalaktozildz és transzfruktozildz aktivitdsat tliztem ki célul.

A vizsgélataimban kiilonbdz6 biokonverzids kisérleteket hajtottam végre a tervezett
koriilmények kozott. Az enzimreakcié nyomon kovetésére HPLC-s technikdt alkalmaztam.
Az enzimkészitmény transzglikozildz aktivitdsdnak feltdrdsdra két donor szénhidrétot;
szachar6zt és laktozt, valamint kiilonboz6 akceptorokat (fruktdz, gliikéz, galaktéz, mannéz,
xiléz, malt6z, szacchar6z, lakt6z) alkalmaztam. Az akceptor molekuldk koziil a maltéz
bizonyult a legjobbnak. A 10 (w/v) % szénhidrit-koncentrdcié mellett 1:1 donor-akceptor
ardnydban 1 U/ml (hidroldz aktivitisd) enzimmennyiséget alkalmazva, laktéz és maltéz
pérositasval ~0,8 g/100 ml, szachar6z és maltéz pérositdsdval ~0,3 g/100 ml oligoszacharid
(DP3) tartalmat értem el. Meghatdroztam az optimdlis donor-akceptor ardnyt. Azt
tapasztaltam, hogy a legnagyobb DP3 tartalom a szacharéz és laktéz donor esetében az 1:9
akceptor-donor arényndl érhet6 el. Ezt az ardnyt alkalmazva, a maltéz €és szacharéz
parositdséanil is kiemelkedd eredményt értem el (0,6 g/100 ml). Az enzim: szubsztrdtum ardny
optiméldsdval maltéz és szachar6z esetén kozel 4 (w/v)% DP3-tartalmat kaptam a
biokonverzi6 5. napjan.

Az enzimreakci6 Kkoriilményeinek meghatdrozdsa és 1épték novelési kisérletek
sziikségesek, de az eddig elért eredményeim igéretesek és megalapozhatjdk az 4j tipusu
oligoszacharid szintézis technolégia kidolgozasat a Pectinex ultra enzimkészitménnyel.

*

Kutatémunkdm TAMOP-4.2.1./B-09/1-KMR-2010-0005 és TAMOP-4.2.2/B-10/1-2010-0023, valamint
TECH_09-A3-2009-0194 projektek tdmogatjdk.
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UJ SZARITASI TECHNOLOGIAK FEJLESZTESE SZILARD PROBIOTIKUS
KESZITMENYEK ELOALLITASARA ES STABILIZALASARA

NEW DRYING METHODS FOR STABILIZATION OF PROBIOTICS
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Tanszék
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Az 4j évszazad elején a gyégyszertechnoldgia az egyik legdinamikusabban fejlédo ipardg.
Ennek legnagyobb fejlédési potencidllal rendelkezd része az tgy nevezett humdn
egészségiigyi biotechnol6gia. Ezt j61 mutatja, hogy az elmilt évtizedben rohamosan nétt a
piacra keriil, biotechnol6giai eredetii hat6anyagokat (proteinek, peptidek, nukleinsavak,
egész sejtek, virdlis részecskék, vakcindk) tartalmaz6 készitmények szdma. A biohat6anyagok
jelenlegi és vérhatéan tovdbb er8s6d6 témyerése a gydgyszerkutatisban, a
gy6gyszerformuléldst (gyégyszertechnolégia) is 1j kihivasok elé allitja.

Munk4m sordn a biotechnolégiai eredetli hat6anyagok csoportjan beliil a probiotikumok
szildrd formulédldsdnak lehetOségeit vizsgaltam. Célom, olyan 4j, kiméletes technolégidk
fejlesztése és vizsgélata volt, melyek alkalmasak a baktériumok hosszii tdvi eltarthat6sdganak
novelésére, és valés alternativat jelenthetnek az iparban altalanosan alkalmazott, azonban
rendkiviil id6- és energiaigényes fagyasztva szaritas kivaltasara.

Az egyik &ltalam alkalmazott technolégia az elektrosztatikus nanoszél képzés volt. Ezzel
az eljdrassal kiméletes koriilmények kozott (szobahdmérséklet, 1égkori nyomads) extrém gyors
szaritds val6sithaté meg, tovabbi elénye, hogy folyamatos és alacsony energiaigényii gyartast
biztosit. A madsik alkalmazott technolégia a gy6gyszeriparban széles korben alkalmazott
filmbevonds volt.

A Kkisérletek sordn egy széles korben alkalmazott probiotikumot, a Lactobacillus
acidophilust formuldltam. Vizsgdltam, hogy a szdritds és a t4rolds sordn milyen mértékben
csokken a baktériumok aktivitdsa, illetve hogy milyen segédanyagok alkalmazasival
javithatunk ezen a tendencién.
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