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Farkas Csilla, a Kodolanyi Janos K6zépiskola és Kollégium (Székesfeharvar) Eurdpai
Unio ismeretek és Francia tagozatan érettségizett.

Kozépiskolai tanulmanyai soran egyre nagyobb érdeklodéssel fordult a biologiai és
kémiai ismertek elmélyitése felé. Kiilonosen az olyan interdiszciplinarisnak tekinthetd
terliletek vonzottdk és vonzzdk, mint a taplalkozastudomany és az ehhez kapcsolodo
élelmiszerfejlesztés, a kornyezetvédelem és a biotechnoldgia. E motivaciok inditottak arra,
hogy a Budapesti Corvinus Egyetem, Elelmiszertudomanyi Kar élelmiszermérnok
alapszakjara jelentkezzen. Tanulmanyait 2008-ban megkezdve a kotelezd tananyagon feliil
Onképzési céllal csatlakozott az Alkalmazott Kémiai Tanszék biokémiai csoportjanak
munk4jahoz. Szorgalmanak eredményeként az alkotdcsoport altal készitett a di6 avasodas
biokémiai hatterét feltaré szakmai cikk tarsszerzéjeként szerepel.

2011-t81 sor- és szeszipari szakiranyt valasztva specializacioként, témavaltassal
folytatta TDK kutatasait. Valasztott témateriilete a vegyes kultiirakkal megvalosithat6 inulin
erjesztési technoldgia tanulmanyozasa. Kiilonos figyelmet forditott a Magyarorszagon is
termeszthetd inulin tartalmu csicsoka felhasznalasi lehetoségére és a kornyezeti feltételek
valtoztatasaval fermentdcidos technoldogia  hatékonysadganak  fokozasara.  Kutatési
eredményeirdl folyamatosan beszamolt TDK Konferencidkon. Mind az Elelmiszertudoméanyi
Kar TDK konferencigjan, mind a XXXI. OTDK Agrartudomanyi Szekcid
Elelmiszertechnolégia 1. Tagozatdban teljesitményét 1. helyezéssel jutalmaztak. Kutatasi
eredményei tobbszerzés publikacidkban is megjelentek, tovabba hazai és nemzetkozi
tudomanyos férumokon is szerepeltek. Az eredményes erjedésipari kutatdsi munkdjanak
megalapozasahoz hozzajarult az is, hogy didkként rendszeresen részt vett a Hungrana Kft.
Kutatas és Fejlesztési Osztalyanak munkajaban. Ezaltal betekintést nyerhetett az ipari
kutatasok célkitlizéseibe és azok stratégiat meghatarozd szerepébe. 2012 februarjatol
élelmiszermérnok mesterfoku képzésben vesz részt. Szandékai szerint a tovabbiakban is
eukariota mikrobaval kivan foglalkozni és ezen belil a Thermomyces lanuginosus
fonalasgomba egyik karbohidrolaz enzimének molekularis jellemzését célozza kutatasaival.

Szakmai fejlodéséhez & szemléletének formalasahoz jelentésen hozzéjarult, hogy
lehetdsége nyilt egy félévet teljesiteni a Bécsi Természeti Er6forrasok Egyetemén (Universitét
fiir Bodenkultur Wien).

Jelenleg a Sor- és Szeszipari Tanszéken demonstratori munkakoért tolt be. Itt is
meggy6zddhetiink felelosségteljes és pontos munkavégzésérol.

Nyelvismerete segiti az angol nyelvii szakirodalom olvasésat és feldolgozasat.

Farkas Csillat tanulmanyi eredménye, eredményes kutatomunkaja, szakmai
elkotelezettsége, tudatos karrier épitése, valamint szerény, kotelességtudé emberi
tulajdonséagai alapjan messzemenden ajanlom a Pro Scientia Aranyérem kitiintetésre.
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