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A gyobgyszeriparban — a vegyipar mas teriiletethez hasonléan — egyre nagyobb jelentdséget
kapnak a folyamatos gyartasi technologidk. Bar alkalmazisuk rengeteg eldnnyel jar, a
gyogyszeriparban még igen kevés készitményt gyartanak ily moddon, jelenleg még a
hagyomanyos, szakaszos eljarasok dominalnak. Folyamatos eljardsokkal nagyobb
hatékonysag és gyartasi sebesség érhetd el, kisebb a berendezések mérete és a gyartdsor
helyigénye, valamint a gyartas is biztonsagosabba tehetd. Tovabbi eldny, hogy a folyamatos
rendszerek igen szabalyozotta tehetk, kevesebb kezeldvel, automatizadlva miikodtethetdk.
Ezek az eljarasok egymassal is 0sszekapcsolhatok, integralt, folyamatos gyartdésorok hozhatok
létre, melyek alkalmazadsa sordn nincs sziikség a kozti termékek tarolasara, szallitdsara. A
felsorolt elénydknek kdszonhetden szdmos iparag alkalmazza a folyamatos technologidkat,
igy példdul nagy szerepiik van az ¢lelmiszeriparban is. A folyamatos rendszerek
kialakitasanal kiilondsen sok lehetdséget rejt olyan multifunkcids berendezések alkalmazasa,
melyekkel tobbféle folyamatos gyartési eljaras is megvalosithatd, igy példaul egy adott elven

miikédo késziilék alkalmazhatd tobb iparagban is kiilonféle célokra.

A kutatomunka soran egy multifunkcids ikercsigds berendezésen valdsitottunk meg
folyamatos homogenizalast, valamint granulalast, mindkét esetben egy hosszabb folyamatos
gyartésor részeként alkalmazva a technoldgiat. A folyamatos homogenizalasnak egy
gyogyszeripari alkalmazasat vizsgaltuk, és egy olyan feldolgozasi sor részeként alkalmaztuk,
mellyel elektrosztatikus szalképzés alkalmazasaval és amorf szilard diszperziok eléallitasaval
lehetséges egyes rossz vizoldhatésagu hatdéanyagok kioldodasat javitani. A folyamatos
homogenizalas soran sikerrel alkalmaztuk mind a kozeli infravorés mind a Raman-
spektroszkopiat a folyamat valds ideji nyomon kovetésére. A granuldlds sordn dextroz-
monohidrat porfolyasi tulajdonsagainak és préselhetdségének javitasa volt a célunk, melynek

foként az élelmiszeripari alkalmazasa lehet jelentds.



‘ST — ¥ 1_3q9P0 "1T0T
sawZsuojeeg

LAZNANVIODOUd

&—.&-Qﬂ@h@hﬂ@M [BIZSeY3.IY] ‘€|

LV )

AI®)ZSOYBZS ISB[B[NUWLIOJIIZSAGOAN)
$9 ISEIISOATR)SLIY]




WVOIN

J@3sajTun

=

Sm._E aﬁEx
\\M



I

A[Ture,J [0Zepruizudg
e ur wisiydiaowojeajos 2 wsiydiowAjog
1Zo1qQUIOG BIRJ ‘TZ0319¢ vINeT 9 ABINOS ST — bl €1
ueqIedLIdZSTW[I[I Z8 S JIZSAS0AS
B YRISO[0UYIJ) SOJRWRA[O :AFIQAD) ISOIRIA ‘JOISLIY
10quIOsZ ASeN ‘BAF 19PISSTY ‘B[INY Se3Ie] ‘SPIpUY
sojowo( ‘BUIPH Qqez§ “edd IAuUoYeZ bl —sebl T
B)R[B3SZIA Yoxo[dwoy

4 i1

~ULIXIPOPId NW[E)IE) JBIqIJOUSJ 1NON[BOId [9SS1Q

-)INASY fup)jo7 IOUSIY ‘sze[eq S0A0PUOY HI — bl TL

SJIW] SHAONJIBIA douly =S — bl

PAd okl —ootl

ueqo1Z13dzsIp pag[IZs jIowe

B)B[BSSZIA YOSBI[IqOW SLIB[NYI[OA] :A310AD) ISOIBN

‘JOISLIY] J0qQUIOSZ ASeN B[NV Seae, ‘[drug(d BYso1g
‘1018 [D ‘eUUY NzseleH ‘@ulpy 0qezS 5l —5zC1 01

Jepej IS9LI0 wau

S9 199 :3elurg)ey SISOWIZSASRN :dIW] SHAONIBIN

‘oyguuiy 1431z ‘ezsly eadlewro(q 5T — <l 6



