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Az ¢lelmiszerhamisitas vilagszerte komoly gondokat okoz az élelmiszerekkel foglalkozo
szakemberek és hatosagok szamara. Ezen tevékenységek az ipar szinte barmely teriiletén
felmeriilhetnek, ezaltal a fiiszerekre is kiterjednek. A paprikaporok hamisitdsara hazankban
korabban is talalhattunk példat, azonban ez nem csak Magyarorszagon okoz gondot. Ghanai
kutatok felfedezték, hogy a piacaikon a paprikaporok hamisitasara szerteagazd modszereket
alkalmaznak a kereskeddk, példaul kukoricaliszttel és szinezékekkel, vagy avokadomagporral
hamisitjak a termékeket. Az Gjjonnan felmeriild hamisitasi trendek megjelenése okan a ghéanai
Kwame Nkrumah University of Science and Technology egyetemmel egyiittmiikddve célunk
olyan analitikai technikék kidolgozasa, melyek a paprikaporok kiilonb6z6 hamisitasi eljarasait
hivatottak detektalni. Jelen munka célja a kozeli infravords spektroszkopia (NIR)
alkalmazhatdsaganak megallapitasa paprikaporok kukoricaliszttel tortént hamisitdsanak
kimutatdsara .

Munkank soran két hazai autentikus pirospaprikaport hamisitottunk kukoricaliszttel 1%, 3%,
5% 10%, 15%, 20%, 25%, 30% és 40%-os aranyban. A mintdkat mindkét paprikapor
esetében harom parhuzamosban allitottuk eld hamisitasi szintenként, majd a porok NIR
spektrumat rogzitettilk. A spektralis adatok gytlijtésére az asztali MetriNIR, valamint kézi
NIRScanNano késziilékeket alkalmaztuk. Az adatfeldolgozas sordn a spektralis elokezelések
utan tobbvaltozds statisztikai moddszereket alkalmaztunk: fékomponens analizissel
megvizsgalatuk a kialakult spektralis mintazatot, majd lineéris diszkriminancia analizissel
klasszifikacios modelleket épitettiink a hamisitasi szintek alapjan.

Az eredmények mindkét miiszer esetében igéretesnek bizonyultak. A MetriNIR késziilékkel
mért spektrumok alapjan az LDA eredményei az egyik paprikapor (SP) esetében 100%-ban
helyes osztalyozast mutattak minden hamisitasi csoportra, mig a masik paprikapor (DP)
esetén mindossze az 1%-os hamisitvany adott atfedést a hamisitatlan mintaval. A
NIRScanNano késziilék esetében hasonld eredményeket kaptunk, az autentikus minta mindkét
por esetében 100%-os helyes osztalybasoroldssal rendelkezett. Ezen eredmények alapjan
elmondhat6, hogy a NIR technika kelléen érzékenynek bizonyul akar alacsony szintli
kukoricaliszt tartalom kimutatasara is, igy ez a mdédszer megfeleld eszkoz lehet a fent emlitett
hamisitasi tevékenységek azonositasaban. A detektacios hatar megallapitasa €s a robusztus
modellek épitése tovabbi vizsgalatokat tesz sziikségessé. A tovabbiakban tervezziik a ghénai
mintdkon torténd hamisitdsok modellezését kukoricaliszttel, avokaddémagporral ¢s
szinezékekkel.
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