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DIELEKTROMOS MERESEK ALKALMAZASA SAVANYU TEJTERMEKEK GYARTASI,
ROMLASI FOLYAMATAINAK MONITOROZASARA

Dobozi Réka?, Jakéi Zoltan Péter?, Vidacs Anital, Csanadi Jozsef, Beszédes Sandor?

1Szegedi Tudomanyegyetem, Mérnoki Kar, Elelmiszermérndki Intézet, Szeged, Magyarorszag
2Szegedi Tudoményegyetem, Mérndki Kar, Biologiai Rendszerek Miiszaki Intézete, Szeged, Magyarorszag
dobozireka@mk.u-szeged.hu

Az utébbi évtizedekben az élelmiszerbiztonsdg novekvo jelentdsége és a fokozddd fogyasztdi elvarasok
kovetkeztében egyre inkabb eldtérbe kertilt feldolgozési folyamatok gyorsabb és megbizhatobb ellendrzését
lehet6vé tevd, a folyamatszabalyozasi feladatokban is alkalmazhaté modern technikak kifejlesztése. A tejipari
gyakorlatban is egyre inkdbb megfogalmazddik a gyors, pontos, roncsolas- és vegyszermentes, valamint
objektiv mérést biztositd technikak alkalmazasa iranti igény, amelyek automatizalhatoéak, akar a gyartésoron
implementalva miikddtethetdek. Ezen irdnyelveket koveti a kutatdsi tevékenységiink sordn vizsgalt
dielektromos mérési modszer is, amelynek azonban élelmiszeripari alkalmazhatésaga nagyrészt 01j, még
feltaratlan teriiletet képvisel.

Az anyagok dielektromos viselkedése nagymértékben fligg — tobbek kozott — azok fizikai szerkezetétdl és
kémiai Osszetételétdl, mely tulajdonsdgoknak mar kismértékli valtozasa a megfelelé dielektromos
paraméterek detektalasaval kimutathat6. Kutatasi munkank soran a savanyu tejtermékek taroldsi, romlasi és
alvasztasi folyamata sordn vizsgaltuk a dielektromos 4llandét és a dielektromos veszteségi tényezét 200-2400
MHz frekvenciatartomanyban nyilt végili dielektromos mérdszenzor segitségével. A dielektromos paraméterek
mellett monitoroztuk a folyamatok soran lejatszodd mikrobidlis és reoldgiai jellemzdket, melyek valtozési
tendencidit Osszefliggésbe hoztuk a dielektromos viselkedésben tapasztalt jelenségekkel, €s az egyes
paraméterek korrelaciovizsgalatdnak eredményei alapjan igazoltuk a modszer potencialis alkalmazhatdsagat
az egyes tejipari folyamatok nyomon kovetésében.

Kutatdsi eredményeink alapjdn megallapithaté, hogy a tejsavbaktériumok szaporodési dinamikajanak
monitorozasaban a mikrobasejtszam valtozasokat a dielektromos tulajdonsagok tendencidzusan kovettek. A
csiraszdm valtozas kapcsolata a dielektromos allandoval elséfoku, mig a veszteségi tényezdvel masodfoka
polinommal volt kozelithetd. A romlési folyamatok vizsgélati eredményei alapjan megallapitottuk, hogy a
tejsavbaktériumok ¢éldsejtszam valtozasa indirekt modon, a dielektromos tulajdonsagok alacsonyfrekvencias
meghatarozasdval nyomon kovethetd. Ezaltal a dielektromos tulajdonsagok mérésén alapuld gyors
vizsgalatok a savanyl tejtermékek mindségellendrzésében hasznalt modszerek hatékony alternativajava
valhatnak. A savas alvasztasi folyamat nyomon kovetése soran a dielektromos tulajdonsagok véltozéasa
egyértelmill 0sszefliggést mutatott a viszkozitdsban mutatkozo6 tendencidkkal, ami arra enged kovetkeztetni,
hogy mérési modszer alkalmas lehet arra, hogy az alvadékszilardulasi fazis kezdetét viszonylag pontosan elére
jelezni tudjuk.

Kulcsszavak: dielektromos mérés, savas alvasztds, mikrobioldgiai romlds, nyomon kovetés

Készonetnyilvanitas: A kutatds a Kulturdlis és Innovéciés Minisztérium UNKP-22-2-SZTE-199, UNKP-22-5-SZTE-208
és UNKP-22-3-SZTE-204 kédszamii Uj Nemzeti Kivalosagi Programjanak a Nemzeti Kutatdsi, Fejlesztési és Innovdcios
Alapbdl finanszirozott szakmai tamogatasaval késziilt. Tovabba a kutatomunkat a Magyar Tudomdnyos Akadémia
Bolyai Janos Kutatasi Osztondija (BO/00161/21/4) tamogatta.
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