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Udvozoljiik a Kihalt Etelek MUzeuméanak avatdsan. Az itt bemutatott termékek olyan ritka-
sagok és ételkulonlegességek, melyeket ma a Nagy Klimaalkalmazkodas koraban ebben a
formaban nem kdstolhatunk.

A 21. szazadban €l6 deédszileink jelenlegi eletmodunktdl eltérben primitiv eszkdzokkel a
foldrdl, novényekrdl begydjtott, és allatokbdl kihasitott nyers termékeket fogyasztottak,
igy a korabeli haztartasok polcain még nem sorakozhattak peldaul a vegyi dton eldallithato
[zpOtloszerek, vagy a mara konnyen beszerezhetd enzimporok és inyenc tapsdritmények.
Habar a klimaalkalmazkodas soran a ,,termések” kinézete alig egy évszazad alatt merdben
atalakult és jellegzetes izuk teljesen eltlint — ennek kovetkeztében pedig az egységesult
kilso, allag €s szin nem igényelte tovabb az egy-egy ,termés” nevek dltali megkulonbdzte-
tését — hala a modern technoldgianak az élelmiszer produktumok és izpotldszerek ma mar
laboratériumi sikertorténetek kdvetkeztében kémiai Uton is elééllithatdak. gy az ember
szamara értekes, lathatatlan érzet tulélhette sajat megtestesulését.

Jelen tarlaton egy idOutazasra invitaljuk a 22. szazadi kozonséget: visszakalauzoljuk az élel-
miszerek bemutatojan keresztil abba a korba, ahol a klimavaltozas és emberi beavatkozas
még kontrollalhatatlannak tdnt. Ma mar tudjuk, ez nincs igy. A klimavaltozas visszafordit-
hatatlanna valt, am az emberi talalékonysagnak kdszonhetden a felmelegedés €s az annak
koszonhetd kdrnyezeti viszontagsagok tobbé nem fenyegetik az emberi jolétet. A 21. sza-
zad masodik felére a megbolygatott éghajlati eltéréseket korrigaltuk, a tengeri aramlatokat
uraljuk, az 6zonréseket szikség esetén javitjuk, és ott generadlunk csapadekot, ahol éppen
arra szikség van. Az 6ceanokat felhdképzésre kifejlesztett hajok jarjak, a beporzast roboti-
zaltuk, az esderddk novényzetét pedig génmodositassal ,nemesitettik” az Okoszisztéma
gyorsabb regeneralddasanak fokozasa érdekében. A génmaddositasos eljdrassal olyan no-
vényfajok kifejlédése valt lehetdvé, melyek ellendllobbak a szélsdséges iddjarassal szem-
ben, gyorsabban ndnek és termdképesebbek, mint elddeik. Korszerd laborjainkban immar
higiénikus modszerekkel allitjuk el6 a mindennapi €tkezéshez szikseges slritmeényeket,
melyek messzemendkig tartalmaznak minden, az egészséges taplalkozashoz szikséges vi-
tamint és asvanyi anyagot.

A bemutatdon olyan meghaladott élelmiszereket lathatnak, melyeket a 21. szazadi technolo-
giai forradalom, a teljes természeti kontroll el8tt fogyasztottak az emberek.
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1. Rétegzett ,gyorsétel” mlanyag utanzata

A, gyorsételt” mar régdta ismerték elddeink, reneszanszat viszont a 20-21. szazadra dataljuk. A
fogalom igen elterjedt volt a korban, azonban azt nem az altalunk alkalmazott 3D nyomtatott
maodszer értelmében hasznaltak. A 21. szazadi ember még manualisan készitette el maganak gyor-
sételét vékonyra vagott alapanyagokat egymasra helyezve, hogy aztan késébb id6t nyerhessen
egy hasznosabb teveékenység elvégzésehez. Ez az Osszetett étel féként dsgabonaszarmazékokat,
hust és cukrot tartalmazott, de volt, hogy készitése soran nyers novenyi termeéseket is felhasznal-
tak. Fogyasztasa egyre inkabb elterjedtté, s6t kultikussa valt, igy vilagszerte mihelyeket alapitot-
tak kifejezetten e gyorsétel még hatékonyabb eldallitasa érdekében.

2. Oskukorica illusztracidja

A mara kihalt &skukorica fontos alapjat képezte a 21. szazad élelmiszeriparanak. E lagy szard no-
vényt szamos modon hasznositottak, kivontak beldle tobbek kozt fruktoz szirupot, keményitdt,
s6t még emberi fogyasztasra szant alkoholt is. Kutatasok szerint szamos mas ipari uton eldallitott
¢telben alkalmaztak allagjavito és izfokozd anyagként. Sokrétd hasznosulasa ellenére viszont tul-
zott termesztése negativan hatott a bolygd biodiverzitasara, valamint nagymértékben fokozta
a legkor paratartalmat. Az altalunk ismert kukorica termesztése éppen ezért ma mar szigordan
szabalyozott okotechnoldgiai Ultetvényeken torténik.




3-4.Kollagéncukorka szinezekek €s édesitdszerek

hozzadadasa eldtt és utan




5-6.Valodi tenyeszetbdl szarmazo his mldanyag utanzatai

(Figyelem, a nyugalom megzavardsara alkalmas tartalom kdvetkezik!)

Mieldtt még kifejlddhetett volna a sejtosztodasos husreproduktiv technoldgia, elddeink fehérje-
bevitellket a miénktdl eltérd forrasokbdl biztositottak. Kulonbozd allatfajokat, mint az allatker-
tekbdl jol ismert szarvasmarhat, a disznot és a csirkét un. ,farmokon” szaporitottak és hizlaltak
fel, hogy a hust ezzel kdzvetlentiil az egyed izomzatabdl nyerjék ki. [gy a farmokon felnevelt allatok
létének egyetlen rendeltetése az emberiigények kielégitése volt. Ezen dsihuskitermelési modszer
els@sorban viszont nem inhumanus jellege miatt valt tarthatatlanna, hanem annak kdmyezetre
gyakorolt kéros hatésai miatt. Eppen ezért a Nagy Klimaalkalmazkodas programjanak egyik f6 fel-
adatava valt a husipar reformja, ami a fehérjegyartast teljesen laboratoriumi szintérre helyezte at,
megoldva ezzel olyan, részben allattenyésztésbdl eredd globalis problémakat, mint a vizkészlet

rohamos kimerftése, vagy a metanszennyezés.

7. Kollagencukorkak

(kivald allapotban fennmaradt leletek a 21. szazadbdl)

Az itt 1dthatd allatformaba ontott édesség (jelen esetben az Un. ,medveforma”)igencsak népsze-
rl taplaléka volt a 21. szazadi embernek. Nemcsak kivald energia- €s tapanyagforras volt szamuk-
ra, de fogyasztasa el@segitette a kor massziv hisfeldolgozasa kdzben felgyllemlett melléktermeé-
kek, fgy a kilonbdzb allati bArok €s egyeb kollagéntartalmu szovetek természetes hasznosulasat.
Az élénk szinek €s a gyermekjatékokra emlékeztetd kilsd funkcidjat tekintve segitett elfedni e
kozkedvelt desszert kellemetlen eredetét, igy mindenki élvezhette a frissitd gylimolcsds izt €s a
vonzo texturat, anélkdl, hogy az eredet tudata undort keltett volna barkiben. A gyljtemény kivalo
allapotat koszonhetjik a korban gyakran hasznalt tartositoszereknek, melyek egészen a feltarasig
sikeresen konzervaltak az itt [athato leleteket.



8. Cukorszirup rovarvaladékbol
(ritka anyaglelet a 21. szazadbdl)

Korabeli feljegyzések szerint ,méz”-ként nevezett édes szirup a mara kihalt rovaroktdl, a ,,mé-
hek”-t8l szarmazott. A sargds vagy barnas arnyalatd, ragacsos allagi str(i folyadék f§ dsszetevdje
a ,méhek” altal begydjtott virdagnektar volt. Ez a szemcsés noveényi rész késébb a rovar garatmi-
rigy valadékaban talalhatd enzimekkel elegyedett, melynek kovetkeztében a nektar szerkezete
megvaltozott, majd glikdzza és fruktdzza alakult. Az igy kapott anyagot e rovarok elraktaroztak
és a kolonia taplalasara hasznaltak fel. A ,méhek” kipusztuldsa el8tt a ,mézet” az emberis szive-
sen fogyasztotta. Habar az itt 1athato lelet a 21. szazadbdl szarmazik, kordbbi leletek bizonyitjak,

hogy elédeink évszazadok Ota ismerték ezt az anyagot mint fontos taplalék- és cukorforrast.

9. Formazott buzamasszak

(mUlgyantaval kezelt valodi maradvanyok a 21. szdzadbdl)

A felmelegedés az dsgabondkat sem kimélte. Az allandd hdingas és a kiszamithatatlan mennyi-
ségl csapadek miatt novények, mint az 6sblza, az Oskukorica vagy az Osrizs mesterséges beavat-
kozas hianydban nem élteék tul a szantofoldeken. A génmodositasnak koszonhetben azonban az
egykori gabonakat ellenallobba tettik a kornyezeti viszontagsagokkal szemben, és hOmersekelt
Ultetvényeink gondoskodnak az érzékenyebb utddfajok megfelel§ ndvekedésérdl.

Az itt [athato kiveteles lelet a Nagy Klimaalkalmazkodas el8ttrél szarmazik a 21. szazadbdl. Mivel
a gabonamasszak nem tartalmaztak tartositoszereket, ezért konnyen lebomlottak, igy az ehhez
hasonlé maradvanyok igen csekély szamban maradtak rank. Kutatasok kimutattak, hogy a gydj-
teményt mdgyantaval konzervaltak, ugyanakkor a tartdsitas oka mindmaig ismeretlen. Tuddsaink
feltételezik, hogy egy mlvészeti projekt része lehetett, magara a leletre is egy egykor mlvészeti
egyetemkeént mUkodd épllet romjai kdzt talaltak ra.
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