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OKLEVELMELLEKLET

Az oklevél torzskdnyvi szdma: MATE-BUDC-1/B-111/2024, a kiallitas éve. 2024

1. AZ OKLEVEL MEGSZERZOJENEK ADATAI

1.1. Vezetéknév 1.2, Uténév
Szilcs Enké !
1.3. Sziletési hely (orszag, varos) és idd 1.4, Oklalas| azonosité szam ;
Magyarorszag, Tatabanya, 2002.07.15. 72172296897 1 1
1.5.Torzslap sorszdma: J
ELELMNBSC-V-97/2021 |
? 2. AZ OKLEVEL ADATAI 1

2.1. A szakképzettség megnevezése, és a vele jaré cim (teljes és réviditett formaban)

R R

élelmiszermérnok

2.2. Az oklevél megszerzése érdekében elvégzett szak/szakok 3|
élelmiszermérndki alapképzési szak %
2.3. Az oklevelet kibocsatd intézmény neve, intézményi azonosité szama és jogallasa ]
Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem FI51129, nem éllami egyetem j,
2.4. A képzést folytat6 intézmény neve, intézményi azonosité szama és jogalldsa (ha eitér a 2.3 pontban megjels|ttdl) ! .

2.5. A képzés nyelve -

magyar

3. A KEPZES SZINTJENEK ADATAI

T TG T

3.1. Aképzés szintje EKKR szintje 3.2. Aképzésiidd a képzési és kimeneti kdvetelmény g :
szerint E }
alapképzés (BA/BSc/BProf) 7 félév T ]

6. szint ;

3.3. A képzésbe vald belépés feltételei
Kozépiskolai érettségi vagy felséfoku végzettséget igazolé oklevél.

4. A KEPZES TARTALMARA ES AZ ELERT EREDMENYEKRE VONATKOZO
ADATOK i

4.1. A KEPZES KOVETELMENYEI

4.1.1. A szak kdvetelményeit meghatarozd jogszabaly, hatarozat

T Y T BT T

A szak érvényes képzési és kimeneti kévetelményeit tartalmazé rendelet szama:
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15/2008. (IV. 3.) OM rendelet.
4.1.2. Aképrési o8l

A képzés célja olyan éloimiszermérnOkdk képzése, akik Altaldnos Ismeretekkel
rendelkeznek a Dbloldgla, a kémla, a [fizlka, a miszakl és gazdasdgi
alaptudomanyokban, specldlis Ismerelekkel az élelmiszer-tudomanyban, szakmal
alapismeretekkel és gyakorlatl készségekkel az éleimiszer-technolégia terén. A
megszerzett éleimiszermémdkl és ezzel Osszeflggé placl Ismeretelk birtokiban
képesek a kOlOnféle nagysdgl és szerkezet( termelGegységekben folyé éleimiszer-
el6allitas| és kezelésl munka szervezésére és Irdnyitdsara, Felkészlitek tanulményaik
mesterképzésben vald folylataséra,

4.1.3. A megszerzendd kreditek szama
210

4.1.4_Azismeretek ellendrzésének rendszere

Az ismeretellendrzés a részben egymaésra épllé, részben egymastél fliggetlen targyak
kévetelményeinek teljesitésébdl, szakdolgozat készitésébdl, valamint a zarévizsgabél
tevdik 8ssze. A zArévizsgira bocséitas feltétele legalabb 210 kredit megszerzése,
ebbsl 15 kredit a szakdolgozat, 30 kredit az (izemi gyakorlat, a tantervben elGirt
kdtelezd tirgyak teljesitése, és a kotelezden vélaszthaté targyakbél 12 kredit
megszerzése.

4.1.5. A szakmai gyakorlat jellege, hossza, kreditértéke

A szakmai gyakorlat két részbdl tevédik ©ssze: a szakmal elméleti képzéshez
kapcsolédéan osszesen, legalabb hirom hét gyakorlati képzésbdl, amelynek
teljesitése kreditérték nélkili kritériumfeltétel, valamint egy félévig (tizenkettd-tizendt
hétig) tarté szakmai gyakorlatboél.

4.2. AZEGYES TANTARGYAK / ERDEMJEGYEK / KREDITPONTOK

4.2.1. Tanulmanyok soran megszerzett tudas (kévetelmény megnevezése, kreditpont, érdemjegy)

Tantirgy neve Tantargy kédja | Oraszdm | Kovetelmény | Kredit Eredmény Félév
Alalanos és bioszervetien kémia ELTUDO012N H: 3/0/2 Vizsga T Jeles (5) 2021/2211
Angol nyelv 1. IDNYVO12N H: 0/2/0 | Gyakorlati jegy 0 Jeles (5) 2021/2211
Biolégia ELTUDO30ON H: 2/0/0 Vizsga 3 J6 (4) 2021/2211
Esettanulmanyok az élelmiszeriparban ELTUDO82N H: 0/2/0 | Gyakorlati jegy 3 Jeles (5) 2021/2211
Fizika alapjai ELTUD211N F: 26/0/0 Vizsga 3 Jeles (5) 202172211
Fizika élelmiszermémokoknek ELTUDO8EN H: 2/0/2 Vizsga 4 Jeles (5) 2021/2211
Gépészeti alapismeretek, munkavédelem ELTUDO8SN H: 2/2/0 Vizsga 6 J6(4) 202172211
Matematika MATERO31N H: 2/2/0 Vizsga 4 Jeles (5) 202172211
y Aldiras
Testnevelés 1. SPORTO004N H: 0/2/0 megszerzése 0 Alalrva 20211221
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TantArgy neve Tenthrgy kédja | Oraszdm | Kovetelmény | Kredit | Eredmény Fotby
e T D R ELTUDION | W 200 Vizsgs 3 184 202112272
Alkalmazott Informatika ELTUD198N M. 1720 | Gyakorlatijegy | 3 46 (4) 20212272
Angol nyelv 2. IDNYVO13N H 020 | Gyakorlatijegy | © Jeles (5) 20212272
Erzékszervi mindsités ELTUDOBON W 11110 Vizsga 3 Joles (5) 20211222
Mémakl gazdasagtan GAZDT222N | W 220 Vizsga ] Jeles (5) 20212272
Szerves és biokémia ELTUD184N . 4/0/1 Vizsgs 8 Kézepes (3) | 202112272
Szerves kémiai alapok ELTUD220N : 2/0/0 Vizsga 2 Jeles (5) 20212212
Taplalkozdstudomany ELTUDITIN H: 20/0 Vizsga 3 Jeles (5) 202112212
Termodinamika élelmiszermémakaknek ELTUD184N H; 1/0/2 Vizsga 3 Jeles (5) 202112212
Testevelés 2. SPORTOOSN | H:0/2/0 me:l:'.’f;m 0 Nsiva | 2021222
AgrérszaknyeM angol 1. IONYV002N | H: 020 | Gyakorlatijegy | 0O Jeles (5) 202212341
Analanos mikrobiologia ELTUDOISN | H: 2072 Vizsga 4 | Kozepes(3) | 20221231
Eleimiszeranalitika 1. (elmélet ELTUDOSON | H: 200 Vizsga 3 Jeles (5) | 20221231
Elelmiszerkémia 1. (elmélet) ELTUDO67N H: 2/0/0 Vizsga 3 36 (4) 202272311

—_’ Emmmsoos WERg, ELTUDOBBN | H: 2/0/1 Vizsga 4 Jeles(5) | 2022723
lpari méréstechnika ELTUD104N | H:1/2/0 Vizsga 3 Kozepes (3) | 2022r2311
Mavelettan 1. ELTUD133N H: 3/2/0 Vizsga 6 J6 (4) 2022/231
Mivelettan gyakoriat 1. : eruorasn | Feomon | S | O Adiva | 20227231
Nyersanyag ismeret ELTUD138N H: 2101 Vizsga 4 Jeles (5) 20227231
Specialis érzékszervi modszerek ELTUD227N H; 2/0/0 Vizsga 2 Jeles (5) 202212311
Agrarszaknyelvi angol 2. IDNYV003N H: 0/2/0 ' | Gyakorlati jegy 0 Jeles (5) 2022372
Biometria - MATERO11N H:1/3/0 | Gyakorlatijegy | 4 Kbzepes (3) | 202272372
Elelmiszeranalitika 2. (gyakoriat) ELTUDO51N H: 0/0/2 | Gyakorlati jegy 3 Jeles (5) 2022/2312
Elelmiszerkémia 2. (gyakoriat) ELTUDO68N H: 0/0/2 | Gyakorlati jegy 3 Jeles (5) 2022/2312
Elelmiszer-mikrobiolégia és higiénia ELTUDO69N H: 2013 Vizsga 6 Jeles (5) 2022/2312
Iranyitastechnika ELTUD105N H: 1/2/0 Vizsga 3 Jeles (5) 2022/2312
gﬂlggfmi:gl"’““m’m’“’ ELTUDIOTN | H: 201 Vizsga 4 b | 20222
Mdivelettan 2. ELTUD134N H:. 222 Vizsga 6 Kdzepes (3) 2022/23/2
Mavelettan gyakoriat 2 ELTUD136N | F: 0300 me:f;tfz’ése 0 Asiva | 20227272

A Szellemi tulajdon védelme USINM262N F:0/26/0 | Gyakorlati jegy 4 Jeles (5) 202212312
Tart6sitipari technoldgiak alapjai ELTUD175N H: 2101 Vizsga 4 Jeles (5) 2022/23/2
Arukezelésl technolégiai ismeretek 1. ELTUDO20N H: 2/0/0 Vizsga 3 Jeles (5) 20237241
Elelmiszeriparl menedzsment GAZDTO8IN | H: 220 Vizsga 4 Jeles (5) 20237241
Elelmiszeripari szabalyozas ELTUDOS4N | H: 200 Vizsga 3 Jo4) 20237241
Projekt kurzus ELTUD143N | F: 0/15/37 | Gyakorlati jegy 4 Jeles (5) 20237241
Szakdolgozat készités 1. ELTUD156N H:0/0/5 | Gyakoriatijegy | 5 Jeles (5) 20237241
Téplalkozas! allergidk ELTUD170N H: 2/0/0 Vizsga 3 Jeles (5) 2023241
;ranosnmpan technolégiak és mindségagy ELTUD176N H: 2/0/0 Vizsga 7 Jeles (5) 202372411
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| Meguzerzet kredl 213

| 422 Korébbi, pAthuzamos, illetve vendéghaligatdi tanuimanyok alapjdn elismert tudds
i (kdvetelmény megnevezése, kreditponl, érdemjegy)

Tenthrgy neve Tontbrgy kodjs Ellsmerés Kovetelmény | Kredit | Eredmény |  Ditum

| Megszerzettkredit. 0

| 423 Munka - egyéb tapasztalat, nem formélis informélis tanulas alapjn elismert tudds
| (kdvetelmény megnevezése, kreditpont, érdemjegy)

Tantargy neve Tantérgy kédja Ellsmerés Kdvetelmény | Kredit | Eredmény Ditum

Megszerzettkredit 0

Megszerzett kreditek dsszesen: 213

4.3. Az éntékelés rendszere

Minden tirgybdl legalibb elégséges (2) érdemjegy. Sikeres zardszigorlat
élelmiszeripari gazdasagtan, élelmiszeripari miiveletek, élelmiszertechnolégia alapjai
és iparagi technolégia ismeretkdrokbél, valamint a szakdolgozat sikeres értékelése és
megvédése, tovabba kézépfokd, komplex tipusi nyelvvvizsga. Az oklevél mindsitése a
zarévizsga eredménye és a sulyozott kumulativ atlag egyszerii szamtani atlaga: 4,81-
5,00 kivalo, 4,51-4,80 jeles, 3,51-4,50 6, 2,51-3,50 kdzepes, 2,00-2,50 elégséges.

4.4. Az oklevél mindsitése
kivalé (4,82)

5. AZ OKLEVELLEL JAROG JOGOSULTSAGOK

[J

5.1, Tovabbtanulasi jogosultsdgok

Mé4s alapképzésre, mesterképzésre tovabbé szakirany( tovabbképzésre.

5.2. Szakmai jogosultsdgok

Elelmiszermérndki szakteriileti tevékenység.
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6. TOVARRI INFORMACIOK
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A Magysr Agrar- és Clettudominyl Egyetem Magyarorazdg legrégebbl de legnagyobb
ogrér 1okusru felsSoktathsl Intézménye, mely a jelentegl nevét 2021, februdr 1-vel vette
fel. Ax agrar képrésl terilet szakjal mellett bolcadazettudomdny, gazdasdgtudomanyok,
Informatika, maszakl, mivészel, mivészetkBrvetités s pedagdguaképrés képrési
terdleteken  folylal  alapképrésekel  (BA/BSe),  mestarképréacket  (MA/MSe),
felsdoktatAsl szakképrésekel és szakitdny( tovAbbképzédseket. Doktorl képzds 12

doktorl Iskolaban folyik.

A2 Egyetem Jogeldd felsdoklatdsl Intézményel:

. Srent lstvan Egyetem (G0d0II6)

- Kaposvarl Egyetem (Kaposvar)

. Pannon Egyetem Georglkon Kar (Keszthely)

. Eszterhdzy Kdroly Egyetem GyOngyO0sl Karoly Rébert Campus (Gydngybs).

Az Egyetem campusal:

Budal Campus (Budapest)
Georgikon Campus (Keszthely)
Kaposvéari Campus (Kaposvar)
Karoly Rébert Campus (Gydngybs)
Szent Istvan Campus (G6dolI6).

Az Egyetem tovabbl képzés| helyel:

. Szarvas

. Kisvarda

- Beregszasz (Ukrajna)

- Csikszereda (Romania)

. Székelyudvarhely (Romania)

- Zenta (Szerbia)

- Komarno (Szlovakia).

Bovebb informéacié: https:/luni-mate.hu

6.3. Egyéb hasznos informacidk forrésanak megjeldiése
A Magyar Agrar- és Elettudoményi Egyetem honlapjanak cime: https:/.uni-mate.hul
7. AZ OKLEVELMELLEKLET HITELESITESE

7.1, Datum 7.4. Hivatalos bélyegz8
2025.01.14.

7.2. Az alair6 neve
Szalai Ferenc

7.3. Az aléir6 beosztdsa
tanulmanyi osztalyvezetd

8. A MAGYAR FELSOOKTATASI RENDSZER LEIRASA
(mddositva: 2022, szeptember 15.)
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| 0.0, A felsBoktaths] Intéemények tipussl s an Intbrmények lgargatses
| A folsdokiatdsl inbzmbnyek Idtesibedt 68 mikodAsst & namzet fefadoktatdardd 4245 2011 & CCIV Wrvdny

| szabdlyozza A nemreti folsSoMathel 10rvény jogerabilyl keretel ROZ6R mikidve & magyar feladoktatiel
| inlezmények dllamilag elismen &llami vagy nem Allami (agyhazi vagy magdn ) feladoktatisl intdzmanysk Az
dllamilag elismen felsdokiathsl Intézmények felsoroldsa megtaldhatd a nemzeti felaboktatdsl Brvény |
melléklelében A feledokintbel imbrmbnyek tipusukat tekintve egyetemek afaimazoft fudomanyok egystemal
vagy 10iskoldk lehetnek Az egyetem a2 aikaimazoft tudomanyok egystema &s o Miskola is mind & hdrom
képzési cikdushan folytathal képzéet A képzések nem kilonbdznek intdzménytipus azerint

8.2. A képrések és a megszererhetd oklevelek tipusal

A felsdokiatds egymasra éplild, felsdloky végzeltségel add képzési ciklusal a2 alapképzés, a mesterképzés
és a doklon képzés Mesterfokozetol jogszabalyban meghatdrozotl esetekben osztatlan képzésben Is lehet
srerezni.

A felsdoklatasi intézmények - a fentiek mellett = felsdfoki végzellségi szintet nem nyGjlé felsdoktatisi
szakképzést és szakiranyu tovabbképzést is folytathatnak, valamint a2z élethosszig lartd lanulds keretében
felnbttképzésl is szervezhetnek.

A felsdoktatasi intézmények az Eurdpal Kreditatviteli Rendszerre éplld kreditrendszert alkalmaznak. Egy
kredit atlagosan 30 hallgatdi tanulmanyl munkadra elvégzésével egyenériékd.

8.3. A képzések és a fokozatok engedélyezése/akkreditdldsa

Valamennyi felsdoktatasi szakképzés, alap- és mesterképzés eselében jogszabély hatérozza meg a képzési

és kimeneti kdvetelményeket, vagyis a képzés szintjét, a megszerezheld szakképzettséget és azon h
kompetenciaknak az dsszességét, amelyek megszerzése eselén az adott szakon az oklevél kiadhatd.

A felsboktatasi intézmények kérelmére, a Magyar Felsoktatasi Akkreditaciés Bizottsdg 4ital adott
szakvélemény birtokaban az Oktatasi Hivatal jar el a felsGoktatasi szakképzés, az alap- és a mesterképzés
inditasara iranyuld eljarasokban, valamint a doktori iskola nyilvantartasba vételében. A Magyar FelsSoktatasi
Akkreditacios Bizottsag szakvéleményének figyelembevételével szintén az Oktatasi Hivatal vizsgdlja feldl
otévente a felsdoktatasi intézmények makddési engedélyét. A fenti eljarasok valamennyi allamilag elismert,
allami vagy nem allami felsBoktatasi intézmény esetében azonosak azzal az eltéréssel, hogy a hitéleti
képzések esetében kizarolag a targyi feltételek vizsgalhatok.

8.4. A képzés rendszere

A haligatok tanulmanyaikat a felsGoktatdsi szakképzésben, az alap- és a mesterképzésben, valamint a
szakirany( tovabbképzésben zarovizsgaval fejezik be. A zérévizsga szakdolgozat vagy diplomamunka
megvédésébdl, valamint tovabbi szobeli, irdsbeli és gyakorlati vizsgarészekbdl allhat.

8.4.1. Felsdoktatisi szakképzések
A felsboktatasi szakképzésben megszerzett oklevél felsofok szakképzettséget tanusit, 6nélld végzettségi
szintet azonban nem. A felsdoktatasi szakképzésben legaldbb 120 kreditet kell teljesiteni, a képzési idd

legalabb 4 félév.

8.4.2. Az elsG és a masodik ciklusba tartozé képzések
alapképzésben 180-240 kreditet kel teljesiteni. A képzési id6 6-8 félév. € ~

Masodik felsdfokt végzettségi szintként mesterfokozat és szakképzettség szerezhetd. Az alapfokozatra épild
mesterképzésben 60—120 kreditet kell megszerezni. A képzési idé 24 félév.

8.4.3. Osztatlan képzések

Az osztatlan képzések érettségi vizsgéara éplld és mesterfokozattal zaruld, 10-12 félév idStartami képzések,
amelyek soran 300-360 kreditet kell megszerezni. A hitéleti képzések mellett osztatlan képzés folyik péidaul
az 4llatorvos-, épitész-, fogorvos-, gydgyszerész-, jogasz-, lanar- és orvosképzés esetében, tovabba egyes
mivészeti szakokon.

8.4.4. Fels6foku végzettségi szintre éplil6 szakmai képzések

A felsBoktatasi intézmények az alap- vagy mesterfokozattal rendelkezék szamara szakiranyu tovabbképzést
is nyGjthatnak, amelynek soran 60-120 kredit teljesitésével tovabbi, szakirAny( szakképzettség szerezhetd. A
képzési idd 24 félév.

8.4.5. Doktori tanulmanyok

?6 2:61: szeptember 1-je eldtt indult doktori képzésekben legalabb 180 kreditet kell teljesiteni. A képzési idd
ap.
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A 2016. szeptember 1-je utdn indull doktori képzésekben pedig legalabb 240 kreditet kell teljesiteni. A képzési
idd 8 félév. A doktori képzés sorén, a negyedik félév végén, komplex vizsgét kell lefjesiteni. A doktori
értekezést a komplex vizsgat kdvetd harom éven belll kell benyujtani,

e

Tekintet nélkil a képzés megkezdésének Iddponljara a doklorl képzést kbvetben vagy még a dokiorl képzés
keretén beldl kaldn fokozatszerzési eljarasban ,Doctor of Philosophy® (réviditve: PhD), illetve a mavészeti _
képzésben ,Doctor of Liberal Arts® (roviditve: DLA) ludomanyos fokozatol lehet szerezni. A fokozatszerzési 4
eljaras idotartama legfeljebb két év lehet.

8.5, Ertékelési rendszer {
A hallgatok teljesitményének ériékelése dllalaban az 6lfokozalu értékelésl rendszer szerint jeles (5), j6 (4), i
kdzepes (3), elégséges (2), elegtelen (1) mindsitéssel vagy a haromfokozalt rendszer szerint j6l megfelelt (5), f
megfelelt (3), nem felelt meg (1) mindsitéssel tdrténik. A felsboklatasl intézmények egyéb, az elbzéekkel ¢
Gsszevethetd éntékelési rendszert Is alkalmazhatnak,

8.6. A felsGoktatas| képzésre vald felvétel

A felsboktatasba jelentkezbket elsdsorban a kézépiskolal osztalyzataik és az érettségi vizsgén elért
eredményeik vagy kizarélag ez utébbi alapjan rangsoroljak, A felsSoktatasi szakképzésre, az alapképzésre és
az osztatlan képzésre toriénd felvétel feltétele a kdzépiskola fdszabalyként 12. osztélyanak elvégzése utan
letett érettségi vizsga, amelyet az érettségi bizonyitvany igazol. Egyes szakokon a felvétel egészséglgyi,
szakmai vagy palyaalkalmassagi kdvetelmények teljesitéséhez kdthetd. Mesterképzésre az vehetd fel, aki
alapfokozatot szerzett. Szakiranyu tovabbképzésre alap- vagy mesterfokozattal lehet felvételt nyemi. Doktori
képzésre az vehetd fel, aki mesterfokozattal rendelkezik. A mesterképzésre, a szakirany( tovabbképzésre és
a doktori képzésre torténd felvétel tovabbi feltételeit a felsboktatasi intézmények hatérozhatjék meg.

FINNE N
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8.7. Tovabbi informaciék a magyar felséoktatasrél ‘ :
Magyar ENIC/NARIC Iroda’, Kulturalis és Innovéciés Minisztérium’, Oktatési Hivatal’, Magyar Felséoktatési
Akkreditacios Bizottsag".

"Honlap: www.ekvivalencia.hu

“Honlap: www.kormany.hu/kulturalis-es-innovacios-miniszterium
*Honlap: www.oktatas.hu, www.felvi.hu

‘Honlap: www.mab.hu
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DIPLOMA SUPPLEMENT

Number of diploma in the registry of diplomas. MATE-BUDC-1/B-111/2024, year 2024

1. HOLDER OF THE QUALIFICATION

1.1. Family name(s) 1.2. Given name(s)
Szics Enik6
1.3. Born country, Born place, Date of birth (day/month/year) 1.4. Student identification number
Hungary, Tatabanya, 15.07.2002 72172296897
1.5. Number of registry
ELELMNBSC-V-97/2021

2. INFORMATION ON IDENTIFYING OF THE QUALIFICATION

2.1. Name of qualification and (if applicable) title conferred

Food Engineer
2.2. Main field(s) of study for the qualification
Food Engineering

2.3. Name and status of awarding institution

Hungarian University of Agriculture and Life Sciences, non-state university

2.4. Name and status of institution (if different from 2.3) administering studies

2.5. Language(s) of instruction/examination

Hungarian

3. INFORMATION ON THE LEVEL OF THE QUALIFICATION

3.1. Level of qualification 3.2. Official length of program
Bachelor (BA/BSc/BProf) 7 semesters
Level 6

3.3. Access requirements

Secondary school-leaving exam or a degree obtained in higher education.

4. INFORMATION ON THE CONTENTS AND RESULTS GAINED

4.1. PROGRAM REQUIREMENTS

4.1.1. Program requirements act number

{SBEGGIAG-47A9-4519-9919-E56CC79B1721) 1
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Number ol decree contalning tuition and output requirements of the program balng in
force: 16/2008. (IV. 3.) Ministerial Decree,

412 Amo! shudy

The aim Is to educete undergraduates for oblaining general knowledge of blology,
chemistry, physics and basic technological sclences, and special knowledge In the
field of food sclence, technological baslc knowledge In the field of process and
preservation of foofstuffs and food technology. Student will have a resonable
knowledge for continuing thelr studies In the second tircle of education (master
level).

4 1.3 Required number of credit points
210

4.1 4 System of knowledge checking

The system of testing students' knowledge consists of the results of partly

independent subjects, partly subjects bullt on each other, preparing a degree thesis

and a final exam. Requirement for the final exam Is obtaining at least 210 credit

points, from which 15 credits are given for the thesis work, 30 credits are given for the

industrial practice, all the compulsory subjects should be accomplished and 12 *
credits should be obtained from voluntarily chosen subjects.

4.1.5. Required professional practice, credit value

The training values 30 credit points, containing a continuous professional practice of
15 weeks.

4.2. PROGRAM DETAILS AND THE INVIDUAL GRADES / MARKS / CREDITS OBTAINED

4.2.1. Knowledge acquired during the programme of study (requirement designation, credit points, marks)

Subject Subject code Lessons Requirement | Credit Grade Term
Basic Principles of Mechanics and
Occupational Safety ELTUDO8ON W. 2/2/0 Exam 6 Good (4) | 20212211
Basics of Physics ELTUD211N S: 26/0/0 Exam 3 Excellent | 2021/22/1
Biology ELTUDO30N W: 2/0/0 Exam 3 Good (4) | 202172211
English Language 1 IDNYVO012N W: 0/2/0 Practical grade 0 Excellent | 2021/2211
Food Industry Case Studies ELTUDO82N W 0/2/0 Practical grade 3 Excellent | 2021/22/1 y
General and Bioinorganic Chemistry ELTUDO12N W: 3/0/2 Exam 7 Excellent | 2021/22/1 -
Mathematics MATERO31N W 21210 Exam 4 Excellent | 2021/2211
. . Teacher's Teacher's
Physical Education 1 SPORTO004N W. 0/2/0 signature 0 signature 2021/2211
Physics for Food Engineers ELTUDO0BEN W 2/0/2 Exam 4 Excellent | 2021/22/11
{BBEGSIA6-4TA9-4513-9919-E56CCT981721) 2
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Subject Subject code Lesaeny Requirement | Credit Orade Term
Applied Informatics ELTUDYo4N W \nn Practcsl grade ] Good (4) | 291112217
Basic Knowledge In Organic Chemistry ELTUD22N W 2000 Eram ? Exeaflent | 20017221
Economics for Engineers GAZDT22IN w v Eram L] Exralent | 2021227
English Language 2 IONYVO13N w020 Practical grade 0 Exralenl | 20217222
Knowledge of Additives and Their
Technological Functions ELTUD162N W 200 Exam ) Good (4) | 20012212
Nutrition Sclence ELTUDI N W 2/0/0 Eram 3 Escallent | 20211222
Organic and Biochemistry ELTUDIBIN | W 4o Eram 5 ""‘p""") Y | 2021222
Teacher's Teachersy
Physical Education 2 SPORTO005N W 0/2/0 signatre 0 sl 2021222
Sensory Analysis ELTUDOBON W 0 Exam 3 Excallent | 20211222
Thermodynamics for Food Engineers ELTUD184N W /o2 Exam 3 Excellent | 2021222
N ELTUDOBSN | W 201 Exam ¢ | Excetent | 2022201
Basics of Raw Materials ELTUD138N W 201 Exam 4 Excellent | 2022231
Food Analysis 1 (Theory) ELTUDOSON W 2/0/0 Exam E} Excellent | 2022/231
Food Chemistry 1 (Theory) ELTUDOS7N W. 2/0/0 Exam 3 Good (4) | 2022231
General Microbiology ELTUDO15N W, 2072 Exam ‘ S“pm) Y | 202212001
Measurement Technology in Food Industry ELTUD104N W 1/2/0 Exam 3 Saﬁs(sa’clo Y | 2022231
Special Sensory Methods ELTUD227N W. 2010 Exam 2 Excellent | 2022/23/1
Specialized English for Agriculture 1 IDNYV002N W. 0/2/0 Practical grade 0 Excellent | 20227231
Unit Operations 1 ELTUD133N W 3/2/0 Exam | ] Good (4) | 2022231
. 3 ) Teacher's Teacher's
Unit Operations Practice 1 ~ ELTUD135N §S: 0/30/0 signature 0 signature 20227231
Basics of Preservation Technologies ELTUD175N W: 2/01 Exam 4 Excellent | 2022/23/2
Biometrics MATEROIN | W 130 - | Practcalgrade | 4 | S | 2022292
Control Engineering ELTUD105N W: 1/2/0 Exam 3 Excellent | 2022/23/2
Food Analysis 2 (Practical) ELTUDOSIN W: 0/0/2 Practical grade 3 Excellent | 2022/23/2
Food Chemistry 2 (Practical) ELTUDO68N W: 0/072 Practical grade 3 Excellent | 2022/23/2
Food Microbiology and Hygiene ELTUDO6SN W. 2/0/3 Exam 6 Excellent | 2022/23/2
Fundamentals of Chemical and Biclogical
Transformation Technologies ELTUD107N W. 2/011 Exam 4 Good (4) 2022/23/2
Intellectual Property Right Protection USINM262N S: 0/26/0 Practical grade 4 Excellent | 2022/23/2
Specialized English for Agriculture 2 IDNYVO003N W 0/2/0 Practical grade 0 Excellent | 2022/23/2
Unit Operations 2 ELTUD134N W 27212 Exam 8 S‘"‘(';‘)“W 20221232
: ] S . Teacher's Teacher's
Unit Operations Practice 2 ELTUD136N S: 0/30/0 signature 0 signature 2022/23/2
Food Allergy ELTUD170N W: 2/0/0 Exam 3 Excellent | 2023/24/1
Food Industry Management GAZDTO081N W. 2/2/0 Exam 4 Excellent | 2023/24/1
Food Industry Regulations ELTUDOG4N W. 2/0/0 Exam 3 Good (4) | 2023/241
i sl Techneiogies sg ELTUD176N W 2000 Exam 7 | Excetent | 2023241
:(nowledge of Post-Harvest Technologies ELTUDO2ON W 2/0/0 Exam 3 Excellent | 2023/24/1
Project Course ELTUD143N S: 0115137 Practical grade 4 Excellent | 2023/24/1
Thesis Work 1 ELTUD156N W. 0/0/5 Practical grade 5 Excellent | 2023/24/1
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Subject Subject code Lestony Requirement | Credit Orade Term
B | remciCeonaiboned | mrvosen | 8 00 trom ¢ | teesent | 29202
gz‘.‘m'";'“ VBT ELIUDVI TN W 20 Eram 1| esestent | 202v2012
Food Technology Internship (Preservation fent 4
Technologies) ELTUDI0OIN 8 0/300 Practical grade 0 Excele 202v4n
it B .. W 200 Eram 3 | Exestent | 2020202
Markeling GAZOT205N LA TLT] Exam 3 Excellent | 202v24/2
Quality Control Project Management GAZDT23EN W 200 Exam 3 Excellent | 20232412
Thesis Work 2 ELTUD!88N W 0/0/10 Praclical grade 10 Excellent | 2023/24/2
Intenship ELTUD18ON W. 0/40/0 | Practical grade | 30 Excellent | 2024/25/1

“Lessons per weeh (W) / semester (S) *If the number of lessons containe / marks, ke in le/ply, ke meaning is number of lectures/clase practicas/laboratories

Number of credits: 213

4.2.2. Knowledge acquired earlier and during parallel or exchange programmes of study
(requirement designation, credit points)

Subject name Subject code Recognised Requirement |Credit| Grade Date
Number of credits: 0
4.2.3. Recognised knowledge acquired informally or during work and other experience
(requirement designation, credit points)
Subject code Recognised Requirement | Credit| Grade Date

Subject name

Number of credits: 0

Total sum of credits: 213

4.3. Grading scheme and, if available, grade distribution guidance

The results of each subject should be graded at least 2, Obtaining the degree students
need to have successful final examination in food economics, unit operation, general
food technology and industrial branch technology, prepare a successful thesis work
and defend it, and obtaining a complex written and oral state language examination.
The evaluation of certificate is calculated from the average mean of cumulative
average of the grades of basic exams and the qualification of the final exam. The
evaluation of certificate is calculated from the average mean of cumulative average of
the grades of basic exams and the qualification of the final exam. The evaluation of
certificate based on this average mean Is the following: excellent 4,81-5,00, very good
4,51-4,80, good 3,51-4,50,satisfactory 2,51-3,50, pass 2,00-2,50.

4.4, Overall classification of the qualification

excellent (4.82)

(BBEGEIAG-4TA9-4519-9919-ES6CCT981721)
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5. INFORMATION ON THE FUNCTION OF THE QUALIFICATION

5.1. Access to further study

Access to another bachelor level or master level tralning, access to postgraduate
specialist tralning course.

5.2. Professional status (if applicable)

BSc degree, field of food engineering.
6 ADDITIONAL INFORMATION

6.1. Information concerning the holder of the diploma

6.2. Information on the Institution

The Hungarian University of Agriculture and Life Sciences is Hungary's oldest and
largest higher education institution with focus on agriculture, which took its current
name on 1st February 2021. In addition to the agricultural fields of study, it offers
Bachelor's programmes (BA/BSc), Master's programmes (MA/MSc), higher education
vocational trainings and postgraduate specialist trainings in the fields of Humanities,
Economics, Informatics, Engineering, Arts, Art Education and Teacher Training.
Doctoral programmes are offered by its 12 doctoral schools.

The legal predecessor higher education institutions of the University:

- Szent Istvén University (G6do6lI6)
- Kaposvar University (Kaposvar)
- Georgikon Faculty, University of Pannonia (Keszthely)
- Kéroly Rébert Campus, Eszterhazy Karoly University (Gy&ngy®és).
The University campuses:
- Buda Campus (Budapest)
- Georgikon Campus (Keszthely)
- Kaposvar Campus (Kaposvar)
- Kéroly Rébert Campus (Gyongyds)
- Szent Istvan Campus (G6ddll6).
Other training sites of the University:
- Szarvas
Kisvarda

Beregszasz (Ukraine)
Csikszereda (Romania)
Székelyudvarhely (Romania)
Zenta (Serbia)

- Komérno (Slovakia).

Further information: https://uni-mate.hu

6.3. Further information sources

Web address of Hungarian University of Agriculture and Life Sciences: https:/iuni-
mate.hu/en
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7. CERTIFICATION OF THE SUPPLEMENT

7.1. Date
14.01.2025

7.2 Name and signature
Ferenc Szalal

-

O L L T L T T T T DT 0o ,..wunnlnu
7.3. Capacity
Head of Registrar's Office

8. INFORMATION ON THE HUNGARIAN HIGHER EDUCATION SYSTEM
(modified: 15 September, 2022)

8. Information on the Hungarian Higher Education System

8.1. Types of Institutions and Institutional Control

The establishment and operation of higher education institutions are regulated by Act No. 204 of 2011
(National Higher Education Act). Operating within the legal framework of the National Higher Education A,
Hungarian higher education institutions are recognized state (public) or non-state (church or private) higher
education institutions. The list of recognized higher education institutions is indicated in Annex 1 of the
National Higher Education Act. Higher education studies are offered at three types of higher education
institutions, egyetem (university), alkalmazott tudomanyok egyeteme (university of applied sciences) and
féiskola (college). Universities, universities of applied sciences and colleges may offer courses in all three
training cycles. The programmes are identical at all types of institutions.

8.2, Types of Programmes and Degrees Awarded :

The consecutive training cycles of higher education leading to a higher education degree are alapképzés
(Bachelor course), mesterképzés (Master course) and doktori képzés (Doctoral course). In cases set by
government decree or legislation, Master degrees can also be awarded after the completion of integrated,
one-tier training.

In addition to the aforementioned, higher education institutions may conduct non-degree vocational higher
education programmes and postgraduate specialist trainings and may offer adult education within the
framework of lifelong learning as well.

Higher education institutions apply a credit system based on the European Credit Transfer and Accumulation
System. Accordingly, one credit stands for an average of 30 hours of student workload. k

8.3. Approval/Accreditation of Programmes and Degrees

In the case of each vocational higher education programme, Bachelor and Master course, the programme and
outcome requirements are set in legal regulations, i.e. the level of the training, the professional qualification
that can be obtained and all the competencies the acquisition of which are the preconditions for obtaining the
diploma in the given programme.

Upon request of the higher education institution, the Educational Authority - after having obtained the expert
opinion of the Hungarian Accreditation Committee - licenses and registers the launching of all vocational
higher education programmes, Bachelor or Master courses or Doctoral schools. Also, the operating licenses
of higher education institutions are revised by the Educational Authority in every 5 years, taking into account
the expert opinion of the Hungarian Accreditation Committee. The above mentioned procedures apply for all
recognized, state or non-state higher education institutions, except for religious studies, where only the
requirements in respect of infrastructure can be examined.

8.4. Organisation of Studies

Students studying in vocational higher education programmes, Bachelor and Master courses, as well as
postgraduate specialist trainings complete their studies by passing a final examination. The final examination
may consist of the defense of the degree thesis or diploma project, and additional oral, written or practical
{BBEGE3IAG-47AI-4519.9919-E56CC7981721) 6
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examinations

8.4.1, Vocational Higher Education Programmes

The diploma obtained on completion of & vocational higher education programma testifies a vorational higher
education qualification, but it is not per se an academic degrea A vocational highet education programme
requires the completion of ol leasl 120 credis, and the duration of the programma is @ minimum of 4
semesters

8.4.2, FirstVSecond Cycle Degree Programmes
The first higher education degree Is the alapfokozal (Bachelor degree) ending In a profassional qualification A
Bachelor course requires the completion of 180 to 240 tredits. The length of tha programma is 6-8 semesters

The second higher education degree is the meslerfokozal (Master degree) ending in a professional
qualification. Based on a Bachelor course, Masler courses require the completion of 60 to 120 credits The
length of the programme is 2-4 semesters.

8.4.3. Integrated Programmes

The integrated, one-tier programmes, which are based on the secondary school leaving examination
(érettségi vizsga), lead to mesterfokozat (Master degree), have the length of 10-12 semesters and require the
completion of 300 to 360 credits. Besides teacher education, religious studies and some programmes of arts,
e. g. the following programmes are offered as integrated programmes: veterinary medicine, architecture,
dentistry, pharmaceutics, law and medicine.

8.4.4. Specialised Graduate Studies

Higher education institutions may also offer szakiranyl tovabbképzés (postgraduate specialist training) for
Bachelor and Master degree holders in this type of a training. Through the completion of 60 to 120 credits a
specialised qualification can be obtained. The length of the programme is 2-4 semesters.

8.4.5. Doctoral Programmes
Doctoral courses that began before 1 September 2016 require the completion of at least 180 credits. The

duration of the programme is 36 months.

Doctoral courses beginning after 1 September 2016 require the completion of at least 240 credits. The
duration of the programme is 8 semesters. During the programme, at the end of the fourth semester a
complex examination must be completed. The doctoral thesis must be submitted within three years after the
completion of the examination.

Regardless the date of entering a doctoral course, either within the framework of the doctoral course or
following it, through a separate degree obtaining procedure, the scientific degree “Doctor of Philosophy”
(abbreviated as PhD), or in the field of art “Doctor of Liberal Arts” (abbreviated as DLA) may be obtained. The
maximum duration of the degree obtaining procedure is 2 years,

8.5. Grading Scheme
The performance of students is generally assessed following a five-grade scale: excellent (5). good (4),

satisfactory (3), pass (2), and fail (1) or a three-grade scale: pass with merit (5), pass (3), and unsatisfactory
(1). Nevertheless, higher education institutions may also use other systems for assessment if they are
comparable to those mentioned above.

8.6. Access to Higher Education Programmes

The ranking of students applying for higher education programmes is primarily based on their secondary
school grades and their érettségi vizsga (secondary school leaving examination) results or based solely on
the latter. The requirement for admission to vocational higher education programmes, Bachelor and integrated
Master courses is the secondary school leaving examination taken — as a rule - after the completion of the
12th grade of a secondary school, certified by érettségi bizonyitvény (secondary school leaving certificate).
The admission to certain programmes may also be based on health or professional requirements or aptitude
tests. To Master courses students holding a Bachelor degree can be admitted. To postgraduate specialist
trainings students holding a Bachelor or a Master degree may be admitted. To Doctoral courses only
applicants holding a Master degree can be admitted. Higher education institutions may set additional
requirements for admission to Master, postgraduate specialist and Doctoral courses.

8.7. Additional Sources of Information
Hungarian FNIC/NARIC'. Ministry for Culture and Innovation?, Educational Authority®, Hungarian Accreditation
Committee .
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"Web site: www.naric.hu

eb site: www kormany.hwkulturalis-es-innovacios-miniszterium
MWeb site: www.oktatas.hu, www.felvi.hu

“Web site: www.mab.hu
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